Tenké hranolky fezu 6x6mm.
PredsmaZené a hluboce zmrazené.

cena za kus

64,75

cena za kus

gastro
poftraviny

49614001 49614074 )
HRANOLKY VALLEY FARM 6x6 HRANOLKY A" | :I;',
2,5kg 2,5k9 318 i % - ETIOrS

Tradiéni hranolky
s poctivou bramborvou chutf

L
a stalou kvalitou po cely rok. w -*-k Q\
Diky v&tsim objemovym .

AMERICKE BRAMBORY "A" | % fo

o, 25Kk -
N o d
v

P lw !
Bramborové dilky se slupkou
- americké brambory,pfedsmazeng,
zmrazeng, vhodné jako pifloha i
samostatng. Lze phipravit v troubg,
fritéze nebo konvektomatu.l

porcim servirujete vice porcl
= vy&8i zisk z kazdého kg. |

.‘l :'%

-

104,75
G - 120,46 <om
49614339 49614078
) HRANOLKY JULIENNE 6x6 HRANOLKY STEAKOVE 81219210 5
— = 2.5k ul 2,5kg « CIBULOVE KROUZKY

Y A

Dlouhé a kiupavé hranolky
fezu 6x6mm s garantovanou
kvalitou po cely rok.

a 2 Snadna a rychld priprava.

cena za kus

A 42,90

| bez DPH

49614227
POTATO PETALS - Bramborové chipsy

J 2,5kg [

Petals je vhodny
vyrobek pro navyseni
konzumace piva.
Takze tento vyrobek
bude navy3ovat |

i prodej Vadeho piva. |

KFupavé bramborové
vinky ve tvaru V se slupkou.

4021110(? cena za 1ks cena za krt
sl 430 (219,50
50x30g bez DPH 224,25 <ors Tatarska omacka(30 ky)
40 % cleje, obsahuje kfupavé
kousky okurek a cibule
21916001 ICEEES 1ks cena za krt
KETGHUP 184.50
JEMNY bg,’g,?,.. 20643 . o Gourmet ketchup (36 k)
50x30g . 150 g na jiznim slunci vyzrélych

rajCat na 100 g vyrobku

www.vrtal.cz

CELE <l

4 Tkg Y s

Cibulové krouzky v kfupavém
"W t@stitku jsou idedini jako
pFedkrm & chutovka. Hodi se
do salatl i burgerd. Velmi
obohatf vase menu. Snadné

| porcovani a kontrola naklada. |

Steakové hranolky v fezu
10x18mm. PInd bramborova
chut a delsi odkladaci doba.

IdedIntpro vase steakové menu.

cena za kus

109,75
126,21 .onn

cena za kus

(169) 2,30

bez DPH

" 49614191

| HRANOLKY SURE
CRISP SLUPKA 3/8
2,5kg ol

49614185
POTATO POPS &

296 Ayl

Brambarovy popcorn.
Kofenény brambor
nakrajeny na malé kousky
ve tvary valecku.

Dlouhé a kfupavé hranolky

fezu 9x3mm s garantovanou

kvalitou po caly rok.
Snadnd a rychlé pfiprava. |

cena za kus”

159,75
183,71.onn

cena za kus

122,25
140,59 .ors

W 49614075
HRANOLKY FRY AND DIP
28k F

bez DPH

AN LY

Farmarské hranolky ve tvaru ,U". Kfupavé na povrehu a mékké uvnitf s vyraznou bramborovou
chuti. Tvar vhodny pro dipy / omécky. Inovativni U-tvar vyvinuty specialné pro McCain Vas
spolehlivé odlisi od konkurence. Skvély doplnék pro moderni menu. Originalni tvar. DelSi
odkladaci doba. Vysoky zisk diky novému tvaru umoZniujicimu servirovat vice porci z jednoho
zakoupeného kilogramu. Dvoji moznost skladovani
{chlazené nebo mrazené) podle Vasich poteb.

cena za kg cena zakus

43,90

bez DPH

40211304 -
TATARSKA OMACKA

cena za kus

344,50
373,18.0m

SPAK Tatarska omacka (5 kg)
Vysoky chsah zeleniny, kfupavé
kousky okurek a cibule
Vyrobena z vysoce kvalitniho
fepkovéhe oleje 40 % -
obsahujici omega 6 a omega 3

PROTLAK RAJCATOVY

SPAK Rajéatové pyré (5 kg) KBJ5kg

Vysoky obsah rajcat zrajfcich
na jiznim slunci v Evropé

- 380 g raj¢at na 100 g pyré
PFi zpracovan( pfirozené
obarvi pouzité suroviny
Vysokd vytéznost a jedinednd
chut rajcat

cena za kus

274,50
275,43 000

54,90

bez DPH

SPAK Pramyslova (5 kg)
Majonéza 50%, jeji?
vlastnosti dosahuji jedné

z nejvyssich kvalit, ma ,40210350

vysokeu viskozitu, hustou : g . .
konzisteneka vybornou ?rl:lm;!lnvd &ABAA%EIEZA PRUMYSLOVA
chut, vhodna predevsim 9

_majonéid

pro pramyslové zpracovani

cena za 1kg

50,90

bez DPH

h
It e

specidlni cenova nahidka




49650320
VEPROVE PALCE Z PANENEK

Cast ze &irdiho konce vepfové panenky, zadiSténa.
Velice oblibené na medailonky, mini steaky,
protoZe palce majf po celé délce cca stejny
pramér. Kvalitativné jako panenka, ale
cenové mnohem vyhodngjsi.

49650252
VEPROVA PLEC

L
4D VP _.1"1&]%

Veprova plec je tvofena ramennim svalstvem,
= které je na rozdil od jinych 3astl prasete méné
tuéné. Kuchyrisky vepfovou plec upravujeme
dudenim a pedenim, napfiklad k piipravé gulése,
duseni na houbdch, na paprice , na kminu a podobngé.
Mietou plec pouZivame k pipravé sekané.
Zemé puvodu: EU

Jednotlivé vakuové baleno — dodavéame
po jednotlivych kusech cca 2,5kg

49650241 k4
VEPROVA KRKOVICE BEZ KOST! N\
LY !

Velmi oblibenym kusem vepFového masa je krkovice nachézejicl se
na krku vepre. Je pomémé dost prorostla tukem. Ma lehce
nadervenalou barvu a je chutové dost vyraznd a §tavnata.

Jen maloktery druh masa nabizi tak Sirokou $kalu kulinéfského

vyuZiti jako pravé veprova krkovice. Krkovici lze péct, grilovat,

smazit v frojobalu jako Fizek. Misouni odbornici se shoduji,

Ze nejstavnatdjsi fizek je pravé z lehce prorostlé krkovigky.

Krkovi¢ka je velmi chutné v kombinaci s cibuli, Sesnekem a

kminem. Dobfe se doplfiuje se zeleninou, za vdachnu

menujme 3pendt, zeli i fazolové lusky.
Zemé plvodu; EU Jednotlivé vakuové baleno.
Dodavame po jednotlivych kusach cca 2,5kg

49650367

VEPROVE LEDVINKY _ 4
10 kg / KARTON :";‘l._,ll'_'

gastro
& e
gl T
=" 49550260

HOVEZI DRSTKY VARENE KRAJENE _ s o
1kg A

Dukladné opracované od nezédoucich &asti, uvafené a
nakréjené. Dritky se hodi zejména na dritkovou polévku.
Déle se pipravuji zad8lavané drétky, dudené na paprice
nebo houbéch & smazené. Z této suroviny udélate

prakticky bez zapachu drtkovou polévku do 30 minut!
Zemé plvodu: talie Dodavame po 1kg.

o

49650256 k2
HOVEZ LICKA -‘w#
o a

Posledni dobou se tato delikatesa stava velmi modernim a ¢asto
vyhledvanym pokrmem nejen v luxushich restauracich. Hovéz(
duseni &i konfitovani. Nejgastgji se pripravujl na ¢erveném vingé nebo
na tmavém pivu. Dusi se na kofenové zelening, s houbami, ve viastni
cena za 1kg §{avé a na ruznych bylinkach & s divokym kofenim. Vhodnou

prilohou k tomuto delikatnimu masu je bramborové kade.
1 1 9’90 Zemé puvodu: EU. Jednotlivé vakuové baleno .
137,89 s oriy Dodavame po jednotlivych kusech cca 3,5kg.

e

49650433 = E

o MASQ MLETE
X 2ky — - = -
Masny vjrobek — polotovar. Vepové maso 56%, vepfové sddlo, hovézi maso 13%.

| Mieté vepFové a hovézl maso s niz§im obsahem tuku se hodi na peen, vareni,
pripadné duseni. Pfed pouZitim nechte hodinu odleZet v lednici, aby prostoupila
chut v3ech ingredienci. V2dy dobfe vypracujte spolu se vemi suravinami
— idedInd za pouziti elektrického hnétade. Tip: pfi tvarovan karbanatka
namagejte ruce ve vodé, smés se Vam nebude lepit na ruce.

cena za kus

cena za 1kg

73,90

bez DPH

49650236

Vepiové ledvinky jsou dnes velmi ¢asto opomijené a v minulosti se vybornymi recepty z nich CANDAT FILET & KUZi
pysnila nejedna tradiéni ¢eska kucharka. Tyto vnitfnosti jsou behatym zdrojem Zeleza a
vitaminu B 12. Pfiprava v kuchyni NejdileZit&jim a nejvice pracnym krokem je ogisténi
ledvinek od prebytecného tuku a blanek. VSechny bilé tkané peclivé odstrarite,
aby ledvinky chutnaly. S ostrym noZem ta zabere jen par minut. Ocidténé a
nakrajené ledvinky jesté dobfe umyijte. Pfipravie si ledvinky s omackou a ryzi (
nebo na grilu. Solte vZdy aZ na zavér &i tésné pfed podavanim! V fradiénich
receptech se doporucuje nechat nakréjené a ofisténé ledvinky pres noc odlezet
v mléce. Tim |ze snadno predejit pfipadnym zapachlim pfi pfipravé a konzumaci.
Vepfové ledvinky si nejlépe vychutnate, pfidate-li vino jiz béhem tepelné Upravy.
Jakmile pusti ledvinky 8tavu, pfilijeme cca 1-2dcl kvalitniho bilého vina. Diky
vinu bude pokrm chutn&j3i a zaroven miZete vino podavat sougasné s ledvinkami. |

Jedna z nejchutn&jSich ryb.
MraZeny filet s ki2i, bez kosti.
Glazovani 10%.
Pavod Kazachstan.

bez DPH 320,85 .omn

49650228
KURECI PRSA SOLENA _ ws, f
-
2KG : .1,: b -
Kufeci je nejoblibengj$im masem po celém svété. Je bilé, netutné; lehce
stravitelné. Obsahuje dostatek bilkovin, minerdlnich 1atek. Zpracovava se
Z brojlerovych kufat, ktera se od mala vykrmuiji tak, aby jim rychle nabyla
svalova hmota a aby do maximaing dvou mésici mohla byt konzumovana.
Do 1,2% vmasirovany solny roztok. Pro nékteré Gpravy je to vyhodngjsi
{ maso je kfeh¢i ) na obaleni nebo steak.
Nejedna se o kiehdeny kufaci fizek, ktery ma jinou dpravu.
Injektory je nastfikan solny 14k a az poté projde masirkou.
Zemé plvodu; BRAZ. Dodévame po 2kg

cenazaks

179,80
206,77 sopH

cena za 1kg

89,90

bez DPH
42010106

HORCICE DIJON
PLAST
9509 ALBA

30,90
40515910 i 88010907 35,54 5 DPH
- OCET KVASNY LIHOVY CUKR VANILINOVY 88010514
1LPET 1kg KAVOVINY KAKAO

HOLANDSKE

Obsah kyseliny octové | 200g KAVOVINY | S B 49920003
8 9/100 ml, pfibarveno karamelem E150, . Cukr bily krupice "m KYPRIQI PRASEK
ochugeno prirodnim estragonovym aroma. | S 5 pF\'saaou sthylvanilinu. | — DO PEC|VA
Ocet se v potravinafstvi uzivé jednak ke 1 e Vanilinovy cukr dava Qdtunény kakaovy TR J 13g KAVOVINY

pradek. Holandské kakao
je diky své bohaté vani
atmavé barvé ideélni do
pediva a dezertd. Jeho
vybrana chut zpasobuje,
Ze se také vyborné hodi

konzervaci zeleniny, jednak jako okyselujici
sougast pokrmu v Fadé kuchyni svéta. Byl
takto pouzivan jiz v antice. Jiz stafi Rimané
byli obezndmeni s formou oxidovaného vina.
Ve Stredovéku byl ocet pouzivan jako léivo
proti moru. V kuchynich si bez n&j nyni

—_—
Suché chemické kypfidio |
pouzivané ke zvétSeni objemu a
odlehceni textury pediva, napf. muffing,
kolagu, vdolecku nebo piskotu. Kyprict
- prasek funguje na principu uvolfiovan!

vynikajici chut mnoha
pokrmam. Stejné tak
s€ pouziva na ochuceni
mnoha druhl dezertd,
jako jsou smetana,
rizné krémy, atd.

s

nedokazeme zivot predstavit. —_— k pfiipravé napoju s miékem. 0 69 oxidu uhligitého do tésta acidobazickou
6,90 . 25,90 ‘o ’ reakci, &imz2 vznikaji v 3ste
2979 spPH 0,79 spPH bublinky a to se tak nakypiuje.

36,69 sDpPH

7,94 spPH

www.vrtal.cz specialni cenova nabidka -

/%% e-shop




"Orkla

Foods Cesko
a Slovensko

49614066

mrazeha zelenina

PAPRIKA SMES TRi BAREV
PREMIUM DIONE . ; &
2,5kg S

Slozeni: fezy papriky Servend, zelené a ]

2luté, 8pickova kvalita. Vhodné do bram.
salaty, jako barevna piiloha k minutkam,
do leca, rizota, zapékané zel. smési ...

ena za 1kg JF cena za kus
49,90 | 124,75
bez DPH 143,46 .00
- TS | 49614044
' 3 il o mrazena zelenina
: m 1,.'-‘_ SMES FRANCOUZSKA
25kg )

r » *
¥ e
. [ o
SloZen: porek fezy|
mrkev, celer a pastinak sloupek.

i
cena za kus

69,75
80,21 sppPH

bez DPH

49614031

o ';:,ﬂ'- mrazend zelenina
n ".. KVETAK RUZICKA

* 25kg

49614068
mrazené ovoce
BORUVKY {lesni) P

PREMIUM DIONE r E'l; |

2,5kg

www.vrtal.cz

Bordvky lesni - celé, jednd se o kvalitni lesni boravky!!!

Chcame it cestou kvality a dobré ceny, proto nenabizime

kanadské boravky, s kterymi se za lepsi cenu na trhu

. potkate. Kanadské jsou vt3i, ale chutové nevyrazné, méné

barvi ajsou kvalitativn& nesrovnatelné s nezaménitelnou
chuti bor(ivek lesnich,

které nabizime. Pivod EU._J

49614055

& mrazené houby
SUCHOHRIB PLATKY
1kg

Slozeni:

= alln

_ SloZeni: mrkev orientovany fez,
riZicky kvétaku a brokolice.

Vyborny pomér cena/kvalita.

49614048
mrazena zelenina
SMES SVICKOVA SLOUPEK
2,5kg i Et,

SloZeni: mrkev, celer |
a pastinak sloupek.

cena za kus

69,75
80,21 sppPH

4 49614054
"i [nraiené zelenir)a
ZAMPIONY PLATEK

g

SloZeni:
Zampiony platky

cena za kus

109,75
126,21 .omm

|

49650442

[nraiene’ ovoce
SVESTKY PULENE

25kg . Li-‘ E:
SlozZeni: |

Svestky pllené bez pacek.

gastro
pofraviny

49614028

B e o e et P
A dUNTITIEA
L ] =

49614069

i mraZena zelenina
L Wl SMES V.IP. 2,5kg
C PREMIUM DIONE ) -
| 25kg T

SloZeni: mrkev orientalni fez, fazolka Romano,
brokolice a kvétak rizigky, kukufidné klasky,
paprika Zluta a Servena prouzek, kukufice.
Luxusni zeleninovd smés v3estranného pouZiti.
Napf. jako krétce blansirovana na masle,

y

.
cena za kus

114,75
131,96 orH

cena za 1kg

45,90

bez DPH

49614034
mrazena zelenina

MRKEV BABY PREMIUM
PREMIUM DIONE

SloZeni: mlada mrkev |
1dénd v prémiové kvalité.

cena za kus

89,75
103,21 conn

cena za 1kg

35,90

bez DPH

49650351
-;:-_‘t-.'_ mraier]é zelenina
. ;}E KUKURICE ZRNO

r -, 3
% by supersladka

PREMIUM DIONE

cena za kus

97,25

bez DPH 111,84 <o

49614042
mrazené ovoce
SMES LESNi
PREMIUM DIONE
25k o

SloZeni: maliny, bordvky, |
ostruZiny, Eerveny rybiz.

287,21 .0en

specidlni cenova nahidka -

ssalou prilohu ke steaku. |




gastiro

g .

JELEN KYTABK , |
CCA 2,5KG ;‘E{ﬁy— =

Jeleni kyta se vyznaduje pevnou
vidknitou strukturou a vybizi k zhotoven(
' vynikajfeich omadek nebo k rychlé Gpravé
na panvi. Vhodnd na pecenl a duseni
v celku, pripadné fizky nebo steaky. I

SEe, 49650419

4 SRNECKYTABK
" RCCA25KG  ype= 3
Séi kyta ma charakter mimé

kofenéného masa, které je vhodné |
pro gurmety hledajici pfijemny
gastronomicky zazitek. Vhodna na

pedeni, fizky a lahodné omadky. |

49650423

DIVOCAK KYTA BK_.L;&

CCA 2,5KG Al v

g Divogak kyta je velice chutné |
§tavnaté maso, které je vhodné |

k riznym Upravam a jeho chut ho fadi |

na jedno z prvnich mist véestranného

pouzitl v kuchyni. Vhodna na duseni,
padeni, pipadné fizky nebo steaky.

Suroviny bereme pouze od stabilnich dodavatels
I\{a rozdil od konkurence vie vyrabime rucné na'
26kladé domaci kuchyné. PFisné dohlizime na kvalitu
vstupnich surovin. Tento zpiisob Je sice pracngjsi,
ale zase‘nds odliSuje od konkurencnich ﬁrem,ktire:
zmrazene potraviny vyrahi primyslové, coz Je znat

| na kvalité a vzhledy! i

42210058

OBALOVANANIVA 50g
2,5kg . e

\ Milujete syn/'.; Zkuste misto klasiky
] néco pikantnéjsiho, tfeba syr s modrou
plisni. Viyborna chutovka a delikatesa.

cena za 1kg b / O2vl&Stnéte vadi nabidku. Traditn!
Cesky zrajici syr v klasickém trojobalu.
1 39,90 r, Jednotliva poree 50g.
bez DPH i
42210050 -
OBALOVANY KVETAK

5Kkg (40mm+) !

Surovinu bereme pouze od
stabilnich dodavateld, riZicky
* kalibrujeme na velikost cca 40 mm

a nechybi domdci trojobal.
Vyrabéli jsme ho i pro McDonalds! |

cenaza krt

209,50
240,93 .o

cena za 1kg

41,90

bez DPH

www.vrtal.cz

5 e-shop

MAVSKA ZVERINA

poftraviny

Josef Kopacdka

49650417 b 49650418

JELEN PLEC BK, JELEN MASO NA GULAS BK , |
CCA25KG L fk ' 1KG )

- Ruéné kréjené jeleni maso je typické
jednoduchou piipravou, shadno ziskate vynikajict
gula3 prijemné chuti. Vynikajici je gulds z vice druhu |
2zvéfiny, kdy dochazi k lehkému promiseni chuti.
Vhodné na gula$, mleti nebo ragu. |

i

-n
s :
- a

Jeleni plec svou piijemnou |

chuti pfimo wybizi k pipravé Siroké
Skaly omagek, napf. smetanovych,
na zelening nebo vytednych gulasa.
Vhodna na pedeni a dudeni v celku, |

| —
cena za kus

krajend na ragl nebo gulas. 160,895 per
Ay 49650420 ATy 49650421 a
- _’:q, SRNEC PLECBK | _: SRNEC MASO NA GULAS BK
A CCA25KG S_‘ﬁ& - 41KG Ny

N A
Sméi maso na qulas je ruéng krajené
maso vhodné na pfipravu chutného a
aromatického guldse. Vynikajici je gulds z vice
druh zvéfiny, kdy dochdzi k lehkému promiseni
chuti. Vhodné na gulés, mleti a ragu. |

méi plec svoji strukturou kratké
svaloviny vybizi k piipravé
vynikajicich omagek, pfipadné vytecného
ragu. Vhodna na pedeni a duSenf

v celku, krdjend na ragd nebo gulas.

tena za kus

159,90
183,89 <pPH

_—
49650424 o, n A
DVOCAKPLEC BK ?}I(\gOCAK MASO NA GUI_IAS BK

e <3
Z rugng krajeného masa z divotaka
pipravite v kombinaci s riznymi druhy kofenf
a pifpadné i riznymi druhy zvéfiny vicero druht
guldsu a jinych a kulinarsky zajimavych pokrma.
Vhodné na gulas, mleti nebo ragL'J.J

o

CCA 2,5KG - =2
L

Plec z divo¢aka je jemné prorostlé |

Maso s pevhou strukturou a pro svoji |
univerzélnost jde o nejoblibendjsi druh zvéfiny. |
MuZe byt jak ,se zelim, tak se Sipkovou*.
Vhodna na pedeni a duseni v celku,
krajend na ragd nebo gulas.

. -
o
42210060 ! £
SYR OBALOVANY HRANATY 130g
5,2kg " al
42210047 ! - - . . e = : s
SYR OBALOVANY HRANATY 100g alovany syr -pouzivame pouze e\da[rjsko,u cihlu 30! A’. tuk.
5kg M - Eld’am’ska cihla - pouze z!v.puvodu z mlgka\,.
‘ f /Nas abalovany syr nemeleme, nedrtime, nenastavujeme
~ # - pouze ukrojime plétek syra, podle poZadované hmotnosti
cenaza 1kg " cena za krt CLUERZRICR dCLIERELIE 5 gpalime nadim originalnim trojobalem. Timto postupem

docilime neopakovatelné a jedineéné chuti ,,pravého smazaku".

42210160
49650356 . :
OBALOVANE TVARUZKY,g ?gggEALOVANY SR
Skg 1ks=40g _ﬁ)ﬁ 4/3kg 4
- P Y r A

| Vyrobeno ze syru typu Camembert
Jsyr s bilou plisni na povrchu/,

©  doméci trojobal, nepfedsmazeny,
T hmotnost 100g.

L "

Tradign Sesky zrajic syr a klasicky
1 ruéng délany trojobal jsou zarukou
vyteéné delikatesy, ke kterd
se V4§ zakaznik rad vrati.

42210059

OBALOVANA BROKOLICE
5kg A '%#
L W e A

| Surovinu bereme pouze od stabilnich a

spolehlivych dodavatell. Velikost rizidek je

| 40-50mm, které jsou obalené v klasickém

| trojobalu, ktery zné kazdy z nds z domu

- mouka, vejee, strouhanka. VyuZifte jako

dopInéni menu pro ty, ktefi preferuji
zgleninu. |

42210051
OBALOVANE ZAMPIONY

PREDSMAZENE |

1kg (30-40mm) =
1 ity
"\Velmi pHznivy pomar kvalita/cena,

velikost hlavi¢ek cca30-40mm,
predfritovéno.

cenaza krt

280,00
322,00.00

cena za 1kg

87,90
101,09 s oa

cena za 1kg

56,90

bez DPH

specidlni cenova nahidka




gasftro
potraviny
42010039
SMETANA EXTRATATRA

professional 28%
1L

Ta tr%

40204253

MLEKO KONDENZOVANE 9%
TATRA Grand

P/410g

40204024
MLEKO NA CAPPUCINO

Cesky virobek Migkary Hlinsko z Fady Tatra professional.
Zivodigna smetana uréena prioritng do teplé kuchyné s vyborymi
vlastnostmi zahusténi. Vyrobeno dle poZadavk a predstav
Ceskych kuchaitt ve spolupraci s Daliborem Navratilem, P
ostateéndm vychlazeni vhodné i ke Slehani a do lahvi na vyrobu
F Slehacky 28% smetana Extra je vyrobena, aby pii zahrati
dobfe a rychle zahustila, bez pridani jisky mouky a ped. Tim
odpadaji néklady na tyto produkty a prace s tim spojena.

Cesky vyrobek Miskarmy Hiinsko.
Vynikajici pro pfipravu mlééné pény do kévy.
Vysoky obsahu bilkovin zajisti bohatou pénu.

Obsah tuku 3,5% zajisti velky objem.
Vhodny vyrobek pro zékazniky, ktefi |

Cesky virobek Migkarmny Hiinsko. |
$téné kondenzované miéko 9% je vyuZzivano jako
ticni piisada do kavy i michanych napoju. Vhodné
0 pfipravu smetanovych omadek, polévek... Idedini
pouziti pfi vafeni, kde chcete dosahnout jemné chuti
bez pouZiti tudnych smetan. Vyrobek opatieny otviranim
Easy open + pfidanou plastovou vylevkou
pro op&tovné uzivani.

41,29 s bPH

40716834

) 40716833 42010042
OLEJ GLIVOVY OLEJ OLIVOVY ROSTLINNY KREM
EXTRAVIRGIN » ONDOLIVA POMACE MASTER GOURMET CHEF
8/0,75L Ondoliva s/ eer 25% 1L
100% rostinny olej. | = - Pousitl na pikentni wrobky |
Nejkvalitn&j8/ kategorie Lt | (8] | '[ 100 % rostinny olej, | ana vafeni. Je to vizuglng
rafinovany i chutové hust3i vyrobek,

olivového oleje ziskaného [ .
OMACE OIL

pimo z oliv mechanlf:k}/m " - =
zpragovanim. |

89,90

e
103,39 sorH

ktery je vhodny pro
pripravu dressingu, pro
teplou a studenou kuchyni.

2 olivovych pokrutin. |

cena za kus

cenaza1l

69,90

bez DPH

_— =
Kokosové miéko thajské znacky Exotic Food je vysoce
kvalitni a osvézujici ndpoj vyznadujici se jemnym
kokosovym aroma. Neobsahuje laktdzu ani kasein
a rovnéz neni zdrojem cholesterolu. Je proto skvélou
volbou pro osoby trpici alergii na miéko Zivo&isného
pavodu. Svym sloZenim je vhodny také pro vegetariany,
osoby |&8ici se s cukrovkou nebo onemocnénim srdce
a cév. Pro svou velmi lahodnou chut ho budou radi
popijet déti i dospéli. Napoj doda Vademu dni exoticky

34,90

40615351 40515532
KOKOSOVE MLEKO SLADKA OMACKA CHILLIN A KURE EXOTIC FOOD
P/400ml EXOTIC FOOD 725ml

s

Populami chilli omacka je typicka pro thajskou, malajskou a zapadni kuchyni. Sladko-paliva omacka je
vyrobena z gervenych chilli papridek, doslazend cukrem a dochucend Sesnekem a octem k dokonalé
chuti. PouZiva se hlavnd k pegeni &i grilovani kufat. Tradiénije pfiprava, kdy celé kufe potfeme na
zadatku pedeni a znovu také na zavéru a nechame jesté chvili odkryté péct, aby se vytvofila kfupava
kurgidka. PouZivé se také jako dressing na jiz hotové kufe &i ryzi. Kufe se mizZe po osmazeni do zlatova
vymachat" v omégce a na talifi zasypat sezamem a cibulkou. Nebo |ze omagku pouZit jednoduse misto
keupu &i hoiGice. S oblibou se pouziva jako dip v evropskych ¢inskych restauracich na pokrmy, jako jsou
krevety, kufeci kfidla a jarni zavitky. Omagka je populérni v Australii, Evropé i ve Spojenych statech.

nédech a dobfe vychlazeny je v horkych dnech

k nezaplaceni! Réno je skvélou alternativou pfi zalévani
ceredlnich snidani, pres den pak k piipravé celé fady
pokrmu a koktejli. Pridava se také do aje nebo kavy.
V thajské kuchyni patfi mezi b&Zné pouZivanou surovinu,
protoze slouzi ke zmirnéni palivosti pokrma.

Zemé plivodu: Thajsko
FW.TANDOORI
—— polAR—————

EFRERALLRIYANY BT ARLIAR LW FUTRAREY

40,14 s oPH 65,90

75,79 soPH

49614159
OMACKA
USTRICOVA
EXOTIC FOOD

49614160 "
OMACKA USTRICOVA EXOTIC FOOD

S/725ML 41916560

S/250ML Omadka s prichuti Ustiic. Lahodn, hladks, tmavohnads omacka 4%?(12%252 RYZOVE NUDLE SIROKE 3mm
s vyvéZenou sladko-slanou chuti. Vyraznd, zemita viné mofe doda NUDLE VLASOVE 375G F.G.
Z;Zgi; oj:q:jlg‘;,'a Vjsldblgj ;Tgiz,i;iﬁ;’;:zﬁ?&g?gr :;:g; Thajské viasové nudle se vyrabéji z vody avn'/iové mouky. Tyto tyginky s kruhovym i

200G F.G.

prdfezem maji dlouhou historii nejenom v Cing, ale po celé jihovychodni Asii. Jsou
bilé, hedvabné lesklé a pfipravené pro vafenl ve vodé po kratkou dobu 3-5 minut.
Jsou gasto pouzivanou pFilohou k asijskym jidium. Nazyvaji se také "chaotické nudle”,
protoze v procesu vareni vypadaji jako mnoZstvi propletenych vidken. Mohou byt
podavany bud teplé, nebo studené. Casto se, po kratkém varu, smai do kiupava.
Podavaji se rovnéz dudené v sojové omadee. Mnozstvi ingredienci, které se k nim
pridavaji, je nespodet. Byvaji vioZeny do misy s vyvarem a nakréjenou jarni cibulkou.
Pripravuji se s duenym vepfovym nebo kufecim masem, smazenymi fazolemi,
zeleninou, houbarmi, s rybami, s tvarohem atd. RyZové nudle tvori z&klad skoro
véech asijskych pokrmil. Také dnes jsou populami po celé Cing a jjich pouzivani
je roz8ifeno po celém svété. Navod k piipravé: Nudle vioZime do vaiiei vody a nechame

zeleniny, ryb nebo mofskych plodu. Pfidéva se také do smazenych
nudli, polévek, oméadek, marinad apod. Tato pfisada je zakladem
ginského rodinného stylu vareni. Nejroz3itengj3i je v kantonské

i kuchyni — v jizni oblasti Ciny. Velmi populami je také ve vietnamské
_a thajské kuchyni. Chraiite pred pfimym slune¢nim zafenim.

Zemé plivodu: Thajsko
85,90
98,79 soPH

43,90

25,90 50,49 soPH

29,79 soPH

42010290 . .. i 2-3 minuty povafit, poté je scedime a pfiddme do polévky nebo je smazime na panvi
NUDLE QUICK PSENICNE BEZVAJECNE do kfupava a podavame jako piilohu. Skladujte v suchu, Zems piivodu; Thajsko
500g VIMIXA CZ 49614151

Bezvajedné pdeni&né nudle Quick Cooking jsou charakteristické svou syté: SOJOVA OMACKA TMAVA

Zlutou barvou. Vyborng se hodi pro kazdou piileZitost. Jejich prednosti je,
oproti vajednym téstovindm, Ze se nelepi a nerozvafuji. Kromé tradiéniho
vareni je Ize také smaZit, zapékat a dale pfipravovat dle vlastni chuti. Tento

$/500ml P.R.B.
49614161
SOJOVA OMACKA SVETLA

Prirodné fermentovana tmavé séjova omack bez pridanych

druh téstovin se nejéastéji podava jako pfiloha k asijskym pokrmim. Jejich
prednosti je rychlost pripravy, vaii se pouhé 2-3 minuty. Po kratkém vareni
se nudle dale smazi na rozpaleném oleji a poté serviruji se zeleninou a
masem. Vyborn& se také hodi do polévek. Daji se dochutit sojovou, rybi
nebo Ustficovou omackou a kofenim. Pokud nudle nesmazite, doba vareni
téstovin je cca 15 min. Po uvafeni a scezeni nechte nudle okapat v cedniku.
Mezitim si ve wok panvi muzete osmahnout cibulku, pfidat ¢esnekovou pastu,
nakrajend kufeci prsa a zprudka osmazit. Pfidejte omagku &inského stylu,
zeleninu, bambusové vyhonky a pripravené nudle. Ve navzajem hezky
promichejte a smazte daldi 3 minuty. Pokrm miZete dochutit soli a pepfem.
Existuje mnoho receptd na pifpravu smazenych nudli s masem a zeleninou.
Ochutnejte je i Viy! Téstovina bezvajeénd, sudena, pro rychlou pifpravu.
Zemé pivodu: Ceska Republika

33,90

38,99 soPH

www.vrtal.cz

dochucovadel pati, diky své vysoké kvalité, mezi nejprodavangjsf a
prévem se mize fadit mezi jednicky na trhu se sojovymi omagkami.
Diky fermentaci jsou v omagce absazeny, pro nase zdravi prospésné,
vitaminy - napf. B12. Tajemstvi jeji chuti tkvi v kombinaci étyf
ingredienci: s6ji, pSenice, vody a soli. Jejich fermentaci vznika
&ervenohnéda vyrazné vonici tekutina lahodné, jemné a vyvézené
chuti. Je universaini prisadou do celé Fady pokrmd, kterym propljguje
vyrazngjsi chut. MiZate ji pfidat do jidla v prabéhu vafeni nebo pouZit
jako stolni kofeni. Neobejdete se bez ni pfi podavani susi. Je skv&la
na marinadu, do dusenych pokrm(l, na smazenou zeleninu,
49’90 kufe, na jami zavitky, do nudlovych pokrmi a dodava
57,39 spPH

vynikajici chut také polévkam a omackam.

specidlni cenova nahidka

$/500ml P.R.B.

Sladka chilli omagka, tekuté

ochucavadlo ha namadenf
a pro pripravu omadek.
Zemg puvodu: Thajsko.

e

41,90

48,19 sDPH




gastiro

pofraviny

42010207 , PAPRIKA CERVENA REZY
ZELI BILE STERILOVANE S/AL
S/AL - hmotnost pevného pedilu 320g |

- hmotnost pevného padilu 1700g

Na vitaminy bohaté paptika je vytednym zpestienim
jideIni¢ku kaZdého gurména. Hodi se vyborné jako
pfiloha k hlavnimu jidlu, pod maso pfi pedeni nebo
jako studeny salét. Zeleninova paprika obsahuje
kolem 90% vody. Ma nizky obsah sacharidd a
kyselin. Jedna se o maloenergetickou potravinu,
ktera vak mize byt vybornym zdrojem vidkniny.

- hmotnost pevného podilu 360g
- hmotnost pevného podilu 1900g
Péstuje se pro listy, které tvofi
charakterisickou tuhou hlavku.
PrestoZe se péstuje od dob prvnich
Rimant, dosahlo se uzaviené hlavky 42011045
az ve 12 st.A to jak u bilého, tak u PAPRIKA
Cerveného zbarveni. Rozdil mezi bilym CERVENA

42011076,

ZELi BILE -, i a &ervenym zelim je mimo barvy a chuti v Pro vyzivu glovaka maji jednoznadné nejvatsi
STERILOVANE | iv tom, Ze Bervend zell ma REZY s vyznam min. latky a vitaminy - pfevaZzuje draslik,
$/7309 - 51 3 90 méng vidkniny, vice sacharidd S/720ml fosfor a hotgik. Tyto prvky se uplatiiuji v energ.

a vet8i mnozstvi vitamint a metabolismu ¢lovéka a podporuji odalnost cév. Velmi
59,69 s DPH minerald. Hlavky se liSi nejen 22 90 v je také vysoky obsah mikroelement, jako médi, zinku a jodu.

1 3!90 velikosti, ale i tvarem. Navé se hy Méd' a zinek majl vyznam pfi dychani syntéze bilkovin, podporuj svalovou

84,99 s oPH LERER IR hodné péstuji hlavky Spigateé. Toto zeli je Sesky vyrobek. 26,34 sppH Einnost a jod M&znamy pozitivni viiv na produkel hormonu tyroxinu $tithou 2lazou.

. 42010208 ,
42010202 T ZELi GERVENE STERILOVANE
OKURKY §-12cm LEGO ZELENINOVE S
S/aL — S/AL - hmotnost pevného podilu 1900g

- hmotnost pevného podilu 340g
Zeli gervené je vybarny doplngék a
piiloha k mastm a také vynikajici
zaklad na pipravu salat - napf.
s cibull, ale také je vyborny salat
z Zerveného zeli a Servené fepy.
Rozdil mezi bilym a Servenym

- hmetnost pevného podilu 1850g

K nejoblibenéjs zelening v Cesku jisté
patfi okurka. M& mnoho légebnych
cinku. Predevsim plsobi jako prirodni
diuretikum {hapomaha tvorb& modi) a
usnadriuje tak vyplavovani pfebytetné
vody ven z téla. Pomaha pfi detoxikaci

- hmotnost pevného podilu 6509 I
- hmotnost pevného podilu 1800g
Zeleninové leto je pokrm typicky pro
madarskou kuchyni. K pipravé je tfeba
hlavné paprika, raj¢ata a cibule. Srpen
von( létem. Léto v srpnu zase rajéaty a P ‘4201 108?
ZELI CERVENE

" 2 M | paprikami. Nazral as na tradiéni s - ‘
A, G EUBYED mEEE =l 0%60 madarskou specialitu-lecso-lezo. Pod | STERILOVANE Vzellm e n?lmo'bar’vy 2 cljut\'v tgm,
ii zandtech Zaludku, Snizuje ofok LECO P Ze erven zell m& mén viakniny,

A e eicen 2oL ZI B0y pojmem Lecs si miZzeme predstavit $/730g Vice sacharidd a VARl mnozstvl

rukou i nohou, posiluje imunitni systém a | ZELENINOVE leccos, ale spravny Madar v 18£8 citi vitamind a minerald.

Zlepduje zuiitkovén_i bilkovin v nadem téle S/720ml ien iedno jeding. Tu baiegnou
Tyto okurky jsou Seskym vyrobkem. 4 72,90 JvarJn zraléJ zelaninya nejzmysli 13,90 , 55,90
63,90 _ 83.84 s pru na nic jingho ne2 na ledo. 15,99 sppH 64,29 s bPH
73,49 s DPH 21.74 < DPH y e —— |
46620009 4010227
§ 42011090 ) MERUNKY PULENE SUSSILSY (RULENS
ZELi BILE KYSANE $/690G SiL

Meruriky obsahuji tolik zdravi - hmotnost pevného podilu 2000g - Svestky pulené
prospéSnych latek, Ze jim opravnénd Svestky jsou predevsim bohatou zasobarmou minerald, obsahuji
patfi oznadeni ovoce zdravi. draslik {srdce, nervy, svaly), fosfor{latkova preména, zuby, kosti),
QOranzova barva signalizuje znacné lmh Zelezo (krvetvarba, okyslidovani bunék),hoféik {mozek, svaly,
mhoZstvi beta-karotenu, tedy X metabolismus), vapnik (kosti, zuby, nervy) mnozstv! siry a zinku.
antioxidantu velmi d¢inného V8echny jmenované latky jsou nepostradatelné pro zdravé
napf. také v prevenci pochody v lidském t&le. Svestky byly diive v jakékoli formé cennou
nadorovych chorob. 89 90 patravinou po cely rok, protoZe se daji konzervovat hned
nékolika zplsoby. V obdobi jara a zimy, s nedostatkem gerstvé

103,39 sopH zeleniny a ovoce tak slouzily jako zasobarna nedostatkovych

S/730g - hmotnost pevného podilu 3709'

Je jemné nakrajené hlavkové zeli, které bylo |
zkvadeno za pomoci bakterii mléného kvaden
{Leuconostoc, Lactobacillus a Pediococcus).
Ma charakteristickou kyselou chut
zpusobenou kyselinou miéénou,
1 ; ?4’90 ktera vzniklya kvasenim cukrd
L S0 obsaZenych v nakrajeném zeli.

42011049 42011048 ) a zdravi prospédnych latek a v neposledni fadé i zdroj energie.
FEFERONY BERANI ROHY FEFERONY KULATE -
720ml S/720ml 42011097 42011082 I )
= —— SMES BRAMBOROVY SALAT PROTLAK RAJCATOVY
- hmotnost pevny podil 290g - hmotnost pevneho podilu 280g | S720m| S/730m|

sladkokysely nalev, vhodné k
pegenému nebo grilovanému masu. ) X ;
vhodné jako piloha ke Pikantni a gurmanska pochoutka. Vyborny pomocnik pro rychlou a
grilovanému kolenu, Doparucujeme k bezpracnou pfipravu

23,90 na pizzu apod. 23,90 dochucer'li jide'I, sa\ém 1 7’90 bramb. salatu. 2 1 ,90
27.49 sppPH 27,49 sppH a nakladanych jidel. 20,59 » et | 25,19 s oPH

Vyborné se hodi jako doplnék
k masu a riznym salatim,

- hmotnost pevného podilu 720g
Vhodny do polévek, omacek,
dressingd, salatd, apod.

- hmotnost pevného podilu 670g

‘i

g = 42116108
49650399 - R . R A JCATA DRCENA
GNOCCHI DI PATATE KR/10kg MAX FOOD

= 500G (BRAMB.NOKY) FRACARO MALE

Gastronomicky vyrobek z tésta,

pouzivany jako pfiloha, ktery se

vafi ve slané vod& .Jako pfiloha se

podavaji k nejrliznéjsim omackam,
v italské kuchyni se také zapékaji 42801403
se syrem na mnoho zplsobl. | RAJCATA DRCENA
P/4,1KG MAX FOOD

Prava POLPA je jen z odridy San Marzano {tvarem podobné hrusce), kieré
vynikaji svou sladkosti a nizkym podilem vody. Nami nabfzend drcena rajdata
jsou hustd, sladka, vysledek zarugeny a bezproblémovy. Budete prijemné
prekvapeni vysokou kvalitou za vybornou cenu. Jsou to na slunci dozravajic!
rajéata v jemné §tavé bez jakychkoliv daldich prisad. Dodaji vasim pokrmum
vérnou chut' a viini &erstvych rajéat. Dochuceni zaleZi jen na vas.
MiZete je pouZit na pizzu a téstovin, do
>ninovych smési,na toasty, do nadivek,
terin a aspikd i omagek a polévek

22,90
26,34 < opr

chbaE i
49650500 114,89 sor1i
ANCOVICKY FILET

42801402
V ROSTLINNEM OLEJI $/700G AMATI RAJCATA SUSENAV OLEJI
T — . . o ————— S/1 062kg RIZZI
Ancavigky se pouzivaji v turecké, italské a marocké kuchyni. Jejich chut je vyrazng slané. Mélokiera 4
rybka se hodi na tolik Gprav v kuchyni jako prévé angovicky. Pohybuiji se v hejnech v Sevemnim, Susena rajcata v oleji jsou vynikajici jako pfiloha vhodna na pizzu nebo do téstovin,

StFedozemnim a Cemém mok. Obsahuji velké mnoZstvl bilkovin, selenu, vit. D a fosforu. Pokud shanite dale jsou vhodna pro piipravu predkrmi a obcerstveni, na bruschettu, toasty topinky,
jednu ingredienci, kterd povyi vade vafeni na jinou Uroven, pak kupte an¢ovitky. D4 se z nich pripravit nebo, k obohaceni chuti hlavniho jidla. Dobfe se kombinuji se Zampiony, artySoky, olivami,
delikatni omacka na téstoviny, masova nédivka nebo zapeené pochoutky. Kousky angovicek udélaji z andovickami nebo s tufidkem. Shér rajcat se provadi v dobé jejich pné zralosti. Rajcata se

obygejného sendvice luxusni pochoutku. V Italii se angovicky tradiéné pouzivaji na pizzu Quattro stagioni nakréji a disledné se nechaji vysusit na slunci. Rizzi je regionélni redinna farmarska firma
a Napoletana. Slanost sardelovych oZek vyuZijte také pro piipravu studensho i teplého salatu. Tyto rybicky s dlouhoutradici z Verony, kterd se vénuje vyrobg specialit z tradi¢nich italskysh
326.90 jsou piimo nutnosti pro salat Nicoise a predeviim slavny Ceasar salat. Anovicky do obgerstveni na party odrid rajéat, cibule a mnoha dalSich druhl zeleniny. Vynikajici kvalita.
jako pomazanka neho ozdoba na chlebiky, jednohubky nebo jako néplfi do slanych kol&gu. Doporuéujeme 1 29,90 T
375,94 soru napf'. na francouzsky slany kolag pissaladiére. Pfi vafeni Setfete se soli, andovicky jsou dost slang. | 149.39 < prs
i

¥

/%% e-shop www.vrtal.ez —— specidlni cenovi nabidka - =



=

Oblibené zejména jako chutné ozdoba kopecku Slehacky na.svickové oméadce.

- 200g vyrobku, obsahuje 120g brusinek.

Pro své vyjimeéné viastnosti se staly brusinky nejen kulina'skou lahdidkou,

ale také vhodnym potravinovym doplitkem. Je zndmo, Ze brusinky majf
priznivy viiv na nase zdravi. Brusinky obsahuji velkémnoZstvi vitamina {AB,C),
minerald {vapniku, drasliku, hoiéiku, fosforu, sodiku, Zeleza) a v mensi mife
nikl, chrom a jod. Brusinky pomahaji pro i zanétu mogovych cest, ale jsou
take uginné v prevenci proti zubnimu kazu a onemocnéni prostaty.

42221016
BRUSINKY
$/200G

40310034 ,
MERUNKY POLENE LOUPANE
P12,5KG

gastiro

pofraviny

41916154

| 41916143 Eg/(;lkH;JEMNY
KECUP JEMNY e

TUBA/900G i

S A5 41915655
- hmotnost pevnéha podilu 1500 L. D30 e l’.? HORCICE PLNOTUGNA
Meturiky barvy oranZé, beze stop Servivost, HORCICE PLNOTUCNA E ; KBMOKG
vegetacnich deformaci plodd a zbytkd stopek. KB/5KG : - NOVA
Zbavené pecek a vyrovnané velikost, NOVA 2 = +
o konzistence plodu polotuha az mékka. = I cena za 1kg cena za kus

jako pfilohu k pokrmim nebo jako

11 9,9 § Ji Nalev mimé zakaleny. Doporu€ujeme
ozdobu &i do ovocnych salatd |

il 42210052
MANDARINKY LOUPANE
P/2650G
- hmotnost pevného podilu 14009
Konzervované zralé plody mandarinek
rozdélené na jednotlivé dilky
{zbavené membran), v mirng sladkém
nélevy, sterilované v plechové konzervé.
Vhodné do ovocnych a zeleninovych
salata, do mougnikd, pohard apod.
Zemé plvodu: Spanélsko

- hmotnost pevného podilu 1500g.
sterilované bilé fazole
v mirng slaném nélevu.
Zemé plvodu: Ite’zlieJ

72,90
83,84 spPH

42801384
KUKURICE ZRNO
SLANY NALEV
P/2300G

- hmotnost pevného podilu 280g I

- hmotnost pevného podilu 1840g
Sterilovana kukufice je vybormnym
pomocnikem v Kuchyni pii piipravé
studenych i teplych jidel - do rizot,
t8stavinovych a bramborovych
salatl, pfiloh a apod.

42801394
KUKURICE ZRNO
SLANY NALEV
PI340G

15,90 %, e e
18,29 s oPH - } b,

42801400
42801385

STERILOVANA ZELENINOVA
SMES POD SVICKOVOU
S/AL

PHKG {PP950g)

- hmotnost pevného podilu 1800g |
Zeleninovy zaklad pod svickovou. |
Vbomy pomocnik pro rychlou
pripravu svickové omadky.
pavod: CR

160,89 s o1

- hmotnost pevného podilu 1500g.
sterilované gervené fazole
v mirg slaném nalevu.

TUNAK KOUSKY V ROST.OLEJI

- hmotnost pevného podilu 950 g.

Turiak kousky ve slunegnicovém oleji,
sterilovany vyrobek z ryb. Skladujte v
suchu, pfi teplotd od +2°C do +20°C. Po
otevieni uchovavejte v lednidee. Slozeni:
Turidk pruhovany Katsuwonus Pelamis
{Skipjack) slunegnicovy olej, voda,
jedla sul. Uloveno v mofi, oblast odlovu
jihovychodni Tichy ocedn FAQ 87.
Zem& puvodu: Ekvador

15,90

bez DPH

41915583
HORCICE PLNOTUCNA
TUBA/900G

42801373 g 41915504

HORCICE HORCICE PLNOTUCNA
KREMZSKA KB/950G

TUBA/900G NOVA

ESSA

26,90
30,94 ppH

26,90
30,94 sopH

42808607
ZAMPIONY KRAJENE
PI780G

- hmotnost pevného podilu 4549

Kréjené Zampiony, { hlaviky i stonky ).
Zampion dvouvytrusny - Agaricus bisporus
Vhodné na pizzu, do salatd, apod.

Zemg plvodu: Itélie I ¥ Pavod: Nizozemi

42801375
ARTYGOKY SRDCE CTVRCENE
P/390G

- hnotnost pevného podilu 140g.
Sterilované tvrcené artySoky v mirmné |
slaném nalevu. Barva zelena, miZe
se objevit s nachové zabarveni.
Vhodné hlavné pro pizzerie.J

42021003
HRASEK SLANY NALEV
PI400G

sterilovany zeleny hra$ek

{velikostnd netfidany)

v mirng slaném nélevu.
Zemé plvodu: Itélie |

42801494
ZELi KYSANE
PLECH/9,7KG

5 224,255DPH

Hmotnost pevného
podilu 97009
Zeli kysan bilé
ve slaném nélevy,
tepelné opracovéno,
v plechovee 10 200ml. Pavod: Némeckol
H

Hmotnost pevného

podilu 92009
L Zeli Servené v
kofenéném sladkokyselém nalevu
se sladidlem, tepelné opracovéno,
v plechovee 10 200ml. Pavod: Némecko

|

specidlni cenova nahidka -




gastiro
40315710 pofraviny

LUSTENINOVA SMES
LAGRIS 500G RACIO 7 021 )
Idealni zaklad hrstkové polévky, RYZE DLOUHOZRNNA STANDARD
kagi,na zahusténi mletych mas, do Skg LAGRIS

kart;Tn:é\ ““j'_' PYré, nkebo pomaﬁénik. Ryze dlouhozrnna pro svoji vybornou chut' se hodil
REENIE Jecrr:e. |:°“p|y' be g‘n & zejména jako priloha k masu. Pfipravije se varenim,
LeCze ey pLEE, dugenim v mikr, troubé nebo v konvektomatech.

_ hrach Zuty puleny, Délka zma mé byt min, 6mm a Sitka max. 2mm.
Eotka a gocka Cervena.

46910011 22,89 s DPH

cena za kus

BRAMBOROVE TESTO STANDARD
5kg LAGRIS 109,50
] = 40715010 125,93 coen
. N w PR y
W Bramborové tésto, smés pro = " STABILIZOVANY MAK 1kg LAGRIS
pfipravu hotovych pokrmii. Za kréatkou 1 =
- dobu ze velmi jednoduge prpravit Makova semena obsahuji az 0% oleje, bilkoviny a — A - Bl
bramborové placky, nogky, krokety stopové prvky. Stabilizovany mak je polotovar uréeny 40,7,1 5013
a dalsi. Stadi jen napinil ovocem nebo K piipravé makové naping nebo se dé bez tpravy RYZE PARBOILED
masem & 3kvarky. Hotové bramborové pouzlt jako posypka. Velmi snadné a rychla pffprava o= 8kg LAGRIS
- tésto Ize dokonce i opékat. Mak je termicky stabilizovan, bez obsahu
h_. - —l chemickych, konzervadnich latek Jde o ryzi mimoradnych kvalit a vlastnosti.
cena za kus abarviv. Hotova makové népl je snadno Nerozvaiuje se ani po 30-40 minutach vareni.
h 1 99, 50 zpracovateln, je tvarové i tepeind stabilni. - Je vhodnd pro pFipravu ryze v konvektomatech.
B Mé mimoradnou schopnost pfijimat vodu
229,43 cons - —— m v dobé vafeni. Z parboiledu navafime cca o
20% ryZe vice nez z bézné loupané ryze. |
40715033 40715018 oL gane e
BUJON MASOVY BUJON ZELENINOVY cena za kus
KB/4kg PODRAVKA . KB/4kg PODRAVKA 199,20
Nove vylepSené receptury bujénu Nové vylepSené receptury bujonu m 229,08 .cen
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vznikaji nékolikahodinovym pozvolnym
varenim masa, zeleniny a kofenim. Znamkou
kvalitniho bujénu je jeho &irost. Stagi smés
nasypat do vrouci vody a kratce povafit.

vznikaji nékolikahodinovym pozvolnym
varenim masa, zeleniny a kofenim. Znamkou
kvalitniho bujonu je jeho girost. Stagi smés

nasypat do vrouci vody a kratce povait. |

47410055
PODRAVKA
pfisada do jidel

cenha za 1kg I cena za kus

123,90 495,60

bez DPH 569,94 .oen

40715017 o 40715019
BUJON HOVEZI BUJON SLEPIGI : bezDPH B 746 93, o
_KB/4kg PODRAVKA KB/4kg PODRAVKA

o7 vylepéelj_é: 'receptury ey Diky vylep3ené recepture

Bujént Podravka ocenite intenzivni

chut,barvu i viini. Bujny z masa giré
barvy,se pouzivaji k pfipravé polévek,

dochuceni omadek a ruznych pokrmu—.l

Podravka pfisada je jednidkou
na trhu piisad do jidel ze zeleniny a
kofenicich bylinek. Je stale oblibenou a nenahraditelnou
klasikou v evropskych kuchynich, je vhodna k dochucen
; vech slanych jidel / polévky, oméagky, salaty, pfilohy /.
SRS (s T Je to vyrobek, Kiery musite mit. Byla vyvinuta ve prizkumné

T laboratofi Podravky v roce 1959 kvilizvyraznéni a vylep3eni
59190 aroma jidel a vyvolala pravou kulinarskou revoluci.
68,89 .0m

vznikaji nékolikahodinovym pozvolnym
varenim masa, zeleniny a kofenim. Znéamkou
kvalitniho bujonu je jeho &irost. Stagi smés
nasypat do vrouci vody a kratce povaiit.

cena za kus

879,60
1011,54 .on

_ 40115123 JedIé mofské soli— jemna a hrubozmns.
SuL MORSKA Do z&kladniho sortimentu solf zafazujeme soli vyr8b&né v modernich zafizenich e T 42.020258 4%020262
HRUBA na vyrobu mof'ské soli. $ ohledem na poZadavky v tomto segmentu — zejména ey il TESTOVINY .. TESTOVINY L.
SACEK 1kg DRUID wysokeu gistotu, kvalitu a zaroven cenovou a logistickou dostupnost jsme zvolil I NUDLE BABICCINY NUDLE BABICCINY
40115124 dodavatele z jizni Italie, z mésteka Margherita di Savoia v oblasti Puglia pod POLEVKOVE SIROKE
a Sl poloostrovem Gargano. Mofe je zde skutegné velmi Sisté, bez pramyslového 2KG 2KG
SuL MORSKA | znediSténi (Cisté moFe= ista sil) a vyrobce soli byl prvnim narodnim producentem —_ = 5
JEMNA soli v Italii. Sul obsahuje miniméln 99,3 % NaCl {chlorid sodny = lidov sul), je Sudend vajedné tstoviny vyrobené die

SAGEK 1kg DRUID sudend a diky nizkému obsahu zbytkové vihkosti velmi sypka. Kromé NaCl obsahuje

1 kg soli 200 mg hoiciku, 30 mg drasliku a malé mnozstvi jodu. Obé soli jsou bez
pridatnych latek, neobsahuji tedy ani pfidany jod, fluor a protispékavé/protihrudkuijici latky.
VyuZiti v kuchyni: do sortimentu zafazujeme dva druhy soli — jemnou {fine) a hrubozmnou {coarse).
1 8590 Jemna je urena pro standardni soleni, hrubozmné pak zejména do mlynki, |

osvéddeného receptu nasich babigek. |

cena za kus

113,80
130,87

s DPH

cena za 1kg

56,90

bez DPH

21,74 sopu piipadné na solen’ grilovaného masa, ryb a zeleniny. Minimalni trvanlivost: bez omezeni.

']
42020292 . 420200 40159100 GROUP
- SAF

TEST.HALUSKY - SKROB BRAMBOROVY * DROZDI INSTANTNI
5KG VITALCO . 1KG VITALCO 500G
I SloZeni smsi v suchém stavu: = ‘. Skrob bramborovy se vyrabl .:‘.ﬂ.-—_-;' SIBEEpELENIE dil CatI o
— pieniéna mouka, susena bramborova kade. 1 pavodnimi vyrobnimi postupy 2 IR ZE 2D (1) 0 PUDINK VANILKOVY
Névod K ploravé: ‘#etlivé vybranych odrid brambor Ies;? i Ebsai}e_}m Cl}kli\f- 1KG VITALCO
Do vhodné nadoby naljeme 6,5-7 litr 2 oblast Geskomor.Vysotiny. red"k‘)s“p V"‘t"i'.'ﬁe';“"vz. S| B
studené vody a nasypeme 5kg smési na - Vhadny pro pfipravu mougniky, 2o uﬁlrs °no hmﬁ ‘ Sypka smés, ze kleré |
o halugky. Smichame v tésto, které protlagime g dortd, keksu, omelet a vseho (‘é ;ﬁmgru o tsu'shenj o d'u Jlisiikoa RENR
pres haluskové sito do varici, osolené vody. - drobného pegiva. Vybornd se o Il(um Cerstvenog V‘OZ'hI) plipravite tradicni
Zamichame, kratce povarime a scedime. hodi na zahusténi omacek a | vyl hyr:jutl nezlu'shuszne“ do. - puding.
Uvafiend halugky promichame s olejem nebo 65,90 pro pripravu bezlepkove diety. | i ls ST 1] reny r%\llatehpe: 0 lr_oz { 62.90
vsypeme do poduseného zeli a posypeme 75.79 s DPH VSechny tyto pokrmy maji 133.29 < pPH ) pLrIavost, R
oresto i - © otom zvIagini jemnou chut. = © jednoduché skladovani, 72,34 soPH
VERED SHa, 2 ! stabilita a spolehlivost

I jednoduché pouZiti. |

www.vrtal.ezZ ———— speciilni cenovi nabidka -




42010027
CHILLI MLETE
5009
ofeni chilli viborng |
ti pikantn omagky, |
a dribezi pokrmy,
2 lusténinova jidla,
inu, guldse. Tento
avek maji v oblibd
ev8im muzi. Légivé
y: Chilli podporuje
ani, ma antibakteriaini
uginky,napomaha zahrati
a prokrveni organismu.
Zemé plvodu: Indie

39,90
45,89 s pPH

42803550 ,
PEPR GAYENNE MLETY
5009

pepfie je kapsaicin. Je to 1atka,
kterou obsahuje a ktera se nachéz!
v chilli. Kajensky pepf totiz nenf
klas. kofenim, ale jde o rozdreeny
pradek ze susenyceh chilli papridek.
A pravé ony jsou zdrojem mnozstvi
vyzivnych latek a Zivin, které
blahodamé prospivaji lidskému
zdravi. Nazev kayensky pepr
vznikl jako ndzev odvozeny od
nazvu mésta Cayenne ve francouzské
Guineji, kde se tyto papricky tradiéné péstuji.

85,90
98,79 spPH

Zdrojem 8tiplavé chuti kajenského

42010004 ~
| MAJORANKA DRHNUTA
5009

bylinkdm pouZivanym v naf
kuchyni. Neobejde se bez nf
priprava gulase a lusténinovych
pokrmi, vybomna je do polévek,
omagek, masa, saldmu, uzenin.
Nemala by chybét u Zadné
Seské zabijatky. Majoranka
odstrariuje kfede, bolesti
hlavy a inavu, pusobi
na zklidnéni.

Zemé plivodu: Egypt

42010002 ,
SMES GRILOVAC
500g

49,90
57,39 pPH

47410012
SMES DIVOGINA
5009

Smés Divocina je vytvofena
spacialng pro pFipravu zvéfiny.
Maso provonl specifickd chut
jaloves, pepre, cibule, kterd je
zjemnéna bylinkami, pfedeviim
tymidnem. Kofeni |ze pouzit

na pfipravu peginky zdivogaka,
jelena a zajice a na ostatni druhy
mas, kterym doda specifickou
viini a chut. SloZeni: tymian mlety,
bobkovy list mlety, koriandr mlety,
pepr Serny mlety, jalovec mlety,
hiebi¢ek mlety, Salvé] mleta,
126,39 :0p1 cibule mleta.

f Zemé pivodu; CR

Smés vhodna na viechny druhy "'
rozndnych a grilovanych pokrmu, do
mletych mas, luténin, zapecenych
18stovin, brambor a na fritované pfilohy.
SloZeni: sul max. 30 %, glutaman sodny,
paprika sladka, paprika VISUAL,
kukufiéna krupice, koriandr mlety, ¢esnek
granulovany, kmin mlety, cukr krupice,
saturejka mleta, cibule mletd, chill
mleté, petrzelova nat.

e e-shop|

103,39 < opn

42010008
PEPR GERNY CELY
5009

svéta. Do jidel se dava budto cely nebo
migty. Sklizi se v nedozralém stavu a
vyuZiti nachdzi snad ve viech druzich
slanych jidel. Pepr cely doporuujeme
pomlit na mlynku a doprat si tak Serstvé
chuti a aroma. Pepf Serny se ziskava
z nedozralych bobuli, kieré se poté
susi okolo 10 dni na pfimém slunci.
Pepr obsahuje oste chutnajici
pryskyfici, silici a alkaloid piperin,
ktery ma stimulagni Gginky. Stimuluje
krevni obéh, zveda krevni tlak a tim
i zasobovani organii Zivinami a kyslikem.
Zem@ plvodu: Vietnam

218,39 <ori

a pifpravu bramboraku.

loZeni: Sesnek, granule,
ajoranka, sul, pepf derny
mlety, vegeta. I

Pepf Sery je nejpouzivangjsi kofen!

kofeni s.r.o,

42803567 . 42803304

SMES ] 4 %= SMES STEAK

NA BRAMBORAK e 5009

5009 :-5',5! Smés uréena na steaky,

';;l_ minutky z hovéziho,
B vepiového nebo dribeziho

1 masa. Do gulée, na
Q}‘ roZnén4 a pedend masa,
S do mletych mas, apod.

79,90
91,89 s oex

42010009
PEPR GERNY MLETY
5009

Pepf gerny mlety je v ¢eské kul

smési, napf. garam masal

viech druhl pepFovyeh-koreni
nejpouzivangjdi a nejzndmajsi. Vytvari se
pomletim kuli¢ek pepre celého, dodava
jidlu ten spravny fiz. Toto kofeni se pridava
zejména do pokrmd z masa i zeleniny,
lutdnin, obilovin, dochuti pokrmy z vajec,
dale ruzné polévky, omagky a marinady.
Pepr Cemy je sougasti celé Fady kofenicic

89 90 Moznosti pouZiti na ostré a pikantni
g pokrmy, teplé | studené Kuchyng.
Zem& plvodu: Vietnam

gastro
poftraviny

42801392

500g

ASTA 140
Paprika sladka je zaklad mnoha
obecnych jidel. Pfidava se témér
do viech masitych pokrmd, jako
zé&klad nékterych omagek, do
studené kuchyné, na dobarvenf
jidel. Siroke vyuziti v kuchyni
pro gulade, omacky, dudena a
grilovana masa, zelenina,
ryby, dribez, zvéfina, apod.
Zemé piivodu: Spanglsko |

68,89 o

42803308 _ e
PEPR GTYRBAREVNY GELY
& 5009

Pept &tyfbarevny cely je smasi gtyf
druhil pepfit - Serného, bilého,
Eerveného a zeleného. Toto kofeni
vypada v kuchyni nejen velmi deko-
rativng, ale v miynku na stole je
stale pfi ruce a mizeme si jim
kdykoli opepfit a ozdobit jidlo, at
uz masité nebo zeleninové & tfeba
jen brambory. PouZivé se pfi
ochuceni masa, polévek,
omadek, salatl apod.
SloZeni: pepf Cerny cely, bily

NyNTZ8 e

ly, kari.

-

42801370
CESNEK MLETY
5009

Cesnek je kofeni, které se pouiva
v kaZzdé kuchyni. Vnkuchyni ¢esnek
je nepostradatelnyn pfi piipravé
masitych jidel, lu§t&ninovych a
zeleninovych pokrm, polévek,
gulasdl a pendtu. L&givé Uginky:
Sesnek je antibiotikem,snizuje
hladinu cholesterolu a krevniho
tlaku, podporuje tréveni.

LY

42010052
SMES ARGENTINA
. 500g

79,90
91,89 sppPH

@ 47410021
SMES NA GULAS
5009
Guladové kofent je kofenic!
smés, kterd je nepostradatelnd
pfi pripravé paprikovych pokrmu
a quladl. V kuchyni pouzivame
pfi pripravé gulasu, pridavame
ji pod v8echny druhy mas,
do polévek a oméadek.
Slozeni: sul, paprika sladka,
kmin mlety, glutaman sodny, |
" paprika ostra, esnek mlety, |
koriandr mlety, oregéno.
Zemé pivodu: CR

49,34 .op

www.vrtal.cz

Zemé plvodu: Cina| »

3més Argentina je vysoce kvalitni kofenic!
smés, kterd je uréena na vdechny druhy
masa. Hovézi, vepfové, jehnégi, skopové,
dribezZi. Velmi dobfie také dochut! a
provoni grilovanou a tepelné upravenou
zeleninu. Slozeni: sul hrubozrnna 31%,
paprikové floky gervené, paprika sladka,
pepf ey, sul, Sesnek, hoftice, koriandr,
cibule, cukr, tymidn, petrzelova nat.
Zemé pivodu; CR

S 2010019
| CIBULE SUSENA PLAT
S kg

&
-

stavu. Neobejdeme se bez ni

pripravé guldse a gulaSovych jidel,
davame ji pod masa, do pomazanek,

o do polévek i omadek.
Légivé Gginky: cibule ma antibiotické
Uginky, odstrafuje zazivaci potize. 4
Zemé plvodu: Indie

| Cibule je jedno z nejvice pouzivanych
kofeni .V kuchyni je cibule
nepostradatelnd, proto je dobré mit
jivzdy po ruce, napfiklad v suseném

cely, Cerveny cely, zeleny cely.
| Zemé plvodu; Indonésie

PAPRIKA SLADKA MLETA

42010003
KMIN MLETY
5009

variantou kminu. V kuchyni:
je intenzivngj$i nez kmin
cely, ma silngjsi aroma, lépe
a rychleji jidlo provoni, ale
na druhou stranu kmin mlety
' si vuni neuchova tak dlouho
jako kmin cely, proto by se
mé| skladovat dobre
uzavienych kofenkach.
Zemé pivodu; CR

pfi

54,90
63,14 sorw

42803560

e g
. : ';5.?! SMES NA MLETA MASA

_'i 5009

piipravé karbanatku

zapékanych lilka
do smési na topi

42010054 —
SMES PROVENSALSKA
5009

Provensélské koreni (také
Provensdlska smés kofeni)
je oznageni pro smési bylin

pouZzivané jako kofeni. Nazev
je odvozen od francouzské
oblasti Provence, kde se tyto
byliny hojn& vyskytuji.
PouZiva se zejména pro
ochuceni dudené zeleniny,
“rilovaného masa {kufeciho,
kraligiho, jehn&giho
a skopového), ryb atd.
SloZeni: oregano, bazalka,
i majoranka, sl
| Zemé pivodu: CR

54,90
63,14 soPH

specidlni cenova nahidka

Smés se nejtastdji pouziva k
, sakané,
masaovych kuligek nebo piza.
Hodi s& do masovych smasf

k pinéni paprikovychluska,

pastik a masovych hadé. | .

42803563
SMES ASADO
500g

4

Smés vhodna na bilé maso,

a cuket,

nky & do sodny, sl hrubozma 1

47410014
SMES NA RYBY
5009

Smés na ryby je kofenici pfipravek,
ktery je vynikajici nejen na dochuceni
viech druh ryb, ale pouzivame ho i pfi
1 pripravé rybi polévky a oméacky. Hodi se
na grilovéni, pedeni, smazeni &i duseni.
Slozeni: sul, paprika sladka, kurkuma
mleté, glutaman sodny, hoigice bila celd,
granulovana, kmin mlety, paprikové floky
&ervens, cibule granulovana, mrkev
celer kostka, saturejka mletd,
aregano dreené, petrzelova nat.
Zemé pivodu; CR

-

91,89 o

. i |
Kmin mlety je oblibenou

cibule, pepr gerny drceny.

7

omacky, téstoviny, rizné druhy
zeleninovych pokrmU nebo fazole.
. SloZeni: paprikové floky Serveng,
% paprikové floky zeleng, glutaman

0%,



gastiro

pofraviny

42010005
NOVE KORENI CELE
500g

Toto kofeni pipomind svou chuti smés
skofice, hfebitku, pepfe a muskatového |
ofechu. V kuchyni se pouziva k Upravé
ryb a masa, uzenin, jimz dodava zvlastnf
korenéné aroma. Déle se nové koren!
pridava do horkych napoju a svafeného
vina, k nakladani riznych potravin a
1 05 90 zelemn_y, phi konzervaci masa, do
E] oméadek i polévek, do smési kofeni,

VAR RSSETR do zeleninovyeh a ryZovyeh pokrmil.
X Zemé pivodu; Mexiko

42801379
WORCESTEROVA
OMACKA

1kg

42801369
SOJOVA OMACKA
1kg

Vyrobek je v praktické
v 18hvi a nabizi vwborny
pomér cena/kvalita.

K dochuceni pokrmd,
jako dochucovadlo na
dudena masa, ryby,
rosténky, gulade,

47!90 2zvéfinu, omacky
55,09 s DPH apod.
. Zemé pivodu; CR

Tekuté ochucovadlo
do salatl a omadek,
vhodné k pfpravé

asijskych jidel.
Zemé pivodu: CR

55,09 < opu

M e-shan www.vrtal.ez

T—

42010014 14201040 )
BOBKOVY LIST ROZMARYN CELY

| —— Rozmaryn mé silng kofenné aroma, jeho viing je tepld, pepma,

Bobkovy list patfi k zakladnfmu kofenf s ndznakem borovice. V chuti je citit muskatovy ofiSek, lehké
% pouzivanemu v eske kuchyni. V kuchyni hofkost a pikantnost. Rozmaryn se pfidava do palévek, k zelening,
| bobkovy list dochuti nékieré omagek, koFenf se jim salaty, dava se do téstidek na smazeni ryb, k pedenym
napf. svitkovou nebo rajskou, polévky, rybam, jehn&si a veprové pedeni, do karbanatki a omadek. Hodi se
ryby a zvéfinu, ale pouziva se predevsim taks k pripravé bylinkového mésla. Pokrmam dodava chut zvafiny.
I ERMERER et Zetiamiy & (i Rozmaryn je keF, ktery doriista a2 dvoumetrové vysky, jeho pivod
Lécive Ucinky: Toto kofeni odstrariuje 66.90 byly v suché mista v blizkosti pobFezi mofe. Pastuje se také v
nechutenstvi, snizuje hladinu ’ Anglii, USA, Mexiku a tméF po celé stfedni a vychod. Evropg.
cukru v krvi, napomaha trévent. PAREENRGERE Rozmanyn je nejen zdrava bylina, ale i nenahraditeln v kuchyni !
Zemé puvodu: (R Uginky: Rozmaryn zvy3uje krevni tlak, pusobi stimulaéng, pusobi

piznivé na psychiku, odstrafuje stres a dal3i nervové potize, pomaha
* pfi nespavosti, proti nadymani, napomaha k lepSimu tréveni a vyludovani
Zlugi a mogi.UZiva se ve formé Saje nebo éterickych olejicka.

e 42801381 L 42803564

42801380 :
Y VYVAR

VYVAR VYVAR .
HOVEZI _SLEPICI ZELENINOVY
1kg Tkg™ Tkg
Dopriuje Fadu vyvard,
Dochucovadio do Dochucovadlo do vynikajicim pomérem
polévek a omagek. polévek a omadek. cenalkvalita, o dal$!

] oblfbenou pfichut’

155,90

183,89 ppPH 179,29 < opH 179,29 spPH

172,39 s oPH

specidlni cenova nabhidka -




