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bez DPH

49614073

AMERICKE BRAMBORY "A"

1 2,5kg

cena za kus

114,75
131,96 00

49614120
EXPRESS HRANOLKY JULIENNE 6x6

cena za 1kg

42,90

bez DPH

—e _&vtnky ve tvaru V se slupkou.

cena za 1ks

14,90

cena za bal. ®

159,00

15,90

bez DPH

49614005

Poctiva chut brambor, na které

stejnou kvalitou. Vyrobené z

- americké brambory, Tradiéni hranclky
fedsmaiene, zmrazené, vhodne ? § poctivou bramborvou _f:hull
jako pfiloha i samostatné. et Celorocné stejna kvalita a stalou kvalitou a0 cely rok.

Lze pfipravit v troubé, B bramborovich platkd. Diky v&tsim objemovym porcim

Fcena za 1kg

49,90

bez DPH

cena za bal. ™

149,00

x 42116110
"\ Y BRAMBORAK KAPSA

gastro

e HRANOLKY w 49614309 pofraviny
MPESESE  VALLEYFARM 99 KROKETY
RS 29K *% ‘ KULATE 49614022
o fes  Klasické hranolky fezu 9x9. B 2,5kg HRANOLKY

si pochutnaji Vasi zakaznici F"";Eﬁmﬁ“m?; ;ﬂf EXPRESS E | iﬂ/ |»
Tradiéni hranolky s celoroéné Kfupavou kiirkou a jemnou 5 == >

naplni z bramborove kase.
Vhodné jako pfiloha.

brambor nejvyssi kvality, Kfupavé zlatavé vinky se skvélou

chuti a konzistencl. Rychla pfiprava.

cena za kus’

62,25
71,59 1005

Bramborové dilky se slupkou

cena za kus’

132. 29
152,09, oo

cena za 1kg

92,90

bez DPH

cena za kus

122,25
140,59 . oo

cena za 1kg

48,90

bez DPH

49614200
DOLLAR CHIPS

49614074

HRANOLKY "A" |
2,5kg 3/8 g}ié =

fritéze nebo konvektomaltu. Skvélé jako pfiloha i jako cena za 1kg W cena za kus servirujete vice porci
| soutast pokrmi. Moznost = vy&&i zisk z kazdého kg.
% i zapékal. Snadna 46,90 { 117,25
¥ piiprava ve fritéze, v troubé, bez DPH 134,64 ;0o
v konvektomatu i na panwvi.
\ £ i’é cenaza1kg J cenazakus® 49614075
. Y
Dicubié & kfupae hrarioky 44,90 112,25 ;I?tﬂﬂf.ﬁ'f FRYANDDIP |
fezu 6x6mm s garantovanou bez DPH 129,09 e IKg =
kvaiitou po-cely rok. Farmafské hranolky ve tvaru ,U". Kiupavé na
SHenA RTYHie pprave: povrchu a mékké uvnitf s viraznou bramborovou

chuti, Tvar vhodny pro dipy / omacky. Inovativni
U-tvar vyvinuty speciainé pro McCain Vas
spolehlivé odlisi od konkurence. Skvélydopinék
109.75 pro modemi menu. Delsi odkladaci doba.
’ Originalni tvar, Viysoky zisk diky novému tvaruumozhujicimu
126,27 som servirovat vice porel z jednoho zakoupeného kilogramu,
A Dvoji moZnost skladovani (chlazené nebo mraZzené) podle Vasich polfeb.

cena za kus *

107,25
123,34 .o

cena za kus

43,90

bez DPH

42146148 49614191
49614171 CIBULOVE KROUZKY DRCENE HRANOLKY SURE CRISP SLUPKA 3/8 |
CRISPERS LUPINKY 1kg 2,5k = -7
SE SLUPKOU : . .
L e : —r e _ Diouhé a kfupavé hranolky
’ E! i IE s Siroké vyuZiti. Flexibilni nabidka jako ——
25K e piedkrm i jako chutovka, samotné nebo . fezu SxImm s garantovanou

kvalitou po cely rok.

s rliznymi dipy. Hodi se i do salati Snadné a rychl4 pfiprava.

a burgeri. Neménny tvar umodnujici
pfesné porcovani a staly zisk -

_ kontrola naklad(i1kg = 63ks +/- 5Ks)
Spokojeny zakaznik, jemna
cibulova chut, kiupava kirka.
POCET KUSU V SACKU 58-68

Kfupavé bramborové ‘

| cena za kus °

112,25

129,09 s 0m

cena za 1kg

44,90

cena Za Kus -

124,75
143,46 ,c0

bez DPH

N 42020270
" KNEDLICKY JATROVE |
W 1KG PREDVARENE / 100ks knedlicki po 10g %,

Malé kulaté knedliéky z vepfovych jater a s dalSimi pfisadami,

piiméfene kofenéné pfedvafené a hluboce zmrazene, uréeng

k b&Zné, denni spotfebé po tepelné (pravé. Vhodné pfedeviim

do polévky. Piprava: Zmrazené jatrové knedlicky zavarejte do vyvaru
nebo vroucl vody a vafte cca 10.min. Uréeno pro tepelnou Gpravu:

min. 74 *C po dobu 10 min. v jadfe vyrobku. Viyhody: vysoky podil masa
ve sloZeni vyrobku (67% vepfova jatra), Sesky vyrobek s tradici - chuf tradiéni
; Ceske kuchyné, ocenénéni klasa za nadstandardni kvalitu, rucni vyroba, chranéna dilna. |

CHREAHEME
BILHY

l::ena za 1kg ®

67,90
?8.{:}9 5 DPFH

i 42116150
L | BRAMBORAK

42116101 b
B 60g x 20ks (Krt 3x20ks)

BRAMBORAK
+ 200g x 10ks ( krt 2x10ks )

——

MraZeny polotovar - pfedsmaZeny
SloZeni: brambory, vejce, hiadka pSenina mouka,
cesnek, sdl, pepf a majoranka.

Hned po ruce - snadna a rychl pfiprava,
tradiéni Ceska chul s éesnekem a majorankou.

MraZeny polotovar - pfedsmazeny
SloZeni: brambory, vejce, hladka pSeniéna mouka,
esnek, s, pepf a majoranka.

Hned po ruce - snadna a rychla pfiprava, tradiéni |

cena za 1ks cena za bal.

Geska chut' s desnekem a majorankou. Cesky virobek | 419 83 .80 Cesky virobek
, : A 9637, 00

42116103
BRAMBORAK

40 x 25ks ( krt 4x25ks ) ffﬁt
\ e

MraZeny polotovar - pfedsmaZeny

SloZeni: brambory, vejce, hladka péeniéna mouka,
¢esnek, sll, pepf a majoranka,

Hned po ruce - snadna a rychla pfiprava, tradiéni
deska chut s éesnekem a majorankou. Cesky vjrobek

™\ % 2009 x 10ks ( krt 2x10ks )

Mrazeny polotovar - pfedsmaZeny
SloZeni: brambory, vejce, hladka péeniéna mouka,
tesnek, sil, pepf a majoranka.

Hned po ruce - snadna a rychla pfiprava, tradicni E .
&eska chul s esnekem a majorankou. Cesky vyrobek e 1k5EI"IEt =2,

84,75
97 46 .o

www.vrial.cz

specialni cenova nabidka




gastro

49650527 49650684 I
RYBI FILE RYBI FILE Vé A%}L potraviny
KOSTKA EXKLUSIV KOSTKA EXKLUSIV | -\ N |
40x1 B60x1 L Viyboma kvalita,
i oy : - : ' Bez kosli a
cena za 1kg cena za krt. cena za 1kg cena za krt. ® - : Beerl! plidane vady.
~ ¥ ./ Jednase o maso
109,90 { 659,40 109,90 { 659,40 2 Aljadské resky
bez DPH /58,31 soee bez DPH 758,31 s oem | (Theragra chalcogramma)
.
49650270 49650258

- VEPROVA KYTA
= 4D IVP Ny A

- \Vepfova kyta obsahuje nejmohutn&jsi svaly
s malym obsahem tuku a vaziva. Kyta paffi

spolecné s vepiovou peéeni a panenskou
svickovou k nejkvaliinéjsim ¢astem masa

XERUNTIG prete, PYO. DXTIdON Spovanl e aeo 99 y 90 199 ’ 80 ' . do maximalné dvou mésicl mohla byt konzumovana,
79 ,g 0 upravit jako minutku, na fizky, na gril a podobné. bez DPH & 229,77 soe+ f Zemé plvodu: UKRAJINA, Dodavame po 2,kg
{31 IEQ-;..EE"!

_ KURECI PRSA NATURAL
Tx2kg

Kufeci je nejoblibenéj$im masem po celém
svété. Je bilé, netuéne, lehce slravitelné,

: a ' Obsahuje dostatek bilkovin, mineréinich latek,

cena za 1kg cena za ks " Zpracovava se z brojlerovych kufat, klera se od mala
. & vykrmuji tak, aby jim rychle nabyla svalova hmota a aby

cenaza 1kg X

49650243 496 Eﬁﬂ ESEA
VEPROVA PANENKA s Igl?v I;::aa.r PLEC |Ei;|
Panenské svitkové je povaZovana za nejkvalitngiéi maso z - — . ey
. celého prasete. Je uloZena v bederni &asti, navazuje na Ly Et:gﬂ”i g'ﬁﬂfzi;mfﬁz?;sggﬂuﬂf?;ﬂﬂm
pedeni. Panenska svickova je idealni k pfipravé minutek, C - it r: it J !l; [EE !
- Gasté je jeji grilovani. Jeji maso se viteén& hodi na minutky & . Kuchyrisky vepfovou plec upravujeme

dusenim a pecenim, napfiklad k pfiprave gulase,

a medailonky. Také se s oblibou pini a délaji se z ni rolady. dudent na houbich, na peprice , na kminu a podobnd.

.cgna FPR L. Vitetna je marinovana a jen zlehounka orestovana.

Zemé pivodu: EU Jednotlivé vakuové baleno ) St B o TP, Melou plec pouzivame Hzghm;.‘;ztlé Eﬁ
bl kst i b < F@7 21V I  Jednotiivé vakuové baleno - dodavame
53154 s DPH ijEdrlﬂth]r-Ch kusech cca E,Ekg
49650350
_ VEPROVE SRDCE 49650255
g 10KG N L VEPROVA JATRA
L \iepiova srdce jsou jednou z dalSich éasto 10 kg / KARTON

P 1 ﬂpc:-mnpnyr::h surovin, aviak nepravem. Fm
S svilij obsah vitamind A, B, a C se fadi mezi
c & %" velmi kvalitni zdroj potravy. Lze upravovat na

. mnoho riznych zplsobi, Nejéastéji se upravuji

Vepfova jatra maji vysokou viZivnou hodnolu,
nebof obsahuji velké mnozstvi vitamind | minerald.
Jatra pouZivame k pfipravé riznjch zabijatkovych
pokrmil a pastik. K okamzité spolfebé je upravujeme jako

4 | vafenim, pelenim, duenim &j. Velmi chutna je bt ™ minutky, na panvi nebo na grilu. Dalai mozné wyuziti je
Bl AR  riiprava se slaninou, na kminé ana zeleniné. . u zabijatkové polévky nebo jatrovyehknediickd do polévy.
33190 339,00 Pro gurmany se doporuduje také dprava 259,00 Zemé plivodu: EU

?3’

S

P
KLOBASA™

GRIL
NOVINKA ve vakuovém baleni, Sokem mrazené
hovézl KLOBASA150 g
cena za 1ks ° cena za bal *®
49650197 KLOBASA GRIL 45x150g MRAZ. 2490 [1344,60

bez DPH 1 546,29

HOVEZ

TRHANE ©

MASO

MNOVINKA vyrobena na principu kuchafské metody sous-vide

Maso pro pfipravu sendvicl, burgerd, topinek, salatd, rizota
a nebo s jakoukoliv klasickou prilohou €i pecivem...

. V pripadé zajmu
STACI OHRAT A OBED CI VECERE JE HOTOVA r
, LAHUDKOWY iy
TRHANE hovez maso 150 - "y Ty od rodeje
6 NOVINKA ve vakuovem baleni, sokem mrazene P 3 QI?;:; irdu‘l
- hovézi PAREK lahtidkovy 60 g 6| 602202281

| 2252.00 cena za 1ks P cena za bal
W 555_.?30 49650213 PAREK LAHUDKOVY 96x60G MRAZ. 8,80 844,80

bez DPH 971,52 .0
:\.t& P

K rozmraZeni a podavani.
Predkrojena kulata bulka s pruZnou sifidou
a mékkou zlatavou kirkou sypanou sezamem.

S typickou jemné nasladlou chuti.
o Pred podavanim stadi pouze rozmrazit. © 49550471
cena za kus cena za krt: W €13 Bulku miZeme i kratce opéct na grilu (2°/230°C) MRAZENA MAXI
W Bt L AL nebo prohfat v mikrovinné troubé (max. 30 sekund).
6,29 | 150,96 Be= TIP: Pro vylep3eni kiupavosti kirky a zvjraznéni | HAMBURGER BULKA
bez DPH 73,60 s orr e viné miiZeme pedivo kralce prohiat v peci (max. 17180 °C) | 24xB6G

- {5E e- Shlllll- URTﬁL www.vrtal.cz specialni cenova nabidka

h-ll'mn"-"




#.4951:40 39
mrazene houby
SMES HUB

A
SloZeni:
hiib hnédy platky,
klouzek kostky,
Zampiony platky.

A
Orkla

Foods Cesko
a Slovensko

49614019

(i malh mrazena zelenina
CHREST ZELENY
CELY 1kg

% 49650365
4 mrazena zelenina

7 I

, SloZeni:
pos == kapusta sypana, fezana,
ey zamraZena do bloku

cena za kus *

49,75

> , 49614047

# % mraZena zelenina

SloZeni: mrkev kostka,
celer kostka, pastinak kostka,

|

cena za kus 2

64,75
74.46 s op

3 - cena za 1kg

25,90

bez DPH

1{._,.:-,,; 49514[131]
.:. Qrimex 2 ; : mraZena zelenina
-:_—~ -:-.f KUKURICE ZRNO
‘«’” 25kg

hl\.l -

i e g
¥ - i
< e -

rye

cena za kus ™

99,75

cena za 1kg

39,90

bez DPH

F :E . kalibrované na 40-60mm.

f,.g{//l’/ '

495141 35

mraZena zelenina
SMES MEXICKA SOMBRERO
% DIONE

Slozeni: fazole zrmo,
kukufice zmo, ¢ervena, mrkev kostka,
celer kostka, hradek zmo, fazolove
lusky fezy, paprika ervena kostka. |
cena za kus

97,25

cena za 1kg

38,90

bez DPH

25

RiZicky brokolice

cena za kus ™ cena za 1kg

28,90

bez DPH

mraiené zelenina
FAEDLD\JE LUSKY REZY

=TS 2 5
HHZQ ﬁig
3 J P,

Fazolove lusky fezane
20-40mm, né na
pfipravu salatd a pfiloh.

cena za kus °

77,25
88,84 5 0p

Ll 5" 49614053
ALY mrazena zelenina

SIS ™ MES ASIE |:iil
ig_i'h - i‘EERQ oL

i’-‘ SloZeni:
ﬂ.& zeli bilé fezy, mrkev sloupek,

S Paprika Cerfezy, porek fezy,
"}5 ﬂ,‘: sbjové iicky, emé houby,
bambusove vyhonky.

ﬁ--

#

J‘-‘- ..ggnmu'
wf J =N

cena za kus ™

97,25
111,84 . oo

#cena za 1kg

i 49614043
B x;- mraZena zelenina
LAY L SMES S KUKURIC
P SR8 T D Bkg |
s Fr

SloZeni: mrkev kostka ,
hrasek zmo, kukufice zmo.

cena za kus

12,25

83,08 :on

Riisf cena za 1kg 'y

28,90

! bez DPH

bez DPH

specialni cenova nabidka

49614023 7 a1 i
mraZena zelenina e : :
. ey mraZena zelenina
BROKOLICE RUZICKY MRKEV KOSTKA
" DIONE e LAY

By cena za 1kg

25,90

bez DPH

cena za kus *

72,25
83 09, s

mrazena zeljanina
% SMES POLEVKOVA
¢ 2.9kg

e mrkev kostka, celer kostka, pastinak kostka,
“W | v&tak rizidky, porek fezy, kedlubna kostka,
o kapusta riZickova. Sedmi druhova smés

)

gastro

pofraviny

SloZeni:

za vyjimeénou cenu.
cena za kus *

- 4 mrazena zelenina
= POREK PLATEK
- 2,5kg

cena za kus ™

84,75
97,46 .

jagf cena za 1kg

33,90

bez DPH

49614025
( mraZena zelenina
FHZDLDHE LUSKY CELE

DIONE
2,5kg é‘]ﬁ <

Celé fazolové: lusky
v premiové kvalitg.

cena za kus

102,25

117,59 sppu

49614041
mraZena zelenina

% SMESLECO

% 2 5kg

2 rajée kostky, paprika

A
SloZeni:

fezy, cibule platek.

cena za kus ™

69,75

S 49614040

AW mraZena zelenina

SMES JARNI
250 DL

SloZeni:
mrkev kostka, kvétak riZicky,
fazolove lusky fezy, hrasek zmo.

cena za kus®

64,75
74,46 .con

#cena za Tkg

25,90

bez DPH

Jahody celé, plvod EU.
Jedna se o vijbér pedlivé vybranjch odriid, kde

' je garance sladkosti a silné chuti, stejné velikosti

a barvy. Jahody po rozmrazeni nepousti tolik

= vody. Tyto jahody jsou 2adané hlavné cukramami

cena za kus

201

na moucniky a v gastru témi, kdo chiéji dopfat
zakaznikim skuteénou kvalitu, Na frhu se
miizete setkat s jahodami z Ciny, které jsou
ve viech parametrech nesrovnatelné horsi,




40201118
HRINOVSKA CIHLA 30%
cca2,5kg, cena za kg

&

w
Polotvrdy, zrajici, pinotuény vyrobek z mléka
a rostlinného tuku. Svoji vybomou chut
ziskava diky kvalitnimu mieku z horskych
a podhorskych oblasti Slovenska. Je
vhodny pro pouiti ve studene i teplé
kuchyni, idealni na zapékani, viborné
se roztéka, udriuje si viaénou
konzistenci a nehnédne.

cena za kg

93,90
107,99 sop

f 42010041
& ROSTLINNY KREM
| MASTER GOURMET 25%

R e e

:-’.’-' rychlym zahusténim, nizkou
- redukei a vysokou hustotou.
- Krasné drzi na téstovinach. | ™
& Neni uréena na Slehani

49.90
_ 57,39 s DPH

- smetanami (TATRA 28%, Exira,

B pofraviny

' §

l\ l 40204003 Al & 40204002 »

| SMETANA KREMOVA Tatra M\ sMETANANA VARENI Tatra gﬁgﬂﬁ e

»” TATRA 21% - _oresonaL [BRY TATRA 12% ot OrEssiona: [

i =mnma&tana -

,-,.v'. Cesky virobek - Cesky vyrobek Miékamy Hiinsko nodehan —"'

v Miékamy Hiinsko «1  zrfady Tatra PROFESSIONAL. o~ Cesky virobek Migkamy Hlinsko.
~~  zfady Tatra professional. Z Ideini pro zjemnéni nebo s ~ Smetana 31% na lehani ZIVOCISNA,
2 ZIVOCISNA, : | zfedéni smetanovjch omadek. - ~ | zfady Tatra PROFESSIONAL. Vyboma
7 Smetana vyniké extra - e | Vhodna pfi kombinaci s tuénymi - | pro studenou kuchyn, cukramy, kavamy.

Diky velkému a kompaktnimu naslehu
je idealni na Panna Cotta, pohary,

dorty, apod. Vhodna ke zjemnéni
: smetanovych omacek.

TATRA 31% ke Slehani) pro
dosaZeni smetanove chuti pf
nizsich nakladech, Vybomna
do minutkové kuchyné.

4DEQ1123
N HRINOVSKA CIHLA 45%
=+ ccaZ2,okg, cena za kg

. ;' ™ Polotvrdy, zrajici, pinotuény virobek z miéka, A

vyrobeny z pasterizovaneho miéka, v tvanu
salamu, 45 % tuku v susiné. Ma jemnou,
syrovo-miéénou.chut, jemnou vini a ne
pfilis slanou chut. Proto je vhodny pro
pouiti ve studené i teplé kuchyni,
lehko vytvafi harmonii s dalimi
chutémi. Idealni na smaeni.

cena za kg

93,90
\107,99 s op

40225007
ROSTLINNY KREM

N

Je vhodna pro cukrafske napiné, dekorace,
na vareni - neobsahu je cukr a ma miéénou
chut. Vyboma na vafeni a take pro pikantni
kulinarské receply. Po pidani cukru je take
vhodna pro cukrafskou virobu,
Master Gourmet v nalehaném stavu
drZi tvar a objem po dlouhou dobu.

40201119
HRINOVSKA CIHLA UZENA 45%)
cca2,5kg, cena za kg J‘, -9

% | Polotvrdy, zrajici, pinotuény, zauzeny virobek z mléka a rostiinného
2 tuku. Svoji vibomou chut ziskava tradiénim Gzenim a diky kvalitnimu
=% miéku z horskijgch a podhorskych oblasti Slovenska.mJe vhodny pro
=8 poufiti ve studEmei-teplé kuchyni, idedlni na zapékani, vybomé
T se roztéka, udriuje si viaénou konzistenci a nehnédne.

A | a4
p’ ([ Master Martini

-

rychlejsi a bezpeén@jsi pfi uZivani ve

dortl i pro pinéni cukrowi.

44599413

KUKURICNE LUPINKY

OVESNE VLOCKY 750G EMCO
450G EMCO

DZEM JABLKO+JAHODY
S270g

" Lze poudit pfedevSim na snidafiovy program.
* Vhodne na pecivo, palaginky, sladké dezerty.
20% podilu jablek + 15% podilu jahod.

Se snizenym obsahem cukru,
cena za ks i

21,90

t -"I.-. 2519 . 3PS

S VANIILKOVOU PRICHUTI

Je idealni alternativou ke krémdm.
Tento rostlinng krém je jednodussi,

s viech cukrafskych, zmrzlinafskych
gastronomickych aplikacich. Obsahuje
cukr, vynikajici pro zdobeni

. 40716835 40716312
~ OLEJ OLIVOVY OLEJ FRITOVACI
ONDOLIVA ROSTLINNY FORTE
=== POMACE 5L/ PET
Ondoliva * 1L/ PET
OLIVE =5

POMACE OIL .
Vhodny pro |

fritovani a smazeni.

100 % gostlinny
\"ﬂ;dl wa olej, raffiovany 2
Sems—Folivovych pokrutin,

cena za kus®

214,50

cena za 1l

42,90

W 44509455
PLNENE POLSTARKY

175G EMCO

42516060 :

=% MED KVETOVY LUCNI

e 850G SKLOg ™~

Pouziti pfedevsim na snidafiovy program a to
jak na pecdivo, tak i do ¢aje — doporutuje se

pfidavat do zchladiého éaje tak, aby

med neztratil své pozitivni latky

prospésne lidskemu télu,

P4 PouZiti pfedevsim na snidafiovy
@8 program. Vhodné na pedivo.
&, DZem je vyroben v Recku a je
jednodruhovy bez pfidavku
jableéneho podily,

40615309
CITRONKA
370ml

cena za bal.

226,80
260,82, 00

e T L

bez DPH 246 68 s opu

S04, MYSLI KRUPAVE -
DR - 44599416 COKOLADA/ORECHY
' ¥ 5. 44599154 JAHODY/MANDLE

44599456 E :

FERDA | S
375G EMCO ?

|

42516065 ~
MED KVETOVY LUCNI
- = 2,7TKG KBELIK
el
7 % ED = Pauiti pfedeviim na snidafiovy
. Sy == Wy = program a to jak na pedivo,
;’f! E __‘:i % ' = tak i do ¢aje — doporuuje se
..-::r;.._-' ¥ - HEE pfidavat do zchladiéhoaje tak, aby
e ,g' med neztratil své pozitivni latky
n N e cenaza 1ks = prospésné lidskému e,
40615328 389.90 ol
CITRONKA 448 39 . o W\
L | ( =
Koncentraty s pfichuti N\ "
citronu,bez umélych barviv.

Vhodny na dochuceni pokrmi,
¢aje, horkych népojl, salati,
apod. Pres lelo se piidava
ot 0o vody jako osveZujici napo).




gastro

46910011 : -
s BRAMBOROVE TESTO STANDARD
4 5kg LAGRIS

Bramborové tésto, smés pro
pfipravu hotovych pokrmi. Za kratkou

40315410
LUSTENINOVA SMES
LAGRIS 500G RACIO

Idealni zaklad hrstkove polévky,

kasi,na zahuiténi mletych mas, do

: -'i.‘.i'ilz';':ltfi{ W arbendtkl, pyré nebo pomazanek.
RACIO SloZeni: jetné kroupy, pohanka,
™ hrach zeleny plleny,
hrach Zuty plleny,
éotka a cotka éervena.

=

40715010

N ¥~ 4 _STABILIZOVANY MAK 1kg LAGRIS

pofraviny

40715021

RYZE DLOUHOZRNNA STANDARD
kg LAGRIS

Ryze dlouhozmné pro svoji vjbomou chuf se hod
zejmena jako pfiloha k masu. Phipravuje se vafenim
dusenim v mikr. troubé& nebo v konvektomatech
Délka zrna ma byt min. 6mm a &ifka max. 2mm.
=

cena za 1kg

21,90

cena za kus *

109,50
126,93 oo

bez DPH

F=

dobu Ize velmi jednoduse pfipravit Makova semena obsahuiji a2 60% oleje, bilkoviny a R
bramborové placky, notky, krokety 5. ~  stopove prvky. Stabilizovany mak je polotovar urbeny 4‘:!?15 1 =
a dal3i. Staéi jen napinit ovocem nebo I k pfipravé makové napiné nebo se dé bez Upravy RYZE PARBOILED
= = masem i Skvarky. Hotové bramborové pouzit jako posypka. Vielmi snadna a rychlé pfiprava @@»  8(gLAGRIS
tésto Ize dokonce i opékat, Mak je termicky stabilizowan, bez obsahu

chemickych, konzervadnich latek 5 e
2 a barviv. Hotova makova népli je snadno =
CNEEREEEREEY spracovatelna, je tvarové i tepeind stabiln. I .

cena za 1kg

39,90

bez DPH

cena za Kus -

199,50

229,43 10

Jde o ryZi mimofadnych kvalit a viastnosti.
Merozvaruje se ani po 30-40 minutach vafeni.
Je vhodna pro pfipravu ryZe v konveklomatech.
Ma mimofadnou schopnost pfijimat vodu

v dobé vafeni. Z parboiledu navafime cca o
20% ryZe vice neZ z béZné loupané ryZe.

40715033
BUJON MASOVY
KB/dkg PODRAVEA
Nové vylepsené receptury bujoni

40715018

BUJON ZELENINOVY
KB/4kg PODRAVKA

cena za 1kg

24,90

cena za kus

199,20

Nové vylepsene receplury bujbnu bez DPH 229 08. 0
vyrobené z nejkvalitnéjSich surovin, kleré vyrobené z nejkvalitnéjSich surovin, kieré '
vznikaji nékolikahodinovym pozvolnym vznikaji nékolikahodinovym pozvolnym S
vafenim masa, zeleniny a kofenim. Znamkou

vafenim masa, zeleniny a kofenim. Znéamkou
kvalitniho bujénu je jeho éirost. Stagi smés

kvalitniho bujénu je jeho &irost. Stadi smés
nasypat do vrouci vody a kralce povafit.

i e S Bujoni Podravka ocenite intenzivni
e l”m"“’" "ékﬂﬁka“"d“‘;:":“ Pﬂ;;“'“‘"“ cnurli;mwu i viini, Bujony z masa iré
vafenim masa, zeleniny a kofenim. Znamkou S : S

kvalitnino bujonu je jeho Eirost. Stadi smés == 24 == ms:n?uiﬂ Eﬁgiﬁﬁ Fﬂéﬁ
nasypat do vrouci vody a kratee povafit N :

Podravka pfisada je jednitkou
na trhu pfisad do jidel ze zeleniny a
kofenicich bylinek. Je stale oblibenou a nenahraditelnou
klasikou v evropskych kuchynich, je vhodna k dochuceni
viech slanych jidel / polévky, omacky, salaty, pfilohy /.

Je to virobek, ktery musite mit. Byla vyvinuta ve priizkumné
laboratofi Podravky v roce 1959 kvilizvyraznéni a vylep3eni
aroma jidel a vyvolala pravou kulinafskou revoluci.

'ij nasypat do vrouci vody a kratce povarit. 47410055
| - - PODRAVEA
f cena za 1kg P cena za kus ™ cena za 1kg 3 cena za kus pfisada do jidel
123,90 495,60 195,90( 783,60 = KBI5kg
bez DPH 569 94, s bez DPH 901,14 . cex ===
. EE‘-‘:‘_'-?"—” |
= 40715017 40715019 o i
» ~ BUJON HOVEZI e  BUJON SLEPIC | 746,930
. KB/dkg PODRAVKA 4 KBldkq PODRAVKA | .
Nové vylepsené receptury bujoni Aﬂ‘\
vyrobené z nejkvalitngisich surovin, kieré i yiepEeie Fecapiilp PODRAVAR)

47420060
PODRAVKA §&%

500g

cena za kus &=

59,90

' cena -
Jcena za 1kg za 1kg cena za kus

189,90{ 759,60

bez DPH 873.54 .o

:\5_11 ¢ T _.
cena za kus ™ T , ﬂi

219,90 ( 879,60

bez DPH

68,89 < oow

1011,54 coon

41915658

149,90 BTG
172,39 s prH 118

'\
41915668 { =
CESNEK PASTA 10%
p s
s Obsahuje 90% Gesneku a pouze 10% soli. ===
= re- 1B Bez chemické konzervace. Vhodné
_ _— < pii peeni, nakladani masa, smaZeni,
k ?’ = grilovani a uzeni viech druhii masa,
’*l : k dochucovani polévek a omagek
: =% 44509221
TE:tovEnr FEM#P -100% SEMGUNA!r{‘Fyftﬂ‘Ffftt{A_FfTi %E,FE?_ - ?:,i" ______ | TQEEE‘I{]‘EB TESTUFIHY
S ey T Slovo fusilli pravdépodobné pochazi & fisile”, halE Fﬁgﬂﬂ: FUSILLI TRICOLORE
Velice kvalitni fecké 100% semolinove testovinys o o iovaho vjrazu pro pusky 22 vietena tfibarevna
-.r},}r&hini italskou technologii. 3 (fucile v moderni italstine), protore an-n:r?mn_pr SKG & 5 KG -
Semolina neboli semolinova mouka | spiralovité ryhovanou hlaven pusky zevnitr.

cena za 1ks *®

174,50

200,68 .c»

L je pienicna krupice umleta 1 tvrdé neboli,| J
F E-Tﬁi‘dﬂrmné pienice (Triticum durum). ¢
\' .T;Hurfnr se nerozvareji, nelepi a

. maji vyssi nutrieni hodnotu. |
Nejsou vhodné pro bezlepkovou dietu.

cena za 1kg

34,90

bez DPH

Slovo miie také znamenat ,mala vF:f«eﬂﬂ""
ve standardni italitiné. Inama jmffrad'e.mm
relend a cervena, Etﬂiﬂdﬂhﬂﬂuy ipenatem a

.= tv nebo cervenou repou. Pravé fusilli jsou %
tffvdﬂ?ﬁni a lm vné k Fidkym omackam.

o cena za 1kg

38,90

bez DPH

cena za 1ks °

194,50

223,68 :0m

-
— A —
— S R

Ep—

T B

-
= -
- =

e

TG e e - sl TESTOVINY
NS W s QRS 8 xR (2010251 SPAGETY

' : 42010252 FUSILLI-VRETENA
42010249 PENNE RIGATE
42010248 KOLINKA MALA
42010253 MUSLICKY
42010254 NUDLE VLASOVE

) 42010266 STELLE-HVEZDICKY
PR LR 44509260 ONDIFE-fleky

124,50 ) &
143,18.0n

cena za 1kg

24,90

bez DPH

specialni cenova nabidka
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"423151 20

OLIVY CERNE

BEZ PECKY

FIGARO ESSA
/920G

bez pecky,
ve slaném nalevu.
Vhodné na pizzu,
do salatu, apuﬂ

42011091
BROSKVE PULENE LOUPANE
P/B20G

41915531

BROSKVE PULENE LOUPANE
P/2650G

m 42116139

gasfro
pofraviny

Cerné olivy celé,

- hmotnost pevného podilu 465g.

- hmotnost pevného podilu 15004,
Vypeckovang, pllene, sterilované plody

broskvi, barva Ziuta aZ oranZova, ovoce bez

stop ervivosti, bez vegetaénich deformaci
plodi, bez zbytki stopek, zbavené pecek,
dily wyrovnané velikosti, konzistence plodil
polotuha a mékka, nalev mimé zakaleny.

Zemé plvodu: Recko

= 42010225

= OLIVY ZELENE

&= KRAJENE

P/3Kg FIGARO ESSA

g8 Zelené olivy krajené, & Cemé olivy krajené, P/1KG (PP950g)
ve slaném nalevu. ve slaném nalevu, § \
Vhodné na pizzu, Vhodné na pizzu, — pﬂ-{;‘:;‘nﬁt[
do salalu, apod. T ! pevného podilu
i pe i el Tufakové kousky
1360 5 ve sluneénicovem oleji,
o sterilovany vjrobek
.:III || IIII:F. ||II“:III: Il.lll." A E rrh. Tuﬁék pl'l.l'hﬂ'li'an‘ir
S e, ( Katsuwonus Pelamis)
uloven v mofi,
42315123 42808606 42315121 ablast odlovi
OLIVY CERNE OLIVY ZELENE OLIVY ZELENE jihovjchodni Tichj ocedn
KRAJENE KRAJENE Y BEZ PECKY FAO 87.
FIGARO ESSA FIGARO ESSA % FIGARO ESSA L A
$/920G ¥ 59206 N, 59206
= (—i' = Cemé olivy d Zelené olivy Zelené olivy 42801376
FIGARD) B Iisiane, krajené, celé, bez pecky, KAPARY V OCTE
ve slanem nalevu. ve slaném nalevu. = ve slaném nalevu. e S1180G
Vhodné na pizzu, Vhodné na pizzu, Vhodné na pizau,
do salatu, apod. | do salaty, apod.]\_ do salétu, apod. T - hnotnost pevného podilu 100g.
o v & Kapary s pevnou az mékéi konzistenci, odpovidajici
43 g 90 Y b 44 90 ‘ zpusobu zpracovani, v nalevu se mize vyskytnout
50,49 s pPH C bily zakal, ktery neni na zavadu. Barva olivové

[ e R i

RAJCATA
LOUPANA KRAJENA
P/2550q

Vhodna k pfipravé do
“omadek, dochuceni jide,
pizzy apod.

B 42010224

= OLIVY CERNE

= KRAJENE o
= P/3Kg FIGARO ESSA

ACEITUNAS NEGEAS EX RODUA
"*lJ[HFHLil'HI':IFII"-
dpet gl gt

51 64 spPH -
42416282

42021001 42020015
- FAZOLE CERVENE FAZOLE BILA 5"’%&&%{% —
PI400G PI400G

713.90

- hmotnost pevneho podilu 3209
sterilované cervené fazole

v mimé& slaném nalevu. Skladovat
v suchu pii teploté do + 20 "C, po
otevieni skladovat v chladnifce

a spotfebovat do 48 hodin.
Zemé plvodu: Italie

15.99 s pPH

42615416
SVESTKOVA POVIDLA *
SLAZEM.& S JABLKY

Pi400g

- hmotnost pevného podilu 240g
sterilované bilé fazole v mimé = himginost psatvn?hn podily iﬂf
slaném nalevu. Skladovat v S AR NOVERTY VY=
suchu pfi teploté do + 20 °C, po SloZeni: bile farmfe. voda, rlaiﬁatnw!r 41916153
otevieni skladovat v chiadnicce protiak, glukézovy sirup, modifikovany KECUP JEMNY
a spotfebovat do 48 hodin. 31700, 34, Koton!..Jsou Klasicknt KB/10KG

pfidavkem do pokrmii z mletého
masa nebo do zeleninovych

13 69 < oeH zapékanych pokrmi apod.
AZ2Z21107

§ KOKTEJL MIX EVROPSKY
PI2,5kg

2

59 90 Zemé piivodu: talie RO

cena za 1kg

- hmoinost pevného podilu 1200 g

Zampion dvouvijtrusny - Agaricus bisporus
Krajené 2ampiony, ( hlavicky i stonky )
Vhodné na pizzu, do salatd, apod.

o
) %

. Piivod: Nizozemi

42801400
TUNAK KOUSKY
V ROST.OLEJI

zelena, odpovidajici pouZitému zplsobu zpracovani
Chut: slanokysela (prevaZuje slana chut), bez cizich
pfichuti a pachd. Vhodné na pizzu, do salatd, apod.

cena za kus ®

0,90 ( 209,00

bez DPH

.,,,E'Ei s DPH

100% Palmovy
fritovaci tuk Gold pack
201 /| PLECH

cena za 1l

— 1KG

Slazena Svestkova povidla s jablky.
Vyrobek vhodny zejména pro zpracovani
v teplé kuchyni apro pekaie. F‘n:r vyrobu

supEgpﬂ /

40720018

cena za kus
' 1118,00 ===
q 255?0

126,39+

DIFH

_ 88010926
CUKR TRTINOVY DEMERARA

Ovocny !&npot je wyroben z pedlivé vybraného ovoce. Mix hruek, tfesni,
broskvi, hroznii a ananasu je naloZen v lahodné sladkém nalevu. Jedna se

. ' 0 SMes ovoce v promeénlivem pomeru - tzv. evropskou vanantu.
5 tﬂ 1 09 90 Casto je souéasti snidafiovych bufetd v hotelich a penzionech.

- hmotnost pevného podilu 1500q.

RovnéZ ma dobré vyuZiti pfi pfipravé zmrzlinovych pohar,

pfipadné dortl a zakuskd. Plvod: Cina |

1KG B A_i iy

Ty

] ﬂ'T j.~.|r

s . bez DPH

_ 100% palmovy tuk "

~ - vyrobek s vysokym obsahem prmutarnmu A véetné beta-karotenu
- moZno zahfat az na teplotu 330 °C
- nemeni viastnosti pripravovanych potravin
- tuk se rozpousti pfi teploté 36 5°C ™

- optimélni teplota pro skladovani 18 °C

- vzhledem k plechovemu obalu, moZnost zpétného yliti obsahu fritézy do této nadoby i pii vyssi teploté.
- diky uzaviratelneému viku se nemusi obsah ihned cely spotfebovat
- vyrobeno v Holandsku, napinéno v CR

88010927

CUKR TRTINOVY DEMERARA

PL.KBELMKG

cena za kus ”

. 183,60
2_'1,14-_.-.1:-%

45,90

Nami dodavané cukry jsou vyrobeny ze zralé cukrové tftiny vypéstované
na Grodnych plantaich v piiznivém klimatu tropického ostrova Mauritius. Cukry
neprochazeji procesem chemicke rafinace, jsou Cistény sedimentaci a filtraci.
Zachovavaji si tudiZ vy35i obsah melasy, kterd je charakteristicka svou
jedineénou pfirodni karamelovou chuti a vini a svymi vyZivngmi viastnostmi,
Jsou bohate na mineraly a vitaminy.
Vysoce kvalitni hrubozmny jantarové zlaty cukr je vhodny
ke slazeni teplych i studenych napojl, éerstvého ovoce,
ceredlii, do kompotl, marmelad, sladkého pediva atd.
Je nenahraditeiny do oblibenych michanych {iﬂktEjm (napf. Majito).

- idedlni pro vysokou teplotu pfi smaZeni nebo fritovani

- vyrobek je bez chuti a bez zapachu,

- optimalni teplota pro smazeni 180 °C - 190 °C
- teplota pfi pinéni tuku 58 °C
- plechovy obal idealni pro Usporu mista pfi skladovani

- vyrobek je opatfen Ceskym popisem
- vyhodné baleni pro skladovani 1pal = 33ks




ﬁﬂﬂg

i * Zjednodusené jsou to mieté plody, lusky botanického druhu papriky roéni
e A :--* (Capsicum annum), neboli mieta duZina a mleta semena této rostliny. |
&= @t Nositelem charakienstické barvy je duZina obsahujici rizna éerven
eaprakamera| &/ baniva. Patfi mezi nejpouZivangjsi kofeni ve svété, neobejde se bez ni
Hpantinky ey - Wbt | ol 2adné kuchyn. Rozhodujicim kritériem kvality je Asta — barvivost, Barva
iy | musi byt éervena, jen s mimym odslinem do hnéda. Svétlo paprice Skodi,
~ uchovéveijte proto v dobfe uzaviené obalu. Spravné odetfena paprika
znamena minimalni riziko salmonely. MoZnosti pouZiti: gulase, grilovana
masa, duena masa, pefena dribe?, zvéfina, krallk, smetanové

omatky, dufena zelenina, pecene a grilovane ryby.

E 42802003 |
6’ 2 /I PAPRIKA SLADKA MLETA

[ Fj

— 1 -.__'.'- ‘#r - o '!'.1 f 3 i L,_ ] :; .;_ 4281}2[}{’?
g w & »°  AMERICKA SMES NA STEAK =

gastro

pofraviny

T

. 42802004 42802005 *
# _« PEPR CERNY CELY PEPR CERNY MLETY

# " il - o P r 42302.065

Il.'-' ir i P

#° " 2% ADAMOVA ZEBRA

@ I & | # 500g
2 “!m“ "';' e
¢ #| steakovA |¢ | Chut: pepf se zvjraznénou chuti zaieniny
g SMES Jf‘-'- Pousiti: kufec, jehnééi, skopové,
b © - vepfove maso, ryby, krevety. & d
= I ‘.!,.-?' i
@
42802015 - -
@ P g "
g o 2 * CHILLI PAPRICKY DRCEME
o’ @f&; > 5UD§
N g = i Chili papriéka je plod predevsim exotickych druhd kfovitych paprik,
4 CHILLI £ rostoucich v trapech a subtropech Indie, Ciny, Japonska, Vietnamu, Afriky,

T PAPRICKY | | lizni a Stfedni Ameriky, 2vI4Sts Mexika. Hojné se uzivajl i na Balkané.

Z> | & 6009

@ 500g 500g
4 Pepf temy jsou na slunicku fermentované a ususené
dozrale plody pepliovniku. Je to svétové nejpouzivangsi

kofeni. Chut pepfe je ostra, drazdiva a pfijemné
aromaticka. Charakteristika cemého celého pepfe je dana
pomérem hmotnosti (g) a litru {I). Kvalitni éemy pepi ma
&1 mit hodnotu od 500 a do 650 g/l. Takovy pepf ma vysoky
' obsah silic a v pokrmech bude mit tu nejlepsi chut. PouZiti
pro ostré, pikanini pokrmy teplé | studené kuchyné,

14201038
SOJOVA OMACKA TMAVA
1L PET

Tmavé Ginska omédka s ostiejsi chuli

ADAMOVA ol

a viini. MoZnosti pouZiti napf. tmava

FEBRA Cervenozluta jemné mleta medova smés, duSen masa, omaky.
# s chuti a viini medu, kofeni a chilli na pikantni -
" _sebena Zebirka, Marinadu Ize pfipravit s olejem, 124 &
rajéatovym protlakem a s Gerstvymi nebo :90 ‘oJovA
1 29, Bﬂ konzervovanjmi pmllswanyml rajaty. 143,64 s DPH m‘;‘
“-"--._\_-_

2% % 47410106

g 27 @ 2 42803579

.!' , .'f"‘ ’ Jedna se o malé svétlejsi papritky se silnou viini. Tyto feferonky jsou ostré 2% 2% 2% 2% ot g 9 £ 2° g
odriidy zpravidla vytrvaljch kofeninovich paprik, kterjch je cela &kala. Za © - 9" 9" 9% RYBY ZELENE 1© 2" 2" #° »% ASADO
. .f” f ‘ svou palivou chuf vd&éi |tce kapsaicin, kiera se dobfe rozpousti v tucich, v | e | & 500g Wl & | g Slg
2 ~ lakZe pro zahné_n[ akutniho pocitu pélEﬁi_v l.'i_‘.it&th nejlépe pomize sklenka T ] £ Chut: nepaliva, kofenita, bylinkova & g Kofenici smés papriky, zvjraznéna
miéka. Mimo dalSich latek obsahuje vil. C karoten B. Podporuji chut | RYBY ZELENE |* E PouZiti: rybi salaty, peteng &1 asapo | Sninou, jako je pepf, cibule, oregéno a
K jidlu v pfiméfenjch davkéch pusobi na Zaludek lépe nez pepr. "1 smazené grilované slmn} :f : i ""'h!ndm‘-:] kgi;ni na hui‘ecz‘asglaaky
(I NGERNG =Y Moinosti pouditi: cele nebo mieté chilli seda pouZit k zvjraznéni chuti ryby asui::':ky studena kuchyné i - \Band-a-arilovand zelening.
mnoha nejriznéjSich pokrmil, a to zejména mexické a thajské kuchyné, 0Z : 2 ' ' o? 2% . on
| Gulas, drél’l-:cﬁ ;}3:;;; fazole, ryZe, zelenina, pfidate si ho i do fady smési. Ig* ML B 178 14 Bl © Y @ Y o 42802000 ’ # & 2
L o oRe e LT T rias
L _& 5009 _ = . L P & g F,r Patfi k nejstar$im kofenim, jeho aroma a kofenéna, lehce nahofkla chut
5 =S iF'lmanImmIk pravy (téZ: Nové kofeni &i pimentovnik léivy) je kofenim, kleré se vyrabi A uincay @ 2 ndj délajl jedno z nejvjraznéjdich dochucovadel. Nejpouzivanéji je
& | nové xokend & zesuenych plodd Pimentovniku pravého. Pochazi z Jamajky. Jeho chut je ostra a & " vnémecke, rakouské a deske kuchyni. Vini a chuf kminu dodava silice,
lo* “ | paltiva, pfipomina hiebigek, skofici i pepf. V nékterjch oblastech se proto nazjva 7 .»| dale obsauje bilkoviny, tuky, Hisloviny, pryskyfice a jiné latky, podnécuje
- jamajsky pepf nebo hfebickovy pepf. Bobule pimentovniku, zvané nové kofeni, ma [© g _ &innost Stfev a Zaludku. Kmin je nezbyinou pfisadou pfi peteni chieba a
i pepmou a mimé nasladiou chut. V kuchyni se vyuZiva k nakladani vepfového, ! 2" dalsich druhii pediva. PouZivé se k dochuceni vafenjch bbrambor,
i hovéziho nebo rybiho masa. Hodi se do rliznych druht marinad, omatek a ' = & zeli, do houbovjch omagek a dugenych hub, klobss,
" polévek. Svou chuti déva vyniknout svafenému vinu nebo doméacim likérim. A s 89,90 oii pedeni tuéného vepfové masa a dribeze, Ize ho také

V mietémstavu se pfidava do sladkého pediva, cukrovi nebo pudinkd. |

14201039
PECENE VEPROVE 47410013
500g 3 SMES NA KURE

500g :

103,39 s DPH

pfidavat do polévek, syrovych a tvarohovych pomazanek.

47410014
SMES NA RYBY
500g

Smés kofeni vhodna

na peceni vepfovych kotlet,
krkovic a vepfovych kolen,
SloZzeni: Sul max. 51%,

éesnek granulovany, pepf
éemy miety, kmin drceny,

klera je uréena pfedeviim na
pedeni a grilovani dribeke,
ale vyborné dochuti i vepfové
pochoutky a ostatni druhy
masa a ryby. Doporuéujeme

Na kufe je kofenici sm“

Smés na ryby je kofenici
pripravek, ktery je vynikajici
nejen na dochuceni véech

. druhi ryb, ale pouZivame
N ho i pfi pfiprave rybi polévky
. a omacky. Hodi se na

? 7 90 Zemé puvndu !:Ft marinadu a maso j}ﬂﬁfﬂt, smazeni & dugeni.
pfipadné nechat odleZet.
Zemé plvodu: CR
47410020 kofeni s.r.0.
KURKUMA MLETA
500g 42801372
- KARI MLETE

Kurkuma neboli indicky Safran je kofeni ze suseného
mietého oddenku kurkumovniku diouh&ho {Curcuma longa), =

Zluté barvy, Plvod je v jilni Asii, nejv&tsim producentem je | -
Indie. Obsahuje asi 5 % eterickeho oleje (hlavni sloZky sabinen,
felandren a Zluté barvivo kurkumin). PouZiva se v curry kofeni.
Nékdy se vitazky z kurkumovniku (Curcuma longa) pouZivaji |
jako lek. Pouiva senapf. k zahuStovani rybich a Zelvich polévek.
Kurkumy se pouZiva téZ jako barviva do potravin. Napﬁklad 56
pouZiva do bezvajeénych t&stovin, aby byly Zluté. Oddenky = —..
kurkumy se nékolik hodin vafi a poté jsou suseny a nasledné 39.90

: |

pomilety na syté Zluty prasek. Aklivni prvek kurkumin ma %
66,90 zemitou, nahofklou, pepfovitou a hoféici podobnou chuf. 45,89 s oPH

500g ~
pfipravek pro svou zajimavou chut.

Pouiti v kuchyni: propiiicuje chut 42801368
zelening, mielému masu, ale také KORENI

dochuti i vajetne a bramborové 1kg
pokrmy, omacky a polevky. Navic

onemocnéni. Zemé plvodu: Indie

Kari je velmi oblibeny kofenici

riznym druhdl mas, rybam, POLEVKOVE

je tato smés zdravi prospésna,
nebol jeji soucasti je kurkuma,
ktera je prevenci nejriznéjsich

76 94 sppH §

.,

www.vrial.cz specidlni cenova nahidka

= 42010053
T _ SMES NA GYROS
= 500g
Smés na piipravu
traditniho gyrosu,
i ale | na steaky
98z kufeciho, vepfového,
$2  skopového a hovéziho
masa.

?6.94 5 DFEH

42801393 >
KORENI POLEVKOVE
okg

. Tekuté dochucovadio
N Sy bujonové aroma.

- Vhodné na dochuceni
polévek, omadek a pokrmi,
Zemé piivodu: Polsko

cena za 1l cena za kus

29.90 ( 149,50

hez DPH 171,93 sopy




47410027
PEPR BILY MLETY

e 42803548

gastro

pofraviny

A
. 42803551

R oL 5 ! PEPR ZELENY CELY SRS sMEs
koo 09 | 5009 & NABYLINKOVE MASLO
Pepf je celosvétové b4 ER i;fi 500g
in patfi k zakladnimu kofeni, které by ejpouzivanéjsim kofenim. ¢ Zeleny pepf jsou viastné e
Bily pepf byva méné bobule pepfovniku, Smés urtena pro virobu

nemélo chybét v 2adné ceské kuchyni. .
Pouziti v kuchyni: Kmin se pouiiva pfi
vafeni brambor a dalsi zeleniny, vyrobé

Toto kofeni podporuje traveni,

aromaticky nez éemy,
je viak oste palcivy, s

nedozralé. Zeleny pepf

petiva, pfedeviim rohlik( a housek, nasladiou vini. Obsahuje e je hodné aromaticky a B -1 nebo grilované zelening.
chieba. Je nepostradatelny pfi peceni - lake mené silic, protoZe ty hodi se napf.do pastik, e
masa, zpracovani hub, pouZiva se do e - R se hachazi ve slupce, zeleniny, masovych smeési
oméatek, polévek a pomazanek. : = kierd se pfi Sisténi odstrani. a pokrmii

._ *i bylinkového mésla,
%) vjtetné chutna v dusené

101,09 s prH

Zemé plivodu: CR »
-
42010002 42010007 :
GRILOVACI PAPRIKA OSTRA 42010006 42802181
5009 500q PAPRIKA SLADKA MLETA  sissessgie v - CIBULE SMAZENA
Smés vhodna na viechny : 2 PR ot 500g N e T R 1
druhy roznénich a griovanich ‘ * Pk f o ot Madr » par. il N Y —
pokrmil, do mietych mas, prakticky celj svél - pro Francouze je lo kayensky pepd, il bt BURC S A ‘ b,
rnoha obecnych : - osmazend. Chut i viné
ludténin, zapetenych téstovin, pro Latinskou Ameriku chilli nebo chile. Flody a semena ych jidel. iy o - v
Slozeni: siil max. 30 % MG abigatono a proaict O YA Y \ect | masiljch pokmd jako At TN pro smazenou cibuli
glutaman sodny, paprika DEWISRAMTHL FIqHR CTEE )6 SOl LIRS Jov)TILRGE [, zaklad nékterjch omadek, Je vjbomna na pinéné
) papnk, pouiva se i do smési, napf. kan | mnoha dalfich. do studens kuchvna bramborové a Spekové
sladka, paprika VISUAL, Osirost smési zavisi na pfitomnosti palivich paprik. Paprika T 5; b iy 6 sodobng
kukufiéna krupice, koriandr osird se pouZiva do viech pikantnich palivich pokmmi a také Jarven jioel. y
miety, Gesnek granulovany, k obarveni jidla. Ja dobra do oméatek, téméf se viemi druhy Siroké vyuZiti v kuchyni: viechna peﬁanérn'ms.a,
kmin mlety, cukr krupice masa, mmm:ﬁm, ryzl, zeleninou, syry, bramborami, gulase, ryby, omacky, obzviast vyborna
: i bR do polévek... Ph vysokyeh teplotach paprika hofkne., ; letich
49 .90 saturejka rnlertélu.clbl.rle * Zahfivani papriky v horkém oleji bychom se tedy méh radéji, ﬁug;l:: ggz:?nn: k{;j: :&?tlf;lpran\rfd
i mieta, chilli mieté, vyhnout. Cim ostfej$i pouzivate druh, lim pozdéj byste jej méi 8 : ' ' 96.49 s peH
957,39 s DPH pelrZelové nat 2x2. pfidévat do pokrmil, Jemnéidi druhy by méli v hnci plistat diive. dl’l‘..lb?i. zvéfina, apod, a vofavou chut,
| Zemé pivodu: Spanéisko. Zemé pivodu: Spanélsko
: = . 42803307 e
493“13”9 . & MUSKATOVY ORECH MLETY o 14201048 _
TYMANCELY. 500g MUSKATOVY KVET MLETY
500g . 500g

Muskatovy ofiSek je oproti kvétu daleko sladsi a silnéjsi.

Ma pfijemnou chut. Jeho aroma je smés nahofklé,
nasladié i Stiplavé chuti. Velmi vhodné je jeho pouditi

k zelening, syrim, smetané i miéku, Staéi pokrm jen
velmi malo poprasit nastrouhanym ofiskem. Dale se
pouZiva do ryZe | Spenatu. Je soucast italskych pokrmi,
jako jsou pinéné téstoviny a francouzske besamelové
omacky. A mozna vas to pfekvapi, ale Ize jej pfidat také
ke sladkym pokrmilm. Velmi zajimavé chutna muskatovy
ofiSek v kombinaci s hiebiCkem a smetanou nebo
v kombinaci s dal$im kofenim, a fo s hiebitkem,

zazvorem a bilym pepiiem.
Zemé plvodu: Guatemala, Indie, Indonésie, Polsko

VyuZiti v kuchyni: Bouquet gami z francouzstiny, doslova
*zdobena kytice " - je svazek bylinek obvykle pfevazanjch
provazkem, ktery se pouZiva pfi pfipravé polévek, vyvard
a nejriznéjsich dudenych pokrmi. Bouquet garni se vafi
spoleéné s ostatnimi pfisadami, éimz jidlu dodava
bylinkovou chut a viini, ale pfed podavanim pokrmu

je potfeba ho odstranit - vétdinou obsahuje petriel,
tymian a bobkovy list, dusené pokrmy, pastiky, husté
zeleninove polévky, omacky s rajéatovym &i vinnym
zakladem, marinady na vepfové maso a zvéfinu, jatrovky,
jatrové knedlicky, lasagne, ravioli, pizza, francouzska
dusena jidla (pot-au-feu, cassoulet), louisianské pokrmy gumbo a jambalaya.
S &im je tymién dobry? BaklaZan, brambory, cibule, jehnééi maso, kralik,
kukufitce, lesni houby, lusténiny, mrkev, pbrek, rajtata, zeli.

Muskatovy kvét je svétlejsi neZ ofisek, Castéji se pouZiva
do vyvard, smetanovych & syrovych omadek. PouZiva

se také do koblih, vanogek nebo Stol. Muskatovy kvét cely
se pouziva na aromatizaci oleji. Ty se pak pfidavaiji do
zeleninovych salatd a také se pouZivaji pfi pfipravé
marinad. JelikoZ musk. kvét obsahuje velké mnozstvi
olejll, jeho zpracovani je oblizné, a proto se doma
tasto nezpracovava. V obchodech jej na pultech
najdete jako mlety, kiery se také Castéji pouZiva.
Muskatovy ofech i kvét najdeme v mnoha

— receptech. Jeho pfijemné aroma pokrm okofeni, ale pfilis
| chutové neovlivni.Zemé pivodu; Indonésie, Sri Lanka

569,90

655 39 = peH

213,79 s pPH

=
' s 42010017
S § b 42010018 ; B% BAZALKA DRHNUTA HOUBOVA SHE
NOVE KORENI MLETE ' OREGANO N & 500q ?ﬂ%uenu SMES
500g . 500g _ B Bazalka je bylinka, kter je v kuchyni = J
=2 SN SRR nepostradateina. Pouziva pfedeviim Smés vhodna
1940 Nofenl proviin s ovou sl Oregano je bylinka, kiera mé G 1 dochucen polévek, omacek, do polévek, omadek,
Smes skofice, hiebicku, pepfe 2 Siroké uplatnéni v nai kuchyni, pizzy. Je vynikajici kombinaci s k Gpravé mas, omelet
IUSKEEValc afectil. ¥ iuctiniee pfidéva se zejména do lusténin. rajcaty, zampiony, hifvou istfiénou, a zeleninovjich smési.

pouZiva k Upravé ryb a masa, uzenin,
jim2 dodava zviastni kofenéne aroma.
Déale se nové kofeni pfidava do
herkych napoju a svafeneho vina, k

nakladani riznych potravin a
zeleniny, pi konzervaci masa, do

SloZeni: susené houby,
sill, cukr, mrkev, celer,
| petrzelova nat, aroma.

&4 vajicky, dale vyborné dochuti ryby,
B kufeci maso, ryZova a duend jidla.
3 L Tato bylinka upravuje traveni,
® pusobi proti nadymani a pouziva

se pfi onemocnénich homich cest
dychacich. Zemé plvodu: Egypt

jidel, k rajéatim, do omacek,

k syriim, ale dochuli vyborné

i karbanatky a sekanou, nzoto

a vajecné pokrmy, ryby a rizné
druhy mas. K lé€ivim
pfednostem této bylinky patfi, Ze

dﬂﬁ?ﬁ?ﬁiﬁﬁﬁﬁ“} mé uklidfujici (&inky a také se uZiva 68,89 s opH
inov b, fi poruchach traveni. Zemé pivodu: Turecko
114 89 s ppH Zemé plvodu: Mexiko Jf il s VO T %
S RES 42801371
' 40980073
'1- - - i 7 =
42801356 e - KUCHARKA EEDLREELDVA NAT SUSENA
KMIN DRCENY % 0 GLUTAMANU 1  BezcLutamany -
por - Vg7 . ol PelrZel sudena je tradiénim
2 PG Y p PEPR CITRONOVY 4&; s g? e Jedna se o polevkobe ceskym knfemm.d!; plvodné
Krmin patfl k zakladnimu kofeni, kleré | 1+ sy 500g SiOANETHE kofeni bez obsahu pochézi ze Stfedomofi. V
by nemélo chybét v Zadné deské kuchyni, a LB 2 glutamanu, kiere se svym kuchyni je velmi oblibena pro
Pouziti v kuchyni: Kmin se pouziva pfi Citrbnovj pepf dodava | + < E'iﬁ”'g F’g"f ';'ET“E svou sv&2i chut i viini, Hodi se
vafeni brambor a dals zeleniny, pfijemn& pepmo-kyselou chut j-« i Egepféuan;*.é :ugzrgf: teméf do v@eﬂ]jid:l. kofeni ﬁ
hnﬁégfmir:: ; ;]r_las. Dfl?me g vini stﬁ.:ahﬁm Zogose, a‘ie ' bl ""uf, kofenovou zeleninu. Tato ’ HLIE{EEE ru;nk sme:&n
ho masa, pf pecen chieba fingm pokrmdm 2 ryb a mofskich | - ' oV EBL 1 orenici smés je vynikalicl k sibemaal il
a rohlikd, Vybomné dud‘tuti_pnléuh‘,r. : S plodd. Viybomé chulna také i*"“} ‘:‘:‘-’Ei. b ) Socenl paléveic oméek nadivky, sekana masa, salaty
PN eyt | S i s | [ et i | BTN MY o
: emé plvodu: 2 £ \ = PR Rl ' ; poruchy zaZivani a vyluGovani,
P f 21 9,90 | ,:'f%;- 51 ,9{] Zemé plvodu: CR e o 45 fipviey : Zemé ;:f:dmdu: CR

292,89 s ope

" 29,69 s DPH

specialni cenova nabidka




gastro

pofraviny

% 60110190

FOLIE POTRAVINOVA PE
( 45cm/300m/12mi

@ Smrifovaci folie zajisti éerstvost
vasich potravin a jejich ochranu
proti vihkosti, pachiim a bakieriim.
Perfekiné pfilne na viechny tvary
| materialy a jeji pouiiti je velmi
jednoduché. Félie na potraviny je
zakladnim vybavenim ka?dé profesionalni
g i domaci kuchyné. Diky této levné a praktické
£ pomicce miZete zvysit trvanlivost svych
potravin, filie je ideaini take pro ochranu

jidla, které je jiz servirované na talifi.

é?hubert

PARTNER

62020240
HOUBA 4+2
PROFILOVANA MAX|

Léty a zakazniky ovéfené
houbicky s puncem nejvyssi
kvality. Profilované houbicky.

77710044 s

Odmastovaé za studena osvézovac vzduchu
s rozpradovacem citrus 62020293
ocean62020294

750ml

Anti-COVID

Dezinfekéni prostiedek

77750012 Anti-Covid

|- Sense

61510159
__ ALOBAL 30cm/150m

Hlinikové folie je nejéastéji znama
jako alobal — desky nazev vanikly ze
spojeni Al" (chemické znaky hliniku)
..a ,obal". Alobal magiroke vyuZiti.
hlinikovich folii balime kazici
se polraviny, pouZivame je
pii pedeni a pii baleni na cesty.

g

| >

62020171
HOUBA NA NADOBI
10ks

Mala, Pur péna
s abrazivni plochou,
balena po 10 ks

specialni cenova nabidka

61510157
ALOBAL 30cm/300m

Hlinikova folie je nejéastéji znama

jako alobal - ¢esky nazev vznikly ze

I spojent ,AI" (chemické znacky hiiniku)
a ;obal". Alobal masirokeé vyuZiti,

Do hlinikavych félii balime kazici
se potraviny, pouZivame je
pfi pedeni a pfi baleni na cesty.

61510184
KRABICE NA PIZZU
32x32x3cm 50Ks POTISK

Pro viechny provozy,
kde se déla dobra pizza.

cena za kus ¥ cenaza bal.
3,90 195,00

bez DPH ¥ 235 95; oe

80000500
JEDNORAZOVE ZASTERY
PE 81x125 BAL.S0KS 5 80000374
STOJANEK PIZZA KRAB.PLAST
Pro provozovny | 3em/100ks
a rychla obcerstveni. |
cena za bal.™ Pro provozovny
55’0[] Yecena za kus cena za bal. B T i
66,55 . o 0,49 ) 49,00
hez DPH { ETBLEQ' .,
% a2
/ - FRE®PRO
L LETS EXDF THE WiHLD
FRE@PRro e
FRE®PRO E@PRo s
3 = | . = *‘@1 Hiﬁl -
Vonné sitko do pisoaru <
Citrdn / zluta 88001630 N
Cotton / modra 88001627
Mango / oranZzova 88001629 :
Okurka-Melon [ zelena 88001628 '
- Balenogpo 1 ks
e,
S0 - I . 69999099
B - T : Pytel na odpad, éemy
Pur S 55,00 20ks,60L, slabé
Triaction Lemon ~  BxBlcm
s
Sriam EwrE S ;'i :
S s
Mgy
o & sl = Esgﬁmgdmﬁe .
“ Respirator bez ventilu ggktf ?ii:ﬂi im L,
— KN@5 62020317, FFP2 62020316 70x110em !
Tekute mydlo s antibakterialni prisadou :




VELKOOBCHOD

napoja, potravin

a dalsiho sortimentu

Jihlava Centralni sklad Znojemska 80, 586 01

= Provoznidoba: Po-Pa 7.30-17.00
S0 9.00-11.30
Objednavky: tel.. 567 211 024, 568 870932, 777 741 464
fax.. 568 870 282 email.: jihlava@vrtal.cz
Vedouci prodeje: Sedlak Zbynék 777779 287 sedlak@vrtal.cz
Vedouci skladu:  Musil Ondrej 734 490 201 nebo 601 363 195
skladji@vrtal.cz
Obch. zastupci: Haha Karel 777 741 463 haha@vrtal.cz
Hava David 733537712 hava@vrtal.cz
Klima Tomas 731507 892 klima@vrtal.cz

Manager prodeje potravin Ing. Lisa Andrea 725903 077 lisa@vrtal.cz

Bruntal Zahradni 36, 792 01

Provozni doba: Po-Pa 7.00 - 16.00

S50 8.00 - 11.00
Objednavky: tel.ffax: 553821932 777779291 Dbruntal@vrtal.cz
Vedouci skladu:  Navratil Tomas 777 741 466 navratil@vrtal.cz
Obch. zastupci:  Premysl Juréaga 770 166 624  jurcaga@vrtal.cz

Ceské Budéjovice Vrbenska 16, 370 06
Provozni doba: Po-Pa 8.00 - 16.00
So 9.00-12.00

Objednavky: tel.fax; 387 240569, 777741468 cbudejovice@vrtal.cz

Vedouci skladu:  Hejpelr Lubos 725870111  hejpetr@vrial.cz

Obch. zastupci: Medova Michaela 770175701  medova@vrtal.cz
Navratil Jan 724 101 435  jnavratil@vrtal.cz
Bartizal Jan 777779293 bartizal@vrtal.cz
Regasek Jifi 608 918 838  regasek@vrtal.cz

Kutna Hora Malin 34, 284 01
Provozni doba: Po-Pa 8.00-16.00

Objednavky: tel./fax; 606 346 208  kutnahora@vrtal.cz
Vedouci skladu:  Jana Holubova 606 346 208
Obch. zastupci:

Moravska Trebova CSA 2, 571 01
Provozni doba: Po-Pa 7:00-17:30

S0 8:00-11:00
Objednavky: tel.. 461 312 829 mirebova@vrtal.cz
Obch. zastupci:  Cada Jan 731507891  cada@vrtal.cz

Olomouc Hybesova 30, 779 00
Provoznidoba: Po-Pa 7.00-15.00
Objednavky: tel./fax: 585421276, 777741467 olomouc@vrtal.cz
Vedouci skladu: Hanzlicek David 777779290 hanzlicek@vrtal.cz
Obch. zastupci:  Cada Jan 731507 891 cada@vrtal.cz
(Litovel, Mohelnice, Unicov, Stemberk, Prost&jov )
Ondrouskova Anna 607 129436  ondrouskova@vrtal.cz
( Hranice, M. Jigin, Plerov )
Houstava Tomas 777779284  houstava@vrtal.cz
( Olomouc, Pferov )

Bruntal
Kutna Hora '.

& Mor. Trebova Opava &
® Olomouc Ostrava

Jihlava @

® Zd'ar | Sazavou
Pelhfimov '.

® 1icbic
Eesky Ees;a Budéjovice
Krumlov

Znojmo

Olomouc CASHA&CARRY Na strelnici 1212 / 39, 779 00
Provoznidoba: Po-Pa 7.00-19.00

So, Ne 8.00-18.00
tel.. 585 203 266  olomouccash@vrtal.cz
Hanzlickova Simona 731507 326  hanzlickova@vrtal.cz

Opava Sadova 44 ( areal Seliko ), 746 01
Provozni doba; Po-Pa 8.00-16.00
So 8.00 - 12.00
Objednavky: tel.ffax: 553 712495, 777741469 opava@vral.cz
Vedouci skladu: Vanék Lukas 731429488 vanek@vrtal.cz
Obch. zastupci:  Hlavacek Ondfej 733 110 041 hlavacek@vrtal.cz
Fellner Pavel 601 244 499 fellner@vrtal.cz

Ostrava Na Nahonu 1140/30, 702 00
Provoznidoba: Po-Pa 8.00-16.00
S0 8.00 - 12.00
Objednavky: tel ffax: 596 611408 777779292 ostrava@vrtal.cz

Vledouci skladu; Vanék Lukas 731429488  vanek@vrtal.cz

Obch. zastupci:  Vitala Toméas 777779286  vitala@vrtal.cz
Langer Jan 777779283 langer@vrtal.cz
Fellner Pavel 601 244 499  fellner@vrtal.cz

ov ometanova 1314, 393 01
Provozni doba: Po-Ct 7.30-12.00 12.30-16.00
P4 7.30-12.00 1230-17.00 So 8.30-11.00

Objednavky: tel, 775 655 965 pelhrimov@vrtal.cz
Vedouci skladu: Musch Patrik 775655965  pelhrimov@vrtal.cz
Obch. zastupci: Haha Karel 777741463 haha@vrtal.cz

Trebié Hrotovicka 204, 674 01
Provozni doba; Po-P3 7.30-15.30

Objednavky: tel./fax; 568 853 033 trebic@vrtal.cz
Vedouci skladu:  Robert Mares 777779288  trebic@vrtal.cz
Obch. zastupce:  Klima Tomas 731507 892  klima@vrtal.cz

Znojmo Evropska 344/5, 671 81
Provozni doba: Po-Pa 8.00-16.30

So 10.00 - 12.00
Objednavky: tel.ffax: 602 546 150, 602555089 znojmo@vrtal.cz
Vedouci skladu:  Pelech Tomas 602 546 150 znojmo@vrtal.cz
Obch. zastupce: Smrcka Leos 602 555 089  smrcka@vrial.cz

Zdar nad Sazavou Stursova 1500, 591 01
Provozni doba: Po-Pa 8.00 - 16.00
So 9.00-11.00

Objednavky: tel.ffax; 566 620 911 zdar@vrtal.cz
Vedouci skladu: Fiala Jifi 7779206 zdar@vrtal.cz
Obch. zastupce: Klima Tomas 731507 892 klima@vrtal.cz

Dodavatel si vyhrazuje pravo ukonceni letakové akce pred 30.09.2021.

Pfi objednavce zbozi v minimalni vysi 2 900,- bez DPH ( bez oball, cigaret a tabaku ), je firmou v zavozovych dnech poskytovan rozvoz ZDARMA.
U nealko napojl je minimalni odbér 1 baleni. Jedna se pouze o ilustracni fotografie propagovanych vyrobki. Za tiskove chyby nerucime!
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