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HESERVE

CABERNET SAUVIGNON

0,75l

Ruéné sbirané hrozny

s intenzivni barvou a vyraznou
prichuti zraleho ¢ermneho rybizu
s elegantni hladkosti na patie.
Vino zralo v sudech z fran. dubu
po dobu 24 mésicl.

PIné vino s vynikajicim starnutim.
Lahodné s grilovanym masem
nebo jakymkoli ¢ervenym masem.

:"i-ifmﬁﬁ.?uu
s Alkohol 14,48%

Kyselinka6,2qg/|

Cukr32g/l

Dop. teplota 17 - 18°C

442 10 bez orH
535,- soprH

ONE FORMATION
SHIRAZ
0,75l

Bohaty a tmawvy Shiraz,
ktery typicky vyjadiuje

chuf kofeni éemého

pepfe, tmavych ovocnych
bobuli a Svestek.

Vyborné hladké a zralé vino.

Idedlni pro doplnéni
jehnégich kotlet a
grilovanych klobas.

Alkohol 13,41%
Kyselinka 5,8g /|
Cukr3,4g/|

Dop. teplota 17 - 18°C

231,00 bez DPH
340,- soeH

ONE FORMATION
PINOTAGE, SHIRAZ,
GRENACHE

0,75l

Toto elegantni éervené vino
predsatvuje tmaveé, zralé ovoce,
zejména Semy rybiz a Svestky.
Je stavnate, pfistupné,
prijemne - to vSe harmonizuje

v hladké, pretrvavajici chuti.

UZijte si toto vino a grilované hovézi

nebo dusené vepfové maso.
ONE

FORMATION

Alkohol 14% obi.
Dop. teplota 17 - 18°C

314,00 vez orH
380,- sopH

= Jemné zpracované vino,

aly

" Poznejte krasu a chut

JIHOAFRICKYCH VIN
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CELLAR

SOUTH AFRICA

RESERVE RESERVE
MERLOT CHARDOMNNAY
0,73l 0,75l

Tato odriida pochéazi ze starych
vinic ze severni oblasti a tak tyto
hrozny dodavaji vinu eleganci a
intenzivné ovocny styl s piichuti
hrusek, citronl a limetek, které
doplfiuiji tropické prichuté.

kde citime zralé merlotské
prichuté ¢ervenych tfesni,
cerstvé jahody, Svestky a

éervené bobule s dlouhym
a pretrvavajicim zavérem.

Doplfiuje grilovanou
svickovou a steaky
k dokonalosti.

Vhodné pro kofenéné jidlo,

Alkohal 13,61%

Alkohol 14,42% Kyselinka6,3g /I
Kyselinka6,1g/1 Cukr3,0qg/1
Cukr36g/l Dop. teplota 10 - 11°C
Dop. teplota 17 - 18°C

413,20 bez opH 309,90 tez opH
500,- sopH 375,- sopH

ONE FORMATION
SHIRAZ, GRENACHE, VIOGNIER
0,75l

OMNE FORMATION

BLANC
0,75l

Vyzralé a elegantni éervené vino
s nadechem vanilky, tmaveho
bobulového ovoce a jemnosti
bilého pepfe. Vie dopliuje
prichuf ceme tresne Grenache a
Viognier dodava jemny nadech
kvétinovych vini.

Jemné zalesnéné vino s c .’
. zeleného jablka a vani kiwi *
""j -.;_j Grenache Blanc do této sm
5 ' pfidava bohatost a texturu zraly
A hrugek, melounovou prichuf .
a tony zeleného pepfe. L]

L)
Toto michané vino jedineéné B
dopini jemné ochucené pokrmiy
z mofskych plodl a dribeze. .

Zejména Eervené maso, jehnédi,
nebo vepfovym fizek
doplni tuto jedineénou smés.

Alkohol 13,71% S = Alkohol 13,78%

Kyselinka 5,99 /1 ;} Kyselinka 6,1g /|

Cukr3,3g/1 © % SECukr 3,69/

Dop. teplota 17 - 18°C Dop. teplota 11 -13°C

281,00 bezppH 239,70 vez opH

340,- sopH 290,- sppH
CAPPUCCINO PINOTAGE

0,75l

Zrala kombinace sladké tmavé

Svestky, boruvek, Sfavnatych éervenych
ovocnych bobuli s dubovymi

pfichutémi a hladkym zavérem.
Vysledkem je svidny styl éerveného
vina, které ma

. aroma kavy a ¢okolady.

Jedineéné a expresivni vino
idealn& sparovano s grilovanym masem,
klobasami a hov&zim kebabem.

Alkohol 14,13%
Kyselinka 5,8g /|

Cukr34q/l |
Dop. teplota 17 - 18°C ™ e
ar .
163,60 vez opH Y
198, - sopH i e
¥ ¥
VINS /

k pecene zelenineé a take kurecimu.

CHENIN, SAUVIGNON, GRENACHE

|||||
JJJJJJJJ

RESERVE NO1
CHENIN BLANC
0,75l

Elegantni vino ve zralém a
komplexnim stylu. Plynula
harmonie zralych melound

s nadechem tropickych chuti.
Vino bylo ponechano 12 mésicu
na kalech /metoda Sut Lie/.

Idealni s grilovanymi mofskymi
plody, peéenym kufetem nebo
jemnym vyb&rem mékkych syrl.

Alkohol 13,21%
Kyselinka6,1g/|
Cukr3,5g/I

Dop. teplota 10-11°C

342 90 be: orH
415,- sorH

ONE FORMATION
CHENIN BLANC
0,75l

Cerstvé vyrazné vino, s
chufi zeleného jablka, kiwi
a angrestu. Vychutnejte si

L ‘.' vyvaZenou tropickou chuf,

ktera pfretrvava na patre.

Ochutnejte s kufecim
nebo vepfovym masem
a mofskymi plody.

Alkohol 13,78%
Kyselinka 6,1g /1
Cukr3,6g/|

Dop. teplota 11 -13°C

239 ,?D bez DPH
290,- sopH



CLASSIC SELECTION
= SAUVIGNON BLANC
0,75l

SvéZi ovocné vino vyznaduijici
se Sfavnatosti a vini.
Predstavuje limetkové,
citrusove a tropicke ovoce.
Elegantni vino s typickymi
pfichutémi .

Vybomé ke kufeti, salatu,
k mofskym plodim nebo
jednoduse samostatne.

Alkohol 12,5%
Kyselinka 6,69 /|
Cukr3,7g/I

Diop. teplota 10 - 11°C

152,90 bez orH
185,- sopH

CLASSIC SELECTION
MERLOT
0,75l

Elegantni Merlot s viini
-~ ovocného kolade a tresni,
“ A8 pokradujici hladkosti.
aznaky kofeni a pikantnich
toni citime aZ do konce.

Vynikajici vino pro jidlo
Z cervengho masa
nebo jednoduse samo.

Alkohol 13,05%
Kyselinka 5,69 /|
Cukr3,1g/l

Dop. teplota 17 - 18'C

152,9DHE!DPH
185,- sprH

FLUTTERBY
MERLOT
0,75l

zraleho divokeého lesniho ovoce,

pro typicky ovocny styl.
Vino vhodné pro starnuti.

dus$enému masu nebo samo.

Flutterby
wmor | Alkohol 14% obj.
Sem—===2 Dop. teplota 17 - 18°C
155,40 vez prH
188,- sopH

Hluboka, zafiva, rubinové dervena
barva, elegantni hladkost a pfichuté

tmava Svestka a cedrovy dub dochuti
mékké taniny s dlouhotrvajici chuti

BOLAND
CELLAR

FivwE CLimsTEs

Vynikajici k jidlu z éerveného masa,

CLASSIC SELECTION

CHENIN BLANC g
0,73l

SvéZi ovocné vino vyznadujici o

se svéZesti Sfavnatosti a vini.
Previadaji viné limetky
melounu a guave. Elegantni
vino s typickymi cheninovymi
prichutémi - regionaini favorit.

Vyborné ke kufeti, kari
i k salatu nebo jednoduse
samostatné.

Alkohol 13,43%
Kyselinka 5,5g /|
Cukr3,9g/I

Dop. teplota 10 - 11°C

152,90 vez oeH
185, - sopH

CLASSIC SELECTION
CABER. SAUVIGNON, MERLOT
0,75l

Tato elegantni smés Bordeaux
vynika pfichuti éerného rybizu,
: Eemé tfesné s bylinnou vini,

~ zaoblenou chuti a konéicimi
tony duboveho kofeni.

Chutné ke grilovanym
nebo ped¢enym pokrmim
z éerveného masa.

Alkohol 13,24%
Kyselinka 5,9g /1
Cukr4,3g/|

Dop. teplota 17 - 18°C

152,90 be: peH
185,- sorH

FIVE CLIMATES
CABERNET SAUVIGNOMN
0,75l

oblibené. Na patfe silné ucitime
chuté a viné éemého rybizu a
bylin. Elegantni vino s typickou chuti.

Vynikajici vino pro jidlo

(R z ¢erveného masa

nebo jednoduse samo.

Alkohol 13,79%
Kyselinka 5,8g /|
Cukr4,6g/1

Dop. teplota 17 - 18°C

152,90 vez opH
185,- sopH

Cerstvé vino piné ovoce, které je velmi

Vinafstvi Boland Cellar, zaloZzené v roce 1941, se nachizi v krisném
ddoli Paarl na mysu Provence v Jizni Africe. Skoro jiz 80 let je
pritkkopnikem jihoafrického vinarského primyslu a pokraéuje
v 350leté tradici vinafstvi v regionu Paarl. Kazdé z vin je vytvofeno
tak, aby prineslo to nejlepsi, co miiZze nabidnout region Boland.
Tato vina jsou inspirovina prirodou, rostou v harmonii s pudou,
sluncem, vétrem a vytviafi hrozny nejen jedineéného charakteru a
kvality, ale aby pfinesla i to nejlepii. Jsou to vyjimeéna vina jednoho
regionu a nescetného mnozstvi rhaznych klimatickych zoén.

CLASSIC SELECTION
CHARDONNAY

CINSAU T ROSE
0,75l 0,751
Vyjadfuje viné chuté éerstvych Jemné vino nabizi krasny
citrusll, ananasu a tropickych odstin lososa a piijemnou
tona, které se odrazi ve svéZim vlni s naznaky riZi a tiesni.
a zralém stylu. Nasleduje rovnovaha ovoce
Elegantni nezalesnéné a doteku kofeni bilého pepre
vino s typickymi pfichutémi. s lehkou pikantnosti

a krémovym pocitem

TALENT & TERROIR

Lahodné s korysi a pokrmy v Gstech.
Z bileho masa z ryb

nebo drilbeZe. | Skvéle doplni musle, noky

~ nebo bilé maso.
Alkohol 13,0% _

Kyselinka 5,9g /| /' Alkohol 12,5% obj.
Cukr4,1g/| NI = Dop. teplota 10-11°C
Dop. teplota 10 - 11°C ' '

e

152,90 vez orH 205,50 vez orH

185, - soen @ 245, - sop

CLASSIC SELECTION
SHIRAZ
0,75l

Cerstvé vino piné ovoce.
Mékky, elegantni Shiraz
nabizi chuté sladkeho,
éerného rybizu a typické
shirazske pfichuté kofeni
a svestek.

Dokonalé s hovézim masem,
oxtail a steaky.

Alkohol 13,63%
Kyselinka 5,9g /|
Cukr43qg/l

Dop. teplota 17 - 18°C

152,90‘:&&:0?}1
185, - sorH

FIVE CLIMATES
PINOTAGE
0,75l

Citime viiné Svestek

a bobulovin. Elegantni vino
s typickymi pfichutémi
Pinotage.

Lahodné k pokrmim
Z ¢erveneho masa,
/ téstovinam a pizze nebo

BOLAND :
CELLAR jednodude samo o sobé

E SLimafiEs

abernet Savvigni

”,n,éj

Alkohol 13,8%
Dop. teplota 17 - 18°C

152,90 vez orH
185,- sopH




. --——H-:ll'ﬂ!-“

f_@chutnej" kmhtm Vybr&na

L T, T e ———

> B

narst .r"...-:w'r-*.‘--:-. —

MONTE ZOVO

expezience W wiirre

Monte Zovo je ndzev kopce, kde se nachdzi sidlo a vinafstvi, pozoruhodné
svym modernim ekologickym pristupem. V soucasné dobé se jednd o jeden
z nejekologictéjsich sklept v Itdlii. Vino Monte Zovo se vyrabi vyhradné z
vlastnich wvinic, které vlastni rodina Cottini od roku 1965 . Vlastnictvi
140ti ha se rozviji ve trech oblastech. Caprino Veronese (na kopci Zovo)
se nachazi vinafstvi, vzdalené asi 5km od Gardského jezera, v nadherné krajiné
vytvofené morainskym amfiteitrem Rivoli. Dile je to oblast Tregnago v tudoli
[llasi kde se nalézd susarna ovocnych rostlin a v oblasti Desenzano naleznete
vinice Lugana. Diego Cottini byl schopen vytvofit inovativni a dspé$nd vina
v oblasti, ktera respektuji mistni vinarskou tradici.

—

194,20 bez orH 268,60 vezorH 628,10 bezorH 268,60 vez orH
235,- sopH 325,- sopH 760,- sorH 325,- sopH
VALPOLICELLA VALPOLICELLA AMARONE - CALIVERNO
DOC SUPERIORE RIPASSO DELLA VALPOLICELLA ROSSO
0,75 DOC SUPERIORE, -DOCG 0,75
0,75 0,75l

Vino s tmavé ¢ervenou barvou, kde
pozndme chuté zralych tfesni a kofeni, jako
¢erny pepf, skofice, lékofice a hfebitek.
Vino velkolepé a nadCasové klasiky,

které je hrdé na svij pivod, tradici a pfirodu.

Hiuboka a konzistentni ervend barva,

kde bylinné tony jsou kombinovany s tony
malin, ostruZin, tfesni a se zavérecnou
chuti tabdku, Gokolady a lékofice.
Elegantni a wyvdZené vino.

Tmave ervend, granatové barva s naznaky
tfedni, Svestek a Gerného rybizu. Chuté jsou
kombinovany s kvétinovymi vinémi, vanilkou a
skofici. ViyvaZené svéZi vino s jemnou ffislovinou.

Intenzivni a rafinovand chut s pinym a vyvaZenym
telem. Vino tmavé Cervené barvy, s luxusni

vini zralého ovoce, tresni a tony skofice, Iékofice
a praZené kavy, dopinéné kulatymi tfislovinami.
Vlyrdbi se pouze z wijimeénych hrozn.

Vhodné s masovymi omackami, grilovanym
masem nebo uzeninami nebo se sloZitéjSimi
pokrmy, jako jsou pecené a filety

Alkohol 13,5% obj.

Kyselinka: 5,48 g /1 Cukr: 5489/l
Doporucend teplota: 16°-18°C

Dokonale se hodi ke grilovanému masu, téstovindm
nebo rizotu s dyni. Lze jej sparovat s uzeninami
parky nebo houbami.

Alkohol 14,5% obj.

Kyselinka: 5,9q/1 Cukr:75q/I

Doporucend teplota: 16-18"C

Skvélé cervené vino s velkorysymi a sloZitymi
vinémi, idedini pro zvlastni prileZitosti.
Alkohol 16% abj.

Kyselinka: 5,9g/1 Cukr:904g/|
Doporucend teplota: 16-18 'C

Vychutndte si ho zejména
k Cervenému masu a ke zralym syrdm.
Alkohol 14% obj.

Kyselinka: 5,8g/1 Cukr:9,0g/I
Doporuéend teplota : 18"- 20°C

rﬂﬂlﬂl INI

HHIH.'I-I Ix0
115,70 bezopH | (HIARETT0 107,40 ez orH 128,10 bezorH 107,40 bezopn 238,00 bezorH
140,- sorH ‘ 130,- sopH 155, - sopH 130,- sopH 288,- sppH
PINOT GRIRIO
BARDOLINO BARDOLINO DOC DELLE SOAVE LE CIVAIE
CHIARETTO ROSE RED \enezie DOC LUGANA DOC
0,75 0,75l 0,75l 0,75 0,75l
Miadistvé, wvaZené, voiiavé vino, plné Zarvé cervené vino s fialowym Sldmova Flutd barva vina s Svétle Zlutd barva se zelenkawymi Hrozny jsou petlivé wybirdny
kvétinovych tonu raZe a pelargonie, nadechem a s charakteristickou jemnou vuni gerstvého ovoce, odlesky. Voriavé hrozny, Cerstvé v historické oblasti DOC Lugana.
které jsou kombinovdny s ovocnymi tony vini tfesni, ostruZin, Na patie nas jako je broskev, jablko a ananas. shirané, jejichz Stdva uvolriuje svézi Velmi elegantnf, intenzivni vino
. jahod a malych cervenych bobul. prekvap lehké elegantnf télo. Na patfe je chut pfijemn4, svéZ, vini merunek a broskvi. Jemné s rovnovdhou tropického ovoce,

Elegantni, harmonické vino.
Regiondini favorit.

Jeho Cerstvost z néj déld whborny
doplnék s vegetarianskymi recepty,
ale i ke kureti, kari €i k salatim.
Alkehol 12,5% obj.

Kyselinka: 5,52 g /1 Cukr:4,1q/I
Doporuéend teplota: 10°-12°C

Je idedini k letnim jidldm, bilému masu,

ale i k Zzimnim receptdm. Vynikajici

s houbami a kastany, ale ddvéd

zvldstni chut mnoha dalSim pokrmdm.
Alkohol 12,5% obj.

Kyselinka: 5,2 g/l Cukr:6,06g/|
Doporucend teplota: 16 °-18°C

§favnatda naprosto harmonicka.

|dedlni pro aperitivy, predkrmy.
Paruje se s rybami a mladymi syry.
Alkohol 13% obj.

Kyselinka: 5,32 g /1 Cukr; 3,50g/|
Doporutend teplota: 10°-12°C

minerdlni tény vyvaZuji elegantnost
tohoto vina.

Vhodné predevsim k pfedkrmim,
ale i k rybam a Gerstwim syrim.
Alkohol 12,5% obj.

Kyselinka: 5,159 /1 Cukr:4,0¢g/l
Doporuéend teplota : 18™- 20'C

korent, vanilky a mineralnich tond.
Dobfe vyvdZené, svéz, suché
s piijemné jemnym povrchem.

Zejména slusi hlavnim jidlam z ryb.

Vhodné doplni téstoviny, mékkeé syry.
Alkohol 13% obj

Kyselinka: 5,51 g/| Cukr:440g/1
Doporudend teplota: 10°-12°C



Ochutnejte iZasna vina
ze smaragdového ostrova

! SARDINIE z vinarstvi
SANTA MARIA LA PALMA

Santa Maria
La Palma

SARDINIE

o

V Santa Maria la Palma nejsou baroni, ani markyzi, Zddnd modrd krev.. Misto toho, zde existuje mnoho rodin vinafi a farmai.
Pred padesati lety jim byla pfidélena fada nekultivovanych pozemki pobliz mésta Alghero. Spise nez stiibrné lzice méli silné paze,
rovna zada, nechybéla jim vasen a principy. Také se museli spoléhat na svou vlastni vynalézavost, kazdodenni dfinu a na svou piidu.
Na nekonec¢né plané smérujici k mofi, na chranénou zitoku mezi zilivem Alghero a zilivem Porto Conte, jez dnes pfinasi vyjimecné
vynosy mistnich vinohradi. Je to $tastna zemé, pohlazena vétrem a libana sluncem. S obyvateli, ktefi méli schopnost zachytit dusi
Casti ostrova ve viné, které je vyrobeno se stejnou vasni a obétavosti jako drive a zaroven vyuzivaji vse, co nabizi moderni technologie.

L § | 4

I
147,10 bez pPH
178,- sDPH

72,70 bezoPH
88,- s DPH
243,80 bez pPH 160,30 bezopPH
295,- 5 DPH 194,- spPH
CAGNULARI VERMENTINO BLU VALMELL 2
ALGHERO DOC VERMENTINO DI SARDEGNA DOC CANNONAU DI SARDEGNA DOC
0.751. - 0,75l 0,751 / 0,375l

CANTINA SANTA MARIA LA PALMA
Tmavé rubinové cervend aZ lehce

fialovd barva. Chuf je intenzivnf a vytrvald,
s charakteristickymi naznaky |ékofice,
bobule a s tény dZzemu z Gerveného

ovoce a marasca cherry.

Alkohol: 12,5% - 14% obj.
Doporucend teplota 18 - 20°C
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ARAGOSTA

-~ 138,80 bezopH

. 168,-sppH

- L
w

ARAGOSTA FRIZZANTE
IGT ISOLA DEI NURAGHI
0,75l

Sumivé vino ziskdvané

. lehkym lisovdnim hroznu
Vermentino, se svétle Zlutou
barvou a mladou chuti,

jeZ z néj déla vynikajici aperitiv.

Alkohol: 11% - 12% obj.
Doporucend teplota6 - 8C

el

Toto Vermentino, které vychdzi z more,
je vyjadFenim Uzemli, ze kterého ziskdva
slanost a Cerstvost z mofe. Bledé
sldmoveé Zlutd barva s jemnymi odstiny
zelené, s Cerstvou vuni pfipominajici
zralé jablko a s pfijemné - *
pfetrvavajicim dozvukem mandle.

Nazev znamend, rubin nebo éerveny.
Intenzivni a brilantni barva. Chuf je suchd,
plnd, hiejiva aZ sametové harmonickd,

s charakteristickou tfislovinou. Vino je
vyrobeno z hrozni Cannonau D.O.C.,
tedy odrudy typické pravé pro Sardinii.

Alghers

Alkohol: 12% - 13,5% obj.

Doporucend teplota 10-12°C

ARAGOSTA
Ffens

‘ 138,80 bezorH

168,- soPH
B ﬁ:

ARAGOSTA ROSE
ALGHERO ROSATO DOC
0,75L

Jasné riZoveé vino se svéZi,

Alkohol: 12,5% - 14% obj.
Doporuéend teplota 18 - 20C

—_
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AEACGORETA

~<$ 138,80 besorn T T
~_ | 168,-sopH 88,- s DPH ‘ 88,- s DPH
ARAGOSTA PUNTA ROSA ARAGOSTA
VERMENTINO DI SARDEGNA DOC CANNONAU DI SARDEGNA VERMENTINO DI SARDEGNA
0,751 DOC ROSATO DOG
0,375 03751

Bledé slamové Zlutd barva s jemnymi

vyraznou a spravnou intenzitou,
pfijemnou jemnosti, s lehkym

odstiny zelené, s Cerstvou vani
pfipominajici zralé jablko, s pfijemné

Vino z wyraznych éervenych hroznu
Cannonau di Sardegna, které jsou jemné

nadechem ruZe a lesniho ovoce.

Alkohol: 12,5% - 13,5% obj.
Doporucend teplota 08 - 10°C

£ &
_______

pretrvdvajicim dozvukem mandle.
s trvalymi tony ovoce.

Alkohol: 12% - 13,5% obj.

Doporucena teplota 10-12°C

g, "“t”?

%-.I.-I'r'll!"'_*l. . \
R B

Alkohol: 13% - 13,5% obj. =S4
Dupuruﬁena tepluta - 10°C8

vinifikovany k dosaZenipfesvédcivé riZové barvy
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WINO VHODNME DO VINO VHODNE DO - VING VHODNE DO VIND YHODNE DO
¢ GASTRONOMIE » 0 GASTRONOMIE o ¢ GASTRONOMIE » | CGASTRONOMIE o

210,70 be: orH 122,30 bez opH 152,90 be: orH 235,50 se: opH

255,- sppH 148,- sopH 185,- sopH 285,- sprH
COTO DE HAYAS COTO DE HAYAS ECCE HOMO ' ARAGONIA 0,75l
GARNACHA CENTENARIA 0,75l CRIANZA 0,75l GARNACHA SELECCION 0,75l

Vino z hroznd Garnacha. Vinice jsou starsi
Vino pouze z hrozni Garnacha, ruéné sklizené Vino z odrid Garnacha a Tempranillo, z vinic Vino z hrozni Garnacha,vybrané z vinic neZ 50 let. \/ytéZek je mensi neZ 1kg na révu .
Ze starych vinic, osdzenych tradiénim systémem. starych 35 let (Garnacha) a 30 let (Tempranillo). stargich 50 let. Ndsledné vino stdrne Zraje 8 mésicu ve francouzskych a americkych
Vytézek je mensi neZ 1kg hroznu na révu, ktery  Zraje v sudech z amerického a francouzského po dobu 12 mésicl ve francouzskych dubowych sudech. Vino vhodné pro
po &tyfech mésicich dozrdaval na kalech dubu po dobu 9 mésici, ndsledné dozrdva v lahvi. sudech. dalsi starnuti v lahvi pred uvolnénim.
v nowych sudech z francouzského dubu.
Alkohol 13,5% obj. Alkohol 14% obj. Alkohol 14,5% obj.
Alkohol 14,5% obj. Doporuéend teplota 17 * C. Doporucend teplota 16 * C. Doporuéend teplota 17 * C.
Doporucend teplota 17 " C.
di
o 00y | (o70scHas 070sHaps
g ? i % ? :"‘ ﬂf'l_ “' y 4; ‘.‘J *h #.‘.nu
VINO VHODNE DO S VING VHODNE DO Y ol . photn s b !
CLASRONOMED il 22 s & a0l v SN0 Vo a e ‘
95,00 vez opH 103,30 bezopH 78,50 bez opH 78,50 vezopH 78,50 bezorH
115,-sopH 125,- sppH & 95, - sopH G5,- sopH 95,- sopPH <
DON RAMON COTO de HAYAS COTO DE HAYAS COTO DE HAYAS AYAS
OAK AGED RED WINE 0,75l ROBLE 0,75l WHITE CHARDONNAY 0,75l ROSE WINE 0,75l RED WINE 0,75l
Z hrozni Garnacha a Tempranillo.  TreSiové odstiny a ovocné Mladé vino z hroznd Chardonnay.  Mladé vino z hroznl Garnacha Miadé vino z hroznt Garnachg— - -
Zraje 3 mésice v sudech kofenici tany, dané starnutim VEk vinné révy je vice neZ 20 let. a Cabernet Sauvignon. VEk vinic a Syrah. Vék vinic je vice neZ (2
z amerického dubu. v dubu po dobu 4 mésicu. je vice neZ 30 let pro Garnacha 30 let pro Garnacha >
Chuf je hladka, Sirokd, bohatd Alkohol 13% obj. a 20 let pro Cab. Sauvignon. a 20 let pro Syrah. *
Alkohol 13,5% obj. na trisloviny s dlouhou dochuti. Doporucena teplota 8° C. , _
Doporucend teplota 16 ° C. Alkohol 13,5% obj. Alkohol 13,5% obj. jf'
Alkohol 13,5% obj. Doporugend teplota 8 * C. Doporucend teplota 16 " C. 'i‘:::[‘:"

Doporuéend teplota 16 " C.

] . —
Crueillon Crucillon Crucillon

(X K Hﬂfflil!«
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- _“: 47,90 vez oeH =5 47,90 bez opn 47,90 bez opH 81,80 bez opH 81,80 vez orH

| 58,-soen gsa.- s DPH 58,- sDPH 99,- sopH 99,- sopH

—— —
CRUCILLON EHU@ILLGN " CRUCILLON AZZULO ROZZULO
WHITE WINE 0,75l ROSE WINE 0,75l RED WINE 0,75! SEMISWEET WINE 0,75l ROSE WINE 0,751
Vyrobeno ze 100% hrozn( Viura. Vino ze 100% hroznd Garnacha.  Vino z hrozni Garnacha a Tempranillo. Vino vyrobené z Viura a Chardonnay. Vino vyrobené z Viura a Chardonnay.
Kvétinové vingé s tony Vlyznacuje se cerstvosti, mladim  Perfektni smés mladi, Eerstvosti a Pfjemné aroma cerstvého ovoce ‘Pfijemné aroma cerstvého ovoce
cerstvého ovoce. a Zivosti typickou pro Garnacha. intenzity vytvari velmi vyvaZené vino. s kvétinovymi tony. s kvétinovymi tdny.
Alkohol 13,5% obj. Alkohol 13,5% obi. Alkohol 13,5% obj. Alkohol 11,5% obj. Alkohol 11,5% obj.

Doporucend teplota.§ C. Dopo teplota 8 * C. Doporuéend teplota 16 ° C. Doporuéend teplota 8 * C. Doporucéend teplota 8 * C.




Bodega
Rioja Vega

'RIOJA = VEGA

Vlastnime terroir. Prozkoumavame terroir.

Dovazime pro Vas nezaménitelna

SPANELSKA VINA

RICJA VEGA
R |-:|‘;| I'I.E 2 RICLIA WEGA

376,00 bez o 260,30 bez oer To vée nam umoznuje vyrabét Sirokou s$kalu wvin

S =2 s velmi odlisnymi vlastnostmi -a rznorodymi znaky.
RIOJA VEGA RIOJA VEGA - Vliv ptdy, podnebi, raz okolni krajiny, odridy hroznu,
GRAN RESERVA 0,75 RESERVA 0,751 nové smesi, tradice a um vinare. To je terroir.

Soucasna zarizeni spoleénosti Rioja Vega jsou vybavena
Rubinové EEWE"?-: fElEtfl Ell_fli’:""a barva, Effﬂd"“rfm"ﬂt!-’- nejsofistikovanéjii technologii, ktera je moudfe kombinovana
Jemné, elegantni vané s prijemnou chuti na patre

a vyvaZenou, sametovou strukturou.

Jasnd, tmavé Cervend, tredfova barva. Vuné nabizi
aroma velmi zralého ovoce, karamelky a vanilky.
Vino je sametové a vyvdiené, s kvalitni tiislovinou.

s tradi¢nim pristupem k vyrobé wvina Rioja. Tato smeés,
spﬂiu s = péstitelskymi zkuSenostmi na vwvinici zaruduje
Alkohol 14,0% obj. autenti¢nost wvin Rioja Vega v nejvy$si moZné Lkvalité.
Kyselinka: 5,95 g/l, Cukr: < 2 g/l
Doporucend teplota 18 " C.

Alkohol 13,5% obj.
Kyselinka: 5,8 g/l, Cukr: < 2 g/l
Doporucéend teplota 15 " C.

HI&TJ-;;EGA l muJ::v! leé VES
e 235,50 vez opr | o 185,90 vez opH ——me 210,70 bezorH
. 285,-soe : 225" =ori 255, - 5 opH

COLECCION TEMPRANILLOS
TEMPRANILLO RED 0,75l

@y

COLECCION TEMPRANILLOS
TEMPRANILLO ROSADO 0,75!

COLECCION TEMPRANILLOS
TEMPRANILLO BLANCO 0,75l

Slamove Zluta, velmi jasna barva vina, s komplexnim
vyraznym aroma a intenzivnimi tony tropického ovoce.
Vino nds prekvapi svym sladkym pocitem v tstech.

: Suéﬁé, mirné saténové, delikdtni, riZové
vino s vyraznou ¢erstvosti na patie
a s dobrou kyselosti.

Tmavé tervenofialovou barvu, doplfiuji tony
terveného bobulového ovoce, které se misi s vuni
karamelovych a eukalyptovych tond, vzniklych ze
starnuti vina v sudu. Elegantni, vyvaZené vino,

s dlouhym zdvérem, které nds zve

ke klidnému vychutnani.

Alkohol 13,5% obj.
Kyselinka: 5,75 g/l, Cukr: <2 g/l
Doporucend teplota 10 ° C.

Alkohol 13,5% obj.

Kyselinka: 5,75 g/l, Cukr: < 2 g/l
Doporucéend teplota 10 * C.
Alkohol 14,0% abij.

Kyselinka: 5,8 g/l, Cukr: < 2 g/l

Doporucend teplota 17 ° C. ! '
U 1
| |
—
[ ]
AOJA VEGA o oas i =CA RICJA VEGA
VEGA
152,90 vez ppr 107,40 be: opx 97,50 vez oen 97,50 vez opH 97,50 vez oe
185,- sppH 130,- sorH 118,- sopH 118,- sopH 118,- sorH
\
RIOJA VEGA RIOJA VEGA RIOJA VEGA RIOJA VEGA RIOJA VEGA
CRIANZA 0,75l _ SEMI CRIANZA 0,75l TINTO RED 0,751 ROSADO 0,75l BLANCO 0,75l
Intenzivni, tEESHEN m € zariva a intenzivni Brilantni, grandtové &ervend Jasné malinové Gervend Oslnivé, svétle sldmové
barva, s tojiy zralg mi odstiny. barva s fialovymi odlesky a barva, pln4 ovoce, #lutd barva s nazelenalymi
rybizu a "F /7~ Ctlegantni Ve €, s ndznaky vuni typickou pro cerstvé svéZi viné a s dokonale odstiny, kterou dopliiuje
Ojeny § b ckoricgdiky starnuti v sudu. natrhané ervené ovoce. vyvaZenou chut. ovocnd, svéZi, Ziva chut.

Doporuéend teplota 17 * C.

linka: 5.2 g/1, Cukr: <2 g/

Prekvapi nas kulaté, teplé
a prijemné chuté tohoto vina.

Alkohol 13,5% obj.
Kyselinka: 5,0 g/l, Cukr: < 2 g/l
Doporuéend teplota 14 " C.
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Alkohol 13,0% obij.
Kyselinka: 5,3 g/l, Cukr: < 2 g/l
Doporucend teplota 8 " C.

Alkohol 13,0% obj. :
Kyselinka: 5,15 g/l, Cukr: < 2 g/l
Doporuéend teplota 10 ° C.
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Doprejte si vyjimecna

NCOUZSKA VINA

z nejslavnéjsi vinarské oblasti svéta

=T TERET I

H'iUIL1I..1.LHIE-I'- :

- i oo

_ 111,57 bez DPH 127,27 bez DPH 136,36 bez DPH
: 135,-s DPH 154,- s DPH 165,- s DPH
CHATEAU LE ROC CHATEAU LE PIN D’AMBERT CHATEAU HAUT-CLARIBES
£ BORDEAUX BORDEAUX : BORDEAUX
0,75l 0,75l 0,75l
Skvéld aromaticka sloZitost s piichuti éerveného Svétle fialova barva s komplexni prichuti, kterda micha angrest, Svétle rubinovy odstin s hladkou chuti a vini tmavého
ovoce a vanilky. Hluboka grandtovd barva s maliny a ostruZiny. Nabizi rovnovdhu mezi bohatym - ovoce. Na zdvér nas Ceka jemné findle s mékkou
dobfe vyvdZenou chuti a mékkou tfislovinou. materidlem a zralymi taniny, vedoucl k pfetrvavajicimu findle. tfislovinou. Dobfe vyvaZené vino.
Vyborné ladi se syrem, ervenym masem, saldty a dezerty. Na grilované maso, hovézi maso s omackou bordelaise nebo tapas. Poddvame s grilovanym jehnécim, hovézim i
telecim masem s bordelaisovou omackou,
70% Merlot 50% Merlot nebo houbovym rizotem.
20% Cabernet Sauvignon 25% Cabernet Sauvignon
10% Cabernet Franc 29% Cabernet Franc 80% Merlot
Alkohol 13% obj. Alkohol 14% obj. 20% Cabernet Sauvignon
Alkohol 13,5% obj.
e o
305,79 bez DPH 264,46 bez DPH 429,75 bez DPH
370,-s DPH 320,- s DPH 520,- s DPH
BHﬁTEﬁU BOURNAC EﬂﬁTEAU AMOUR - CHATEAU DE MAISON NEUVE CHATEAU LES TERRASSES
MEDOC CRU BOURGEOQIS MEDOC CRU BOURGEOQIS MONTAGNE SAINT EMILION ST. GHRISTOPHE
0,75l 0,75l 0,75l ST. EMILION GRAND CRU
0,75l
Vino piné cerného ovoce, s dobrou Hluboky, temny a intenzivni odstin granatu, Plna kvétinovad a malinovad viné, nasledovana :
rovnovahou mezi ovocem,mékkou s vini éerveného ovocného mixu a vyraznou hladkou chufi, strukturovanou diky Peknd vane drcenych bobulf, visni
trislovinou a jemnym sametovym dubem. karamelovych tond, které jsou vyvaZeny vysokému podilu Cabernet Sauvignonu. a lékofice. Eelegantni chut na patie,
mezi hedvadbnou tfislovinu a svéZest vina. kterd-je dobfe vyvdZend. Kulaté vino
Hodi se k syru, ¢ervenému a 60% Merlot dobré struktury s jemnou tfislovinou,
grilovanému masu. 50% Merlot 30% Cabernet Sauvignon na povrchu s mirné dubovymi tony.
50% Cabernet Sauvignon 10% Cabernet Franc
60% Cabernet Franc Alkohol 13,5% obj. Alkohol 13,5% obj. 80% Cabernet Sauvignon
40% Merlot 20% Merlot
Alkohol 13,5% obj. Alkohol 14,5% obj.
CHATEAU ROQUEFOR BLANC CHATEAU HAUT MAGINET WHITE
e B e e . BORDEAUX BORDEAUX
0,751 0.75

Francouzskd vina byla a stile jsou povaZovina za nejdulezitéjsi
vinarskou zemi svéta. Francouzské vino je symbolem. kvality a
tradice. KdyZz milovnik vina: usly$i vyrazy Bordeaux, Burgundsko,
Champagne ¢i Chateauneuf-du-Pape, hned je v pomyslném vinafském
raji. Je to méfitko standardu, tradice a hlavné dpickové

Intenzivni zlaty odstin se zelenymi
nadechy. Na patfe je vino Cisté a

osvéZujici s jasnou a velmi vyraznou,
ale hladkou chufi citrusovych

Barva vina je svétle zlatd s
hladkou, lehce nakyslou chufi;
s dozvukem grapefruitu

na kvétinovém zakladé.

’ ' }
kvality. Nejdllezitéjsim identifikacnim znakem neni odrida vina, I, ooy myomngiuit Podéva Fskymi |1{:| 1
- ke . N, 2 0Qdvame S morsgymi ploay, -

ale u francouzskych vin je to region, odkud pochézeji hrozny. Viechny ; Pod4vame s mofskymi plody, bilym masemamékk?ln"iljs?r}l;m;
vinarské oblasti Francie jsou rozdéleny na mensi regiony. V kazdé ; bilym masem a mékkym syrem. a
takové podoblasti jsou zavedeny specificka pravidla pro vyrobu vin, ROQUEFCES : 80% Sauvignon
véetné povolenych odrid a technologickych postupl. Tyto oblasti . 85:;5: Saw{lﬁﬂﬂﬂ 20% Sémillon
se nazyvaji apelace a ziroven jsou po K nich pojmenovdna i vina. 15""39"&”'"“3" _ Alkohol 13% obj.

_ Ze vsech vinarskych oblasti jmenujme alespon ty jako jsou Alkohol 13 % obj.

H \' Efm.*df:au:{, Burgundsko, = Champagne,  Alsasko, Udoli  Loiry... 190,08 bez DPH 138,84 bez DPH

N § 230,-5 0P 168,- 5 DPH
4 - ’ g
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BODEGA CICCHITTI

vinos pensados

Historie vinafstvi saha aZz do konce 19. stoleti, kdy do Argetiny
emigroval italsky vinar don Giuseppe Mondati. Jeho wvnuk
B CICCHITTI Jose Antonio Cicchitti $el ve stopich svého dédecka a zalozil
: _' : v roce 1982 vinafstvi Bodega Cicchiti v oblasti Mendoza.
kT José Cicchitti je u svych produkti velmi niroény a fikd, Ze vino
lze vidy v}rlepéﬂvat a Ze je produktem, ktEr;{r vzbuzuje w’iﬁné

HHHHH
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panstvi a s kombinaci znalosti o klimatu, zemi, vodé a vinné révé
vytvireji rozmanitd vina. A tak jako se meéni kaZdoroéni klima,
tak se méni i vina.. Snazi se tedy vidy vyzvednout vlastnosti
hroznii, kterd nejvic vynikaji. Zdlraznit kazdou sklizen a také
pokracovat s cilem- prekvapit spotfebitele. Staré recepty a
teroir umozZnuji vytvorit lahodné chutni vina, zdrava pro lidské télo

21 0,70 bez DPH
255,- sppH

210,70 bez opu 268,60 te: o+
255, - sopH 325,- sopH

CICCHITTI CHARDONNAY OAK CICCHITTI MALBEC CICCHITTI BLEND a v souladu s prostredim.
0,75l 0,75l 60% Malbec, 30% Cab. Sauvignon, 10% Merlot.
0,75l

Intenzivni Zlutd barva se zlatymi Nabizi tony zemitych mineralu,
odlesky. Tropické viné, jako kofeni, tfesni a nejraznéjsich Barva je intenzivni rubinové ¢ervend
jsou banany v kombinaci s ¢ernych plodud. Puda pak preddva s tmaveé fialovymi odlesky. Viné je
vanilkovymi tony. charakteristickou eleganci a styl extrémné aromatickd a kofenita.
Intenzivni, sladkd, svéZest vina Malbec. Vino ma dobrou - Citime zralé Cervené a Cerné ovoce
a vyvaZena kyselost plna hloubku a stiedné dlouhy zavér. v kombinaci se dievem. Chutnd po -
rozmanitosti. g : ¢erném pepfi a 1ékofici. Ucltite Svestky,

Doporuéujeme otevrit A ostruZiny a bortvky, které mohou mit
|dedlni k salatim s mofskymi min. 30 minut pfed konzumaci. jemnou chuf vanilky, tabdku a ¢okolady.

. plody, rybami. '

Alkohol 13%. obj. Poddvejte ke grilovanym masum a Stavnatym omdackam.
Alcohol: 14 % obj. Doporuéend teplota: 14° C.
Doporuéend teplota: 10° C. Alkohol 14%. obj.

Doporugend teplota: 13° C.

£\ Ve

PRIMMO ’ ssraéasm
1 52,90 bez DPH 1 52,90 bez DPH 1 52,90 bez DPH 1 52,90 bez DPH 1 1 9'80 bez DPH
185,- sopH 185,- sopH 185,- sopH 185,- sorH 145,- s opn
CICCHITTI PRIMMO PRIMMO PRIMMO CICCHITTI
ROSADO CABERNET SAUVIGNON MALBEC CHARDONNAY MALBEC ESTEOESTE
0,75l 0,75l 0,75 0,75 0,75l
Barva je slabé riZova a jasna. Pikantni viné Svestek a boravek Rubinové cervené vino s fialovymi Lehké a svéZi vino Malbec je odruda pivodem
Viiné pfipomind éervené kvéty se misi se zemitymi mineraly odlesky. KdyZ pfiichnete, ucitite s komplexnf a intenzivni Z Francie a nejvice se péstuje
a drobné ovoce, jako jsou a kvétinovymi tény, to vse vini kvétin, zralé ¢ervené babule, vini tropického ovoce, v Argenting. Velmi tmava
tfeSné a jahody. zpusobi wjimeény zdZitek. vanilku a rozpusténou cokoladu. jemnou chuti a cervend aZ inkoustové cerna
Chut je terstvd, s mandlovou Vino je jednoduché, ale s pratelskymi, harmonickou kyselinou. barva. Voni po Svestkdch, tabaku
a ofechovou pfichuti. Vhodné pfi grilovani, trvalymi tiislovinami. Elegantni zaveér, ktery a rozinkach, kyselych visnich.
ale i k veGernimu popijeni s prateli. Vino zrdlo v sudech vyrobenych pobizi k dal3i a dalSi sklenici. Chut je intenzivni s nddechem
Servirujte k asijskym Doporuéujeme oteviit ze Svestkového a tie$fiového dreva. marmelddy s kourovymi podtony.
jidlom, uzené morské rybé, min. 30 minut pfed konzumaci. : Piijemné k omackam, Konec Zivocidny, kulaty a hebky.
bilému masu a syram. Vhodné ke grilovani, vhodné doplni ryby
Alkohol 13,5%. ebj. a k dennimu jidlu. a | samostatné. Idedini s hovézim steakem.
Alkohol 13,5%. obj. Doporucend teplota: 14" C. Doporuéujeme oteviit : Ladi k téZ5im omacékdm,
Doporucend teplota: 9° C. min. 30 minut pfed konzumaci. Alkohol 13,5%. obj. “vhodné doplni dribeii a

Doporucend teplota: 11°C Zvéfinu s omackami.
Alkohol 13,5%. obj.
Doporugend teplota: 14° C. Alkohol 13,5%. obj.
' Doporucend teplota: 14°C
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2020 2020
Kiesling-Trocken Kieshing-Halbtrocken
Thea e e bt Teate dyw U lalaltesmrsn
| Afael [f ‘ Mosel | ‘
RIESLING RIESLING
TROCKEN HALBTROCKEN
0,75L 0,75L
Alkohol 13,0% Alkohol 11,8%
Kyselina: 5,7 g/l Kyselina: 5,9 g/l
Cukr: 6,6 g/l Cukr: 12,8 g/l

Dop. teplota 10-12°C. = Dop. teplota 11-12°C.

S EASTEL-ELUES

hardonnay

CHARDONNAY 0,75L
Chardonnay - je specialita sama

0 sobé. Hrozny zraji na

Devonskeé bfidlici a je pro né
typickd viné melounu a exotického
ovoce. Je to vino plné  /

elegance a jemnosti. s

(i“@
-

lota 10-12°C.

Atkohol 11,5%; obj

NEMECKA VINA &

=

2019
J'r'l.-"'m‘ﬁ.-.- Hm-ﬁ“ndcr

= fepnkpe =
| { NIV, W FTEEIEY

Mosel

Nabizime kvalitni

BERLIN

Vinafska oblast —

Z vinarstvi

Th
i
-
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Rodinna tradice se srdcem.

Od roku 1649, napfic generacemi
v nasi roding, ziskdvame
to nejlepsi z bridlicovych svahi
podél feky Mosel a s tim spojené
zvlastni Terroir v kazdé lahvi.

Na nasich vinicich, o rozloze
cca 15 hektaru, prevazné péstujeme
skralovnu révy” Ryzlink rynsky.
Jemné, vicevrstvé ovocné viné
spliuji mineralnost bridlice a dobre
integrovanou kyselost. Pozdni
sklizefi umoZiuje nadim hrozniim

| g ,
nasat co nejvice slunce na strmych

2020 -
Kissifig) svazich a plné rozvinout ovocné viiné.

M{lsﬂl‘ { Er‘qtﬁfﬂr‘ﬂ

e
. el [ —— <
181,80 bezor =T1 1600 L. 203,40 o .
220,-sopH 135,-sopH 355,-sopH
WEIBER DORNFELDER RIESLING RIESLING RIESLING SEKT
BURGUNDER TROCKEN TROCKEN HALBTROCKEN BRUT
TROCKEN 0,75L 1L 1L 0,75L
0,75L
Alkohol 12,63% Alkohol 12,4% Alkohol 12,5% Alkohol 12,5%
Alkohol 12,2% Kyselina: 5,0 g/l Kyselina: 7,0 g/l Kyselina: 7,0 g/l Kyselina: 7,0 g/l
Kyselina: 6,4 g/l Cukr: 5,3 g/l Cukr: 7,8 g/l Cukr: 15,6 g/l Cukr: 10 g/

Cukr: 7,7 g/l Dop. teplota2-15'C.  Dop. teplota 10-12'C. Dop. teplota 10-12°C. Dop. teplota 12-15°C.

Dop. teplota 10-12C.
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GOLD EDITION

Z vasné pro vina zalozZil Peter Mertes rodinny podnik v roce 1924
a od té doby se specializoval na regiondlni vina vyjimecné kvality .
Tato tradice pokracuje Peterem Mertesem v radé .Gold Edition

4 //

Vinafstvi Peter Mertes, rodinny podnik s bohatou tradici,
ktery se nachazi v Bernkastel-Kues mna fece Mosel.
Pouzivi se zde smés regiondlnich hroznd, jmenovité
Ryzlink rynsky, . Elbling a Silvanské, kterd jsou dokonale
prizpisobena chladnéjsimu klimatu a drsnym podminkam
strmych svah( podél reky Mosel. Toto vinarstvi ztélesnuje vse, co
méame radi na vinech této oblasti. Nabizi nadherné cerstvé ovocné
chuté, vynikajici mineralitu a dokonale wvyvizeny suchy styl

132,20 ve: o+ .+,.
160,-sorH \@ L%Léa:d

11111

lu-?‘ﬂll'lg

SPATLESE
.

elet
WEINKELLER
RIESLING KABINETT 0,75L RIESLING KABINETT 0,75L RIESLING SPATLESE 0,75L SAUVIGNON BLANC 0,75L
Dry - polosuché Medium Dry - suché Siss - polosladké Ovocneé bilé vino, které (iZasné
Jemny a ovocny Ryzlink nfnsky Sofistikované ovocny Trvale tekouci podzemni prameny zdurazriuje silu odrudy. Vyzaroje
zaujme vyvaZenou chuti a Ryzlink rynsky z vinice poskytuji dostatek vody témto silné tony kofeni a svétlé tony
bohatymi vinémi. Toto vino si Bernkastel-Kueser vas inspiruje vinicim Bernkasteler Weinberg. Zlutého ovoce.
~ vyberou ti, ktefi ddvaji . vyvaZenou chuti a Diky tomuto pFirodnimu
prednost radéji sussim vinim. ovocnou kyselinkou. zavlaZovacimu systému nedochazi Alkohol 12%. obj.

: ani v letnich suchych dnech k tomu, Kyselinka 7,2g/1, Cukr 7,0 g/l.
Alkohol 10,5%. obj. Alkohol 11%. obj. aby se prestalo dafit vinnym kefim. Doporucena teplota 18-10°C.
Kyselinka 7,0 g/l, Cukr 22 g/l. Kyselinka 7,4g/, Cukr 8,0 g/l. '

Doporuéend teplota 10-12°C. Doporugend teplota 10-12°C. Alkohol 9,5%.obj.

Kyselinka 7,0g/1, Cukr 50-g/1.
Doporuéend teplota 8-10°C.



RAKOUS

GENIESSERHOF [fmj
Vinarstvi |

HAIMER
HARALD HAIMER

Priblizné 60 km severovychodné od Vidné lezi
~ obklopené vinicemi - mésto vina Poysdorf,
v srdci oblasti Weinviertel, kde se udrzuje
vinafstvi od 14. stoleti.

Hlavni odridou oblasti je Veltlinské zelené,
kterému se na jilovitych a sprasovych
pudach dafi velmi znamenité.

Védomosti o lisovani vina se v rodinném
vinarstvi predavaji a sahaji az do 17. stoleti.
Tri stoleti vinarské tradice se odrazeji ve
vysoké kvalité a nejjemnéjsi harmonii téchto
vin. Jsou to vyluéné prirodni, suchd jakostni
vina a vina s privlastkem.

A IMER &‘“‘f

347,11 vez oen
420,- sopH

.. HAIMER ) |
GRUNER VELTLINER =
51 | |

WEINVIERTEL™

HE s 2 ]
—

WELSCHRIESLING
. . s

i

111,57 bez opn
135, - sopH

144,63 bez orH
175,- sopH
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Vinarstvi

KIRSCHNER

Rakouské vinafstvi
dlouhych rodinnych
historii. Diky chladnéjsimu
predeviim  rakouské  bilé
charakterem se podoba
Horké letni dny a chladné noci davaji
vzniknout sveéZim, aromatickym viniim
plné chuti a vytribeného charakteru. Mezi
nejvyhlasenéjsi  rakouské  vinarské  oblasti
patri Ka a Burgenland.

ﬁJJEﬂ

KAMPTAL AUSTRIA

miZze stavét na velmi
tradicich a jeho znacné
podnebi vynika
vino a svwym
vinim z Moravy.

146,30 ve: orH
177,- sDPH

202,50 vez orH
245,- sopH

I{IHEEHNEH I{I HSBHNEH

RIESLING GRUNER VELTLINER
TERRASSEN KAMPTAL
polosuchy suchy
0,751 0,751

Alkohol: 12,5%

Cukr: §,2g./1
Dop. teplota 06-08°C

Alkohol: 13,2%
Cukr: 9,1g /1
Dop. teplota 08-10°C

I{IHSGHNEF{

HAIMER
WELSCHRIESLING 2019
(Ryzlink viadsky)

0,75 o -
Jemnd, sldmové Zlutd barva s vini Eenen
jablka, citrus( a ostrou kyselinkou.

Alkohol: 13% obj.
Kyselinka 5,2g/1, cukr 3,9 g/l
Doporuéend teplota 9-11°C

Suché vino, které doporuéeme k dribeZim pnkrmum
vhodny jako aperitiv.

HAIMER

WEINVIERTEL DAC "Kirchberg" 2019
(Griiner Veltliner)

0,751

Intenzivni, silné, vonavé, korenité veltlinskeé zelené s chuti
Zeleného pepfe a kandovaného pomerance s dlouhym zdvérem.

Alkohol: 12,5% obj.
Kyselinka 4,8 g/l, cukr 1,2g/1
Doporuceni teplota 10-12'C

Chuf tohoto suchého vina vynikne se
saldty, mofskymi plody a rybami.

Zkratka DAC znamend “Districtus Austriae Controllatus®,
coZ je v pfekladu oznaéeni "kontrolovaného rakouského plvodu”.

Hlnsc%NEH

S _____.--ﬂ""

1 71,10 bezorn
Bﬁ = sDPH

71,10 bez oeri
86,- sorH

157,00 bez o+
190,- snPH

KIRSCHNER

KIRSCHNER
ZWEIGELT GRUNER VELTLINER ZWEIGELT
KLASSIK suchy suchy *
suchy 1,01 1,01
0,751

Alkohol: 12,0% Alkohol: 12,5%
Alkohal: 13,5%

Dop. teplota 6-8C Dop. teplota 16-17°C

Dop. teplota 16-17°C
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Alba

TREVISO

Prosecco
ALBA LUNA

Prosecco A
ALBA LUNA B Ju

8

Alha!una

Treviso DOC Screwcap PROSECCO N 'Y Treviso Spumante DOC
Friﬂﬂﬂtﬂ TRIVISO PROSECCO E}{trﬂ Dl"jr'
0,75 L 0,75 L _.
98,30 vez pPH S 130,60 bezopn < S
119,- sppH 158,- sopH

Vino plné chuti a vini

: NOVEHO ZELANDU .

FEFh e L

SAUVIGNON BLANC 0,75L PINOT NOIR 0,75L
Bledé zelend aZ zlata
barva, kterd disponuje
ovocnou limetkovou
5favou, dobarvenou
prvky citrusovych listl
a ovoce feijoa.

Lakava chuf tfené a letniho
bobulového ovoce, kterad se
snoubi s tony koufe a kofeni,
doplnénd tfislovinou
francouzského dubu.

Alkohal: 13,5%

Alkohol: 12,5% Kyselinka: 5,20/l

Kyselinka: 6,49/l Cukr:1,3g/
Cukr: 4,64l
1 52,40 bez DPH n-:--:lh-::-f:lug.i J et 1 97, 50 bez DPH
1 82," s DPH REOR R 26 ALA 239,' s DPH

Dovazime pro Vas

Region
Veneto

A

ITALIE

PROSECCO ALBA LUNA DI TREVISO
Sumivé vino

- Veneto DOC

Italie, region Benatky

Prijemné Sumivé vino svétle zluté barvy

s jemnym perlenim a svézi, harmonickou chuti.
Ucitime jemné tony citrusového ovoce a viini hrusek.
Podavejte k rybam, syriom, mofskym plodiim nebo
jen tak, pri setkani s prateli nebo rodinné veceri.

"
,

__.,-""

P

Dop. teplota 6 - 8°C

AUCKLAND

Z vinarstvi

Novy Zéland je prosluly produkci kvalitntho vina na Spickové trovni. Vinnd réva se
zde péstuje od roku 1819. Nejvyznamnéjsi vinarsky region je oblast Marlborough.
Mezi prvotni vinarstvi Nového Zélandu patri prvni vinice v Marlborough, zasazené
otcem zakladatele Brenta Marrisa. Kdyz prozkoumal swij rodokmen a zjistil, Ze jeho
jméno pochizi od Williama de Marisco, potomka krile Jindricha I, okamiité vzkisil
puvodni rodinné jméno pro firmu - Marisco Vineyards.
Vinice  Marisco, jsou v  proslulé oblasti Marlborough na - Novém  Zélandu.
V' jiznich ddolich je nekolik klicovych vinic, ale dvé hlavni vinice jsou hloubgji
ve vnitrozemi - v nirocném, ale drodném Usti feky Waihopai v udoli Waihopai.
To, co ucinilo Waihopai River Vineyard tak skvélym mistem pro - zaloZeni . vinic

Marisco, je vyjimeénd  rozmanitost, kterd se nachdzi na jednom .misté. - Sklida se

ze tii teras, jei byly tvoreny ledovcovym pohybem pred tisici lety. Spodni terasa

se sklidd ze starého koryta teky s bahnitou, hlinitou hlinou a stérkovou pudou.

Stredni vinnd terasa mad vice pudy a turodnéj$i ornice prekryvaji Stérky - nize a tudiz

poskytuje Sirokou Skilu chuti a vlastnosti hroznd. Horni ferasa, ve stinu_ kopce

Delta, je nejvétsi a vlastnostmi se méni v celé své Sirce. Tyto rozdilné pidy pridavaji
vinim skutecnou rozmanitost prichuti,
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Exkluzivni rum
ostrova Mauricius

SR LABOURDONNAS -

EEFATE P

LABOURDONNAIS ' @
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RUBY PORT &%
CASK 3

s

0,71

574,40
695,- s DPH |

o
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DOMAINE DE

LABOURDONNAIS

ESTATE FOUNDED 1774

Vanilkova plantaz je soucasti panstvi Labourdonnais jiz od roku 1888. Jde o dokonalé
pojeni mezi viceletym rumem a vanilkou. Z této vasné se zrodila Amélia. Tento
M skvély rum, s intenzivni barvou, viani a chuti, plné charakterizuje ostrov Mauricius.
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XO Vintage 2010 je smési starych rumu ze 14 sudu a caskového rumu

v minimalnim stafi 6 let, ktery zral ve francouzském dubovém sudu.
Vychutnejte si karamel a stavnaté svestky, které doplnuji citrusove *
vuné v tomto plném rumu s bohatym kulatym télem, jenz svadi |

vSechny nadSence tzv. zemédélského ( agricultural ) rumu.

|
j

Ty jsou vyrabény vyhradneé ze stavy cukrove trtiny
a na rozdil od rumt z melasy maji vice z pvodni trtinové chuti.

" ISTILLERIE DE

1 JUHI]UNNAI&?

. TATE FOUNDED IN 1774

.I' 3

DISTILL-RIE DE

LABOUR| ONNAIS

ESTATE FOURDED 1IN 1774

‘‘‘‘‘

FILTRATIEES

BOTTLES PFRODUCEDR

s

?[]{_-I, HHLLAR MASTER o I-]I"I }'}I Ujl ]
' ISLAND OF MAURITIUS —_

0,71

AN __ 1066.10
DOMAINE DE 1290,- s DPH

LABOURDONNAIS

ESTATE FOUNDED N 1774
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VIR T A

LABOURDONNAIS

ESTATE POUNDED (N 1714

HITIUS
LGP

LABOURDONNAIS

ESTADE roumoED In 1004

a ITIUS
L4027

LABOURDONNAIS

ESTATE POUMDES (M 1004

MAALEITIUS
%&Wﬁ

LABOURDONNAIS

ESTATE FousDED 1N 1014

I. ERITIUS
M@ e?

LABOURDONNAIS

ESTATE FOUNDED 1IN 1014

MAURITIUS

CALAMONDIN

e
'_': — N 1 R ‘j
= LEMONGRASS VANILLA ORANGE SPICEL
* F “OLE : : " MADE kg ACRICOLE RUM
MADE FROM AGRICOLE RUM MADE FROM AGRICOLE RUM MADE FROM AGRICOLE RUM SAUE FROM AGRIC ~qe MADE FROM AGRICOLE RUM
= : ' e b ;  ESTATE CrOWN SPICE! | FROM AGRICOLE R
& ESTATE GROWN LEMONGRAS® & ESTATE GROWN VANILLA & ESTATE GROWN ORANGES * ESTATE GROWN SPIC! & ESTATE GROWN CALAMONDIR

5 o 594 VOL B e : L VOL 500N ot - 59 VO
D0M. LI LR _;,,'i‘h"" A, LIUILIR 37.5% VOL. S00ML tquiuk  37.5% e . 006, (PO TR 37.5% YOI

0,5l

326,45
395,- sDPH 4
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PRO RESTAURAGE
FIRMY A ZAKAZNIKY

NABTZTIVIE MOZNOQ_T
OCHUTNAVKY VINA

ZA PRITOMNOST!
SOMMELIERA

www.vrtal.cz



