


" POZNEJTE KRASU A CHUT JIHOAFRICKYCH VIN

2 vinatsti BOLAND CELLAR

dovazena nejen pro GASTRONOMI|

RESERVE NO1
CHENIN BLANC
(751

Velmi ocenénovana rada

RESERVE NO1
CABERNET SAUVIGNON
0,75l

Zulova puda dodava vinu

RESERVE NO1. Tento jemny, rucne
vyrabény Chenin Blanc ma vuni
broskve, bylin a ofechu. Chut
je podporovana francouzskymi
~ dubovymi trislovinami. Vino
\ bylo ponechéno dal3ich
| 12 mésicu na kalech .

'Vhodné pro korenéné jidlo,

svézest, zatimco bfidlicova puda
prispiva k ovocnému, hladkému
a plnému pocitu v ustech. Hrozny
dozravaly v ruznych ¢asech,

coz ilustruje rozmanitost teplot

v klimatickeé oblasti.

PIné vino s vynikajicim starnutim.
Zajimavé s grilovanym hovézim masem

est.19

primo od dovozce.

Boland Cellar, zaloZeny v roce 1941, se nachdzi v krdsném
udoli Paarl na mysu Provence v Jizni Africe a skoro jiz 80 let je
prukopnikem spoluprdce v jihoafrickém vinaFském prumysiu

a dal pokracuje v 350lete tradici vinarstvi v regionu Paarl.

Kazdé z vin je vytvoreno tak, aby pFineslo to nejlepsi, co muze

nabidnout region Boland. Tato vina jsou inspirovana prirodou,

fJJL-Hff.J&mu1?nnﬂ

kalamary a krevetové rizoto. nebo jakymkoli Cervenym masem.

RESERVI I

Alkohol 14% obj.

342,90 bez DPH

415,- sDPH

ONE FORMATION
PINOTAGE, SHIRAZ,
GRENACHE

0,75l

Toto elegantni Cervene vino
predsatvuje tmave, zraleé ovoce,
zejmena cerny rybiz a svestky.
Je Stavnate, pristupne,
prijemne - to vse harmonizuje
v hladke, pretrvavajici chuti.

UZzijte si toto vino a grilovane hovezi
nebo dusene veprové maso.

ONE ..
FORMATION

Alkohol 14% obj.
Doporucena teplota 17 -18 "C

GRgsACHE

314,00 bez DPH

380,- sDPH

- FIVE CLIMATES
. CABERNET SAUVIGNON

=
=
l 0,75I

Cerstve vino pohanené ovocem,
velmi oblibené u Siroke cilove
skupiny. Chut a vané cerného

ucitime na patre. Elegantni

G \ rybizu a bylin, které silné
]vi’nn s typickou chuti.

Vynikajici vino pro jidlo
z Cerveného masa
nebo jednodusSe samo.

BOLAND
CELLAR

LIMATLES

Alkohol 13,5% obj.

163,60 bez DPH

198,- sDPH

FLUTTERBY
SAUVIGNON BLANC
.75

Vino poskytuje chut zralého,
cerstvého ovoce s hladkou a
svezi upravou. Typicky ovocny

Doporucena teplota 10- 11" C

Doporucena teplota 17 -18°C

Alkohol 14% obj.

Doporucena teplota 17 - 18°C

442,15 bez DPH

535,- sDPH

25

'y

FIVE CLIMATES
SHIRAZ
0,75l

?-

BOLAND
CELLAR

Cerstvé vino pohanéné ovocem,
velmi oblibené u Siroké cilové
skupiny. Mekky, elegantni
Shiraz ukazuje vrstvy sladkého
cerného rybizu s vyraznym
povrchem Cerneho pepre

na patre.

Dokonalé s oxtail a steaky.

Alkohol 14% ob.
Doporucena teplota 17 -18°C

163,60 bez DPH

198,- sDPH

FLUTTERBY
MERLOT
0,75

Hluboka, zariva, rubinove cervena
barva, elegantni hladkost a prichuté
4 fi zralého divokého lesniho ovoce,

Alkohol 13% obj.
Doporucena teplota 10-11"C

202,50 bez DPH

245,- sDPH

BOILLAND

rostou v harmonii s pudou, sluncem, vétrem a vytvari hrozny
jedinecneho charakteru a kvality, aby prinesla to nejlepsi
Z oblasti Boland. Jsou to vyjimecna vina jednoho regionu
a nescetného mnozstvi ruznych klimatickych zon.

TALENT & TERROIR
CHENIN BLANC

Svézi vino, které ma svétlou
slamovou barvu. Predstavuje
prijemnou vuni limetky a
tropického ovoce, které
prochazi jemnym pocitem

v ustech a dlouhym
mineralnim zakoncenim.

/[dealni pro pokrmy z bilého masa
a morskych plodd.

FIVE CLIMATES
CHENIN BLANC
0,75

Sveézi ovocné vino vyznacujici

se svézesti Stavnatosti a vuni.
Predstavuje limetkové, citrusove
a svézi aroma vuné, Elegantni
vino s typickymi cheninovymi
prichutémi - regionalni favorit.

I"V}fb[}l’ﬂé ke kureti, kari

Ci salaty nebo jednoduse
samostatne.

Alkohol 13% obj.

163,60 bez DPH

198,- sDPH

CAPPUPINO CCINOTAGE

0. 75

Doporucena teplota 10-11"C

TALENT & TERBDIR
CINSAU T ROSE
0,75

Jemné vino zobrazujekrasny
odstin lososa a pfijemnou
vini s ndznaky r0zi a tfesni.
Nasleduje rovnovaha ovoce
a doteku koreni bilého pepre
s lehkou pikantnosti a krémovym
\ pocitem v Ustech.
|

Skvéle doplni musle, noky
nebo bilé maso.

@ Alkohol 12,5% obj.
el Doporucena teplota 10-11"C

202,50 bez DPH
245, - sDPH

JALENT
[ERRO] R

- FIVE CLIMATES
3 CHARDONNAY
} 0,75l

Pripomina aroma pecene
hrusky a viné maslového
toastu nebo citrusovych
tonu. Elegantni nezalesnéné
vino s typickymi
chardonnayskymi prichutémi.

Doplfiiuje se s mekkysi
nebo bilym masem.

Alkohol 13,5% obj.
Doporucena teplota 10-11°C

163,60 bez DPH

198,- sDPH

Charakteristicka ovocnost, zemitost
a sladka chut zralych cervenych
bobulovin Pinotage, je vyvazena
jemnéjsimi aroma tény moka a

mletou kavou, které jsou vysledkem
delSiho casu straveneho v sudu.
Vysledkem je svudny ,kavovy” styl
Pinotage znamy, jako
CAPPUPINOCCINOTAGE, ktery

se stal popularnim po celém svéteé.

\ styl vina pro spotrebitele, ktery
dava prednost, jak tropickému
ovoci, jako li¢i a fiky, tak Cerstvym
bylinnym stylum Sauvignon Blanc.

. tmava Svestka a cedrovy dub dochuti
mekké taniny s dlouhotrvajici chuti
pro typicky ovocny styl. /
Vhodné pro dobreé starnuti. /

" Vynikajici k jidlu z ¢erveného masa,
dusenému masu nebo samo.

y Chutné s bilym masem i salaty,

ale i samostatné.
DPU Alkohol 14% Dbj.

Alkohol 12% obj. INO Doporucena teplota 17 - 18”(1:

Doporucena teplota 10-11°C

155,40 bez DPH
188,- sDPH

Alkohol 14% obj. -
Doporucena teplota 17 -18°C

155,40 bez DPH

163,60 bez DPH

,hE BOLAND CELLAY
| i g el i o '
BOLAND CEL?

188,- sDPH

BOLAND

C E L L A R

PIONEERS of COLLABORATION

www.vrtal.cz specialni cenova nabidka




DOPREJTE SI VYJIMECNA FRANCOUZSKA VINA

VHODNA NEJEN PRO GASTRONOMII

PRIMO OD DOVOZCE

-

111,57 vezprPH 127,27 vezDPH 136,30 ez DPH 185,95 bez DPH

135,00 s DPH 154,00 s pPH 165,00 s DPH 225,00 s DPH
\
CHATEAU LE ROC CHATEAU LE PIN D’AMBERT CHATEAU HAUT-CLARIBES CHATEAU JOUANIN
BORDEAUX BORDEAUX BORDEAUX CASTILLON COTES DE BORDEAUX
0,75l 0,75l 0,75l 0,75l
Skvéla aromaticka slozitost s prichuti Svétle fialova barva s komplexni prichuti, Svétle rubinovy odstin s hladkou huti, Cira rubinova barva. Okouzlujici chut
cerveneho ovoce a vanilky. Hluboka ktera micha angrest, maliny a ostruziny. a plnym tmavym ovocem a mentolu. cervenych bobuli, koreni a prazeni vuni.
granatova barva s dobre vyvazenou Nabizi rovhovahu mezi bohatym materialem Jemne finale s meékkou trislovinou. Na patre citime vino hladkeé, bohaté, ale
chuti a mékkou trislovinou. a zralymi taniny, vedouci k pretrvavajicimu finale. finale. Dobre vyvazene vino. jemné dubové s elegantnim povrchem.
Vyborne ladi se syrem, cervenym Na grilované maso, hovézi maso Podavame s grilovanym jehnécim masem, Podavame s grilovanym jehnécim masem,
masem, salaty a dezerty. s omackou bordelaise nebo tapas. hovézim masem s bordelaisovou omackou hovézim masem s bordelaisovou omackou
nebo s telecim, ¢i houbovym rizotem. nebo telecim a houbovym rizotem.

70% Merlot 50% Merlot
20% Cabernet Sauvignon 25% Cabernet Sauvignon 80% Merlot 90% Merlot
10% Cabernet Franc 25% Cabernet Franc 20% Cabernet Sauvignon 10% Cabernet Franc
Alkohol 13% obij. Alkohol 14% obij. Alkohol 13,5% obj. Alkohol 14% obj.
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11

305,79 vez pPH
370,00 s DPH

264,40 vez prH 264,406 bez DPH
320,00 s DPH 320,00 s DPH

429,75 vez DPH
520,00 s DPH

CHATEAU BOURNAC CﬁTEAU AMOUR

CHATEAU DE MAISON NEUVE CHATEAU LES TERRASSES
MEDOC CRU BOURGEOQIS EDOC CRU BOURGEQ MONTAGNE SAINT EMILION ST. CHRISTOPHE
0,75l 0,75I ! 0,75l ST. EMILION GRAND CRU
| 0,75l

Vino pln€ cerného ovoce, s dobrou Hluboky, temny a inte odstin granatu. PIna kvetinova a malinova vune.
rovnovahou mezi ovocem, mekko Vune cerveneho ovoci mixu s opecenym Vyrazna hladka hut, strukturovana diky Pekna vuné drcenych bobuli, visni
trislovino a jemnym sametovym dub dubem a briosky. Chu yvazena mezi vysokemu podilu Cabernet Sauvignonu. a lekorice. Eelegantni chut na patre,

hedvabnou trislovinu Zesti vina. ktera je dobre vyvazena. Kulaté vino
Hodi se k syru, cervenému a 60% Merlot dobre struktury s jemnou trislovinou,
grilovanému masu. / 50% Merlot 30% Cabernet Sauvignon na povrchu s mirneé dubovymi tony.

4 50% Cabernet Sauvig 10% Cabernet Franc

60% Cabernet Franc /i
40% Merlot Alkohol 13,5% ob;j.

80% Cabernet Sauvignon
Alkohol 13,5% obj. 20% Merlot

Alkohol 13,5% obj. Alkohol 14,5% obj.

CHATEAU ROQUEFOR BLANC e CHATEAU HAUT MAGINET WHITE
BORDEAUX (| ) BORDEAUX
0,75 I 0,75I

francouzska vina byla a stale jsou povazovana za nejdulezitéjsi vinarskou zemi

Barva vina je svetle zlata.

Na patre citime vino hladke,
pekné kysele, s chuti grapefruitu
na kvetinovem zaklade.

Intenzivni bily zlaty odstin se zelenymi
nadechy. Na patre je vino ciste a
OSVEZUjicl s jasnou a velmi vyraznou,
ale hladkou chuti citrusovych

naznaku, predevsim grapefruitu.

sveta. Francouzske vino je symbolem kvality a tradice. Kdyz milovnik vina uslysi
vyrazy Bordeaux, Burgundsko, Champagne ci Chateauneuf-du-Pape, hned je v
pomyslném vinarském raji. Je to mérfitko standardu, tradice, kvality a hlavné

??????

u francouzskych vin je to region, odkud pochazeji hrozny. Vsechny vinarske
oblasti Francie jsou rozdéleny na mensi regiony. V kazde takoveé podoblasti
jsou zavedeny specificka pravidla pro vyrobu vin, vcetné povolenych odrud
a technologickych postupu. Tyto oblasti se nazyvaji apelace a zaroven jsou
po nich pojmenovana i vina. Ze vsech vinarskych oblasti jmenujme alespon ty
nejznamé&;jsi, jako jsou Bordeaux, Burgundsko, Champagne, Alsasko, Udoli Loiry...

Podavame s morskymi plody,
rybami z bileho masa
a mekkym syrem.

Podavame s krabem, krevety
nebo rybami z bileho masa.

80% Sauvignon
20% Semillon

85% Sauvignon
15% Semillon

Alkohol 13 % obj. Alkohol 13% obj.

138,84 ez pPH
168,00 s bPH

< 190,08 be:z prH

230,00 s DPH

LOKALITA

www.vrtal.cz BORDEAUX (A specialni cenova nabidka
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GARNACHA

CENTENARIA

. HOMO

21 0,74 bez DPH 1 22,30 bez DPH 1 52,90 bez DPH . 235,50 bez DPH
255,00 sopH | 148,00 sorH 185,00 sorH 285,00 sorH

COTO DE HAYAS GARNACHA CENTENARIA COTO DE HAYAS CRIANZA ECCE HOMO GARNACHA SELECCION ARAGONIA
Vino vyrobené pouze z hroznu Garnacha. Vino vyrobené z odrud Garnacha a Tempranillo. Vino vyrobené z hroznu Garnacha. Vino vyrobené z hroznu Garnacha.
Rucné sklizené ze starych vinic, osazenych Vybrané z hroznu vinic starych Vybrané vinice starsi 50 let. Vinice jsou starsi nez 50 let. Vytézek je mensi
tradicnim systémem. Vytézek je mensi 35 let (Garnacha) a 30 let (Tempranillo). Starnuti je ve francouzskych sudech nez 1 kg na révu (2 libry). Zraje 8 mésicu
neZ 1 kg (2 libry) hroznu na révu, ktery Zraje v sudech z amerického a francouzského dubu po dobu 12 mésicl. ve francouzskych a americkych dubovych sudech.
po Ctyrech mésicich dozraval na kalech po dobu 9 mésicl, nasledné dozrava v lahvi. Dalsi starnuti v lahvi pred uvolnénim.
v novych sudech z francouzského dubu.
Alkohol 13,5% obj. Alkohol 14% obj. Alkohol 14,5% obj.
Alkohol 14,5% obj. Doporucena teplota 17 ° C. Doporucena teplota 16 ° C. Doporucena teplota 17 ° C.
Doporucena teplota 17 ° C. 0,75l 0,75l 0,75l

i7ds] B

95,00 bez DPH 78,50 bez DPH

78,50 bez DPH

78,50 bez DPH

115,00 sopH 95,00 sopH 95,00 sopH 95,00 sopH
DON RAMON OAK AGED RED WINE COTO DE HAYAS WHITE CHARDONNAY ~ COTO DE HAYAS ROSE WINE COTO DE HAYAS RED WINE
Cervené vino z hroznl Garnacha a Tempranillo. Mladé vino z hroznu Chardonnay. Mladé vino z hrozn( Garnacha a Mladé vino z hroznl Garnacha a Syrah.
Zraje 3 mésice v sudech z amerického dubu. Vek vinne revy je vice nez 20 let. Cabernet Sauvignon. Vék vinic je vice nez 30 let pro Garnacha
Vék vinic je vice nez 30 let pro Garnacha a 20 let pro Syrah.
Alkohol 13,5% obj. a 20 let pro Cabernet Sauvignon.
Doporucena teplota 16 ° C. Alkohol 13% obj. Alkohol 13,5% ob;.
0,75l Doporucena teplota 8° C. Alkohol 13,5% ob. Doporucena teplota 16 ° C.
0,75l Doporucena teplota 8 ° C. 0,75l
0,75l &/

Ll rerd

L iRl

Crucillon Crucillon Crucillon

°® |
T

. g

o¢ D2

vy
. -
L "‘ '.+ o

vos

47,90 ve: o . == .l 47 90 vez o+ 47,90 ve: or

81 ,80 bez DPH 81 ,80 bez DPH

58,00 sopH _ | 53,00 sopH 58,00 sopH 99,00 sopH 99,00 sopH
CRUCILLON WHITE WINE CRUCILLON ROSE WINE CRUCILLON HAYAS RED WINE AZZULO SEMISWEET WINE ROZZULO ROSE WINE
Vyrobeno ze 100% hroznu Viura. Vino ze 100% hroznU Garnacha. Vino z hroznu Garnacha a Tempranillo.  Vino vyrobene z Viura a Chardonnay.  Vino vyrobené z Viura a Chardonnay.
Kvétinové vuné s tény Cerstvého ovoce. Vyznacuje se Cerstvosti, mladi a Perfektni smes mladi, Cerstvosti a Prijemne aroma cerstveho ovoce Prijemné aroma Cerstvého ovoce
Zivosti typickou pro Garnacha. intenzity vytvari velmi vyvazene vino. s kvetinovymi tony. s kveétinovymi tony.
Alkohol 13,5% obj. Alkohol 13,5% obj. Alkohol 13,5% ob. Alkohol 11,5% obj. Alkohol 11,5% obj.
Doporucena teplota 8° C. Doporucena teplota 8 ° C. Doporucena teplota 16 ° C. Doporucena teplota 8 ° C. Doporucena teplota 8 ° C.
0,75l 0,75l 0,75l 0,75l 0,75l
LOKALITA
ARAGON

Madrid
(o]

www.vrtal.cz SPANELSKO specialni cenova nabidka
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D . (E?A CANTINA SANTA MARIA LA PALMA
V Santa Maria la Palma nejsou baroni, ani
markyzi, zadna modra krev...
Misto toho, zde existuje spousta rodin

CAGNULARI VERMENTINO BLU VALMELL R o 5 . -
ALGHERO DOC VERMENTINO DI SARDEGNA DOC ~ CANNONAU DI SARDEGNA DOC vinafu a farmaru. Pred padesati lety jim byla
0,75l 0,75l 0,751 / 0,375l prid¢lena tada nekultivovanych pozemku pobliz
mesta Alghero. SpiSe nez stiibrné lzice meéli
Tmave rublr*{ave cervena az Toto ]? V?rme'nﬂtujcr, #lcfere \iychaz Nazev znamena, rubin neb? cerveny: silné paie, rovna zada, nechybéla jim vadenl a
lehce fialova barva. Chut je Z more, je vyjadreni uzemi, Intenzivni rubinoveé cervena, brilantni L - . s
. _,* : (P . J L principy. Také se museli spoléhat na svou
intenzivni a vytrvala, ze ktereho ziskava slanost a barva. Chut je sucha, plna, hrejiva ; ) y ) =
s charakteristickymi naznaky Cerstvost z more. az sametové harmonicka, vlastni ~ vynalézavost, kazdodenni dfinu a
lékofice, bobule a s tény Bledé slamové zluta barva s charakteristicky tfislovinou. na svou pudu. Na nekoneCné plan¢ smeérujici
dzemu z Cerven€ho S jemnymi odstiny zelene, k mofi, na chranénou zatoku mezi zalivem
ovoce a marasca cherry. S cers-tvuu vuni pvlll-pﬂmina]ICl Alkohol: 12:5% - 14% obj. | Alghero a zalivem Porto Conte, jei dnes pfin&iﬁi
zralé jablko a s prijemné Doporucena teplota 10 - 12°C . TN AT T
Alkohol: 12,5% - 14% obj. pretrvavajicim dozvukem mandle. pA 1mec113vyn?5y mlsgmc = mﬂ_u' 5
Doporuéena teplota 18 - 20°C Je to Stastna zemé€, pohlazena vétrem a
Alkohol: 12% - 13,5% obj. [ibana sluncem. S obyvateli, kteri m¢li
Doporucena teplota 10 - 12°C schopnost zachytit dusi C¢asti ostrova ve ving,

kter¢ je vyrobeno se stejnou vasni a obctavosti
jako dfive v minulosti a =zaroven vyuzivaji
vse, co zadaji moderni technologie.

ﬁ . :
ARAGOSN]

ARAGOSTA

i

! w
e e —

ARAGOSTA FRIZZANTE ARAGOSTA ROSE

L

ARAGOSTA

IGT ISOLA DEI NURAGHI ALGHERO ROSATO DOC - VERMENTINO DI SARDEGNA

0,375l

Sumivé vino ziskdvané
lehkym lisovanim hrc
Vermentino, se s

- : T #‘«' ',.:“1 .:'i::'-"" ':‘
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194,20 bez o RS | , gl | 628,10 bez DPH ' 268,60 bez DPH

235,- sDPH : ' \ /60,- s DPH . 325,- sDPH
VALPOLICELLA VALPOLICELLA | AMARONE | | CALIVERNO
DOC SUPERIORE ! RIPASSO l - DELLA VALPOLICELLA | /N0 ROSSO ‘ -
0,75l DOC SUPERIORE | ' ‘ DOCG ' | 0,75l

0,75l | 0,75l
Vino hrdé na svuj puvod, jeho respekt
k fradici, prirodé, citime ve vyjadreni svého Symfonie barev a vuni, ve kterych Intenzivni a rafinovana chut' s pinym a Jedinecné vino zrozené z intuic
rodisté v kazde kapce. Je treba ochutnat poznamky prendaseji emoce a pocity. vyvazenym télem. Amarone Monte Zovo zakladatele Monte Zova Diego Cottiniho.
jako neuspéchanou prochazky po polich, Inspirace, fascinace, osobnost... je vynikaijici vino s velkorysou dusi, ktera Je vysledkem experimentovani,
které mohou byt jemné a intenzivni zaroven. vyjadruje komplexni vuné a uvolnuje prukopnictvim, plodem geniality a intuice
Nase verze velkolepé a nadc¢asové klasiky. Dokonale se sparuje s téstovinami bohaté a jemné chutove vjemy. rodiny Coftini. Hrozny jsou vyvazené a

a polevkami, uzeninami a syry, Vyrabi se pouze z vyjimecnych hroznu. intenzivni jako vasen, ktera ho inspiruje.
Cervené vino, které se stane dokonalym pdrem rizotem a podzimnimi recepty,
se vsemi variantami sffedomorskych pokrmu. dynémi, parky, houbami. Skvélé cervené vino s velkorysymi a slozitymi Vychutnate si ho zejména
Alkohol 13,5% obj. Alkohol 13,5% obj vunémi, idedlni pro zvlastni prilezitosti. k cervenému masu a ke zralym syrum.
Doporucenateplota: 16 °-18°C Doporucena teplota: 18°C Alkohol 16% obj. Alkohol 14% obi.

Doporucena teplota: 18° C Doporucend teplota : 18° - 20° C

PINOT GRIGI

128,10 bez DPH ~==
155,- sDPH

H\HIHIII‘

107,44 bez DPH 3! 238,02 bez DPH

130, - sDPH

115,70 bez DPH oottt
140,- sDPH

107,44 bez DPH °
130,- sDPH

| | . |
N TE ZONO MONTE ZOND LONTE 7OV0
fONTE ZOVO | PINOT GRIRIO
BARDOLINO BARDOLINO ‘ DOC DELLE SOAVE LE CIVAIE
CHIARETTO ROSE RED | Venezie DOC LUGANA DOC
0,75l : 0,75l \ 0,75l 0,75l 0,75
Mladistvé, vyvdiené, vonavé vino. Jako Mladistvy, vonavy, s charakteristickou Jejich $tdva uvoliuje svézi a Zivou Vonave hrozny, cerstvé sbirane, Hrozny jsou peclivé vybirdny
laskava a kvétinova pocta zZivotu. vuni tresni. Lehké télo na paire, poezii ovocnych a kvétinovych vuni. navzdajem se rymuji ve dvojicich, v historické oblasti DOC Lugana.
Toto vino nabizi svéii, lehké a radostne které odrdii svou rovnovdahu Chut je stastnd a jemné piijima ve vérneé vinifikaci. Jejich stava Velmi elegantni a téz intenzivni
popijeni. Svétly charakter, cerstvé a viesirannost se viemi druhy potravin. tyto suché a prijemné verse, vidy uvolnuje svéii, zivou poezii kvétu vino, s jemnou vuni kvétinovych a
jahody, kvétiny a svéii kreativita. milostivé a naprosto harmonické. cerstvych hrusek, zelenych jablek ovocnych t6n0 manga a broskvi
Je idedlni jak na letni jidla, bilé maso, a broskvi. Podnebi tyto suché, lakavé neodolatelné a pusobiveé.
Jeho cerstvost z néj ¢ini dokonale parovani  tak na zimni recepty. |dealni pro aperitivy, predkrmy. harmonicky prijemné verse vitq, Dobre vyvuzene svézi, suché
s vegetaridnskymi recepty nebo s lehkymi Vynikajici s houbami a kastany, ale dava  Pdruje se s rybami a mladymi syry. vzdy milostivé a zdvorile. s prijemné jemnym povrchem.
ingrediencemi. Vyzkousejte s pizzou. zvldstni chut mnoha dalsim pokrmum. Alkohol 13% obij.
Alkohol 12,5% obij. Alkohol 12,5% obij. Doporu¢end teplota:10°-12°C Vhodné predevsim k predkrmum, Zejména slusi hlavnim jidlom z ryb, jako
Doporuc¢end teplota:10°-12°C Doporucend teplota:10°-12°C ale i k rybam a cerstvym syrom. je duseny tundk &i pokrmy z lososa
Alkohol 12,5% ob. Alkohol 13% obj
Doporucena teplota: 18° - 20° C Doporu¢end teplota:10°-12°C

MONTE ZOVO

Monte Zovo je nazev kopce, kde se nachazi sidlo a vinarstvi, pozoruhodné svym modernim ekologickym pristupem. V soucasné dobé se jedna
o jeden z nejekologictéjsich sklepu v ltalii. Vino Monte Zovo se vyrabi vyhradné z vlastnich hroznu majetku, ktery vlastni rodina Cottini od roku 1965 .
Vlastnictvi 140ti hektaru se rozviji ve trech oblastech. Caprino Veronese (na kopci Zovo) se nachadzi vinarstvi, vzdalené asi 5km od Gardského jezeraq,
v nadherné krajiné vytvorené morainskym amfiteatrem Rivoli. Ddle je to oblast Tregnago v udoli lllasi, kde se naléza susarna ovocnych rostlin a
v oblasti Desenzano naleznete vinice Lugana. Diego Cottini byl schopen vytvorit inovativni a Uspésna vina v oblasti, ktera respektuji mistni vinarskou tradici
s vysokou kvalitou. Chcete-li ocenit tajné zazraky téchto zemi, musite cestovat hluboko do vinarské zemé Verona. Vinice a kopce, ale také prostory,

kde muzete slyset hlas prirody v souladu s nastroji clovéka. Prukopnicky duch tvorivosti, kopcovité oblasti a nejlepsi vystaveni slunci, to jsou znaky Monte Zovo.
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ARGENTINA ,Zemé slunce a dobrého vina"
zvinatstvi BODEGA CICCHITTI

CICCHITTI
e

Historie vinarstvi saha az do konce
19. stoleti, kdy do Argetiny emigroval

italsky vinar don Giuseppe Mondati.
210,70 bez opr 210,70 bez oer 268,60 ez orr Jeho vnuk Jose Antonio Cicchitti sel ve stopach

255,00 s ppH 255,00 s pbpH 325,00 s ppH svého dédecka a zalozil v roce 1982 vinarstvi

Bodega Cicchiti v oblasti Mendoza.
José Cicchitti  je u svych produktu velmi

CICCHITTI CHARDONNAY OAK CICCHITTI MALBEC CICCHITTI BLEND narony a rika, ze vino lze vzdy vylepsovat a 7e je
0,75l 0,75l 60% Malbec, 30% Cab. Sauvignon, 10% Merlot. produktem, ktery vzbuzuje vasné. Dnes v Cicchitti
0,75l pouzivame pouze hrozny ze sveho 240 hektaroveho

Intenzivni zluta barva se zlatymi Nabizi tony zemitych minerald, panstvi a s kombinaci znalosti o klimatu, zemi, vodé
odlesky. Tropicke viiné, jako kofeni, tresni a nejruznéjsich Barva je intenzivni rubinove cervena a vinné révé vytvarfime rozmanita vina. A tak. jako
jsou banany v kombinaci s cernych plodi. Puda pak predava s tmave fialovymi odlesky. Vuneé je se méni kazdoroc¢ni klima, tak se méni i nase vina.
vanilkovymi tony. charakteristickou eleganci a styl extremné aromaticka a korenita. Snazime se tedy vzidy vyzvednout vlastnosti hrozni,
Intenzivni, sladka, svezest vina Malbec. Vino ma dobrou Je zde citit zrale cervene a cerne ovoce které nejvic vynikaji. Zdaraznit kazdou sklizen a
a vyvazena kyselost plna hloubkou a stfedné dlouhy zavér. v kombinaci se drevem. Chutna po také pokracovat s cilem prekvapit spotrebitele.
rozmanitosti. cernem pepri a lékorici. Ucitite Svestky, Staré recepty a teroir nAm umoziujj

Doporucujeme otevrit ostruziny a boruvky, ktere mohou mit vytvorit lahodné chutna vina, zdravymi pro lidské télo
ldealni k salatim s morskymi min. 30 minut pfed konzumaci. jemnou chut vanilky, tabaku a cokolady. a v souladu s prostredim.
plody, rybami.

Alkohol 13%. obj. Podavejte ke grilovanym masum a stavnatym omackam.
Doporucena teplota: 10° C. Doporucena teplota: 14 C.

Alkohol 14%. abj. 2
Doporucena teplota: 12° C. ,l

CICCHITTI
ROSADO

“;"U

PRIMMO

!'\“:; ’TJ

PRIMMO ESTEéFSTE

1 52,90 bez DPH
185,00 s ppH

144,60 bez DPH
175,00 s ppH

144,60 bez DPH 144,60 bez DPH
175,00 s pprH W | 175,00 s prH

1 1 9,80 bez DPH
145,00 s ppH

CICCHITTI PRIMMO PRIMMO CICCHITTI
ROSADO CABERNET SAUV MALBEC MALBEC ESTEOESTE
0,75l 0,75l 0,75l 0,751
Barva je slabé rizova a jasna. Pikantni viiné ek a bortvek j Malbec je odruda puvodem
Viné pripomina Cervene kvéty se misi se ze I mineraly odlesky. Kdyz pricichnete ucitite ko z Francie a nejvice se péstuje
a drobné ovoce, jako jsou a kvétinovyniif@ny, to vse vuni kvétin, zrale cervené bobule, ni tropickeho ovoce, v Argentiné. Velmi tmava
tresné a jahody. zpusobi vyjimeeny zazitek. vanilku a rozpusténou cokoladu. emnc}u chuti a cervena aZz inkoustove cerna
Chut je cerstva, s mandlovou | Vino je jednoduché, ale s pratelskymis™ #% harmonickou kyselinou. barva. Voni po Svestkach, tabaku
a ofechovou prichuti. Vhodné pri-grilovani, trvalymi tfislovinami. 1 | " Elegantni zavér, ktery a rozinkach, kyselych visnich.
ale i k veCernimu popijeni s prateli. Vino zralo v sudech vyrobenycht 40 pobizi k dalsi a dalsi sklenici. Chut je intenzivni s nadechem
Servirujte k asijskym Doporucujeme otévrit z svestkového a tresnového dfeva. ! marmelady s koufovymi podtony.
jidltm, uzené morske rybeé, min. 30 minut pred konzumaci. Prijemne k omackam, Konec zivocisny, kulaty a hebky.
bilemu masu a syrum. Vhodné ke grilovani, vhodné doplni ryby
Alkohol 13,5%. obj. a k dennimu jidlu. a i samostatné. ldealni s hovézim steakem.
Alkohol 13,5%. obj. Doporucena teplota: 4 C. Doporucujeme otevrit Ladi k tézSim omackam,
Doporucena teplota: 9° C. min. 30 minut pred konzumaci. Alkohol 13,5%. obj. vhodné doplni drubezi a
Doporucena teplota: 11° C zveFinu s omackami.
Alkohol 13,5%. obj.
Doporucena teplota: 14° C. Alkohol 13,5%. obj.

Doporucena teplota: 11° C

Mendoza je nejvétsi vinarskou oblasti Argentiny a jeji vinohrady, které lezi v nezvykle vysoké nadmorske vysce
zhruba 800 m, maji rozlohu kolem 250 000 ha. Taméjsi vinice sahaji az k upati And. Az 70 % argentinskeho vina
pochazi pravé odtud. Nejvyznamnéjsi odrudou této oblasti je Malbec, jehoZ jméno je s Argentinou nerozlucné spjato,
prestoze puvod této odrudy je ve Francil.

LOKALITA £
MENDOZA

¥ Buenos Aires

P 4

www.vrtal.cz ARGENTINA specialni cenova nabidka



RODINNY PODNIK S BOHATOU TRADICI, KTERY SE NACHAZI V BERNKASTEL-KU

HROZNU,
A DRSNYM
TETO  OBLASTI.

JMENOVITE RYZ
PODMINKAM
NABIZI

FLBLING
PODEL

LINK  RYNSKY,
STRMYCH SVAHU
NADHERNE  CERSTVE

/7

OVOCNE

VINARSTVI PETER MERTES

KTERA
1TOTO

A SILVANSKE,
REKY MOSEL.
CHUTE,

VYNIKAJICI

4

/a
-~
&/

'S NA RECE
SOU DOKONALE
VINARSTVI
MINERALITU A

MOSEL.
PRIZPUSOBENA

VSE,
DOKONALE

ZTELESNUJE

/ VASNE PRO VINA MOSEL ZALOZIL PETER MERTES

RODINNY PODNIK V ROCE
NA REGIONALNI VINA VY]

924 A OD TE DOBY SPECIALIZOVAL
'MECNE KVALITY . TATO TRADICE

POKRACUJE PETEREM MERTESEM V RADE GOLD EDITION

1 32,23 bez DPH
160,00 s prH

132,23 bez DPH
160,00 s ppH

BERNKASTEL-KUES

Chardonnay;

Chardonnay

Chardonnay je specialita sama

0 sobé. Hrozny zrajf na

Devonské bridlici a je pro néj
typick4 viné melounu a exotického
ovoce. Je to viho plné

elegance a jemnosti.

Alkohol 11,5%. obj.
Kyselinka 7,0g/l, Cukr 11 g/,
Doporucen4 teplota 10-12°C.

www.Vvrtal.cz

MOSE]

Riesling

FEINHERRB

Riesling Kabinett
Dry - polosuché

Jemny a ovocny Ryzlink rynsky
zaujme vyvaZenou chuti a
bohatymi vinémi. Toto vino si
vyberou ti, kterl davajf
prednost radeji sussim vinim.

Alkohol 10,5%. obj.
Kyselinka 7,0 g/l, Cukr 22 g/1.
Doporucen4 teplota 10-12°C.

Berlin
. :

1 32,23 bez DPH
160,00 s ppH

ERNKASTEL-KUES

Niesling

Riesling Kabinett
Medium Dry - suché
Sofistikované ovocny

Ryzlink rynsky z vinice
Bernkastel-Kueser vas inspiruje
vyvazenou chutf a

ovocnou kKyselinkou.

Alkohol 11%. obj.
Kyselinka 7,4g/l, Cukr 8,0 g/l.
Doporucen4 teplota 10-12°C.

specialni’ cenova nabidka

LY.

'y}l 1 32,23 bez DPH f

M 160,00 s ppH

WEHLEN

POUZIVA SE ZDE SMES REGIONALNICH
CHLADNEJSIMU  KLIMATU
CO MAME
VYVAZENY

NA VINECH
SUCHY  STYL.

RADI

1 32,23 bez DPH
160,00 s ppH

Saavigrnon Blan

MOSEL
Riesling

SPATLESE

Riesling Spatlese

Sliss - polosladké

Trvale tekouci podzemni prameny
poskytujl dostatek vody témto
vinicim Bernkasteler Weinberg.

Diky tomuto prirodnimu
zavlaZovacimu systému nedohazi
ani v letnich suchych dnech k tomu,

aby se prestalo darit vinnym kefiim.

Alkohol 9,5%. obj.
Kyselinka 7,04/, Cukr 50 g/1.
Doporucens teplota 8-10°C.

s | s s

Sauvighnon Blanc
Ovocné bilé vino, které tZasné
zddraziuje silu odrady. Vyzatuje
silné tony kofeni a svétlé tony
zlutého ovoce.

Alkohol 12%. obj.
Kyséelinka 7,24/1, Cukr 7,0 g/l.
Doporucena teplota 16-10°C.

WEINKELLER
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MARISCO

VINEYARDS

MARLBEOROUGH - NEW ZEALAND

sy e sl ] AR s |l e = T Vinaistvi Marisco se nachazi na nékterych uplné
e L PO ot e e =3 . o e prvnich vinicich v Marlborough, zasazenych otcem
zakladatele Brenta Marrisa, ktery nesl puvodni pfijmeni
De Marisco. Nasledné, kdyz Brent prozkoumal sviij
rodokmen a zjistil, Ze jeho jméno pochazi od
Williama de Marisco;, -potomka “krale Jindricha |,
okamzité vzkrisil .puvodni rodinné jméno pro firmu
- Marisco Vineyards.

Vinice Marisco, jsou v proslulé oblasti Marlborough TR
na Novém Zélandu. V jiznich uGdolich je nékolik '
kliCovych vinic, ale dveé hlavni vinice jsou hloubéji,

ve vnitrozemi - v naroéném, ale odmeénujicim se usti reky o
Waihopai v udoli Waihopai. e

To, co ucinilo Waihopai River Vineyard tak skvélym Es.
mistem pro zalozeni vinic Marisco, je vyjimec¢na 3:*:“‘ 2
rozmanitost, ktera se nachazi na jednom misté. Sklada "_5:'1
se ze tii teras, jez byly tvofeny ledovcovym pohybem :
po tisice let. Spodni terasa se sklada ze starého

koryta feky s bahnitou, hlinitou hlinou a stérkovou

pudou. Tyto rozdilné puady pridavaji skuteCnou
rozmanitost prichuti. Stredni vinna terasa ma vice pudy a |
urodnéjsi ornice prekryvaji Stérky nize. Tato oblast -
poskytuje Sirokou skalu chuti a vlastnosti hroznu. Horni A
terasa, ve stinu kopce Delta, je nejvétsi a viastnostmi )
se méni v celé své Sifce. Pudy, od zapadni Casti terasy, 9
jsou velmi podobné stredni terase, ale postupné k o
vychodu se prohlubuji, bohatnou a pfidavaji se zajimavé ?» -

, | promeénné prirodni podminky. :
marlborough :R'J.'

B T st Curious Kiwi ( Zvédavy kiwi ) Novy Zéland s
Pinot Noir 0,75L, Sauvignon Blanc 0,750

239,- sDPH S

Wing Aok

Blede zelena az zlata barva,
ktera disponuje ovocnou
limetkovou Stavou, dobarvenou
prvky citrusovych listu

a ovoce feijoa.

WINEOF NEW ZEALAND / AO NEW ZEALAND
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lJNDED IN 1774
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LABOURDONNAIS

ESTATE FOUNDED IN 1774

RUBY PORT
CASK

700ML 40% VOL

AMELIA
40%0,7!

v darkove krab‘i“@\\

Vanilkovd plantaz e
Jje soucasti panstvi Labourdonnaisji% od roku 1888.
Jde o dokonalé spojeni mezi viceletym rumem a vanilkou.
7 této vagné se zrodila Amélia.
Tento Skvély rum, s intenzivni barvou, viimi a chutt,

plné charakteﬂzuje ostrov Mauricius.
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33501148 SpicedM33501120)Calamondin
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RUM

LABOURDONNAIS

ESTATE FOUNDED IN 1104

L1 l_[l S
LLLOPY
s

RUM

LABOURDONNAIS

ESTATE FOUNDED IN 1114

WU ITIUS

LINOP?

RUM

LABOURDONNAIS

ESTATE FOUNDED IN 1704

RUM

LABOURDONNAIS

ESTATE FOUNDED IN 1704

@RT’IIIUS

MAURITIUS

0,5l

326,45
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l,f’URTaL Olomouc Hybegova 30, 779 00

I,:"FURTHL Jihlava Centralni sklad Znojemska 80, 586 01
| Provozni doba: Po Pa 7.00-15.00

Provoznidoba: Po-Pa 7.30-17.00

S0 9.00 - 11.30 Objednavky: tel./ffax; 585 421 276, 777741467  olomouc@uvrtal.cz
Objednavky: tel.. 067 211 024, 568 870932, 777 741 464 Vedouci skladu:  Hanzlicek David 777779290 hanzlicek@vrtal.cz

fax.. 568 870 282 email.. jinlava@uvrtal.cz Obch. zastupci:  Klajbl Jan 601 363 194  klajbl@vrtal.cz
Vedouci prodeje: Sedlak Zbynék 777779 287 sedlak@uvrtal.cz Cada Jan 731507 891 cada@uvrtal.cz
Vedouci skladu:  Musil Ondrej 734 490 201 nebo 601 363 195 (Litovel, Mohelnice, Uni¢ov, Sternberk, Prost&jov )

skladji@vrtal.cz OndrouskovaAnna 607 129436  ondrouskova@vrtal.cz

Obch. zastupci:  Haha Karel 777 741 463 haha@uvrtal.cz (Hranice, N. Jicin, Prerov )

Hava David 733537712 hava@uvrtal.cz Houstava Tomas 777779284  houstava@vrtal.cz

Randa Filip 702153 173 randa@uvrtal.cz ( Olomouc, Prerov )

Manager prodeje potravin Konecny Jaromir 725903 077 konecny@vrtal.cz

© URTGL Opava Sadova 44 ( areal Seliko ), 746 01

| URTGL Bruntal Zahradni 36, 792 01 Provozni doba:  Po - P4 7.00 - 16.00

Provoznidoba: Po-Pa 7.00 - 16.00 So 8.00-12.00
N So  8.00-11.00 Objednavky:  tel/fax: 553712495, 777741469 opava@vrtal.cz
Objednavky: tel./fax: 953821932 777779291  bruntal@vrtal.cz Vedouci skladu:  Vanék Lukas 731429488 vanek@uvrtal.cz
Vedouci skladu:  Navratil Tomas /77741466 navrati@vrtal.cz Obch. zastupci:  Palisova Jana 733110 041 palisova@vrtal.cz
Obch. zastupci: ~ Sivulka Robert 739068 064  sivulka@vrtal.cz Fellner Pavel 601 244 499 fellner@uvrtal.cz
Pfemysl| Juréaga 770166 624  jurcaga@vrtal.cz Novotna Marta 777 779 282  novotna@vrtal.cz

I:IURTGL Ostrava Na Nahonu 1140/30, 702 00

Ceské Budé&jovice Vrbenska 16, 370 06 Provozni doba: Po-P3a 8.00-16.00

Provozni doba: Po-Pa 8.00 - 16.00 So 8.00 - 12.00
So 9.00 - 12.00 Objednavky: tel./fax: 596 611408 777779292 ostrava@vrtal.cz
Objednavky: tel./fax: 387 240 569, 777 741468 cbudejovice@vrtal.cz Vedouci skladu:  Vanék Lukas 731429488  vanek@vrtal.cz
Vedouci skladu: ~ Hejpetr Lubos 725870111 hejpetr@vrtal.cz Obch. zéstupci: ~ Vitala Tomas 777779286  vitala@vrtal.cz
Obch. zastupci:  Medova Michaela 770175701  medova@vrtal.cz Langer Jan 777779 283  langer@vrtal.cz
Navratil Jan 724101435  jnavrati@uvrtal.cz Fellner Pavel 601 244 499  fellner@vrtal.cz
Bartizal Jan 777779293  bartizal@vrtal.cz =N
N\ | URTGL Pelhfimov Smetanova 1314, 393 01
Jindrfichuv Hradec Veétrna 48/V, 377 01 | Provozni doba:  Po-Ct 7.30-12.00 12.30 - 16.00
Provozni doba:  Po-Pa 8.00 - 16.00 P4 7.30-12.00 12.30-17.00 So 8.30-11.00
Ob]Ednaka telf’fa}( 384 32? 390, (7 779 294 jhradEC@Vrtal.Cz Objednavky el {75 655 965 pe hrimou@vna CZ
Vedouci skladu:  Hejpetr Lubos 725870 111 hejpetr@vrtal.cz Vedouci skladu: Kalina Jan 775655965  pelhrimov@vrtal.cz
Obch. zastupci:  Regasek Jiri 608 918838  regasek@uvrtal.cz Obch. zastupci: Haha Karel 777 741463  haha@vrtal.cz

| URTGL TFebié Hrotovicka 204, 674 01
Provozni doba:  Po-Pa 7.30 - 15.30

Kutna Hora Malin 34, 284 01
Provozni doba: Po-Pa 8.00-16.00

Objedn@vky: tel./fax: | 600 346 208  kutnahora@vrtal.cz Objednavky: tel /fax: 568 853 033 trebic@uvrtal.cz
Vedoucl;skladq: Jana Holubova 606 346 208 Vedouci skladu: 777779288  trebic@vrtal.cz
Obch. zastupci: Obch. zastupce:  VoSmera Karel 731507 892  vosmera@vrtal.cz

Moravska Trebova CSA 2, 571 01

Provozni doba: Po-Pa 7:00-17:30 |'-- URT&L Znojmo Evropska 344/5, 671 81

Provozni doba: Po Pa 8.00 - 16.30

N SO 8:00-11:00 3o 10.00 - 12.00
Objednavky:  tel. 461312829 mirebova@uvrtal.cz Objednavky: tel./fax: 602 546 150, 602 555089  znojmo@vrtal.cz
Obch. zastupci: ~ Cada Jan 731507891 cada@vrtal.cz Vedouci skladu:  Pelech Tomas 602 546 150  znojmo@vrtal.cz

Olomouc CASH&CARRY Na strelnici 1212/ 39, 779 00
Provoznidoba: Po-Pa 7.00-19.00

So, Ne 8.00 -18.00
tel.. 585203 266  olomouccash@uvrtal.cz

ITFURTﬂL Zdar nad Sazavou Stursova 1500, 591 01
| Provozni doba: Po-Pa 8.00 - 16.00

SO 9.00 - 11.00

N N | Objednavky: tel./fax: 566 620 911 zdar@vrtal.cz
Hanzlickova Simona 731 507 320  hanzlickova@vrtal.cz T L4 Fiala Jifi 777779206 zdar@vrtal.cz
Obch. zastupce: Randa Filip 702153173 randa@vrtal.cz

www.vrtal.cz specialni cenova nabidka




