sortiment

— 00300008 —

Vas velkoobchod
nejen s napoji, ale i s sirokym
sortimentem potravin.

Sledujte nase webove stranky  www.vrtal.cZz a nove

5 f //www.facebook.com/vrtalsro/



Profil soolenost

Firmna Vrtal vznikla jaoko sdruzeni fyzickych osob v roce 1992, Diky dosavadnim
vysledkum a pro lepsi moznost budouciho dalsino rozvoje, zmenila firma koncem
roku 2002 pravni formu a stala se spoleCnosti s ruCenim omezenym. Majitele,
vystupuijici jako ucastnici sdruzeni Vrtal, se stali majiteli a predstaviteli

firmy VRTAL s.r.o. - Vrtal Pavel, Vrtal Ales, Vrtal Milos.

Firma s Usp&chem expanduje téméaF po celém Uzemi CR. Zdmérem firmy Vrtal s.r.o.,
je i naddle zvysovat obchodni aktivity a vytvaret nova pracovni mista v regionech
dosavadniho pusobeni. Snahou je neustdle rozsirovat stavaijici sortiment

O Nove vyrobky a obohacovat trh, stejneé jaoko udrzovat vysokou kvalitu svych sluzeb.
Nasi hlavni odberatelé jsou z oboru gastronomie.

Velkoobchodni sklady firmy jsou na Moravé, ve Vychodnich a Jiznich Cechdch.
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Celkem v souCasnosti provozujeme
12 velkoskladu s ndpoji

20 specializovanych prodejen.
Naddle se zabyvame distribuci
alkoholu, vina, piva nebo limondad

a tabdkovych vyrobku. Najdete zde
| cukrovinky, suchy kolonidl ale |

drogistické zbozi. Nove v nasem

sortfimentu najdete | mrazené a chlazené poftraviny.

V soucasné dobe firma zamestnava pres 150 zamestnancu a pocty se kazdorocnée zvysuii.

| pres silnou konkurenci okolnich supermarketu a diskontnich prodejen, cenovou hladinu
udrzujeme na srovnatelné drovni a tento frend je strategii firmy | do budoucna. O spravnosti
teto filosofie, presvedcuje kazdoroCni zvysovani objemu trzeb. Snahou firmy je zridit dalsi
velkoobchodni sklady na uzemich, kde v souCastnosti nemdame zastoupeni a s tim samozrejmeée

souvisi | rozsireni site specializovanych maloobchodnich prodejen v techto oblastech.
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Objednavku (ndkup) muzete uskutecnit t&émito zpusoby:
- Pfi navsteve naseho obchodniho zdastupce.
- V pripade, ze Vas zadny dosud nenavstevuje
a mate o tuto sluzbu zajem, kontaktujte ndas na tel. 568 870 932

(nebo si vyberte v kontaktech vam nejblizsi pobocku a tel. Cislo)

kde budete nasmerovani na obch. zdastupce.

Promocni akce

kazdy mesic je spolecnosti Vrtal s.r.o.
vyddavan letdk s promovanymi vyrobky.

Letdk je centrdlne rozesildn vsem zdakaznikum.

Letdk je zdarma.

llllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllll

Systém zavozu

/avazime pouze v uvedenych regionech.

/bozi je dopraveno

ve stanovenych zavozovych dnech.

Doprava zdarma

Spokojenost zakazniku je cilem firmy Vrtal s.r.o.
Firma nabizi dovoz zbozi k zakaznikum

na urcené misto v zavozovych dnech zdarma.

/Avoz zbozi je provaden viastnimi firemnimi automobily

az k zakaznikovi nebo na misto urceni.
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Mrazené maso str. 07 - 13
- hovézi, vepfove, kufect,
zvefind, ryby
Masné vyrobky str. 14
- Uzeniny, pdstiky
Mrazenée str. 16- 17
- hranolky a ostafni
Mrazené str. 17 - 18
- polotovary a ostatni
Mrazené str. 19
- hamburgery, dresink,
LoXy
Utopenci, Hermelin  str. 20
- Petrovice
Mrazend st 21«93
- zelenina jednodruhovd
B - Mrazené str, 24
- Zeleninoveé smesi
Mrazené str. 25
- OVOCe d ovVOoCNne sMeESsi
Mrazené str. 25
- houby
Ledove kostky str. 26
a t1ist
Mlecné vyrobky str. 26 - 28
- Zmrzling,
fopingy
Mlecné vyrobky str. 29 - 30
- mleko, smetanda, maslo
Mlecné vyrobky str. 31 - 33
- syry, mozzarelld, tvaroh,
vejce, Cerstve droZdi
MIecné vyrobky stt, 5] -38
- joguny, smetany,
pomazankovy kreém
KeCup, horcCice str, 34 - 38
Unilever str. 139
- Hellman's, Rama
Flora, Knorr
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Sterilovand zelenindg

a konzervy
-velke baleni

str. 40 - 44

Sterilovand zelenina

A konzervy
- malé baleni

sTr. 4o - 46

PizzA program §tt. 47 =50

- olivy, rajCata, tundak, ancovicky,
arficoky, kapdry, Zampiony, kukurice

Tuk, ole] str. 51
dressing, ocef
Kompoty, povidia str, 52 - 55
Cifronky , str. 56
marmeldada, med

Mouka, cukr, str. 57 - 58
sul, rychlosul
Sypkée smesi str. 58
- pudinky, drozdi, kakao,

prasek do peciva
Sypkeé smesi str, 59
- krupice, kroupy, skroby,

strouhankd, pecivo
Ryze, lusténiny, str. 60 - 63
restoviny
Testoviny str. 64
-semolina i levnée fady
Bramborové tésto str. 67

nudle, kuskus, madk, tagliatelle

Kofeni str. 68
Kofeni str. 69 - 71
- jednodruhovée

Kofeni str. 72 - 73

- kofenici smesi
d dochucovadld

Kofeni str. 73

- tekuté kofenici smaesi
d dochucovadla

Korfeni str. 74
- bujony, vyvdary
dochucovadla

Non Food str. 75 - 76

www.vrtal.cz






MraZené maso
- hovezi, veprove,
kureci, zvering, ryby

- uzeniny, pastiky

www.vrtal.cz




49650295
HOVEZI SVICKOVA 1,8kg+

50O
=N \) J Prava svickova |e ngjkvalitngjsi

a ngjlahodng|si hovezi maso s vysokym podilem
plnchodnotnych bilkovin. Je vhodna na minutky, bifteky,
medailonky, steaky, na peceni, duseni, soté

a tatarsky biftek.Prava svickova se porcuje napfic prubéhu
svalovych viaken, §imz se jesté zwysi jemnost jednotlivych porci.
_ Zemé puvodu; EU
Jednotlive vakuové baleno — dodavame po jednotlivych kusech cca 2kg.

49650262
ROSTENEC VYSOKY RIB EYE

Hovezi steak z zeberni cast|

2y - Jedna se o platek vysokého rostence.
" Je to jeden z nejlepsich platkd hovéziho masa diky

' tomu, ze se nachazi ve velmi pohyblivé casti zvirete
(ha rozdil od svickove). Je prorostly tukem a hodi se
Jjak na pomale peceni, tak pro pripravu na grilu pri
Jakekoliv teplote. Byva oznacovan jako nejstavnatg|si steak

Plvod: Némecko (krava)

Jednotlive vakuové baleno - dodavame po jednotlivych kusech cca 2,2kg.

49650256
HOVEZI LICKA

Posledni dobou se tato delikatesa
stava velmi modernim a casto vyhledavanym pokrmem
nejen v luxusnich restauracich. Hovezi licka jsou pomerng tuha,
a proto nejvhodngjsi Upravou je velmi pomale duseni ¢i konfitovani.
Nejcaste]l se pripravuji na cervenem vine nebo na tmavem pivu.

. Dusi se na korenove zelening, s houbami, ve vlastni stave a
4 na riznych bylinkach ¢i s divokym koFenim.
Vhodnou prilohou k tomuto delikatnimu masu je bramborova kase.

Zemé puvodu: EU

Jednotlive vakuove baleno - dodavame po jednotlivych kusech cca 3,9kg.

49650323
HOVEZI ZADNI Z KYTY (SPOD.SAL)

-

@ @ Nejnamahaneg|si ¢ast zadni kyty
nemuze byt nejkiehci a nejmékdi.

Ovsem dobre zraly spodni sal dokaze byt

také uzasnym spolecnikem k hodovani.

spodni sal ma hrubsi svalove vlakno, maso je
libove a mirne drobive, skvélé na ragl. Maso je
treba poradné podusit aby zmeklo, ale jde krasne
platkovat, pouziva se na | rolady nebo rostenou.

49650324
HOVEZI KLIZKA

= e

. \—)i \) Nejlepsi maso na gulas!

~ Nerozvari se na vlakna a pritom dokaze byt krasné
mekoucka. Nebojte se pripadnych blan i tuzsich
| casti, rozvari se. Pripravte z ni klasicky gulas
a Wvidite sami, jaky |e to gurmansky pozitek.

Hovézi klizka je vibec nejvice pouZivany sval u skotu.
Svedci |i také pomalé vareni, duseni, ale | peceni.
Zkuste |i podusit na ving, susenych lesnich houbach
nebo ha bylinkach.

. LS
¥ 27 A e o 49650260
- Bl y HOVEZI DRSTKY VARENE KRAJENE
SIS = - i
- uhg tkg E f
\-) \) Dukladné opracované od neZadoucich
casti, uvarené a nakrajené. Drstky se hodi zejmena
na drstkovou polévku. Dale se pripravuji zadelavané drstky,
iINO>y o1 dusené na paprice nebo houbach ¢i smazené. Z této suroviny
L N udelate prakticky bez zapachu drstkovou polévku do 30 minut!!!
L' Zemé puvodu: Italie Dodavame po 1kg.




49650243
VEPROVA PANENKA

@ @ Panenska svickova Je povazovana

za negjkvalitng|si maso z celeho prasete.

Je ulozena v bederni casti, navazuje na pecenl.

Panenska svickova |e idealni k pripravé minutek, casté je jgji
grilovani. Jeji maso se vytecne hodi na minutky a medailonky.
Take se s oblibou plni a délaji se z ni rolady.

: Viytecna |e marinovana a jen zlehounka orestovana.

| Zemé pivodu: EU

‘ ~ Jednotlivé vakuové baleno — dodavame po jednotlivych kusech cca 0,5kg.

49650270
VEPROVA KYTA
e 4D [VP

= ‘M).Uepfwé kyta obsahuje nejmohutnejsi svaly

B P 3 s malym obsahem tuku a vaziva. Kyta patFi
> A _ é‘i spolecne s veprovou peceni a panenskou svickovou
o k nejkvalitnejsim castem masa kazdeho prasete.
Pro okamzitou spotrebu lze maso upravit jako minutku,
na fizky, na gril a podobné. ‘

ey,

49650241

N @ @ VEPROVA KRKOVICE BEZ KOSTI
R . \ NG Velmi oblibenym kusem
L veproveho masa |e krkovice, nachazejici se na krku vepre.
Je pomérné dost prorostlia tukem. Ma lehce nacervenalou
barvu a Je chutove dost vyrazna a stavnata. Jen maloktery
, 4 druh masa nabizi tak sirokou skalu kulinarského vyuziti
A :’i_a.,.h Jako prave veprova krkovice. Krkovicl Ize péct, grilovat,
CWRET TS S smazit v trojobalu jako rizek. Misouni odbornicl se shoduyi,
" Ze nejstavnate]si rizek je prave z lehce prorostle krkovicky.
Krkovicka je velmi chutna v kombinaci s cibuli, Cesnekem
a kminem. Dobre se doplnuje se zeleninou,
za vsechnu jmenujme spenat, zeli ¢i fazolove lusky.
Zemé puvodu: EU
Jednotlive vakuové baleno — dodavame po jednotlivych kusech cca 2,9kg

- . ] =
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49650254
VEPROVE KOLENO ZADN| S KOSTIi a KUZ|

@ " Veprova kolinka u kyty jsou tvofena ze svalll a slach,

vaziv a klize s velkym obsahem rosolujicich latek - kolagenu a
. maji znacny podil kosti. Pro vysoky obsah kolagenu jsou mimoradne
.« vhodna na pfipravu huspeniny a tlagenek. Kolena Ize i uvarit a podavat
gee. |ako ovar, dusit se zeleninou a ryzi, pripadne | upecl. Neobwykla, | kdyz
. "3 velmi chutna Uprava je jako Sunka, dudena ve zvlastni formé. Asi Zadny

Lo . N )

prizen jako veprove koleno. A co teprve dobre upecené nebo grilovane
kolinko s kienem Gi fiznou hof€ici. Zemé plvodu: EU
Zamrazeno v bloku — dodavame po celych kartonech = cca20kg

e 49650350
— VEPROVA SRDCE

f‘F "~ = 10 kg / KARTON
_ pcy g
> 9

.!.'.*' -. . | X | Ié I@
TN e ‘. \) \_) Veprova srdce jsou jednou z dalSich

casto pomijenych surovin, avsak nepravem.

Pro svljj obsah vitaminu A, B, a C se fadi mezi

velmi kvalitni zdroj potravy. Vyuziti v kuchyni: Srdce
lze upravovat na mnoho ruznych zpusobu. Nejcastéi
se upravuji varenim, pecenim, dusenim aj. Velmi chutna
|e priprava se slaninou, na kming a na zelenine. Pro
gurmany se doporucuje take Uprava srdci a la svickova Ci

gulas. Velmi dobre e veprové srdce dusene na vyvaru a cervenem vine.

Setfit na viné se nevyplaci — kulinafsky zaZitek bude o to vétdi, &im chutngjsi vino zvolite.
Viybrat Ize Modry Portugal, Andre aj. Pokud pripravujete srdce s omackou, pak plati,

ze vybirame takova vina, ktera se hodi k chuti omacky.

o

09

49650320
~ VEPROVE PALCE Z PANENEK

Cast ze Sirdiho konce vepfové panenky,
zacistena. Velice oblibené na medailonky,
 mini steaky, protoze palce maji po cele delce
| cca stejny prumeér. Kvalitativng jako
_ & panenka,ale cenove mnohem vyhodne)si.

| S Py Zmrazené. Baleni cca 0,6kg.

49650263
VEPROVA PECENE S RETIZKEM VP

@ @ Veprova peceng prestavuje negjhodnotng)si
™ maso prasete. Tvori |i dlouhy hrbetni sval,
jehoz slozeni se meni v zavislosti na miste jeho ulozeni.

V predni casti, kde navazuje na krkovicl, |i tvori vétsi sval

s vrstvou tuku na povrchu. Maso z veprove pecene je zvlaste
vhodne k pripravé minutek, hodi se na gril v jakekoli Uprave.
Peceme |i bud prirodné, nebo |i obalime a smazime,
pripadné |i pripravujeme na paprice nebo na houbach.
MUZeme ji péci nebo grilovat na rostu nad otevfenym ohném.
Zemé puvodu: EU

Jednotlive vakuové baleno - dodavame po jednotlivych kusech cca 3kg.

%
“

49650252
"B \VEPROVA PLEC
4D IVP

+2 Veprova plec |e tvorena ramennim

L - svalstvem, které je na rozdil od jinych Casti prasete
o mene tucné. Kuchynsky veprovou plec upravujeme
dusenim a pecenim, napriklad k priprave gulase,

duseni na houbach, na paprice , na kminu a podobne.
Mletou plec pouzivame k priprave sekane.

Zemé puvodu; EU

Jednotlive vakuové baleno - dodavame

po Jednotlivych kusech cca 2,5kg

49650255
VEPROVA JATRA
10 kg / KARTON

_:'.'- |

Veprova jatra maji wysokou wzivnou hodnotu,

nebot’ obsahuji velké mnoZstvi vitamintl i mineralu.

Jatra pouzZivame k pFipravé ruznych zabijackovych
pokrmul a pastik. K okamZité spotfebé je upravujem jako
minutky, na panvi nebo na grilu. Dalsi mozné wyuziti e

u zabijackové polévky nebo jatrovychknedlickll do polévky.
Zemé pUvodu: EU

| Zamrazeno v bloku — dodavame po 10kg kartonech

49650367
VEPROVE LEDVINKY
10 kg / KARTON

Veprové ledvinky jsou dnes velmi
casto opomijené a v minulosti se vybornymi
recepty z nich pysnila nejedna tradicni ceska

kucharka. Tyto vnitrnosti jsou bohatym zdrojem
zeleza a vitaminu B 12. Priprava v kuchyni
NejduleZitéjsim a nejvice pracnym krokem je

,. ocisteni ledvinek od prebytecneho tuku a blanek.
- Vsechny bilé tkané peclive odstrante, aby ledvinky

y chutnaly. S ostrym nozem to zabere jen par minut.

Ocistené a nakrajene ledvinky jesté dobre umyjte. Pripravte si ledvinky s omackou a ryzi nebo na grilu.
solte vzdy az na zaver ¢l tesné pred podavanim! V tradicnich receptech se doporucuje nechat nakrajeng
a ogisténé ledvinky pres noc odleZet v mléce. Tim Ize snadno predejit pfipadnym zapachum pfi pfipravé
a konzumaci. Veprove ledvinky si nejlépe vychutnate, pridate-li vino jiz behem tepelné Upravy.

Jakmile pusti ledvinky stavu, priljeme cca 1-2dcl kvalitniho bilého vina.

Diky kvalitnimu vinu bude pokrm chutnéjsi a zaroven muZete vino podavat soucasné s ledvinkami.

www.vrtal.cz




49650258
—— KURECI PRSA NATURAL
. 1x2kg

X
@ \_) Kureci je nejoblibengjsim masem

po celém svete. Je bilg, netucné, lehce stravitelné.
Obsahuje dostatek bilkovin, mineralnich latek. Zpracovava
se z brojlerovych kurat, ktera se od mala wykrmuji tak,

aby Jim rychle nabyla svalova hmota a aby

do maximalné dvou mésict mohla byt konzumovana.
Zemé puvodu; BRAZ. Dodavame po 2kg

L= -
f’ I~
’
-. "

e 49650228
| ~  KURECI PRSA SOLENA
2KG

@ [@ Kufeci je nejoblibenéjsim masem po celém
‘ svete. Je bile, netucné, lehce stravitelné.
Obsahuje dostatek bilkovin, mineralnich latek.
Zpracovava se z brojlerovych kurat, ktera se od mala vykrmuji tak,

f! aby Jim rychle nabyla svalova hmota a aby do maximalne dvou
 mésicu mohla byt kenzumovana. Do 1,2% vmasirovany solny roztok - Pro
nektere upravy whodngjsi — maso e krehci — na obaleni nebo steak.
Nejedna se o krehceny kureci rizek, ktery ma jinou upravu.

o Injektory je nastrikan solny lak a az poté projde masirkou.

@ | Zemé plvodu: BRAZ. Dodavame po 2kg

Velikost jednotliveho kusu 300-350g.
Idealni na peceni ¢i smazeni

49650368
KURECI CTVRTKY

il
SR yiklasickém trojobalu. Kureci
cturtky zadni volne lozené v kartonu.
Plvod zboZi: Holandsko. | 49650239

KURECI STEHENNI STEAK

2kg
GX:
@ \_) Kureci je nejoblibenéjsim masem po celém

- svété. Je bilé, netucné, lehce stravitelng. Obsahuje
dostatek bilkovin, mineralnich latek. Zpracovava se

z brojlerovych kurat, ktera se od mala vykrmuji tak, aby
Jim rychle nabyla svalova hmota a aby do maximalné
dvou mésicl mohla byt konzumovana. Kureci stehenni
fizek, hiuboce zmrazeny. Celé stehno bez kosti a kuze.
Dodavame po 2kg

Baleni 10kg nebo 12kg. | 49650330

. Surovina je kalibrovana | KURECI STEHNA KALIBROVANA 180g/krt 12kg
v mrazenem stavu, trida jakosti A. | 19650331

~_Vydey po celych kartonech. Garance | y3e o STEHNA KALIBROVANA 200g/krt 12kg
stejné velkych porci na vyde]. Vynikajici hlavne 49650296
Jako pecena nebo smazena, ale nabizi se

neépnﬁet dalsich receptti na wuziti v gastronomii. | KU RECI STEHNA KALIBROVANA 220g/krt 12kg

49650521
KURECI POLEVKOVA SMES
CCA1TKG

49650318
KURECI JATRA
500q

G
@ \) Kureci jatra meleme do pastik,

" nadivek, rolad, pomazanek, pridavame je do masowych,
3 zeleninovych smesi, polevek, omacek ¢i dochucujeme
) \ smetanou, cesnekem, orechy, susenym ovocem

o Zemé puvodu; Brazilie. Dodavame po 0,5kg
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49650326
- KACHNI STEHNA
© . 2KS VACUUM

@ @ Kachna patfi k oblibenym Geskym pokrmdim.

« Klasicky se podava pecena s knedlikem a se zelim.
stehna jsou balena po dvou kusech, pricemz balicek
ma hmotnost 500-700g, takze jedno stehno ma velikost
250-350g. Maso obsahuje mnoho latek prospesnych
pro nase telo, napomaha snizovat hladinu cholesterolu.

Stejne tak se kachni tuk radi mezi ty zdravejsi tuky, které nase telo prijima. I

49650....
SLEPICE S DROBY KALIBR. (dle nabidky)

| @ﬁm@ Hluboce zmrazena,

~ kuchana, s droby, tfida jakosti A.
Dukladné tepelné upravte.

= 0

496505....
RUSA S DROBY KALIBR. (dle nabidky)

0 !
. U Hluboce zmrazena,

| | . 9 3 kuchana, s droby, tfida jakosti A.

Plemeno wyslechtené specialng
pro chov na maso.

Dukladné tepelné upravte.
'-

49650... |
KACHNA BEZ DROBU KALIBR. (dle nabidky)

Plvod: Madarsko

Tradicné nejlepsi s knedlikem a se zelim.
Zkuste recept na pomalu pecenou kachnu.
Recepty jsou pfistupné na webu.

49614086
KRALICI STEHNA
Tkg

@ @ Kralici stehna - bile kralici maso

obsahuje v porovnani s ostatnimi
domacimi zviraty nejméne cholesterolu.
V baleni 1kg je 5-7ks

Hmotnost jednotlivych kust 135 - 225 g.

.

49614087
KRALICI HRBET BEZ KOSTI
500g

e 0o

Kralici hrbet ma nepravem povést
suchého a ne prilis oblibeného masa.
Existuje mnoho receptu na pfipravu,
které tento pohled vyvrati. V porovnani
s ostatnimi domacimi zviraty obsahu
nejméné cholesterolu. Kraligi hrbety
jsou wkosténé a v kuchynské Upravé.
Baleni 20 balicku po a cca 500g.

— -7 Zpravidla po 3 hrbetech.

www.vrtal.cz
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SUMAVSKA ZVERINA
ing. Josef Kopolkao
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49650416 49650417 49650418 N
4 JELENKYTABK s  JELEN PLECBK wam,  JELEN MASO NA GULAS BK
" CCA 2,5KG =« 5 CCA 25KG | L KG

Rl
Yig

Jeleni plec svou prijemnou

- <.
K.

. y JI
g
.i [
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Jeleni kyta se vyznacuje pevnou

Rucné krajene jeleni maso je

viaknitou strukturou a wybizi chuti pfimo wybizi k pfipravé siroké typické jednoduchou pripravou, shadno

k zhotoveni wynikajicich omagek skaly omacek, napr. smetanovych, ziskate wnikajici gulas prijemné chuti.

nebo k rychlé (pravé na panvi. na zeleniné nebo wteénych gulasu. Vynikajici je gulas z vice druhu zvéfiny,

VVhodna na peéeni a duseni v celku Vhodna na peceni a duseni kdy dochazi k lehkému promiseni chuti.

pfipadné fizky nebo steakyi v celku, krajena na ragll nebo gulas. Vhodné na gulas, mleti nebo ragu.

496504 49650420 49650421
SRNEC SRNEC PLEC BK SRNEC MASO NA GULAS BK
WS CCA25

gy CCA25KG gy 1KG

+

%
F .
oy ﬂ .
r g
S
o |
g
a
|
]
L
i

srnci kyta ma charakter

Sl plec svopi strukturou
kratké svaloviny wybizi

SMMEl maso na gulas je rucne
krajené maso vhodne na pripravu

mirne koreneneho masa, k pripravé wynikajicich omacek, chutného a aromatického gulase.
které je vhodné pro gurmety hledajici pfipadné vytecného ragu. Vynikajici je gulas z vice druhu zvéfiny, kdy
prijemny gastronomicky zazitek. Vhodna na peceni a duseni v celku, dochazi k lehkému promiseni chuti.
Vhodna na peceni, rizky krajena na ragll nebo gulas. Vhodné na gulas, mleti a ragu.

a lahodné omacky.

49650422 49650423 49650424
SRNEC HRBET BK CCA ) DIVOCAK KYTA BK | DIVOCAK PLEC BK
. Hﬂ%"hi:b’ CCA 2,5KG Nl " CCA 2,5KG

5 DO O
" Plec z divocaka Je jemne

Divocak kyta |e velice chutné
stavnaté maso, které je vhodné k ruznym prorostlé maso s pevnou strukturou

smcéi hrbet e lehce
aromaticke maso, svoji strukturou

a chuti se hodi pro wwznamné Upravam a jeho chut' ho Fadi na jedno a pro svoji univerzalnost jde o nejoblibengjsi
udalosti jak rodinng, tak spolecenskeé. z prynich mist vSestranného pouziti druh zvéfiny. MUZe byt jak se zelim,
Vhodny na peceni vcelku v kuchyni. Vhodna na duseni, pegeni, tak se Sipkovou®. Vhodna na peéeni a

nebo pripravu roastbeefu a steaku. pfipadné fizky nebo steaky. duseni v celku, krajena na ragu nebo gulas.

49650425
DIVOCAK MASO NA GULAS BK

Z rucne krajeneho masa
z divocaka pripravite v kombinaci
s ruznymi druhy kofeni a pfipadné
| riiznymi druhy zvéfiny minimalné
100 druhu gulasy a jinych vyvazenych
a kulinarsky zajimavych pokrmu.
Vhodné na gulas, mleti nebo ragu.

Rodinna firma od sameho pocatku kiade velky duraz na vysokou kvalitu,
solidni jednani a osobni pristup ke kazdemu zakaznikovi.

Prevéaznou &ast zvéfiny vykupujeme v oblasti Sumavy,

Stredoceskeho kraje a JihoCeského kraje.

Cely provoz byl v roce 2005 proveren vrcholnym audifem Evropskeé unie
s velmi dobrym vysledkem, bez pripominek auditoru.

Cely zpracovalelsky zavod je pod stalym veterinarnim dohledem.
Pravidelné jsou provadeny audity, ktere se zameruji

na dodrzovani systému kritickych bodu HCCP,

hygienu a dodrzovani veterinérnich predpist platnych v CR i EU.
Jiz radu let si zbozi, pro svou kvalitu, naslo sve odberatele

ve Svycarsku, Rakousku, Belgii, na Slovensku a jinych stétech EU.

V roce 2015 v nasi firme probéehia kontrola dosledovatelnosti vyrobku
komisari EU z Bruselu. Vysledky kontroly bez zavad.
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14201045 beRbady
FILE INTERLEAVED TRESKA TMAVA HOKIFILETY S KUZI

{ 434KG OKG
(@ _ _ i ' | @ Hoki rybi filely s kizi, IQF
Filety konzumuite (individuzing jednotlive zamrazens),

po dukladné tepelné Ciprave, glazované. Hluboce zmrazené filety z treskovnika
$  varenim, duSenim, pecenim patagonského (Macruronus magellanicus), s ki,
. nebo smazenim. Pred pripravou velikost 80 az 200 g. Maso této ryby je jemné,
nechte mirme rozmrazi. bilé a velice chutné. Casto je pouZivano syrové pro
Uchovani u spotrebitele: pripravu sushi. Navod na pripravu: Filé konzumujte
~ Skladujte pri t?P"ﬂté -18°C a “iiféi- po dukladné tepelné Gpravé, varenim, dusenim,
Po rozmrazeni znovu nezmrazujte. pecenim nebo smazenim. Pred pripravou nechte mirngé rozmrazit.
Slozeni: Hoki patagonsky (Macruronus magellanicus), voda.
Odloveno v mori. Oblast odlovu: FAQ 41 (jihozapadni Atlantik).
Kategorie lovného zarizeni pouzitého pri rybolovu: viecné site.
Zemé puvodu suroviny: Argentina

49650327 49650328 49650236
RYBI FILE RYBI FILE CANDAT FILET S KUZI (10% glazura)
X KOSTKA EXCLUSIV KOSTKA EXCLUSIV Ak
TN 50x100g 50x150g '

OO

Filet je mraZeny s kUzZi,
bez kosti. Glazovani 10%.
Plvod Kazachstan.

Jedna z nejchutng|Sich ryb.

-
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@ I '@ Vijborna kvalita.

Bez kosti a pridane vody.
Jedna se 0 maso z Aljasske tresky
(Theragra chalcogramma)

-

|

49650567 49650238
LOSOS FILET PSTRUH DUHOVY
S KUZI VAKUUM KUCHANY

@ @ . 5kq (kalibr. 200-250g)

Ryby maji pro idské zdravi obrovsky wznam.

@@K | Napriklad tuky morskych ryb obsahuji zdravi s . Rvby maii oro lidské zdravi obrovekd viznam
VN g y prospesné mastne kyseliny. Odbornici na zdravouvyzivu '8 I"anﬁkl ; dptuk e nbsahyu?z draﬁ
—— proto radi ryby konzumovat aspori jednou tydna. - R t T{ : yO drg At :
T Stupen opracovani Trim D - rozpUlena ryba bez hlavy a | L A=y L AIBSPESTE gl Ryskilly. LEURIILL TR 2E7avoL
-rx{‘{ U p p p r:'f' W ¥ | \ \ o t df b k t - d td -
LY i 3 - : G S b BN S U vyzivu proto radi ryby konzumovat aspon jednou tydné.
NI patere, bez hrudni kosti a ploutvi, bez brisni tkang, \\ auARE , : —
B\ | kombinace chuti a wzivy, a je to ta nejchutngjsi dieta.

Puvod zboZi: Turecko. Jednotlivé balené kusy.

49650385
. RYBI PRSTY NEMLETE
6KG VIKI

R Rybi prsty nemleté. Obalované rybi prsty
~ z celého filé, predsmazené. Hluboce zmrazené.
Priprava:

} Panev: Rozehrejte olg], vlozte zmrazene
~ rybi prsty a smazte 5-8 minut, ¢as od ¢asu obratte.
Trouba: Rozehrejte troubu na 230°C a pecte
zmrazené rybi prsty priblizné 10-12 minut. Po rozmrazeni
znovu nezmrazujte. Pred pripravou nerozmrazujte.

g e

www.vrtal.cz
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49650259
PIZZA BLOK
cca 3,6kg

Masny wyrobek tepelné opracovany.
Vhodne pro teplou | studenou kuchyni
(pizza, sunkove téstoviny, napine do

| masovych zavitku, bagety, chlebicky,
misy, rolky ...apod). Vyrobek z veprove kyty a
plecka Vymbek tvarovany ve forme, na povrchu hladky.
Na fezu svétle riZove barvy. Mozaika tvorena kusy masa.
Doba pouzitelnosti 39 dni. konzumace za studena.

49650514
ANGLICKA SLANINA
ccal, 7kg

(XS5,
\) \) Anglicka slanina je druh slaniny,

ktery pochazi z anglosaskych zemi.
V ceskych zemich se vyrabi se

z veproveho boku, ktery je vykostén,
neobsahuje tedy zebra ¢i chrupavky.
Skladujte pri teplote: od 0°C do 7°C

Po rozbaleni spotfebujte do 48hodin \

49650310
UZENA ROLOVANA PLEC

ccaZkg

Uzena rolovana plec patri k tradicnim
ceskym vyrobkum a také

k nejprodavang|sim. Je oblibena pro svou
lahodne zauzenou stavnatou chut, nejbézng|si
| |e]i priprava k obedu nebo veceri
bramborovou kasi a kyselymi okurkami

*-.
1

P\ @
T4
/

49650211
KLOBASA PAPRIKOVA
ccaldlgrks

Opracovany mashy vyrobek,
urceny k primé spotrebe

ve studené | teplé kuchyni.
Vhodny I ha gril nebo krajeny na pizzu.
Na fezu wrobek ruzové cervené barvy s vétsimi zrny.
VUuné a chut pfijemna, aromaticka, wrazné kofenéna po paprice.
Baleno v ochranné atmosféere. Doba pouzitelnosti 21 dni.
Konzumace za studena | po ohrati.

49650363
SALAM VYSOCINA
ccal bkg

‘ | | @ r@
B il Viyrobek v tmélém obalu hnédogervené
.

barvy, na povrchu suchy a vrascity. Tento produkt

je charakteristicky tuzsi soudrznou konzistenci. Na rezu
ma velmi jemnou mozaiku, tmavéjsi, masové riZzové barvy.
Zrna surovin o velikosti 1 mm. Viné a chut’ je aromaticka
0 Uzeni. Na skusu e vyrobek hutny bez patrnych tuhych casti.

40211116
HAME SVACINKA JATROVA
PORCE 24x23g

SN Chutove velmi jemna pomazanka,
lehka a kremova svacinka
Hmotnost: 23g

Obsah tuku max. 40 %.

49650261
PIZZA BLOK KRAJENY
1kg (14gxcca7Oks)

Masny wyrobek tepelné opracovany.
Jedna se o vanicku, ktera je kalibrovana na 1kg,
platky |sou nastaveny na 14g a ve vanicce jich |e
cca/Oks. Optimalni hlavné pro pizzerie, ale 1 restaurace a hotely na
snidanovy program, rauty apod. Viyrobek z veprove kyty a plecka.
Viyrobek tvarovany ve forme, na povrchu hladky.

Na fezu svétle ruZové barvy. Mozaika tvofena kusy masa.

Doba pouzitelnosti 14 dni. konzumace za studena. Vyhody:

1) 100% prehled o tom, kolik se z 1kg udéla porci, pizz, talifu ...

2) dokonala kontrola nad naklady, bez ztrat (patky), setrite cas

Q
&
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49650364
MORAVSKA KRKOVICE BK PULENA

Masnhy wrobek tepelné opracovany.
Celosvalowy vyrobek svétle hnedé barvy.
Casteéné tukové kryti. Na Fezu vyrobek
 masoveé ruzové barvy s nepravidelné prorostlym

tukem. Chut’ typicka pro uzena masa.
Doba pouzitelnosti 28 dni. Konzumace za studena.

49650315
UZENA SLANINA BEZ KUZE

ccal,bkg

0 ©
Masny wrobek tepelne opracovany.

. :a,)b /" L
; nasoleny a uzeny.

Chut' typicka pro uzenou slaninu.

Viyrobek z veproveho sadla,
Doba pouzitelnostl 28 dni. konzumace za studena.

49650357
VIKENDOVE PARKY
ccal,bkg

| Masny wrobek tepelné opracovany.
- j Na fezu wrobek masové ruzovy,
= f obsah jemné vypracovany, pevny a pruzny s
H_/, dmbnyml knlagenmml casticemi, jemnou porovitosti.
J‘?ﬁ- Chut’ a winé po pouZitém kofeni a Cerstvé uzening.

" o Baleno v ochranné atmosfere. Doba pouzitelnosti 21 dni.
& ‘ Konzumace za studena | po ohrati. |

£ 49650273
S0 SALAM PAPRIKOVY
R\ ccal, 7kg

0.9

-

Rez vyrobku cihlové barwy,

-~ s Jemnou mozalkou tvorenou libovymi a
- tucnymi castmi masa. Povrch vyrobku vrascity.

e | Chut typicka po pouzitém koreni. |

49650377
HAME MAJKA PASTIKA
PORCE 24x23g

@ @ Masny wrobek, konzerva.
MA

Sterilovano. Hmotnost obsahu: 23 g.

Obsah tuku max. 40 %.

/ Skladujte v suchu pri teplote 0-28 °C.
Po otevfeni skladujte v chladniéce do 10 °C
a spotrebujte do 48 hodin.







mew)  Fry n Dip

baleni: 5 x 25009
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INOVATIVNI HRANOLKY KRUPAVE NA POVRCHU, DELSI ODKLADACI DOBA
VHODNE PRO DIPY MEKKE UVNITR

Bramborové chipsy

baleni: 5 x 25009
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DOMACI CHIPSY NAPOMAHAJI ZVYSOVAT CHIPSY JSOU VYBORNE
SE SLUPKOU. KONZUMACI NAPOJU. TEPLE I STUDENE.




McCain Bramborak

kalibrace (50 g)

\ ;: :" ': IFS -_1 AL '
BRAMBORAK S CESNEKEM CESKA SPECIALITA

A MAJORANKOLU TAK JEDNODUCHA

Tradicni hranolky

s poctivou bramborvou

chuti a stalou kvalitou po cely

rok. Diky vétsim objemovym porcim

O ©

Krupave vinkované hranolky

PRIPRAVA NEBYLA NIKDY

49614074 49614022

HRANOLKY "A" HRANOLKY

2,9kg 3/8 VLNKY EXPRESS
| 2,5kg

s rychlou pripravou.
J

servirujete vice porci = vyssi zisk z kazdého kg. ‘

49614075 49614200
e W HRANOLKY FRY AND DIP DOLLAR CHIPS
! | e 2,5kg BRAMBOROVE PLATKY

Hranolky ve tvaru U.

Jedinecny tvar, pouze od McCain,
vas spolehlive odlisi od konkurence.
Hranolky [sou krupave na povrchu

s Wraznou bramborovou chuti uvnitr.
Mayji delsi odkladaci dobu.

Bramborové platky
Jsou skvele jako priloha
| jako soucast pokrmul.

dealni pro zapékani.

Tvar vhodny pro dipy / omacky.
skvely doplnek pro moderni menu.

49614079 42116148

OPEKACKY - POTATO ROTY EASY o CIBULOVE KROUZKY

2,9kg 7\ Z DRCENE CIBULE
@ kg

Opékacky - neprauidelné—‘
kousky predpecenych brambor,

ktere staci pouze ohrat.
Jednoducha a rychla priprava |i2
predpecengho hotoveho vyrobku.

—
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@ @ Cibulové krouzky

v krupavem testicku jsou idealni
Jako predkrm €I chutovka.

Hodi se do salatul i burger.
Jednoduse obohati vase menu.

Snadné porcovani a presna kontrola nakladu.

—————————————— ]

SNADNE PORCOVANI
(50G/KUS) PRO PRESNOU
KONTROLU NAKLADU.

” 49614078

" HRANOLKY
. STEAKOVE
o 25

@ ..

hranolky v rezu 10x18mm.
Plna bramborova chut
a delsi odkladaci doba.

49614309
KROKETY
KULATE

Pommes Noisettes |
Jjsou bramborove krokety
' s kifupavou kurkou a jemnou
naplni z bramborove kase.
Oblibena priloha.

49614073
AMERICKE BRAMBORY "A'
2,9kg

Americké brambory
¥ se slupkou.
1 Tradicni oblibena priloha.

W Stala kvalita po cely rok.

WWW.VIMALL.CZ —————



Mrazene hranolky, polotovary a ostatni

49614114
BRAMBORAK S CESNEKEM
50g/1,25kg

: @ @) Bramborak

s cesnekem a majorankou,
kalibrace 50g/kus.
Bramborak je vyroben z téch
nejlepsich ingredienci dle chuti
, 3 | // Ceskych zakazniku. Jednoduché
- i Y~ priprava, piesna kontrola nakladu.

49614083
BRAMBOROVA KASE
3kg

Bramborova kase
ve formé zmrazenych puku.
staci pouze pridat vodu

_ ¢i mléko/smetanu.
Snadne porcovani a kontrola nakladu.

49614005
HRANOLKY

SR ohm@ s 8 \ALLEY FARM 9
5 g ‘ b . E‘L‘t%j"lﬁj —; e ' 2l5kg

Klasické hranolky rezu 9x9mm.

1oe

—

49614080
BRAMBOROVA PLACKA
60g/1,5kg

N ¢ )\
@ @ Bramborova placka,

kalibrace 60g/kus.

Lze podavat na sladko ¢i na slano.
Nespocet moznosti servirovani.
Jednoducha priprava,

pfesna kontrola nakladu na porci.

49614085
PIKANTNI KURECI KRIDELKA
1kg

P R @ @ Kureci kfidla

v pikantni marinade.

Predvarena a hluboce zmrazena.
Pomocnik pfi havysovani
konzumace napoju. Jednoducha piprava,
shadné porcovani a presna kontrola nakladu.

49614001
HRANOLKY
VALLEY FARM
JULIENNE bx6
2,5kg

49614070

Americké brambory se slupkou.
Predsmazene a hluboce zmrazené.

i

Tenké hranolky fezu 6x6mm.

&\ 8 Predsmazené a hluboce zmrazené.
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Mrazeny polotovar - predsmazeny.

| - F’rrnfh rics mn- Predsmazené a hluboce zmrazené.

Dy £

Ty P , :-tm_a-w,-..
| 42116103 /] ol SRS - R
"\ BRAMBORAK

Slozeni: brambory, vejce, hladka pseniéna mouka,
cesnek, sul, pepf a majoranka.

Hned po ruce - snadna a rychla priprava, tradicni
Seska chut' s Sesnekem a majorankou. Cesky wyrobek

=& 42116110
\ BRAMBORAK KAPSA

- 10x200g ( krt 2x10ks ) qu
o (120e) 2 G %

| A\ | A\ apaly
W 25140 ( ket 425 ) Q

@ _ @ MraZeny polotovar - pfedsmazeny

*ﬁ" | 10x200g ( krt 2x10ks). a 6

\O ©
\) Mrazeny polotovar - predsmazeny

Slozeni: brambory, vejce, hladka pSenicna mouka,
cesnek, sul, pepi @ majoranka.

Hned po ruce - snadna a rychla priprava, tradicni
ceska chut' s éesnekem a majorankou. Cesky vyrobek

\) MFEZEH? pnlntnuar - pfedsmaien‘jr‘

Slozeni: brambory, vejce, hladka psenicna mouka,
cesnek, sul, pepf a majoranka.

Hned po ruce - snadna a rychla priprava, tradicni
Seska chut' s Gesnekem a majorankou. Cesky vyrobek I

42116102 42020270
LANGOSE | B KNEDLICKY JATROVE )
10x100g (krt 6x10ks) 1KG PREDVARENE

,' E0E 3t _'.}\'\.I'.%.,
— 1 L
W |
k Il h . ._ ._.
: 1\

Slozeni: psenicha mouka, mléko,
drozdi, cukr, sul, voda, olej.
Vhodné pro restaurace,

stanky, rychla obcerstveni, apod. ‘

Cesky vwyrobek

Malé kulate knedlicky z veprovych jater a s dalsimi prisadami,
pfimérené korenéné predvareng a hluboce zmrazeng, urcené

k bézné, denni spotrebé po tepelné (pravé. Vhodné predevsim do polévky.

Priprava: Zmrazené jatrové knedlicky zavarejte do vyvaru

nebo vrouci vody a varte cca 10 min. Urceno pro tepelnou Upravu:

min. 74 °C po dobu 10 min. v jadre vyrobku.

Viyhody:: wysoky podil masa ve slozeni vyrobku (67% veprova jatra),

cesky wyrobek s tradici - chut' tradicni ceské kuchyne,

oceneneni klasa za nadstandardni kvalitu, rucni vyroba, chranena dilna.




Mrazene polotovary

————

42210050 42210059
OBALOVANY KVETAK OBALOVANA BROKOLICE

okg (40mm-+)

dkg
r@ @ aurovinu bereme pouze
od stabilnich a spolehlivych
dodavatell. Velikost ruZicek je 40-50mm,
které jsou obalené v klasickem trojobalu,
tery zna kazdy z nas z domu — mouka, ve|ce,
strouhanka. Vyuzijte jako doplnéni menu pro ty,
kteri preferuji zeleninu.

Surovinu bereme
pouze od stabilnich
odavatell, kalibrujeme na rizicky
0 velikosti ccadd mm+ domaci trojobal,

vyrabell jsme ho i pro McDonalds! |

42210051 42210047
| SYR OBALOVANY HRANATY 100g

dkg

OBALOVANE ZAMPIONY PREDSMAZENE
kg (30-40mm)

@ @ Velmi priznivy

pomér kvalita/cena,
velikost hlavicek
cca 30-40mm, predfritovano.

(L)
Obalovany syr -pouzivame
pouze eidamskou cihlu
30% tuk. Eidamska cihla
- pouze Ziv.puvodu (z mléka).
| Nas obalovany syr nemeleme,
time, nenastavujeme - pouze ukrojime platek
syra, podle pozadované hmotnosti a obalime nasim

originalnim trojobalem. Timto postupem docilime
neopakovatelné a jedinecné chuti , pravého smazaku”.

42210060 | 42210048 .
SYR OBALOVANY OBLOUK 130g - SYR OBALOVANY PLISNAK 100g

5,2kg @ @ okg (ENCIAN)
Obalovany syr -pouzivame @
pouze eldamskou cihlu -
30% tuk. Eidamska cihla Velmi kvalitni

Slovensky syr encian +

- pouze Ziv.plvodu (z mléka).
nas domaci trojobal. ‘

Nas obalovany syr nemeleme,
nedrtime, nenastavujeme - pouze ukrojime
‘platek syra, podle poZzadované hmotnosti a obalime nagim
originalnim trojobalem. Timto postupem docilime
neopakovatelné a jedinecné chuti ,,pravého smazaku”.

42210058
49650356 L
OBALOVANE TVARUZKY SESLOVANA NIVA 50g
Skq 1ks=40g 9kg

Milujete syry?
Zkuste misto klasiky neco
pikantngjsiho, treba syr
s modrou plisni. Vyborna chutovka
a delikatesa. Ozvlastnéte vasi nabidku.
Klasicky Cesky zrajici syrv klasickém trojobal, jednotliva porce 50g. j

Klasicky cesky
zrajici syr a klasicky
rucne delany trojobal
, jsou zarukou vytecne delikatesy,
ke které se Vas zakaznik rad vrati.

42210049

KURECI RIZECKY cca20g @ Surovinu bereme pouze od stabilnich dodavatelu.
bkg (SVALOVINA) Na rozdif od konkurence

vse vyrabime rucné na zaklade domaci kuchynée.
Prisneé dohlizime na kvalitu vstupnich surovin.
Tento zpusob je sice pracneéjsi,
ale zase nas odlisuje od konkurencnich firem,
ktere zmrazene polraviny vyrabi prumysiové,
coZ je znat na kvalité a vzhledu !

/

Kureci fizecky pro déti.
Zpracovany pouze kureci
Pouze prsni svalovina
+trojobal+kukuriéné lupinky.
NIC NEMELEME,NEFORMUJEME, NEKREHCIME atd. |

www.vrtal.cz
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Mrazeneé hamburgery, dresink, boxy

49630380
mrazeny

HOVEZI BURGER
50X100G

A

dresink
o) \o)Yele=
B0 I L i

—

|
. BURGR

JAKO KRAVA
- S

L L IR
L
e mmem— R e e

il
|

l”l
II:
R i

=

40211122 40211121 40211123

PLAST/900m| PLAST/900m| PLAST/900m|

prave
na trh

J.

jsme totiz prvni vyrobce burgru,
ktery st klade jako hlavni cil opravdouvou
kvalitu naseho produktu, ktery...

A M #"IlL:I ¢

iﬁiﬁiﬂ?ﬁ 49650518 49650519
HOVEZI BURGER S rANELISGER BOX-HAMBURGER
35X150G 50ks MALY 50ks VELKY

| 15x15x7cm 28x15x7cm

s ochutnavku
Primo ve vasi
provozovne

s —————

Michal Panacek 777 816 500

michal@burgrjakokrava.cz

40211124
DRESINK SAMURAJ DRESINK PEPROVY DRESINK BARBECUE DRESINK RISSO

MRAZENA MAXI HAMBURGER BULKA
LA Lorraine
24x86G

PLAST/900m!| : . 49650471

Predkrojena kulata bulka s pruznou stridou
a mékkou zlatavou kurkou sypanou sezamem.
S typickou jemneé nasladlou chuti. Pred podavanim
staci pouze rozmrazit. Bulku muzeme i kratce opéct
na grilu (27/230°C) nebo prohrat v mikrovinné troubée (max. 30 sekund).

TIP: Pro vylepseni kiupavosti klrky a zvyraznéni viiné muzeme
pecivo kratce prohrat v peci (max. 1°/180 "C)

VYRABIME JEN Z KVALITNE OPRACOVANEHO HOVEZIHO MASA

NEOBSAHUIJE zm)NE SEPARATY, KUZE, “ECKA” ®
ANI CHUTOVE NAHRAZKY
JE 100% PRIRODNI

DOCHUCUJEME POUZE PEPREM A SOLI, TIM PONECHAVAME
HOVEZIMU MASU JEHO PRIROZENOU CHUT

NESMAZIME, ALE TEPELNE UPRAVUJEME
V PARE, PROTO NEOBSAHUJE PREPALENY
OLEJ A ZUSTAVA PRIROZENE STAVNATY

JAKO KRAVA




Utopenci, Hermelin - PETROVICE

PETROVICE

42011067

42011060
UTOPENC UTOPENCI
SKLO

PLAST
3kg=14-15ks 2 1kg=9ks

@ Poctivy burt pineny okurkou

paprikou a beranim rohem
s cerstvou cibulkou, feferony
a korenim v kyselém nalevu. |

paprikou a beranim rohem
s cerstvou cibulkou, feferony
a korenim v kyselém nalevu. |

- @ Poctivy burt plnény okurkou |

42011061
UTOPENCI
PLAST
Tkg=9ks

@ Poctivy burt plneny okurkou

paprikou a beranim rohem
s cerstvou cibulkou feferony
a korenim v kyselem nalevu. I

42011071 ANV 42011063

NAKLADANY HERMELIN Vit NAKLADANY HERMELIN
SKLO g PLAST

3,4kg=20ks 2,1kg=12ks

porce 100g - SediEansky hermelin

;6 Podelne rozkrojeny
hermelin plnény
cerstvym sekanym cesnekem,

bylinkami a smesi koreni,

I s feferonkou v slunecnicové olgjl |

porce 100g - SediEansky hermelin

@ Podelne rozkrojeny
hermelin plneny
cerstvym sekanym Cesnekem,
bylinkami a smesi koreni,

I s feferonkou v slunecnicové olel |

42011004

NAKLADANY HERMELIN

PLAST

1kg=%ks

porce 100g - SediGansky hermelin

@ Podgélne rozkrojeny
hermelin plnény
cerstvyym sekanym cesnekem,

21
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49614051
M Mrazena zeknina
& SPENAT PROTLAK PORCE

Slozeni:

Spenat protlak. I

49650365

mrazena zekenina
KAPUSTA REZANA BLOK
2,5kg

Slozeni:

kapusta sypana,
rezana,

zamrazena do bloku

49614034
- mrazena zekenina
- MRKEV BABY PREMIUM
DIONE
2,5kg

e

Slozeni:
mlada mrkev tridena

v prémiove kvalite. \

e 49614027
mrazena zekenina
e HRASEK

ge _2,5kg

49650351
mrazena zekenina

. KUKURICE ZRNO

% : -
] il

Slozeni:
kukurice

: supersladka
g5 ZIno.
BTN

ﬁ‘“* ‘

& 49614049

mrazena zekenina

SPENAT SEKANY PORCE
2,9kg

o ®

sekany spenat zamrazeny
do malych porci. Snadna

moznost porcovani. Rozmrazite
jenom to, co spntfebujete.\

. 49614028

kapusta ruzicky.

o s,

sy mrazena zelenina
aied POREK PLATEK
" 2.5kg

Slozeni:

Wy

)

X parek kolecka.
? '
30

= T
a_m 1“ ‘
= ﬂ!ﬁ .

49614023
mrazena zekenina
BROKOLICE RUZICKY
b« DIONE

2,9kg

0®

Ruzicky brokolice
kalibrované

| na 40-60mnj

49614115

mrazena zekenina
KUKURICE KLASY
REZY 3KG

}_ _m se o karton, ve kterém jsou tyto fezy |

volne nasypane. Pro zakaznika jsou prijemngjl”
pozivatelne, protoze nemuse|i okusovat celé klasy.

Navic vypadaji na talifi mnohem lepe a inovativng!. I

49614050
mrazena zeknina

DIONE
2,9kg

@ - J%Slmieni:

Spenat listovy v porcich.

-l Snadne porcovani. \

4e.”, mrazena zelenina
= . MRKEY KOSTKA

Slozeni: |

mrikev kostka. |

“ B3 agrimex

49614031
mrazena zekenina

5 1A 49614030

1 =
ke,
LT =

-.i- " w r i
F!;*’ mrazena zekenina

e S 95 KUKURICE ZRNO

Kukurice zrno.

"‘-.__1-
- . . ¥
"
- 4‘ 1 ’ l.-‘
#‘i-l ﬂ""_'i‘l “..r i
i ol JIF‘T“
b - 14 . R“, i s Yy A
, b { . “J -Hrllﬂ YLy
’ ¥ l'-- | v “"ﬁ“ i ‘.i & "
- . .-'r- & dt - JL rl‘l‘
: Pl P Py A, P
' ‘ r. "‘ “r"“ .-, ‘.*I r.r"
‘s J -

SPENAT LISTOVY PORCE
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}‘ 49614026 A\ b 49614025 49650340
- mrazena zeknina BT A KA ' mraZena zekenina mrazena zekenina
. FAZOLOVE LUSKY REZY : " FAZOLOVE LUSKY ZELENE J-»  CIBULE KOSTKA
DIONE ~ 25kg

2,5kg

Slozeni:
slozeni:
Celé fazolové lusky
v premiové kvalite.

el
| | ”I' | @-t@
"l &
F 3 * ¥ ;
Slozeni:

. % cibule kostka. \

Fazolové lusky rezane

Y, / 20-40mm, vhodné na
§  pfipravu salatu a pfiloh.

49614024 49614090

. mrazena zeknina £ CESNEK NESOLENY
- CESNEK DRCENY ' 1kg/20g porce

500 =\
. 4 @ @ Baleni 1kg obsahuje:

50porci cesneku po 20g.
Minimalni obsah vody, velice kvalitni a uzivatelsky
prijemny, protoze lze pouzivat jednotlive porce.

— ]

Slozeni: cesnek drceny.
Intenzivni chut', silné

S . aroma, velmi dobfe nahradi
Elagrimex® : cesnek cerstvy.

o 7

49630411
% 49614019 | ______ mrazena zeknina
mrazena zelenina o LA K OPR
CHREST ZELENY CELY 1kg

Jemné nasekané
zelené vetvicky se dayi

wuzit k vyrobe polévek (kulajda),
omacek (koprovka), ochucovani mas,

Chrest zeleny cely. | [
se pouziva take do marinad

na ryby, napr. lososa.

Slozeni:

pomazanek, salatu a dresingu. Kopr

mrazena zelenina ;;-__’-.__:_-"__;-.Eagrim! * > mrazena zelenina
PETRZEL NAT wrone PAZITKA
' 1kg >

A R o R 1kg

o4 10614076

-1.4.-":_,__'*""-

N

—

Sl el

|I N

Slozeni: Pazitka - rezana
Bez alergenu. Pazitka je blizka pfibuzna
cesneku a cibule a je bohatym zdrojem vitaminti
(predevsim skupiny B, E a samozrejmeé C — toho je v pazitce
udajne az trikrat vic nez v rajcatech), ale 1 karotenu, vapniku
¢i zeleza. Diky vysokému podilu éterickych oleju pomaha pfi
nechutenstvi a ulehcuje traveni. Pazitka je v kuchyni velmi
oblibena, ma jemne pkantni chut’ vhodnou do zeleninowych
salatu a jinych studenych pokrmu, ale i polévek apod.

SloZeni o 5 EagTmeX) £
PetrZel nat’ - fezana. Bez alergen. 5 _u: |
Lze pridat témér do vSech pokrmd, polévek, smetanovych '
'a houbovych omacek, sekanych mas, nadivek, dusenych a
pecenych mas, salatu, ke zdobeni obloZenych chlebicku o
a ruznych lahtidek. Petrzel pochaziz vichodni Gasti ;w"”
Stredomori a iz vice nez 2000 let je wuzivana |

&
i .

F3 agrimex

b Sk

(evm

i i

nejen jako koreni,ale také jako léciva rostlina.

www.vrtal.cz




Mrazene zeleninove smesi

Skvelé recepty na nabizené vyrobky najdete na www.mojedione.cz

49614047 e e/ 49614048 49614040
,_m ) mrazena zekenina Ry e senvice) 8. k4 ! mrazena zelenina mrazena zelenina
S & % -agnmex‘- e % SMES SVICKOVA KOSTKA \'{%agf; =& SMES SVICKOVA SLOUPEK SMES JARNI
‘ ..wgg D RERaY 2% AR 2,5k 4048

¥y 5 B 11 ) ; - \ e %
s . 1 @ @ SloZeni: | "’ Jﬁ: @agnmex | “ ﬂ‘ \) uSInzem
%"‘Jﬁ; | ol ”‘.,il B, = A mrkev kostka,

mrkev sloupek, celer

e AN 4 sloupek, pastinak sloupek.
e G-

e -
g“ @agnmex M |

4 "ﬁ‘ -
!n Ji"‘gﬁ'.ﬁj l———-, i \t\}*'_

mrkev kostka, celer
kostka, pastinak kostka.

U: U%SInieni:|
- kvétak

ruzicky, fazolové lusky
rezy, hrasek zrno.
H S 3

| ?ﬁa *’: Egagnmex :
» wﬂﬁ

) A |

49614046 — 49614043

W77 49614044 e op

_ o =S | .
mrazena zekenina & eI RS TN mrazena zeknina fee? ares 3 mragena zeenina
) SMES POLEVKOVA 12 E.’aagﬂmﬂ ““' J SMES FRANCOUZSKA e & Ay - SMES S KUKURICI

2.5kg 25 kg

L LY .

- i

|
corvice | 6~
1SeVie | @ -

Slozeni:
mrkev kostka, celer kostka,

0w om W

pastinak kostka, kvetak ruzicky,

Slozeni:
mrkev kostka

porek rezy, kedlubna kostka,
. kapusta riZickova. Sedmi druhova
SMES za vy|imecnou cenu.

?"ﬁ‘ Egagnme
g -

49614041

| mrazena zekenina
Eﬂag"me“ - SMES LECO

| : SloZeni: |
RS rajce kostky, paprika
rezy, cibule platek. |

S
> %33"‘\ >
25 Q,_.,.

S 19614135
mrazena zekenina

DIONE
2,5kg

........

kukurice zrno, fazole
' zrno cervena, mrikev kostka,
celer kostka, hrasek zrno,

fazolové lusky rezy,
paprika cervena kostka.

Slozeni:

49614066
mrazena zekenina
- PAPRIKA SMES TRI BAREVY

Slozeni:
rezy paprky cervene, zelené

a zluté, spickova kvalita,
~ zéruka 24mésicu, vhodné do
bram. salatu, jako barevna
priloha k minutkam,

do leca, rizota, zapékané
zel. smesi, apod.

' SMES MEXICKA SOMBRERO

I 1" \ - ) - ': : i". { ’ '. i . ‘ ' -.r AE G -] ir;r‘
.._LI \ Cnnd __. . : . A | '*r v | ..rht #'fx‘i.l l.‘
# 0 Slnzenl Ny ', . Pt Tno viog
/} ,jgi Egagnmex 7AXR~ FED0 TR,
; y« mrkev sloupek, celer L oo P | A 800 g

hrasek zrno,
S & kukufice zmo.

\ AN\ A sloupek, pastinak

- ,; *  sloupek, porek fezy |
/ vl i
\ {7 <3

" Egagnmex
L ,. o
. ‘c': e

49614037

mrazena zekenina
SMES S BROKOLICI
2,9kg

500
3 Slozeni:
| mrkev orientovany rez,

rizicky kvétaku a brokolice.
" Viyborny pomeér cena/kvalita.

. 49614069
mrazena zeknina
SMES V.I.P.

' DIONE

Slozeni:
brokolice riZigky, kvétak rizicka,mrkev
orient.rez, fazolka Romano, kukuricne

klasky, paprika Zluta prouzek, paprika cervena
prouzek, kukurice zrno. Luxusni zeleninova
smes vSestranného pouZiti. Napf. jako kratce
blansirovana na masle, vykouzli dokonalou
prilohu ke steaku.

49614038
mrazena zekenina
MRKEV DUO

-") DIONE

- 2,5kg

SMrkev orientovany fez
a mrkev origntovany fez Zluty
Skyvela dekorativni smes, ktera lahodi
' kazdemu oku, ale také vyborne chutna.

paprika cer.rezy, porek rezy,
sojove klicky, cerne houby,
bambusové whonky.




Mrazene ovoce a ovocnhe smesi

Skveélé recepty na nabizené vyrobky najdete na www.mojedione.cz

49614042 49614067

" mrazené ovoce mrazené ovoce

: SMES LESNI PREMIUM JAHODY (evropske)
DIONE 2 Bkg

2,5kg

| @ E@ Slozeni:

maliny, bordvky,
ostruziny, cerveny rybiz.

o0 e
@ Jahody cele,

puvod EU, stejny pfipad jako bortvky.
Jedna se o vybér peclivé wbranych
odrud, kde je garance sladkosti a silné
chuti, stejné velikosti a barvy. Jahody
po rozmrazeni nepousti tolik vody.
Tyto jahody |sou zadané hlavne
cukrarnami na moucniky a v gastru
témi, kdo chtéji doprat zakaznikum
skutecnou kvalitu. Na trhu se miZete
setkat s jahodami z Ciny, které jsou
ve vsech parametrech nesrovnatelne horsi.

49614068

Mrazeng ovoce
BORUVKY (kesni) DIONE
2,5kg

@ @ Bortivky lesni - celé, puvod EU,

jedna se o kvalitni lesni bortivky!!!

Chceme it cestou kvality a dobré ceny. Proto
nenabizime kanadske borivky, s kterymi se za lepsi
cenu na trhu potkate. Kanadske jsou vetsi, ale
chutove newyrazné, méne barvi a jsou kvalitativne
nesrovnatelné s nezaménitelnou chuti bordvek

496504472
mrazene ovoce

2,5kg

SVESTKY PULENE

lesnich, které nabizime.

0o

Slozeni:
svestky pulené bez pecek.

Skvelé recepty na nabizené vyrobky najdete na www.mojedione.cz

™ mrazena zeknina

1 ; mrazene houby
- ZAMPIONY PLATEK

SMES HUB

it Slozeni:
R o hrib hnédy platky,
zampiony platky klouzek kostky

S W, Zampiony platky.

49614032
mrazene houby
LISKA OBECNA
200g
210 ©
i\ Slozeni:
lisky celé tridéné
5-20 mm

27

—

49614033
mrazene ovoce

MALINY
2,5kg

S
Maliny zahradni - celé.

49650443

mrazene ovoce

VISNE ODPECKOVANE
2,9kg

. @ | @Slﬂieni:

visne celé bez pecek

Ig gime.
i. -ﬁm

| ‘h:: ::II | | @ - r@
Slozeni:
merunky pulené
bez pecek |

Mrazene houby =

2/ 49614055

‘@@ o Mmrazené houby

T3P HRIB HNEDY PLATKY

3 h*Y

.- -

i
e
T
' £
"

:
iy
,

Slozeni:
hfib hnédy platky.

www.vrtal.cz






L edové kostky
a 1rist

Miécné vyrobky

- zmrzlina, topingy
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80000370 80000371

BN KOSTKY  KOSTKY —
2kg
ledové 2kg 4kg \25%& iy

Ledova frist je vyrabena podle
poZadavku zkusenych barmanu.
Ledova trist je vhodna jak

pro pripravu koktejlu,

" michanych napoju, ale také pro
< uchovavani chlazenych i

Kostkovy led. Nabizime Vam baleny kostkovy led nejvyssi kvality,
ktery je vyroben ze zdravotné nezavadné pitné vody a je hygienicky
zabalen bez dotyku lidske ruky. Baleny kostkovy led

| ma siroke pouziti v restauracich, na cateringovych akcich,

¢ v soukromi apod.. Kostkovy led je vyrabénv nejmodeméjsich

SHESS ) %] strojich bez doteku lidske ruky ze zdravotne nezavadné Pt £y C % : ﬂ.._;,ﬁ mrazenych potravin jako jsou

s L ek ) e el : e N g |
W ol et *"li a pravidelne kontrolovane vody bez chuti a zapachu. T NS .. fresh juice, ryby, mofské plody atd.
H E ] r I ; -

~ e
o ™ f.t
' "

>,
- it

81219180
ZMRZLINA VANICKA
VANILKOVA
5000ml / PINKO

81219184
ZMRZLINA VANICKA
JOGURTOVA S VISNOVYM.TOPINGEM
5000ml / PINKO

L 81219182
ZMRZLINA VANICKA
JAHODOVA S KOUSKY JAHOD
5000ml / PINKO

B f,"

" 8121918
' 81219183 :
; ZMRZLINA VANICKA
ZMRZLINA VANICKA > : : x :
STRACCIATEL L A COKOLADOVA S KOUSKY COKOLADY

5000m! / PINKO 5000ml / PINKO

Ovocné dezertni polevy TOJE jsou vhodne k dekoraci zmrzlin a zmrziinovych poharu,
moucniku a dezertu. Jsou idealnim doplhkem k dozdobeni

a ochuceni palacinek. Skvele s nimi vylepsite nejen michane, ak | kavove napoje.
Jejich prakticke bakeni Vam zaruci pohodine uziti a shadnou manipulaci.

Minimalni trvanlivost vyrobku: 12 mesicu

I

44501206 M 44501208
TOPING =W TOPING
i JAHODA § 23 KARAMEL
@ 650g TOJE 650g TOJE




MLEKO ¢

1O
Trvanlivé mléko Tatra

s obsahem tuku 3,5%

j& vyrabéno whradne z
mléka z ceskych farem. Jeho
lahodnou chut’ a konzistenc
ocenuji ti ngjlepsi sveho
remesla — profesionalni
kuchari, baristé a dalsi

gastro specialisté.
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40204253

MLEKO KONDENZOVANE 9%
TATRA Grand

P/410g

0N @ Cesky wyrobek Mlekamy Hlinsko.

_ Zahustene kondenzované mleko 9%
Z j& wuzivano Jako tradicni prisada
do kavy i michanych napoju.

Vhodné do kuchyne pro pripravu
smetanovych omacek, polevek. ..

Idealni pouziti pri vareni, kde cheete
dosahnout jemné chutl bez pouziti
tucnych smetan. Vyrobek opatreny
otviranim Easy open + pridanou plastovou
wylevkou pro opétovné uzivani.

m_—-_-__.#

MLEKO POLOTUCNE
TATRA 1,5% TUKU

40204001 | —— 0204005
MLEKO PLNOTUGNE H’ '

TATRA 3.5% TUKU 5

1L 1L

| @ Vyhradné z vybérovych
/]

Zpracovavame kvalitni ceske mleko,
nase vyrobky jsou charakteristické

nemenime, proto si na mléce Tatra
pochutnate stejné jako pred 50 lety

nejsou pridavany zadné nahrazky ani
umelé prisady. Pripravovane s laskou.

CESKYCH CHOVU, které jsou
poctive a velmi striktne vybirany.

prirozenou mlécnou chuti.
Receptury tradicnich produktu

nasi prarodice. Do naseho mleka

42010058

ICE COFFEE TP
TATRA

500ml

& mlécny napoj s kavovou prichuti,
vyrabény dle specialni receptury

b L N

@ Ice Coffee znacky Tatra

surovin. Tento kavovy napoj Vas
2 v letnich dnech prijemne osvezi.
,_.. Je whorny v kombinaci s ledem nebo
kopeckem vanilkové zmrzliny.

\

Cesky vyrobek Mlékarny Hlinsko.
Z rady Tatra PROFESSIONAL
Viyborna pro studenou kuchyni
(cukrarny, kavarny).

y Diky velkému a kompaktnimu
 naslehu je idealni na Panna Cotta,
; pohary, dorty, apod. Vhodna ke
zlemnéni smetanovych omacek.

)
5 NN

—— 42010029 42010039
+« B SMETANA KE SLEHANI SMETANA EXTRA .,t
1'atra - TATRA 31% \ TATRA professional 28% \
L PF"E’FESSJGNA;_ . .. ' 1L ;ﬁ L PROFESSIONAL

_ . 6 E}j‘f 6 Cesky vyrobek Miékarny Hlinsko

“3 J Smetana 31% na Slehani 5 =/ zrady Tatra professional

y . SVOGISNA _‘,.-'ﬁ ZivoCisna smetana urGena prioritné do

o e teple kuchyné s vybornymi viastnostmi

zahusténi. Vyrobeno dle poZadavku a
predstav Ceskych kuchaft ve spolupraci

s Daliborem Navratilem. Pri dostatecnem
vychlazeni vhodne | ke slehani a do lahvi
na vyrobu slehacky. 28% smetana Extra je
vyrobena tak, aby pri zahrati dobre a rychle
zahustila, bez pridani jisky mouky a pod.

produkty a prace s tim spojena.

Tim odpadaji naklady na tyto

RECEPT:

Panna Cotta s malinovou omackou
Suroviny 4 osoby:

-smetana TATRA 31% 300ml
-mEko TATRA plnhotucné 100ml|
-platkovana zelatina 7gr

-cukr krupice 40gr

-1/2 vanilkoveho lusku

-mrazene maliny 150gr
-cukr krupice 100gr,dle chuti

Technologicky postup:
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40204024

MLEKO NA CAPPUCINO
LASCATO 3,5% TUKU
1L

@ Cesky wyrobek
Mlekarny Hlinsko.

Viynikajici pro pripravu
miécne pény do kavy.
Viysoky obsahu bilkovin
za|isti bohatou pénu.
Obsah tuku 3,5%
zajisti velky objem.
Vhodny vyrobek pro
zakazniky, kteri chtgji
top kvalitu ke sve kave.

410 40204002

SMETANA NA VARENI
TATRA 12%
L

Cesky wyrobek
Mlekarny Hlinska.
Z fady Tatra PROFESSIONAL
Idealni pro zjemneni nebo
zredeni smetanovych omacek.
Vhodna pri kombinaci s tucnym
smetanami (TATRA 28%, Extra,
TATRA 31% ke slehani) pro
dosazeni smetanove chuti

?????

Zelatinu namogime na 15 minut do studené vody. Smetanu, miéko, cukr, seminka z vanilkovéhe-lusku, ddme do rendliku, zahfejeme na 70°C, pfidame vody zbavenou Zelatinu
a nechame rozpustit. Pokud se na smési vytvorila péna, tak ji musime nabérackou sebrat, vlijme do formicek nebo hrmicku a dame vychladit.
Do rendliku nasypeme mrazené maliny, cukr krupici a na mirném ohni zavarime. Nechame 5 minut na mirném ohni prevaret, poté rozmixujeme,
pres jemny cednik prepasirujeme, zbavime seminek. Hmotu vychladime na pokojovou teplotu a naneseme na vychladlou panna cottu.

Zdobime Cerstvou malinou, matou peprnou.
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Mléko, smetana, maslo

42010041
SMETANA
MASTER GOURMET 25%

rostlinna nesladka smetana

1L
@ Je vhodna pro
cukrarske naplne,

dekorace, na vareni - neobsahuje
cukr a ma mlécnou chut'. Viyborna

na vareni a take pro pikantni
kulinarske recepty. Po pridani také
vhodna pro cukrarskou vyrobu.
Master Gourmet v naslehaném stavu
drZi tvar a objem po dlouhou dobu.

42516715
SMETANA ZAKYSANA 24%

40225007

SMETANA

MASTER GOURMET DECOR
1L

Je idealni

alternativou ke krémudm.
Tento rostlinny krém je jednodussi,
rychlejsi a bezpedndjsi pfi uzivani ve
vSech cukrarskych, zmrzlinarskych

a gastronomickych aplikacich.
Obsahuje cukr, vynikajici pro zdobeni
dortd i pro plnéni cukrovi

- 42010042
_ SMETANA
MASTER MASTER GOURMET CHEF
GDEJRN}FT i rostlinna nesladka smetana
e 1L

o

PouZiti na pikantni wyrobky
a na vareni. Je to vizuelné

| chut'ové hustsi wyrobek,
ktery e vhodny pro pripravu
dressingui, pro teplou

a studenou kuchyni.

.......

1KG
FRISCHLI

Zakysana smetana 24%, tepelné
osetrend, vyrobek z pravé smetany.
Nejlepsi kysana smetana

pro gastronomii. Skladujte pfi

teploté od 4°C do 24°C. Po otevreni
uchovavejte pri teploté od 4°C

Slehagka spray,
21% rostlinného tuku,
250q.

do 8°C a spotrebujte do 24 hodin.
Zemé puvodu: Némecko

, /' ¢ 1 Trvanliva smetana do kavy. |
' SloZeni: smetana
(mlécny tuk 10%).

Tepelné osetrené UHT.

Baleni 10x10g platicko.

Hmotnost: 10g

P
40225010 SR 40203010 40203008
SLEHACKA SPRAY ' SMETANA SMETANA
-~ NATURAL DO KAVY DO KAVY
10x10g 240x10g

Trvanliva
smetana do kavy.
| SloZeni:
-1V 25 smetana (mlécny tuk 10%).

@ Tepelné oSetiené UHT.
Volné balené.
Hmotnost: 10g

TS 42516708
12| MASLO TATRA

Maslo z ¢eskych chow,
lahodné chuti, s minimalnim podilem
Zivocisného tuku 82%.

42516713
MASLO PORCE VANIGKA
200x10g MORAVIA

Vhodné na snidanove

programy a rauty.
Podminky skladovani: 4 - 8°C

Viaha: 10g. Tuk: 82%
Zemé plvodu: Ceska republika




Syry, mozzarella, tvaroh, vejce, cerstve drozdi

—_——

40201097 42210077 40201094

SYR EIDAM SYR EIDAM CIHLA SYR EIDAM
CIHLA 30% 30% (DOVOZ) 30% SKROJKY
LACRUM ccalkg

kg

“
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Pro svoji L { Kvalitni a cenové dostupna
acerovany vyrobek Polotvrdy pfirodni syr. : §i surovina. Vhodné hlavné
v tradicnim Obsah susiny 50% W Na strouhdni. Z nékterych
pulkulatém tvaru. Obsah tuku v susing: min. 30% :L B kusu Ize vyrobit i klasickou

Viyrobeno v CR Zemé puvodu: EU ; ‘N | porci smazeneho syra.

40201123
s bl HRINOVSKA CIHLA 0201119
P HRINOVSKA CIHLA 45ty“ o L A HRINQVSKA CIHLA
i) oo 0 O pbedo | UZENA 45%
f ccazZ,dkg coaZ,okg -, 2 ccaZ,okg
Poloturdy, zrajici, Polotvrdy, zrajici, WL Poloturdy, zrajici,

polotucny vyrobek
z mléka a rostlinného tuku. Svoji vybornou
chut' ziskava diky kvalitnimu mléku z
horskych a podhorskych oblasti Slovenska.
Je vhodny pro pouziti ve studené

| teplé kuchyni, idealni na zapékani,
vyborné se roztéka, udrzuje si vlacnou
konzistenci a nehnedne.

plnotuény vrobek z mléka, vwyrobeny z e pinotucny, zauzeny vyrobek
pasterizovaného mléka, v tvaru salamu, | = z mieka a rostlinneho tuku. Svoji
45 % tuku v susiné. Ma jemnou, vybornou chut ziskava tradicnim Uzenim
syrovo-miéénou chut, jemnou viini a ne a diky kvalitnimu miéku z horskych a
pfilis slanou chut’. Proto je vhodny pro podhorskych oblasti Slovenska.
pouziti ve studené i teplé kuchyni, | teple kuchyni, Je vhodny pro pouziti
lehko vytvafi harmonii s dalgimi ve studene idealni na zapekani,
chutdmi. Idealni na smazeni. vyborne se roztéka, udrzuje si viacnou
konzistenci a nehnédne.

www.kolilbamdlk.sk
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Syry, mozzarella, tvaroh, vejce, cerstve drozdi

42210078 49404044 42210061
S‘i’R PLISNOVY 50% SYR BALSYR 47% SYR BALSYR 47%
PULENY VALEC PLAST 3kg PLAST 1kg

cca 1.5kg
0o 06
Sir balkanského I | Sir balkanského I

=i > typu, vhodny na salaty, apod. — - typu, vhodny na salaty, apod.

Syr polomekke, jemne
drobivé konzistence s Prirodni bily syr v solném ' Pfirodni bily syr v solném néalevu,
modrozelenou plisni uvnitr. nalevu, obsah 47% tuku obsah 47% tuku v susine.
Je vyjimecny pii pripravé v suding. Skladovani: 4-8°C Skladovani: 4-8°C
Pivod: Ceska republika Pivod: Ceska republika

teple a studené kuchyne

42210079 49650378 43404051
S‘!’R GvRAN MORAVIA TATRANSKA BRYNDZA SYR LUCINA
VYSEC ccalkg kg KBELIK 1kg
4 R s v e,
‘* 6 @ Prirodni extra turdy . @ @ @ @
_ dlouhozrajici syr vyrabény . ' 'f)erstwjrl
! i’ v Ceské republice stejnym e / Bryndza plnotucna termizovany prirodni syr
. zpusobem jako italsky parmezan. - syr 25% ovéi hrudky. robeny z tvarohu a smetany.
Kvalitativne na velmi vysoké urovni. Uchovejte pri teplote | iodnou smetanovou Lucinu [ze

Extra tvrdy prirodni dlouhozrajici syr.
Obsah susiny 67%, obsah tuku 30%.

Skladujte pri teploté 3-7°C.
Zemé pUvodu: Ceska republika

od +1°C do +3°C.

youzit jako zaklad pomazanek,
Zemé puvodu: Polsko '

dipti i zpracovat na sladko.
5 pivodu: Ceska republika

o Fe N
''''''''''''''''

49404053 49404056 49404045
SYR TAVENY 45% SYR ZERVE PRIRODNI 26% SYR BESKYDSKY KORBACIK
KBELIK 1kg KBELIK 1kg 50KS KBELIK

ﬂ_?\ \ DR.HALIR
g o A fe @ Jedna se o syr
\ . Hd U vyrobeny z prirodnich
- y polotvrdych syru, tvarohu a smetany

za pridavku tavicich soli a prisad za
tepelného pusobeni - taveni smési- v
prubéhu wyroby. Viyrobek se wyznacuje
jemnou, stejnorodou, hladce roztiratelnou
konzistenci. Urcene k prime konzumaci a
dale se hodi na pfipravu riznych pomazanek

a rychlého obGerstveni. Pivod: Ceska republika

@ @ ZaKladn! chufova
varianta - zerve - |e

~ Cistd smetanova, barvy mlééna
bilé az lehce smetanové nazloutlé.
Konzistence je jemna, stejnoroda,
hladce roztiratelna. Urcene k

primé konzumaci a dale se hodi

na pfipravu rlznych

pomazanek a rychleho obcerstveni.
Pivod: Ceska republika

'i ' : @ \) Pfirodni pafeny syr

s obsahem 27% tuku v sus. Pod
pojmem tradicni parené syry se
skryvaji rucné splétané i nesplétané
wvyrobky ze syrowych niti a pasku o
riznych tloustkach. Pfi vyrobé jsou
striktné dodrzovany tradicni postupy,
které jsou overeny dlouholetymi

>

. zkusenostmi a pfi nichZ je kladen duraz
na velky podil ruéni prace. Plvod: Ceska republika

42210093
y SYR CAMEMBERT
y . 20x100G

@ @ Technologie zrani — Lacticka

Pfirozenou vlastnosti Laktickych syru
je tvarohové jadro, které postupné
dozrava. Syr se tak stava na konci trvanlivosti
lahodng krémowy. Syr s bilou plisni na povrchu (
vhodny jak na studenou kuchyni, tak na "
,ﬂm tepelnou Upravu nebo nakladani do oleje. Vyrobeno z
é‘Jl lokalnich zdroju mléka v okoli vyrobniho zavedu SedIany.

42020271
TVAROH MEKKY 18%

SUSINY
KBELIK 5kg

09
Tvaroh mekky nizkotucny.

- Uchovejte pri teploté
@y e 4°C a2 8°C
== PN Zemé puvodu: Ceska republika




Syry, mozzarella, tvaroh, vejce, cerstve drozdi

—

(ORTELAZZI
Food Service
#

49650375 42210105

PIZZA BLOK MOZZARELLA

CALOGER VERDE - kg SANTA BIANCA
0 T G (10% blvoliho mésla)

Potravinovy pripravek pro pizzu,
a k uziti v oboru. blok 2kg.Vynikajici pomer CENA/KVALITA

Uchovat v chladnitce pfi teploté 0 a2 +4 'C - Prava italska mozzarella ze Sicilie - je bilé barvy,

neni tepelné opracovana, obsahuje 10% buvoliho maslo.
Vhodna na pizu, caprese salat, apod.

40230005 40230008 42801404
VEJCE TRIDENA VEJCE TRIDENA CERSTVE DROZDI
VELIKOST . M * VELIKOST , M * N 24429

1x180ks 30ks

— 09— — 09—

Dodavame velikost M!! Dodavame velikost M
Hmotnostni tridy vajec: ~ Hmotnostni tridy vajec:
'S ... mala: hmotnost do 53¢ -5 ... mala: hmotnost do 53¢

M ...stredni: hmotnost od 53g do 63g "M ...stfedni: hmotnost od 53g do 63g
L ...velka: hmotnost od 63g do 73g L ...velka: hmotnost od 63g do /3¢
XL ...velmi velka: hmotnost 73g a vice XL ...velmi velka: hmotnost 73g a vice

Cerstvé lisované
drozdi NOLI je
vhodné pro vSe stranné pouziti v
tradicni i moderni ¢eské kuchyni.

Je idealni na pripravu kynutych
kolacu, buchet, vanotek, mazancu

e a jiného petiva z kynutého tésta.

Pouziva se na vwyrobu drozdovych pomazanek,

drozdove polévky, droZzdovych knedlicku do polévky

| test na pizzu. Skladujte pri teplote 1-10°C.
Prednosti: stabilni kvalita, vhodné pro bezlepkovou
dietu a pro pouziti v domacich pekarnach.

Jogurty, smetany, pomazankovy krem

e —

s,

44505032 44505034 :}
JOGURT BILY 3% JOGURT BILY 3.5% KREMOVY Vi
KBELIK 5kg KBELIK 5kg

Bily jogurt, kysany
ml&cny vyrobek - jogurt.
Skladujte pri teploté
4°C az 8°C.

Zemé plvodu: Némecko

Bily jogurt, kysany
mlecny wyrobek - jogurt.
Skladujte pri teplote
4°C az 8°C.

Zemé pivodu: Ceska republika

00—

42515947
POMAZANKOVY KREM
KBELIK 28% 1kg
- Pomarankovy . .
=09
| 4 smesny roztiratelny

b\ 1 } tuk 28% skladujte pri
'- teplote 4°C az 8°C.

- ’1 Zemé puvodu: Ceska republika

T ———————
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Kedup, hoidice

Unilever
- Helmann’s, Rama,
Flora, Knorr
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Kecup, horcice

40211304 42010062 40211307
TATARSKA OMACKA TATARSKA OMACKA TATARSKA OMACKA
, . KBibkg . KB/5kg CATERLINE . TUBA/1000m|

-NI“.
b

@ 6 Klasicka tatarska
omacka. Zachova stalost

chutl. Nenahraditelny
doplnék k masu, hranolktim
nebo smazenému syru.
Vyzkousejte také na
pomazanky nebo toasty.

' Vhodna pro bezlepkovou digtu.

@ Vynikajici chut’ @ ‘
s velkymi kousky zeleniny. > Vhodna

Caeriine) ro bezlepkovou dietu
Cateriine :
Nenahraditelnj dopinék ] P P

1
k masu, hranolk(im nebo Tatamka _. I

smazenemu syru.Vyzkousete

také na pomazanky
dale na chlebicky nebo toasty.
Vhodna pro bezlepkovou dietu.

40211100 40210350 D | 40210301
TATARSKA OMACKA PORCE MAJONEZA PRUMYSLOVA MAJONEZA
50x30g KB/10kg KB/5kg

6 Kvalitni majoneza
' vyrobena z repkoveho

- oleje. Jeji lahodnou chut' a

s velkymi kousky zeleniny. Kvalitni majonéza vyrobena
Z

Nenahraditelny doplnék repkového oleje. Jeji lahodnou

| k masu, hranolkim nebo chut a optimani konzistenci ocenite optimalni konzistenci ocenite

smazenému syru. Vyzkousejte o nejen pii priprave bramborového nejen pfi pripravé bramborového

i =N také na pomazanky Promyslova salatu, ale urcite se stane take nena - salatu, ale uréité se stane
LN . . majoné italn 7 BFinrava . s =g :

308 i mwesuad  dalenachlebicky nebo toasty. Ssmees hraditenym:pomocniSeligDn Bpiave také nenahraditelnym pomocnikem

s “" Vhodna pro bezlepkovou dietu. pomazanek, salatu, pri zdobeni ofi pFipravé pomazanek, salatd

chiebicku ¢i obloZenych mis.

: . pfi zdobeni chlebicku &i obloZenjch
Vhodna pro bezlepkovou dietu.

mis. Vhodna pro bezlepkovou dietu.

42010061 40210351
MAJONEZA MAJONEZA

KB/5kg CATERLINE | TUBA/1000m|
,_ @ Kvalitni majonéza wyrobena

z repkoveho oleje. Jeji lahodnou chut
a optimalni konzistenci ocenite ngjen
pri pripravé bramborového salatu, ale
urcité se stane také nenahraditelnym
pomocnikem pri priprave pomazanek,
salatu, pfi zdobeni chlebicku Ci
obloZenych mis, hamburgert a také

k masu prigrilovani. Nyni v mensim
baleni nejen pro mensi gastro provozy.

Vhodna pro
bezlepkovou dietu.

41916165
KEGUP JEMNY
TUBA/1400g

41916164 41916151
m.  KECUP HORECA KECUP JEMNY
= KB/5kg KB/5kg

\)ﬁ Primyslovy kecup

vyrabény ze 100% italskych
stavnatych rajcat s prijemne
vyvazenou chuti koreni.
Ketcup je mozné zakoupit ve dvou
praktickych baleni: okg jemny
a 1,4 kg jemny, ostry.

Toto je ten pravy
klasicky kecup:

Klasicky,
nefalsovany kecup.
vysoky podil na jiznim Nic mif nez osvédiena
slunci zralych stavnatych rajcat, M kombinace italskych rajéat a
rafinovane dochuceny 4P B ybraného kofeni v poradném

vybranym korenim. = e baleni do kterého se veslo
Vhodny pro bezlepkovou dietu. 36 italskych rajéat. Vhodny

pro bezlepkovou dietu.
Bez konzervachich latek.

419]6141 | 41916001
KECUP JEMNY KECUP JEMNY PORCE
TUBA/900g _ | 50x30g

Toto je ten pravy klasicky
kecup: vysoky podil
na Jiznim slunci zralych
stavnatych rajcat, rafinovang
dochuceny vybranym korenim.

v pofadném baleni. Vhodny Vhodny pro

pro bezlepkovou dietu. E2ICRROVOU SIEN. 9 7 10ti italskvch . W
Bez konzervagnich latek. z 10t1 1Italskych rajcat

doporucuje Spak

Nic min nez osvédcena
kombinace italskych rajcat
a vybraného koreni

U nas ve Spaku ketchup vyrabime pouze z italskych rajcat




Kecup, horcice

42010012 41916301 41916500
— HORCICE KLASIK HORCICE KLASIK ) HORCICE KLASIK PORCE
6 KB/5kg ~, TUBA/1000g n | '|'|' 50x30g
I Tradiéni a osvédéena chut. | 6 Tradicn a osvedcena chut | ol 6
Nechcete-li experimentovat, sahnéte po mé 5“‘“‘,,-#"'\_) v plastovem baleni. Nechcete-l | \) Tradicni a osvedcena chut’
této klasické hofici. Idedlni dopinék pro fﬁ"f%{ice F experimentovat, sahnete po teto | H Nechcete-|
pokrmy s masem nebo uzeninou, Y klasické horcicl. |dealni doplnék | experimentovat, sahnéte po této
k dochuceni omacek, salat(i a pomazanek. pro pokrmy s masem nebo | klasické hofici. Idealni doplnék
Vhodna pro bezlepkovou dietu. | uzeninou, k dochuceni omacek, | pro pokrmy s masem nebo
JE salatu a pomazanek. | 98 uzeninou, k dochuceni omadek,
B Vhodna pro bezlepkovou dietu. _— o salatt a pomazanek.
‘ Vhodna pro bezlepkovou dietu.
41915957 42010011 42010028
DRESSING AMERICKY DRESSING BYLINKOVY - DRESSING CESNEK
— 1L TUBA 1L TUBA 1L TUBA

_ @ Jemné_pikantni Eiressing @ @ Voravé bylinky na @ @ %|ly dressing
) se specifickou kecupovou & s kousky &esneku pro

jogurtovém zakladu. Lehky ma Tmo*

/ | Pﬁchuti.‘\;’yniké pfedeuéim‘ue dressing s univerzalni, jemnou Iehce?pikhar;tni Ffl:chult’. \_!ynilfnﬁ

|| SPOJENI S Iedm{ym NEDOICEHANKO)T chuti, ktera obohati vsechny druhy tr:uatus_ec . rlilzml'tzne ?Snm.‘{j:c?
mtonglll  saitem, salttam, 2 mrivs, oolegy cerstujoh salét. VyzkouSete S B, S
kvetaku a redkvicek. Vynikajici je napF. na ledovy salét s Fedkvickami. se hodi na zelene listove salaty,

rajCatove salaty, salaty z redkvicek,
zeleniny ¢i varenych lusténin. rapikatého celeru a cinského zeli.
Bez konzervacnich latek. TS W S Bez konzervacnich latek.
Vhodny pro bezlepkovou dietu. Vhodny pro bezlepkovou dietu.

Bez konzervacnich latek.
Vhodny pro bezlepkovou dietu.

\ na michané salaty, salaty z varené

42010046 42010010
DRESSING FRANCOUZSKY - DRESSING JOGURT
1L TUBA 1L TUBA
| \ N — | ) Jemny dressing z kvalitniho
@ @ ifjfﬂ?iﬁﬂ;’;ﬁg @ joqurtu. PFijemné dochuceni
i horice. Kroma zeleninowych pro v§echny druhy salatu. Vynikajici

: : e £ | v kombinaci se sunkou ¢i kurecim
a michanych salatu se hodi 1 na

masem. Vzdy osvezi a mysli na

ruzné druhy lusténin. HofCicova pressiné ot i T R
chut gb R R e f’f? Vasi linil. Nas tip: nakrajejte si syrovou
«» 5 & :
kombinace s uzeninou ¢i masem LD TIEVACErENOU.IZ|Ltou, paprikua

B 4~ salatovou okurku na stejne dlouhé
=" hranolky a jogurtovy dressing pouZijte
Jako dip. Bez konzervacnich latek.
Vhodny pro bezlepkovou dietu.

Bez konzervacnich latek.
Vhodny pro bezlepkovou dietu.

80000331
DAVKOVAC NA VEDRA

———————————————— 3 O

www.vrtal.cz
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Kecup, horcice

41916153
KECUP JEMNY
KB/1OKG
NOVA

Viyborny pomer cenafkvalita

Slozeni: voda, rajcatovy protlak,

cukr ocet, sul, kofeni,
konzervant benzoan sodny,

I

Nm

HORCICE
FL? }-;LJA

B Py 0 el

NOVA
'

41916154
KECUP JEMNY
KBOKG

Slozeni: voda, rajcatovy protlak,
cukr, ocet, sul. koreni.
konzervant benzoan sodny,
zahustovadlo

modifikovany skrob E1422.

Vyborny pomer cena/kvalita

zahustovadlo ey
modifikovany Skrob E1422. ol -5
==
eh fi i‘"‘ﬂ:
41915655
HORCICE PLNOTUCNA

KB/MOKG
NOVA

Whﬂrn? pomer cenalkvalita.
slozeni:pitna voda,
mleta semena horcice bilé,
kvasny ocet, cukr, sl jedla
koreni, konzervant E211
barviva E102, E110.

41915583

HORCICE PLNOTUCNA
TUBA/Q00G

 NOVA

o

Slnieni'
acet, cukr, jedla sul,knrenl,
konzervant benzoan sodny,

prirodni barvivo E 160,

By,

= -
5 =
ey
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41915538

HORCICE PLNOTUCNA
KB/OKG

- NOVA

Viyborny pomer cenalkvalita.
Slozeni:pitna voda,

mleta semena hofcice bilg,
kvasny ocet, cukr, sul jedla
koreni, konzervant E211
barviva E102, E110.

@

42801373
HORCICE KREMZSKA

TUBA/900G

ESSA

Slnieni'

bI|E a cerne, ocet,
cukr, jedla sul kofeni,
konzervant benzoat sodny.

41916143
KECUP JEMNY
TUBA/Q00G
NOVA

@ Slozeni:

voda, rajcatovy protlak,
cukr, ocet, modifikovany
skrob, E 1422, jedla sul,
koreni, konzervant
benzoan sodny.

/ Nova
[" Kecup jemny

41915504

HORCICE PLNOTUCNA
KB950G
NOVA

ocet, cukr, jedla sul,knrenl,

konzervant benzoan sodny,
prirodni barvivo E 160.

Slnieni:

e e AL

41915631

Tato horcice pochazi z oblasti Dijon ve
Francil. Ma typickou pikantni prichut’
Slnieni tétu hnFEice e nésledujici' hnedé nebn

T g B

grapefruitovy most a tajna SMes knrenl. Dijonska
horcice se pouziva vsude tam, kde chceme
i docilit nevsedni a pikantni chuti.




40211102 40211303
TATARSKA OMACKA TATARSKA OMACKA
okg HELLMANNS

Studena
emulgovana omacka.

Skladujte pri teplote

"BRING OUT THE BEST'
______——__._

Studena SR \) \_) Studena
i i 4 \9*".:"" -
emulgovana omacka. W A

Skladujte pri teplote
od 5°C do 15°C. 0d 5°C do 15°C.
Po otevreni skladujte pri Po otevreni skladujte pri
teploté od 5°C do 8°C a teploté od 5°C do 8°C a
spotfebujte do 3 mésicu. spotfebujte do 3 mésicu.
Vyrobeno v EU. Viyrobeno v EU.
40211109 40211110
YOFRESH KECUP
bkg HELLMANNS bkg HELLMANNS
S , S
. I Studena
- % emulgovana omacka. % A Ol "
: | NN Ochucena majoneza s jogurtem.

H_FL%&NNS

""—-—___il”ci Hl'l:-—""r-‘r

KETCHU

&
1 Skladujte pri teplote od 5°C do 15°C. =
Po otevreni skladujte pri teplote od §

e 5°C do 8°C a spotfebujte do 4 tydnu.

——— Po otevreni skladujte pri teploté od
Kecup Hellmann's je vyroben z rajcat — 4°C do 8°C a spotiebujte do 4 tydnu.
Vyrobeno v EU. & uzralych na slunci. Pfirozené obsahuje - Autqntick*}* salatovy dresink s neza -
lykopen a je bez konzervacnich latek. -E’“‘f: _ ménitelnou vuni a chuti parmezanu,
Viyrobeno v EU. AL "EF‘;I cesneku a dalsich typickych surovin.
42210045
RAMA CLASSIC
o 500g VANICKA
40211103
RAMA COMBI PROFI
3.7l

4 -0 0
- * Tekuty margarin light.
- .

skladujte pri teplote od 5°C do 25°C ‘\i Rﬂ s
Jediny pripravek, ktery umoznuje smazeni v N
konvektomatu. Tekuty margarin s nizkym
obsahem tuku 40 % hm. Idealni pro smazeni
a peceni v konvektomatech a horkovzdusnych

troubach. Zarucuje prirozené zabarveni pokrmu
Jiz pri 180 °C. Snizuje vysouseni pri peceni a smazeni.

zahusteny. Skladujte pri teplote od

Caesar dresink
S parmezanem 1Iitr.|
Studena emulgovana omacka.
pri teplote od 4°C do 8°C a '

spotiebujte do 2 mésicu.

Rajcatovy protlak |

4°C do 25°C. Po otevreni skladujte

od +2°C do +8°C. Rostlinny tuk pro pouziti
v teplé | studene kuchyni. Rama Classic ohsahuje
kombinaci 3 rostlinnych oleju a diky ni i wvazené

Helmann s, Rama, Flora, Knorr - UNILEVER

40211128
% TATARSKA OMACKA
(R porce 80x50mI HELLIMANS

3 " ]
¥ ,-Ff'-dﬁ,.:

emulgovana omacka.
Emulgovano s obsahem tuku
52 % hm. Skladujte pri tep.

_ do +5°C do +15°C.
> ‘ Pri nabizeni k prode|l je mozno
S\ uchovavat pfi teploté do +25°C

40211117
-

DRESSING CAESAR
1L HELLMANNS

oG
D

Skladujte pri teplote od 4°C do 25°C.

@ Margarin se

snizenym obsahem tuku.
Skladujte pri teploté od +2°C do +15°C.

Po otevreni skladujte pri teplote

mnozstvi esencialnich mastnych kyselin
potrebnych pro spravny rust a vyvoj déti
Viyrobeno v EU.

Vyrobeno v EU.

Jiska tmavs

Lapraika tmava

7 10211113
B JISKA SVETLA
1kg KNORR

@ @ Zaklad pokrmu.

Skladujte v suchu, pri teploté do 25 °C.
Nevystavujte primemu sluneenimu
svétlu. Obsahuje vysoce kvalitni
hladkou mouku a rostlinny tuk.
Dehydratovanywrobek.

Baleni 1 kg = 10 |. Vyrobeno v EU.

Jiska sviqls
. Lapratks svetls
“eldeing vilagos elelekher
wetlo pretganje

_:\.‘ e

e ———————————————— ]

gl 10211119
B JISKA TMAVA
kg KNORR

@ @ Zaklad pokrmu.

Skladujte v suchu, pri teplote do 25 °C.
Nevystavujte primému slunecnimu
svetlu. Obsahuje vysoce kvalitni
hladkou mouku a rostlinny tuk.

Dehydratovany vyrobek.
Baleni 1 kg =10 |. Vyrobeno v EU.

www.vrtal.cz
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Sterilovana zelenina, konzervy - VELKE BALENI

_ EKON

42010241
OKURKY 7-9cm

42010202
OKURKY 9-12cm

- hmaotnost pevného paodilu 1850g

K nejoblibenéjsi zeleniné v Cesku patfi bezesporu
okurka. Ma mnoho [&éSebnych (cinkd. Predevsim pusobi
Jjako prirodni diuretikum (napomaha tvorbé moci) a usnadnuje
tak vyplavovani prebytecné vody ven z téla. Dale pomaha

pri detoxkaci organismu, obtizich mocového mechyre a pri
zanetech zaludku. Snizuje otoky rukou 1 nohou, posiluje Imunitni
system a zlepsuje zuzitkovani bilkovin v nasem téle.
Tyto okurky jsou ceskym vyrobkem.

;;;;;;

_ EKON

42010207
=% 7ELi BILE STERILOVANE
R s/

| 3j@ - hmotnost pevneho podilu 1900g

Pestuje se pro listy, které tvori
charakteristickou tuhou hlavku.
Prestoze se peéstuje od dob prvnich
Rimand, dosahlo se uzaviené hlavky
az ve 12 stoleti. A to jak u bileho, tak
u cerveneho zbarveni. Rozdil mezi
bilym a cervenym zelim je mimo barvy
a chuti 1 v tom, ze cervené zeli ma
méné vlakniny, vice sacharidu a vétsi
or Ll mnozstvi vitaminG a mineralt. Hlavky se
lisi nejen vellkosti, ale | tvarem. Nove se hodne
pestui hlavky spicaté. Toto zeli je Cesky wrobek.

' 42801386

0 6KG ESSA

1" -~ .

Viyhody:

s\ - neprihledny obal — zamezeni

b e

" — STERIL. ZEL[ BILE FB

2\ Sterilovany uy}'r:jbek, pewnﬁ* podil ﬁkg.
Min. trvanlivost 18 mésicu od data wroby

. - wyhodnegjsi cena za 1kg
g ,. po prepoctu pevneho podilu
- lepsi skladovatelnost a manipulace,
minimalni vaha obalu oproti sklu
- vhodné do kuchyni a vyroben
- odpada niziko kontaminace ulomky skla
- 2,9 nasobny ohsah pevného podilu oproti sklu

42011043
BZENECKE OKURKY
REZY

S4L

- pevny podil 1850g |

Tradicni nalev,
vhodné jako
pfiloha k pokrmUm.

42010222
ZELI KYSANE STERILOVANE
L S/AL

- hmotnost pevného podilu 1900g
Kysané zeli ma wznamny zdravotni
prinos. Je wbornym zdrojem vitaminu C,
bakterii kyseliny mlecne, v mensi mire pak
zdrojem vitaminu K a skupiny vitamint B,
mineraltl jako draslik, hofcik ¢i fluor.
Kysaneé zeli podporuje tvorbu krve a
hormontl, umoZnuje lépe bojovat proti
Unavé a zvysuje obrany schopnost
organizmu. Pomaha snizovat krevni tlak a
zaroven aktivuje funkei strev a vylucovani
toxickych latek. Ma odvodnujici ucinek a
proto umoznuje rychlé odstranovani odpadnich latek z téla.
Toto zeli je cesky vyrobek

-
o -
-

i B
-

o

42010200
OKURKY KOSTKY
S/AL

- hmotnost pevného podilu 2000g
Nezbytnou soucasti kazdého
dobrého salatu je okurka kostka.
Salatove okurky nakrajene

na kostky byvaji soucasti
sterilovanych zeleninovych smési.
Hodi se na pfipravu bramborového
salétu, viasského salatu a
rtiznych zeleninovych mix.

42010208
ZELI CERVENE STERILOVANE
S/

ki " - hmotnost pevného podilu 1900g

Zeli cervené je whorny doplnék a
pfiloha k mastm a také wynikajici
zaklad na pfipravu salatll - napfiklad

s clbuli, ale take je wborny salat

z cerveného zeli a Cervené repy. Rozdil
mezi bilym a cervenym zelim je mimo
barvy a chuti 1 v tom, ze cervene zeli ma
méné viakniny, vice sacharidu a vétsi
mnoZstvi vitaminu a minerald.

42801387
STERIL.ZELI KYSANE FB
) 6KG ESSA

Sterllovany vyrobek, pevny podil 4,1kg.
Min. trvanlivost 18 mésicU od data wyroby
Viyhody:
- whodngjsi cena za 1kg
po prepoctu pevneho podilu
- lepsi skladovatelnast a manipulace,
minimalni vaha obalu oproti sklu
- vhodné do kuchyni a vyroben
- odpada riziko kontaminace ulomky skla
- 2,5 nasobny ohsah pevného podilu oproti skiu
%4 - nepruhledny obal - zamezeni

r |I WY W T




42221126 -
FEFERONY BERAN| ROHY
RUCNE SKLADANE

S/AL

fl - hmotnost pevného podilu 1300g
! Rucné skladané feferony -
garance neporusenych kust,

bez ztrat - vyborna kvalita. Tyto berani
' rohy [sou zpracovavany tradicni metodou
sterilovanim, hodi se vyborne jako |
doplnék k masu a riznym salatim.
Jsou velice oblibené u milovniku
pikantnich a ostrych jidel. Pikantni a
gurmanska pochoutka, doporucujeme
k dochuceni jidel, salat

a nakladanych jidel.

111111

42010205
LECO ZELENINOVE

5

- hmotnost pevného podilu 1800g
Zeleninové leco je pokrm
typicky pro madarskou kuchyni.
K priprave |e treba hlavne paprika,
rajcata a cibule. Srpen voni l&tem.
Léto v srpnu zase rajcaty a paprikami
Nazral ¢as na tradichi madarskou
specialitu — lecso— leco. Pod pojmem
Lecsd si muzeme predstavit leccos,
ale spravny Madar v |&té citi jen jedno
jeding. Tu bajecnou vuni zralé zeleniny
a nemysli na nic jiného nez na leco.

42116077

REPA CERVENA
KOSTKY

S/l

@ - hmotnost pevného podilu 2200g

Cervena fepa je velmi zdrava plodina,
ktera pochazi ze Stredomori. Pestovala se
iz za dob starych Rimanu. Byla wuzivana

nejen kvlli své charakteristické chuti, ale |

kvl lécebnym (cinkum Cervené Fepy. Ve

Starovékém Rimé jedli pfevazné jeji listy a
kofen pouzivali jen ke zdravotnim ucelum.

Cervena Fepa obsahuje mnoho vitamind a

minerald. Obsahuje spoustu Zeleza, drasliku,
vit. C, E a mnoho dalsich viznamnych latek. Mezi hlavni [&Civé UCinky

cervené repy patri podpora imunitniho systému, regenerace organismu,

podpora rustu tkani, dale méa pozitivni viiv na téhotenstvi a kardiovaskularni systém

a pouziva se také jako prevence a pfi l&Ebé rakoviny. Cervena fepa je vysoce

zasadita a jako takova Je schopna potlacovat nejen viry a bakterie a ucinng nam
pomaha bojovat s Casto rozsirenymi mykozami. Tato fepa je cesky vyrobek.

Sterilovana zelenina, konzervy - VELKE BALENI

42010203
~ FEFERONY
BERANI ROHY

- hmotnost pevného podilu 1300g
Tyto berani rohy jsou
zpracovavany tradicni metodou
sterilovanim, hodi se vwyhorne jako
doplnék k masu a rdznym
salatum. Jsou velice oblibené u
milovniky pikantnich

a ostrych jidel.

42010201
FEFERONKY
KULATE

SAL

6’ - hmotnost pevného podilu 1500g
\_) Pikantni a gurmanska pochoutka.
Doporucujeme k dochuceni jidel,

salatl a nakladanych jidel. Potfebujete

se zbavit rymy? Cheete byt odolnéjsi wici

riznym stfevnim bakteriim wyvolavajicim prdjem?
Mame pro vas opravdu jednoduchy recept.
Zaradte do sveho jidelnicku palive chilli papricky.
MoZna se vam to zda jako nesmysl, Ze muZe byt
jeden druh zeleniny tak vsestranny a ucinkovat
od rymy az po strevni parazity, ale vézte, ze

feferonky dokazi zvladnout oboji s prehledem na jednicku. Vyhodou

feferonek je také to, ze |e dokazeme uspésnée pestovat | v nasich podminkach,
ale musime dodrzet specificky postup vysadby, ktery |e vetsinou zalozeny na

42011084

péstovani na okennich parapetech. Feferonky se tak stavaji nejen zdravou
soucasti naseho jidelnicku, ale také prijemnou a barevnou dekoraci nasich kuchyni.

PAPRIKA CERVENA REZY
S/AL

@ - hmotnost pevného podilu 1700g
”' Na vitaminy bohata paprika je
vytecnym zpestrenim jidelnicku kazdeho
gurmana. Hodi se vwyborne jako priloha k
hlavnimu jidlu, pod maso pri peceni nebo jako
studeny salat. Zeleninova paprika obsahuje
kalem 90 % vody. Ma nizky obsah sacharidu a
kyselin. Jedna se o maloenergetickou potra -
vinu, ktera vsak muze byt vwybornym zdrojem
viakniny. Pro wyzivu cloveka maji jednoznacng
nejvetsi vyznam mineralni latky a witaminy.

Z mineralnich prvku prevazuje draslik, fosfor a hof€ik. Tyto prvky se uplatiuji
v energetickém metabolismu Clovéka a podporuji odolnost cév. Velmi duleZity
je také vysoky obsah mikroelementtl, jako médi, zinku a jodu. Méd a zinek
maji vyznam pri dychani, syntéze bilkovin, poedporuji svalovou cinnost a

v pripade jodu e znamy pozitivni viiv na produkci hormonu tyroxinu stitnou zlazou.

i

e, 42416041
) CIBULKA LAHUDKOVA
/ VIVA S/AL

(5

Hmotnost pevného podilu 2000g
Cibulky ve sladkokyselem nalevu.
Sterilovana zelenina
jednodruhova. Vyborné jako
chutovka nebo

pfiloha ke grilovanym masim.

- —
A

e ——————————————— ]

42116123
B3 CELER KOSTKY
=8, S/AL

-t é}f @ - hmotnost pevného podilu 2000g
iy — Je to vyrazné aroma balkanskg,
RN ". stredomorske, americke | anglicke
E=2  kuchyné. Celer spolu s mrkvi a petrzeli

.I'. ' se pridava do polévek, pod hovezi peceni,
_ - M k pfipravé varfeného nebo syrového salatu
==& Celerova nat i semeno je Gastou soucasti
; koreninovych smesi pro grilovani. List
celeru priznivé pusobi protizanétiivé a
_ mocopudng, t&z na cinnost ledvin,
- . povzbuzuje chut k jidlu, je vhodny pro
| revmatiky a diabetiky, uklidnuje a podporuje traveni,
zpevnuje cevy. Doporucuje se pri obezite, nebot’ urychluje

latkovou vymeénu a pusobi i jako zdravi neskodné afrodiziakum.

42011081
RAJCATOVY
PROTLAK
S4/L

- pevny podil 3600g,
Vhodny do polévek,
omacek, dressingu,

salatl, apod.

42010228
MRKEV KOSTKA
SIAL

@ - hmotnost pevného podilu 1900g

Obsahuje mnoho vitamind a jinych
uzitecnych latek, z nichz nejwyznamné|si
jsou B-karoteny — dimery vitaminu A
zodpovedné za cervenou barvu korene.
Dale je bohata na viakniny a antioxidanty.
Po chemické strance byla podrobné

' prozkoumana a v jejim korenu a semenech
bylo nalezeno nékolik set riznych chem.
sloucenin. V kuchyni se pouziva pouze
kofen. Mrkev se mUZe jist syrova, veelku
jen tak po oplachnuti, nasekana ¢i
nastrouhana do salatu, ¢i tepelné upravena v polévce,
|atrové omacce atd... V polévkach byva casto
kombinovana s celerem a cibuli kuchynskou.

42011008
PROTLAK RAJGATOVY
KB/5kg

Viysoce kvalitni protlak
s bohatou chuti italskych rajcat.
Idealni pomocnik pri priprave
omacek, polévek a dalsich
produktu v gastronomii.
Vhodny pro bezlepkovou dietu.

www.vrtal.cz
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42011075
KREN

U
| - hm

= i . . . . e
g Vhodne zejména jako priloha
N ke grilovanému masu, klobasum,
S | na kienovou omagku atd.

otnost pevného podilu 3500g

Sterilovana zelenina, konzervy - VELKE BALENI

Vyborny pomer cenafkvalita.

42116085
FAZOLE BILA
P12 6kg

- hmotnost pevného podilu 1500g.
sterilované bilé fazole v mirne
slaném nalevu. Skladovat v

suchu pri teploté do + 20 °C, po
otevieni skladovat v chladnicce
a spotrebovat do 48 hodin.

S T T Zeme puvodu: Italie

42010199
SMES NA BRAMBOROVY SALAT
SHAL

- hmotnost pevného podilu 1700g
Se zeleninovou smési od firmy EKON
pripravite nezapomenutelny bramborowvy
salat, ktery se hodi jak ke smazenemu
rizku, tak k rybe. Bramborovy salat je druh
jidla, které se podava casto jako priloha.
Brambaorovy salat je v riznych variantach
pripravovan a konzumovan v mnoha

- zemich svéta, napr. v Némecku, Spojenych
- statech americkych, Polsku, Rusku, Britanii a
také v Ceské republice. Bramborovy salét je smés nékolika surovin,
které se podavaji za studena. Smes se sklada prevazne z brambaor, ale
dale takeé nejcastel z kyselych okurek, vajicek, mrkve, petrzele,

celeru, cibule, majonézy, nékdy se pridava | zeleny hrasek,

jogurt ¢i jemny salam a dalsi ingredience.

42011042

PUZSTA

SALAT
S4/L

- pevny podil 1800g,
Salat typu "Kunovjanka®,

vhodny jako priloha
k pokrmUm.

42116084
FAZOLE CERVENE
P12 Bkg

- hmotnost pevného podilu 1500g.
sterilované cervene fazole

v mirng slaném nalevu. Skladovat
v suchu pri teploté do + 20 °C, po
otevreni skladovat v chladnicce

a spotrebovat do 48 hodin.

Zemé plvodu: Italie

fazole &ervent
3 Red beans
_Redbeans

== 1215015
. wsm .- SALAT MORAVSKY
— o S/AL

@ - hmotnost pevného podilu 1900g

Moravsky salat |e slozen z bileho

zell, mrkve, papriky a cibule. Ma vysoky
obsah vit.C, obsahuje vitamin K, E, wit.
skupiny B, vcetne kys listove a pantotenove,
betakaroten. Z mineralu pak draslik,
molybden, horcik, zelezo, vapnik a zinek.
Dale obsahuje dimery wit. A zodpovedne
za Cervenou barvu korene. Je bohaty

na viakniny a antioxidanty, také na kys.listovou, karoteny.

(acidum folicum, vit.B9), Z mineralu v cibuli nalezneme duleZité prvky
Jako zelezo, zinek, sira, fosfor, horcik, draslik, vapnik, sodik, med a jod.

AN LTt
v Wi skt

Hodi se vwyborne jako priloha k hlavnimu jidlu nebo jako studeny salat.

42116126
HRASEK
SLANY NALEV

- pevny podil 2160g,
- Sterilovany hrasek ve sladkokyselém
¥ nalevu. Vynikajici je do nejruznéjsich
rizot, salatu, ve studené kuchyni

nebo jako priloha k drubezimu
. ¢i hovézimu masu.

42801385

STERILOVANA ZELENINOVA
. SMES POD SVICKOVOU

S S/AL

- hmotnost pevného podilu 1800g
Zeleninovy zaklad pod svickovou.
Viyborny pomocnik pro rychlou
pripravu svickové omacky.
ptvod: CR

42011087
PAPRIKOVY SALAT
S/AL

@ - hmotnost pevheho podilu 1700g
Na vitaminy bohata paprika je

: wtecnym zpestrenim jidelnicku kazdého
Paprikovy saldt € gox gurmana. Hodi se whorné jako priloha k
- &R hiavnimu jidlu, pod maso pfi peéeni nebo

Jjako studeny salat. Zeleninova paprika
obsahuje kolem 90 % vody. Ma nizky
obsah sacharidul a kyselin. Jedna se o
maloenergetickou potravinu, ktera vsak
muze byt wybornym zdrojem viakniny.
Pro vyzivu ¢lovéka maji jednoznacné
nejvetsi vyznam mineralni latky a vitaminy. Z mineralnich prvku prevazuje
draslik, fosfor a horcik. Tyto prvky se uplatnu)i v energetickém
metabolismu Glovéka a podporuji odolnost cév. Velmi duleZity

je také vysoky obsah mikroelementd, jako médi, zinku a jodu. Méd a zinek
maji vyznam pfi dychani,syntéze bilkovin, podporuji svalovou Cinnost a

exon

v pfipade jodu je znamy pozitivni vliv na produkci hormaonu tyroxinu stitnou zlazou.

41915658
CESNEK PASTA 10%
S/AL

41915668
CESNEK PASTA 10%
S/720g

Obsahuje 90% cesneku a pouze 10% soli.

Bez chemicke konzervace.

Vhodne pri peceni, nakladani masa,

smazeni, grilovani a uzeni vSech druhu
masa, k dochucovani polevek a omacek. ’




Sterilovana zelenina, konzervy - MALE BALENI

42011044 42011076 42011090
OKURKY 6-9cm ZELI BILE STERILOVANE gEaEE, ZFL| BILE KYSANE

e o /7309 e 5/730g

i @ - hmotnost pevného podilu 370g
o Je Jemné nakrajene hlavkove zeli,

i ’

7 ~ =7 - hmotnost pevneho podilu 360g
==z~ Tradicni prijemne koreneny nalev.
‘ Vhodne jako klasicka prileha |

které bylo zkvaseno za pomaoci bakterii

mlécného kvaseni (Leuconostoc,
Lactobacillus a Pediococcus).

Ma charakteristickou kyselou chut
zpusobenou kyselinou mlécnou, ktera
vznikla kvasenim cukru

obsazenych v nakrajenem zeli.

- hmotnost pevného podilu 330g,
Tradicni nalev, jako priloha,
do salatu, apod.

nebo do zeleninovych salatu.

MRt e Fﬁﬁ&ﬂ:‘.‘ﬂ: 3

-y LA

O

- hmotnost pevny podil 290g
Viyborne se hodi jako doplnek
k masu a riznym salatum,

42011088 42011049 42011048
ZEL| GERVENE STERILOVANE FEFERONY BERANI ROHY FEFERONY KULATE
. S/730g Em——— 5/720m| B S720m

@ - hmotnost pevného podilu 340g
' r Zeli cervene wuzivame hlavne jako
zeleninovou prilohu ke kachné, dribezi,

hovézimu, uzening, dale na plneni mas,
slanych zavinu, k bramboram, do salatu,

- hmotnost pevneho podilu 280g
sladkokysely nalev, vhodné k
pecenemu nebo grilovanému masu.

. . G e , vhodne Jako priloha = Pikantni a gurmanska pochoutka.
dk h koktejlu. Vyb - : LSS . .
predkrmovych koktejlu. Vyborne si rozumi ke grilovanému kolenu, S5 e RE

L %
&
il

s Jablky, rozinkami, cukrem I v podobée

’ < na pizzu apod.
karamelu, ¢ervenou repoul.

dochuceni jidel, salatu a
nakladanych jidel.

42011045 42011082 42011046 !
e, PAPRIKA CERVENA REZY »  PROTLAK RAJCATOVY ZAKLAD POD SVICKOVOU
e e S/720m S/730m! S/720ml (Halali

o

- hmotnost pevného podilu 720g
Vhodny do polévek, omacek,
dressingu, salatd, apod.

- hmotnost pevného podilu 320g
Cervena paprika fezan3

ve sladkokyselem nalevu.
Vhodna jako ozdoba pokrmd
nebo do bramborovych

a zeleninovych salatu.

. - hmotnost pevneho podilu 650g
Zeleninovy zaklad pod svickovou.
Viyborny pomocnik pro rychlou
pripravu svickovée omacky.

:__-:"]

i '
CERVENA PAPRIKA

42011072 | 42011097 4201109
KOPR STERILOVANY = SMES BRAMBOROVY SALAT KREN RAPA
SI20ml e e S{720ml S/720ml

.. &

- hmotnost pevného podilu 3209
Kopr halozeny

do octoveho nalewu. L j a bezpracnou pripravu

Vhodny do omacek a polévek, ""'"‘; A4 bramborového salatu. Doplijeme
oA SR timto nasi nabidku, protoze |
velké baleni S4L N

Jiz v nabidce mame. \ '.

L
L]

I II r r - a
‘ 11 - hmotnost pevného podilu 670g. Vﬁi?:li?zf:;;n;:jgﬂgf I;‘F’ﬁgt;
Viyborny pomocnik pro rychlou :
ke grilovanému masu, klobasum,
na krenovou omacku atd.

ptvod: CR

@ -] W i '_'\' :@-ﬁmﬂtnnst pevneho podilu 700 g

42010260
LECO ZELENINOVE
SH720ml

EKONT p\—)f - hmotnost pevného podilu 650g

, ZELENINOVE LECO ¢

bz oleje

% Zeleninove leco je pokrm typicky pro madarskou kuchyni.
K priprave |e treba hlavne paprika, rajcata a cibule.

<= Srpen voni letem. Léto v srpnu zase rajcaty a paprikami.
“ Nazral ¢as na tradiéni madarskou specialitu — lecsdo— leco.
Pod pojmem Lecso si miZeme predstavit leccos,

ale spravny Madar v l&te citi jen jedno jeding. Tu bajecnou
vUni zralé zeleniny a nemysli na nic jiného nez na leco.

www.vrtal.cz
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Sterilovana zelenina, konzervy - MALE BALENI

42021003
HRASEK SLANY NALEV
P/400G

(&)

- hmotnost pevheho podilu 240g
sterilovany zeleny hrach
(velikostne netrideny)

v mirne slaném nalevu. Skladovat
v suchu pri teplote do + 20 °C,

po otevreni skladovat v chladnicce
a spotrebovat do 48 hodin.

Zemé pvodu: Italie

42021001
FAZOLE CERVENE
| P/1400G

42020015
FAZOLE BILA
P/A00G

o

- hmotnost pevného podilu 240g
sterilované bile fazole v mirng
slaném nalevu. Skladovat v
suchu pri teploté do + 20 °C, po
otevreni skladovat v chladnicce
a spotrebovat do 48 hodin.
Zemé puvodu: Italie

c

42416282
FAZOLE BILE

_V TOMATOVE OMACCE

P/400g

@hmntnnst pevného podilu 240g.

Sterilovany vyrobek.

Slozeni: bile fazole, voda, rajcatovy
protlak, glukozovy sirup, modifikovany
?-.tl?ﬁlht. Sl ékrEb, sul, koreni. JSUE klasickff;*m
F.omaéce® pridavkem do pokrmu z mletého
' masa nebo do zeleninowych
zapékanych pokrmu apod.

- hmotnost pevného podilu 320g
sterilované ¢ervené fazole

v mirne slanem nalevu. Skladovat
A’ v suchu pri teploté do + 20 °C,

w Y po otevreni skladovat v chladnicce
‘azole Cerve a spotiebovat do 48 hodin.
- Red beans Zemé plvodu; Italie _ ¥hite Beans with fomato sauct




www.vrtal.cz
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ACEITUNAS NEGRAS EN RODAJAS

5|.|{'.1~':} BLACK OLIVES . 4201 022 4
' = OLIVY CERNE KRAJENE
= P/3Kg FIGARO ESSA

REITUNAS VERDES EN RODAJAS
SLICED GREEN OLIVES

w uL§ . AN | 1 |
_‘hﬂJHI‘JH_hJ:'—l'_."—'-'

Cerné olivy krajené,
ve slaném nalevu.
Vhodné na pizzu,

do salatu, apod.

. ._M
; I.Sﬁﬂg .i
- SEELETELT FERETE OLIVABOGYO _i
\_"_ TR i;; m: : ;!nl:it;t,!:[-l ﬁ}-; w
42319120
OLIVY CERNE
BEZ PECKY
FIGARO ESSA

S/935G

RN e Cerné olivy celg,
g > bez pecky,
-

ve slaném nalevu.
Vhodné na pizzu,
do salatu, apod.

42315123

|IVY CERNE
KRAJENE
FIGARO ESSA
SA35G

IO,
4;m+'~.ﬁr§fu'-. EN CHUFJE

] :t'.:r'.m*uF,EHT
Wb ONHBRW PEIAKRbIE

Cerné olivy
krajeng,
ve slaném nalevu.
Vhodné na pizzu,
do salatu, apod.

Pizza program - olivy, rajcata, tunak, ancovicky, articoky, kapary, zampiony, kukurice

42010225
OLIVY ZELENE KRAJENE
P/3Kg FIGARO ESSA

Zelené olivy krajene, |
ve slaném nalevu.
Vhodne na pizzu,

do salatu, apod.

—

42315121
OLIVY ZELENE
. BEZ PECKY
FIGARO ESSA
S935G

Zelené olivy
celé, bez pecky,
ve slaném nalevu.
Vhodné na pizzu,

do salatu, apod.

42808606

" OLIVY ZELENE
® b KRAJENE
FIGARO ESSA
$/935G

= e
------

AN

N Zelené olivy
FIGARO

1 (réjené,
® .0, ve slaném nalevu.
ae HEEROERA e 8 \/hodné na pizzu,

L AL R

do salatu, apod.
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Po otevieni skladujte v chladniéce a spotiebuijte do 3 dnu.
Slozeni: Drcena rajcata, vyrobeno z cerstvé sklizenych rajcat.

Pizza program - olivy, rajcata, tunak, ancovicky, artcoky, capary, zampiony, kukurice

7| 42801401
' RAJGATA DRCENA GUSTODORO
2kg TETRA

7o Zpracovana sterilovana zelenina jednodruhova.

Drcena rajcata tetrapack 2 kg

Skladujte v suchu pri teploté +5 do +25°C.

Zemé plvodu: Italie l

= ST
CORTELAZZI
- Food Service
e, ‘%

ER > GEHACKTEN TOMATEN > CHOPPED TOMATOES » TO RAJCATA DRCENA

r‘-‘ . —

Iy s -j
ORI POVOEORO) » NAKRAJLNA RAICATA » NAKRAPSTIY

L ]
] h
=
¥ L]
e t g
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42801403 X
RAJCATA DRCENA s
P/4,1KG MAX FOOD

Olnabella

42116108

KR/10kg MAX FOOD

@ Prava POLPA je jen z odrlidy San Marzano

(tvarem podobne hrusce), které vynikaji svou sladkosti

a nizkym podilem vody. Nami nabizena drcena rajcata jsou
husta, sladka, vysledek zaruceny a bezproblémovy. Budete
prijemné prekvapeni vysokou kvalitou za wybornou cenu. Duzina
na slunci dozravanych rajcat v jemne stave bez jakychkoliv
dalsich prisad. Doda vasim pokrmUm vérnou chut’ a vuni
cerstvych rajcat bez zdlouhavého procesu jejich zpracovani.
Dochuceni zaleZi jen na vas. MuZete je pouzit na pizzu

a testovin, do zeleninovych smesi, na toasty, do nadivek,
terin a aspiku i omacek a polévek

42801402
RAJCATA SUSENA V OLEJI
51,062kg RIZZI

_56* Susena rajcata v olgji jsou vynikajici jako priloha vhodna
na pizzu nebo do testovin, dale jsou vhodna pro pripravu

predkrmu a obCerstveni, na bruschettu, toasty topinky, nebo

e
W -k obohaceni chuti hlavniho jidla. Dobre se kombinuji se Zampiony,
w  Pomedodt Sicth artycoky, olivami, ancovickami nebo s tunakem. Sber rajcat
! se provadi v dobe jejich plné zralosti. Rajcata se nakraji a

dusledné se nechaji wysusit na slunci. Rizzi je regionalni
rodinna farmarska firma s dlouhou tradici z Verony,
ktera se venuje vyrobe specialit z tradicnich italskych
odrud rajcat, cibule a mnoha dalSich druhti zeleniny.
Viynikajici kvalita.

———————————————————— ) |

49650500
~ ANCOVICKY FILET
oV ROSTLINNEM OLEJI S/700G AMATI

Ancovicky se pouziva)i v turecké, italské a marocké kuchyni.

Jejich chut je wrazne slana. Maloktera rybka se hodi na tolik Uprav
v kuchyni jako prave ancovicky. Pohybuji se v hejnech v Severnim,
Stfedozemnim a Cerném mofi. Obsahuji velké mno2stvi bilkovin, selenu,
| vitaminu D a fosforu. Pokud shanite jednu ingredienci, ktera povysi vase
O70  vafeni na jinou Groven, pak kupte ancovicky. Da se z nich pfipravit delikatni
¥ omatka na téstoviny, masova nadivka nebo zapetené pochoutky. Kousky
ancovicek udélaji z obyCejného sendvie luxusni pochoutku. V Italii se
ancovicky tradicne pouzivaji na pizzu Quattro stagioni a Napoletana.
Slanost sardelovych ocek vyuzijte take pro pripravu studeneho i teplého salatu.
Tyto rybicky jsou pfimo nutnosti pro salat Nicoise a pfedevsim slavny Ceasar salat. AnCovicky
se hodi | do obCerstveni na party jako pomazanka nebo ozdoba na chlebicky, jednohubky nebo
jako napln do slanych kolacu. Doporucujeme napfiklad francouzsky slany kola¢ pissaladiére.
Pri vareni setrete se soli, ancovicky jsou dost slane.

www.vrtal.cz




42116139
— RAJCATA LOUPANA KRAJENA

\_-%mtnnst pevného podilu 1530g.
Pouziti: vhodna k priprave do
omacek, dochuceni jidel, pizzy apod.
Zemé pivodu: Italie

Krdjénd
Tomatoes chopped

_—

42801375
ARTYCOKY SRDCE CTVRCENE
P/390G

& sterilovane ctvrcene artycoky v mirng

slaném nalevu. Barva zelena, muze se objevit
s hachové zabarveni. SloZeni: artycoky,
voda, sul, regulator kyselosti: E330

Pivod: Spanélsko

Hnotnost pevneho podilu=140g.

Vhodne hlavné pro pizzerie.

—_————— — -

- - 41915566

- S = 7/ VPIONY KRAJENE
; ,.-""’ L A H‘\_r
A@ LN &l P/2550g

’Lf\f”

- hmotnost pevného podilu 1200 g

Krajené Zampiony, Zampion

dvouvytrusny - Agaricus bisporus

( hlavicky 1 stonky )

Vhodné na pizzu, do salatu, apod.
Pivod: Nizozemi

42801384

J KUKURICE ZRNO
¥ SLANY NALEV
P/2125G

: @ hmotnaost pevného podilu 1840g
N | Sterilovana kukurice e vybornym

W Y e pomochikem v kuchyni pfi pfipravé
WAL studenych | teplych jidel - do rizot,
7 ICF 4 (LN testovinovych a bramborovych salétd,

Sweet corn ' priloh a apod.

Pizza program - olivy, rajcata, tunak, ancovicky, artcoky, capary, zampiony, kukurice

42801400

P/KG (PP950g)

oV @ - hmotnost pevného podilu 950 g.

: Tunak kousky ve slunecnicovem olel,
sterilovany wyrobek z ryb. Skladujte v
suchu, pfi teploté od +2°C do +20°C. Po
otevreni uchovavejte v lednicce. Slozeni:
Tunak pruhovany Katsuwonus Pelamis
(Skipjack) slunecnicovy ole|, voda,

jedla sul. Uloveno v mofi, oblast odlovu
Jihowychodni Tichy ocean FAO 87.

Zemé puvodu: Ekvador

42801376
KAPARY V OCTE
S/180G

e - hnotnost pevného podilu 100g.
Kapary s pevnou az mekci

konzistenci, odpovidajici zptisobu
o Zpracovani, v nalevu se muZe vyskytnout
bily zakal, ktery neni na zavadu. Barva
olivove zelena, odpovidajici pouzitemu
zpusobu zpracovani Chut’: slanokysela
(prevazuje slana chut), bez cizich
pfichuti a pachu.

Vhodné na pizzu, do salatu, apod.

= 42808607
HES Ul 2~ VPIONY KRAJENE

T PIT80G

- hmotnost pevného podilu 4549

Krajené Zampiony, Zampion
dvouvytrusny - Agaricus bisporus
( hlavicky i stonky )

LU P

CUIEne < Mushrooms - picces AnC -

R Vhodné na pizzu, do salatu, apod.
. Puvod: Nizozemi

42801394
KUKURICE ZRNO SLANY NALEV
P/340G

o
\-)- hmotnost pevného podilu 280g

V< (BN >N Sterilovana kukurice je vwybornym
T W pomochikem v kuchyni pfi pripravé

N studenych 1 teplych jidel - do rizot,
‘r - téstovinovych a bramborovych
L2 o salatl, pfiloh a apod.

; s, “FI"‘ ;
fukurice-zrnd |,
Sweet corn '

.‘-_"""——_.___—____-—-—""_'

42802009
PEPR ZELENY V NALEVU
¢ S/200g

Nakladany zeleny pepr ve slaném
nalevu, jemne aromaticky, nepali.
slozeni: pepr zeleny, pitna voda,
jedla sul max.18%, regulator kyselosti: E330
Vzhled: typicky svrastélé bobule, s tenkou
krehkou povrchovou slupickou v nalevu.,
Doporuceng pouziti na bifteky, omacky. Je pouze
na Vas, zda bobulky plochou stranou noze lehce
promacknete, nebo je ponechate v celé podobs.

MIEE YL SLANOKYSELEM MALEVY === .i

ICLENE SIEAME HONENIL m
T Y SLANOKYSLOM NALCVE L]

TUNAK KOUSKY V ROSTLINNEM OLEJI
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— _ROSTLINNE JEDLE OLEJE
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40716312
OLEJ FRITOVACI
ROSTLINNY FORTE
oL/ PET

I:-I.. i I. t -,_"\
". . i ' .".l
I H Ij
- . .- — _ "l.'
= = |
L | COTTLONEY ST AT 841 :__ .

40716826
OLEJ QUATRO

Repkovy olej je
idealni pro siroké pouziti
v kuchyni. Je wnikajici jak na
kratkodobou tepelnou Upravu
pokrmU a fritovani, tak i na
pfipravu salatt a majonéz.
Slozeni: Ole] jednodruhowy.
Repkovy olej s nizkym
obsahem kyseliny erukové.

40720018

y TUK PALMOVY

GOLD PACK
P20L

100% REPKA — | TUK PALMOVY (100% palmovy tuk)
_ :;. -

Tuk, olej, dressing, ocet

———————————————

40716831
Q-SUPERFRIT

’ @ Fritovaci tuk se vyznatuje
| zvysenou tepelnou stabilitou
} | pri opakovaném zahrevu, proto e vhodny
- zejmena na fritovani,smazeni a peceni.
Vysoka kvalita je docilena pouzitim
palmoveho olegje, ktery pri skladovani

za nizsich teplot tuhne na tuk, coz je jeho
pfirozena vlastnost. Pokrmum dodava
pfijemnou chut, vUni a zlatavou barvu.
slozeni: 100% rafinovany palmolein.

100% palmowy tuk
- wrobek s vysokym obsahem
provitaminu A véetné beta-karotenu
- idealni pro vysokou teplotu pfi smazeni nebo fritovani
- mozno zahrat az na teplotu 330 °C
- wrobek je bez chuti a bez zapachu,
- nemeéni vlastnosti pripravovanych potravin
- optimalni teplota pro smaZeni 180 °C - 190 °C
- tuk se rozpousti pri teploté 36,5 °C
- teplota pri plnéni tuku 58 °C

o

\ 40716833

\ OLEJ OLIVOVY
¢\ POMACE
i 5L/ PET

- optimalni teplota pro skladovani 18 °C
- plechovy obal idealni pro Usporu mista pri skladovani
- vzhledem k plechovému obalu, moznost zpétného
wyliti obsahu fritézy do této nadoby | pri wssi teplote
- diky uzaviratelnemu viku se nemusi obsah
ihned cely spotrebovat e
- wrobek |e opatren Ceskym popisem
- wyrobeno v Holandsku, naplnéno v CR }

—  POMACE
o 1L/ PET

- vyhodne baleni pro skladovani 1pal = 33ks ' |

40716834

OLEJ OLIVOVY
EXTRA VIRGIN
S/0,750

40716835
OLEJ OLIVOVY

Ondoliva Tn
NI/ POMACE OIL
@ Q OLIVE (! - @ 100 % rostlinny ole.
E’OMACE OIL — Nejkvalitngjsi kategorie
LIVovY oLEj z PO

Vhodny pro \

fritovani a smazeni.

—

40715127

OLEJ SLUNEGNICOVY
s===a GOLD PLUS

%*-'*-f PET/L

N Olej rostlinny
jednodruhovy, rafinovany.

Skladujte na suchem

s griniy  tmavém misté pri teploté|
e a1 do+24°C a mimo dosah
/=29 :# primeho slunecniho zareni.
_'1:__ ~

B

KRUTIN _
100 % rostlinny olej,
wisbaml

rafinovany
z olivovych pokrutin.

F.W.TANDOORI

SOLS RO,

SPECIALIZOVANY DOVOZCE ASUSKYCH POTRAVIN

40515532

SLADKA OMACKA CHILLI
NA KURE EXOTIC FOOD
{25m|

4 Sladka chilll omacka na kure
Typicka thajska

omacka sladkopalivé chuti.
& Pouziva se v zaveru peceni Ci
g grilovani kurat nebo jako dressing
na jiz hotové kure ¢i ryzi. Lze
pouzit misto kecupu ¢i horcice.
Zeme puvodu: Thajsko

—

olivového oleje
ziskaného primo

z oliv mechanickym
Zpracovanim.

100 % rostlinny olej, |

rafinovany
z alivovych pokrutin.

40515910
OCET KVASNY LIHOVY
L PET

j‘

e — -

Obsah kyseliny octové 8 g/100 ml,
pribarveno karamelem E150,
ochuceno prirodnim estragonovym aroma.
Ocet se v potravinarstvi uziva jednak ke
konzervaci zeleniny, jednak jako okyselujici
soucast pokrmu v fadé kuchyni svéta. Byl
takto pouZivan jiz v antice. Ji2 stafi Rimané
). byl obeznameni s formou oxidovaného vina.
WL Ve Stredovéku byl ocet pouzivan jako léCivo
proti moru. V kuchynich si bez ngj nyni
nedokazeme zivot predstavit.
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Kompoty, povidla

_EKON

42010238 [ v
SVESTKY CELE [
ELE

42010221
MERUNKY PULENE
S/4L

- hmotnost pevneho podilu 2100g
Merunky obsahuji tolik zdravi
prospesnych latek, ze jim opravnéng
patfi oznaceni ovoce zdravi. Oranzova
barva signalizuje znacné mnozstvi beta-
karotenu, tedy antioxidantu velmi
ucinneho napr. takeé v prevenci
nadorovych chorob. Uz tri malé

plody pfinesou télu pies polovinu
doporucene denni davky této rostlinng
formy provitaminu A. Kromé zdravi
prospesnych latek posilujicich

imunitu, peristaltiku strev a snizujicich hladinu cholesterolu

nabize|l merunky | dalsi, jez zpomaluji starnuti organismul.

Maji napriklad dobry viiv na viasy, nehty | pokozku, odbouravaji tuky.

it

42010227
SVESTKY PULENE
S/4L

- hmotnost pevného podilu 2100g Svestky celé.

- hmotnost pevného podilu 2000g Svestky pulené
Svestky jsou pfedeviim bohatou zasobarnou minerald, obsahuii
draslik (srdce, nervy, svaly), fosfor (latkova preména, zuby, kosti),
zelezo (krvetvorba, okyslicovani bunék), hor¢ik {mozek, svaly,
metabolismus), vapnik (kosti, zuby, nervy) mnozstvi siry a zinku.
Vsechny [menované latky jsou nepostradatelné pro zdrave
pochody v lidském t&le. Svestky byly dfive v jakékoli formé cennou
potravinou po cely rok, protoZe se daji konzervovat hned
nékolika zpusoby. V obdobi jara a zimy, s nedostatkem Cerstyé
zeleniny a ovoce tak slouzily jako zasobarna nedostatkovych

a zdravi prospésnych latek a v neposledni rade 1 zdroj energie.

-

42116137
MIRABELKY
SHAL

- hmotnost pevného podilu 2200g .

; Maiji drobné, kulaté plody
@ zlatozluté barvy, které jsou
specificky aromatické. Hodi se

zejmena k zavarovani. Povreh plodu je

z oslunéné strany karminové teckovan.
Slupka je tenka, ale pevna a Ize |
snadno sloupnout. Stredné pevna zluta
duznina e sladka a prijemné aromaticka,
od pecky se dobre oddéluje. Vhodné

do teplych i studenych pokrmu, salaty,
ovocnych napoju. Mirabelky obsahuji
wysoky obsah vitamin( a mineralnich latek.
TIP: Kureci zavitek s mirabelkou ve slaniné.
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42116138
JABLKA REZY

P, S/AL
5 R @ - hmotnost pevného podilu 1700g
¥ = Jablka obsahuji vitamin C a radu
) = antioxidantu, které chrani DNA
v lidskych burkach a snizuji tak
riziko vzniku rakoviny, podobné jako
mnozstvi viakniny. Jinélatky chrani
mozek pred Parkinsonovou

a Alzheimerovou chorobou. Snizuji
krevni tlak a hladinu cholesterolu a

~ krevnich tukd, posiluji imunitni systém,
srdce a krevni obéh, stabilizuji hladinu
cukru v krwi, cisti streva, posiluji dasné.

42011085
KOMPOT TRESNE CELE
S/AL

- hmotnost pevného podilu 2100g
Tresné maji blahodarny vliv pro
lidsky organismus, |elikoz pomahaji
cistit krev, |atra a ledviny. Jejich kanzumace
podporuje vymésovani travicich stav

W T r

konzumace ma blahodarny vliv na l&éceni
cukrovky pomoci barviva antokyan, které

v laboratornich testech podporovalo
produkci inzulinu a soucasné funguyi | jako
antioxidanty. Diky vysokému obsahu jodu maji
priznivy viiv na problémy se stithou zlazou a bolest
patere. Diky vysokemu podilu vapniku jsou také dobrym

zdrojem pro rust kosti a zubl. Pomahaji chranit télo proti riznym
druhum zanétu, parodontoze a artritidé. Jsou vhodnym dietnim jidlem,
jelikoz podporuji vylucovani a tedy jsou doporucovany pro hubnuti.

|||||

42010258
HROZNY BILE
S/AL

42010269
HROZNY CERVENE

- hmotnost pevného podilu 2100g
Hrozny jsou lehce stravitelnym, chutnym zakuskem, ktery ma ovSem
také mnoho priznivych (¢inkt na nase zdravi. Hroznové vino se bézné
podava lidem pri rekonvalescenci. Jsou Ucinnym pomocnikem pri
zazivacich potizich, zlepsuji zaludecni sekreci, strevni perilstatiku, ¢innost
jater. Priznivé ovlivauji srdecni ¢innost, dychani, rozsifovani cév, cinnost

j ledvin | vymenu vody v téle. Jsou dobrym zdrojem drasliku. Jinak obsahuji jen

; malo vitaminu a mineralnich latek - maji napfiklad jen dvacetinu vit. C
obsazeného v jednom kiwi o stejné hmotnosti. Cervené a tmavomodré
odrUdy hrozntl ve srovnani s hrozny zelenymi obsahuji hodné
antioxidantu, o nichz se védci domnivaji, Ze neutralizuji volné

radikaly, a tak maji telo chrani proti rakoving a srdecnim chorobam.

¢ *& W

42010239
RYNGLE CELE
S/AL

Chut zralych ryngli je sladka,
Vyuzlleme |e pri pripravé ovocnych
kalacu, buchet, ale také kompotu.
Jsou vhodné | k samotné
konzumaci. Plod je kryt tenkou
slupkou, duzina je zluta nebo
oranzova, uvniti se nachazi
mala pecka.

42010243
NEKTARINKY

S/AL
- hmotnost pevného podilu 2000g
@ DuZina nektarinky ma riZovou, Zlutou
nebo bilou barvu, velmi intenzivng voni

a|eji chut e oproti broskvim vyrazng|si

— pripomina hrozny. Nektarinky obsahuji velké
mnozstvi vit.C (jedna nektarinka pokryje témer
denni potfebu tohoto vitaminu u dospélého
cloveka) a vita. A, rovnéz pak | mnohao vapniku,
sodiku, drasliku, fosforu a uhliku. Zminény

vit. C navic pomaha télu vstiebavat duleZité
zelezo a podporuje imunitni systém. Nektarinky
maji také dobré cistici vlastnosti — obsazena
vlaknina zlepsuje peristaltiku strev, ¢imz predchazi riziku vzniku rakoviny
tlustého streva. Nektarinky pouzivame podobne jako broskve.

VyuZijeme je k pripravé salatu, dezertd, zmrzlin, ale tfeba i k zavarovani.

42010233

- hmotnost pevného podilu 2200g
Uginnymi latkami tykve jsou voda

DYNE KOSTKY
a vlaknina, které pomahaji

; d zlepsit traveni. Vzhledem k tomu,

ze tykev obsahuje az 90 procent vody

Je vhodna také k uhaseni zizne. Ma

v sobé i celou paletu vitaminu, napriklad
vitamin C, B1 a B2, kys. pantotenovou,
nikotinovou a fruktozu, stejne tak jako
hodné minerall, jako napf. méd, Zelezo,
horcik a draslik. Posiluje imunitni system
a dokaze vycistit organismus od toxickych
latek. Lide, kteri chteji zhubnout, by bez
vahani mohli sahnout prave po této zelenine. Ma totiz nizkou
nutricni hodnotu, a proto je vhodna pri redukcnich dietach
Diky obsahu provitaminu A, tedy betakaroténu,dokaze
ochranit pokozku pred poskozenim zptisobenym UV zafenim.

0 I ar




Kompoty, povidla

42211014
ANANAS KOUSKY
P/3,00KG

Hmotnost pevného podilu 1840g.
Zralé plody ananasu nakrajené na kousky vyrovhané
velikostl, v mirne sladkéem nalevu, sterilované

v plechove konzerve. Slozeni: ananas, voda, cukr,
regulator kyselosti: kyselina citrénova.

Vhodné do ovocnych a zeleninovych salatu,

do moucnikl, poharu apod.

41910031
BROSKVE PULENE LOUPANE

P/2650G

- hmotnost pevneho podilu 1500g,
Vypeckovang, pllené, sterilované
plody broskvi, barva zluta az oranzova, ovoce
bez stop ervivosti, bez vegetacnich deformaci
ploddl, bez zbytkl stopek, zbavené pecek,

dily wyrovnané velikosti, konzistence plodu
polotuha az mekka, nalev mirng zakaleny.
Slozeni: broskve, voda, cukr, glukozowy sirup,
regulator kyselosti: kyselina citronova

Zemé puvodu: Recko

“Pulené . peach halves

i

42210052
MANDARINKY LOUPANE
P/2650G
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- hmotnost pevného podilu 1400g
Konzervovane zralé plody mandarinek
rozdélené na jednotlive dilky
(zbavene membran), v mirng sladkem
nalevu, sterilovane v plechové konzerve.
Slozeni: mandarinky, voda,
cukr, regulator kyselosti: kys. citronova.
Vhodné do ovocnych a zeleninovych
salatu, do mouéniku, poharu apod.
Zemé plvodu: Spanélsko

*

Mandarinioranges

42210001
JAHODY CELE
P/2,5KG

—

- hmotnost pevného podilu 1000g,
Konzervovane zralé plody jahod,

v mirne sladkem nalevu,
sterilované v plechové konzerve.
Slozeni: jahody, voda, cukr,
barvivo E 124, regulator kyselosti E 330.
Vhodné do ovocnych a zeleninovych
salatu, do mouéniku, pohart apod.
Zemé pivodu; Cina

42221016
BRUSINKY
S/200G

@ - 200g wrobku, obsahuje 120g brusinek.

Pro sve vyjimecné vliastnosti se staly brusinky
nejen kulinafskou lahtdkou, ale také vhodnym
potravinowym doplnkem. Je znamo, Ze brusinky
maji priznivy viiv na nase zdravi. Brusinky obsahuji
velké mnoZstyi vitamint (A,B,C), mineralu {vapniku,
drasliku, horciku, fosforu, sodiku, zeleza) a v mensi
mire nikl, chrom a jod. Brusinky pomahaji pro |
zanetu mocovych cest, ale jsou take U€inné
v prevenci proti zubnimu kazu a onemocneni prostaty.
Oblibeng zejména jako chutna ozdoba
kopecku slehacky na svickové omacce.
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42221005
ANANAS KOUSKY

Hmotnost pevneho podilu 490g.
Zralé plody ananasu nakrajene na kousky vyrovnané
velikostl, v mirne sladkem nalevu, sterilovane

v plechové konzerve. Slozeni: ananas, voda, cukr,
regulator kyselosti: kyselina citronova.

Vhodné do ovocnych a zeleninovych salatu,

do moucniku, pohart apod.

42011091

BROSKVE PULENE LOUPANE
P/820G

- hmotnost pevného podilu 465g.
Vypeckovang, pulené, sterilované
plody broskvi, barva zluta az oranzova, ovoce
bez stop cervivostl, bez vegetacnich deformaci
plodul, bez zbytku stopek, zbavené pecek,

dily wyrovnané velikosti, konzistence plodu
polotuha az mekka, nalev mirne zakaleny.
Slozeni: broskve, voda, cukr, glukozovy sirup,
regulator kyselosti: kyselina citronova

Zemé ptvodu: Recko

Broskve

Pilené - Pedeh halves

42801383 42221107 |
MANDARINKY LOUPANE KOMPOT KOKTEJL MIX EVROPSKY

P1312G P/2,5kg

- hmotnost pevného podilu 1500g.
Ovocny kompot |e vyroben z peclive
vybraného ovoce. Mix hrusek, tresni,
broskvi, hroznu a ananasu je naloZen v
= | lahodne sladkem nalevu. Jedna se o smes
N . y - , ovoce v pruménlivéy pﬂméru —?t‘zu.r
E;{oa.ki e]@i 3 .{ | ?ewrﬂpsknu uﬂanantu. F)astn [ spucastl
oy “F"-#‘i'““ i snidanovych bufetu v hotelich a penzmnech.
.. ' Rovnéz ma dobre wuziti pri priprave
zmrzlinovych poharu, pfipadné dortl a zakusku.
Pivod: Cina

- hmotnost pevného podilu 175g.
Konzervovane zralé plody mandarinek
rozdeleng na jednotlive dilky
(zbaveng membran), v mirné sladkém
nalevu, sterilované v plechove konzerve.
Slozeni: mandarinky, voda,
cukr, regulator kyselosti: kys. citronova.
Vhodné do ovocnych a zeleninovych
salaty, do moucniku, pohard apod.
Zemé plvodu: Spanélsko

©

42221109 40310034
JAHODY CELE MERUNKY PULENE LOUPANE
PIA10G P/2,5KG

- hmotnost pevného podilu 160g,
Konzervovane zralé plody jahod,
v mirné sladkém nalevu,
sterilované v plechové konzerve.
Slozeni: jahody, voda, cukr,
barvivo E 124, regulator kyselosti E 330.
Vhodné do ovocnych a zeleninovych
salatu, do mouéniku, pohart apod.
Zemé pivodu: Cina

- hmotnost pevného podilu 1500g
N merunky, barva oranzova, ovoce
{ beze stop cervivostl, bez vegetacnich

. deformaci plodu, bez zbytku stopek,

zbavene pecek, dily vyrovnané velikosti,

vierwu ﬁ},@# konzistence plndu‘pnlntL{ha‘raz mekkg,

__ pﬂm;m nalev mirne zakaleny.
Pouziti: doporucujeme jako prilohu
k pokrmUm nebo jako ozdobu &i do ovocnych salatu.

Zemé pivodu: Recko/Cina

42615416
SVESTKOVA POVIDLA
SLAZENA S JABLKY
1KG

|

6 ?Iazené svestkova povidla s jablky.
, Viyrobek vhodny zejména pro

Soesthovd poile

zpracovani v teple kuchyni a pro pekare.
Pro vyrobu 100g hotoveho vyrobku

bylo pouzito 220g ovoce,

z toho 1659 svestek a 559 jablek.

o7
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Citronky, marmelada, med

40615314 40615309 " 40615328
CITRONKA CITRONKA g CITRONKA
PORCE 7,5¢g ~ 370ml 1L

10x7,5¢

o-

Koncentraty s prichuti citronu, bez umeélych barviv.
Vhodny na dochuceni pokrm,
¢aje, horkych napoju, salatu, apod.

' ﬂ’ Pres leto se pridava do vody jako asvezujici hapo).

42516005
MED KVETOVY

MEBII\F 96x20g

: ', ’5"’:"’* \ PouZiti predevsim na snidanovy program a
S 6 to jak na pecivo, tak i do ¢aje — doporucuje
se pridavat do zchladlého Caje tak, aby
med neztratil své pozitivni latky
prospésne lidskému télu.

42516060
, MED KVETOVY LUCNI
850G SKLOg

@ PouZiti predevsim na smdannw

program a to jak na pecivo,
_--' tak i do ¢aje — doporucuje se
pridavat do zchladléhoCaje tak, aby

med neztratil sve pozitivni latky
prospésné lidskému telu.

42516065
MED KVETOVY LUCNI
2,7KG KBELIK

Fe?
\-)Puufiti pfedevsim na snidafovy

program a to jak na pecivo,

tak | do Caje — doporucuje se
pridavat do zchladlieéhocCaje tak, aby
med neztratil své pozitivni latky
prospesné lidskemu telu.

42516127

- me@ﬂ DZEM JAHODA
: WO o (i ™ PORCE 20g

Wa W\‘W"mﬁ“ “ui % 120320

““'%‘"“uai%« T

/616347
&, D/EM JABLKO+JAHODY

| Lze pouzit predevsim
__ na snidanovy program.
\HOPYE ! \hodné na pegivo, palaginky,
B sladke dezerty.
sl Se snizenym obsahem cukr(.
“ 20% podilu jablek
+15% podilu jahod.

Pouziti predevsim
na snidanovy program.
Vhodné na pecivo.
DZem je vyroben v Recku a je
jednopruhovy bez pridavku
Jablecného podilu. .-1--5




Mouka, cukr, sul, rychlosul

= -. —}40110276 ‘:\ﬁ\"‘ 40110280 ——-*-—-—h 140110281
T MOUKA MOUKA MOUKA
HLADKA SVETLA HRUBA | POLOHRUBA
10x1kg 10x1kg 10x1kg

(a)

Viyrobek je urcen ke
kuchynskému zpracovani a

\') Viyrobek je uréen ke

kuchynskému zpracovani a

Vyrobek je urcen ke
kuchynskému zpracovani a
k dalsi tepelné Gprave.

Neni vhodny pro bezlepkovou | Neni vhodny pro bezlepkovou
dietu — obsahuje lepek. I dietu — obsahuje lepek. |

péeniénd mouka

i . olohruba o cr
k dalsi tepelné Uprave. 3 vibirové k dalsi tepelné Uprave.

Neni vhodny pro bezlepkovou
dietu — obsahuje lepek.
Viyrobeno ze suroviny, ktera neobsahuje GMO.

Viyrobeno ze suroviny, ktera neobsahuje GMO. Viyrobeno ze suroviny, ktera neobsahuje GMO.

| WRUNA/
_ ‘UK R
40115101 40115114 40115110
CUKR CUKR CUKR
KRUPICE —een  KRYSTAL N _MOUGKA

1kg = kg

@ == ___,v; e
{

=
w L.

, e : : , . Cukr krystal je sypka | |
I @ CSL:L(;: rIEEE‘j?GJl? ;};?;:h &,ﬂ@_’ '“@ SMes Dhrubéich bilych \ORUNK/ " ‘@ Cukr mnuﬁka je fypfk? SMEs
krystaldi bilé barvy, sladké chuti N krystalu sladkeé chuti a ] E‘@';E rozdreenych krystalli bilé barvy,
= cha.raktelris'tické s KRYSTAL | charakteristické vuné. R A sladke chuti a charakteristické vune.

2 - - . o LUKE MOUCKA ¢ - , : y

Je prirodnim sladidlem. Jedna se ‘ - Je pnmd{mm slqdlgilem. Jedna 5@ omame | Je pr]rndnlrr] s?adldlem. Jedn{a?se 0
! 0 sachardzu vyrabénou z cukrové o’ Tkg ¢ 0 sacharozu vyrabenou z cukrove = g sacharozu vyrabenou z cukrove repy.
4 fepy. Znatka Korunni cukr ma | s - g Feey. Zr]aﬁka Korunni cukr ma na Znacka Korunni cukr_ma na c:eskem
*@ na teském trhu dlouholetou tradic hd , & ! EBSKAIT U IEU Gt adcl trhu diouholetou tradici a je zarukou
a je zarukou té nejuy3si kvality. ;z 9 a|e zarukou te nejvyssi kvalty. | te nejvyssi kvality.

40115202 40115200 40115201
CUKR CUKR CUKR
TRTINOVY 1kg HB TRUBICKY 4kg VRTAL HB TRTINOVY 4kg

1000 x 4g 1000 x 4

@ Plvod zbozi: KARIBIK

Hrubozrnny prirodni trtinovy
cukr jantarové zlaté barvy, cukr
se vyrabi krystalizaci z cerstvé

o’ - !' trtinové stavy s prirozenym
. 01’9 obsahem minerall, vitaminu a

A 18 | Pivod zbozi: KARIBIK
a0 ) O, N —" 8 Hrubozrmny prirodni titinovy
> . cukr jantarové zlaté barvy, cukr
fe se vyrabi krystalizaci z Gerstvé
trtinové stavy s pfirozenym

hygienicky

- r | ln . : - T . e g0 . .0

40115203 1"£'g E-rE]KR typickou karamelovou chuti. baleny. “. obsahem minerald mtammﬂu
CUKR ’ Trtinovy cukr nerafinovany. a typjc_knu‘karamelwnu chut !
TRTINOVY 5kg b Hodi se do kolacu a peciva, ale i k oslazeni Trtinovy cukr nerafinovany.

Hodi se do kolacu a peciva, ale i k oslazeni

kavy, Caje ¢i michanych napoju. P! i
kavy, caje ¢ michanych napoju.

J Druiay

88010808 K 88010907 |
_ CUKR . 'CUKR VANILINOVY
| TRTINOVY KB/4kg | tkg KAVOVINY

| \) Cukr bily krupice

@ Nami dodavane cukry jsou vyrobeny ze zralé cukrové trtiny ' ?&w;m s prisadou ethylvanilinu. |

1 st < vypestovane na Urodnych plantazich v priznivem klimatu tropickeho e, — G!Jkr daya wmka; "
%, ' i ostrova Mauritius. Cukry neprochazeji procesem chemickeé c_hu} At pnlfrtm‘um.
P rafinace, |sou cisteny sedimentaci a filtraci. Zachovavaji si Stejne takrse patizlva ne
ST e tudiz vyssi obsah melasy, ktera je charakteristicka svou ﬂEhL.mem. Taneng, oL
S e b jedineénou pfirodni karamelovou chuti a vini a swymi vyZivnymi dezertu, Jakﬂ“ Isol §metana,
R, vlastnostmi. Jsou bohaté na mineraly a vitaminy. ruzne kremy, atd

L $ Pouziti: Vysoce kvalitni hrubozrnny jantarove zlaty cukr je vhodny

ke slazeni teplych i studenych napoju, Gerstvého ovoce, cerealii, do kompotl, marmelad,
sladkého peciva atd. Je nenahraditelny do oblibenych michanych koktejlt (napf. Mojito).
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Mouka, cukr, sul, rychlosul

41915554
SUL

' 1k
.l g

RAMENMA

2

~_JopUma

JEDLA+JOD

o I~ -]
su o \_) Viyrobeno z kvalitni

cisté kamenne soll |

s optimalnim slozenim — .
stopowych prku, nutnych pro
3 spravnou funkci organismul.
-“*Ej, Jeden z hlavnich zdroju jodu.

-

40115124 | = —>

SUL MORSKA "
JEMNA

SACEK 1kg DRUID

Pudinky, drozdi, kakao, prasek do peciva

r-"-::ﬁ._ E, =
]

.-:'-'f_ s .

i = ;
ol
W

Py et 1

1000 g

46620001
PUDINK VANILKOVY
| 1KG NATURA
- ©
domsrbivclainuasin S |
Fre et Sypka smés,
i ze které
x jednoduse a
rychle pripravite

tradicni puding.

\ gl.*:
-~ NOkUrQ

42020251

| mell SO AMYL
SOLAMYL

kg

@ Solamyl se vyrabi ptivodnimi

vyrobnimi postupy z peclivé vybranych
odr(id brambor z oblasti Ceskomoravskeé
vysociny. Je vhodny pro pripravu
moucniky, dortd, keksu, omelet a véeho
drobného peciva. Vyborne se hodi

na zahusténi omacek a pro pripravu
bezlepkoveé diety. Vsechny tyto pokrmy
maji potom zvlastni jemnou chut.

88010914
KAKAO
HOLANDSKE

N 2009 KAVOVINY

‘& Odtuinény kakaovy prasek. |

Holandské kakao je diky své
bohaté vini a tmavé baryé
idealni do petiva a dezertu.
Jeho wybrana chut' zptisobuije,
ze se také vyborne hodi

k pfipravé napoju s mlékem.

40115123
SUL MORSKA

WEISTTN - HRUBA

| MORSKA

SUL ‘E"” SACEK 1kg DRUID

ol HRUBOZRNNA B

6 Jedle morské soli — jemna a hrubozrnna. Do zakladniho sortimentu
S \) soli zarazujeme soli vyrabene modernich zarizenich na vyrobu
T morske soli. S ohledem na pozadavky v tomto segmentu — zgjména
vysokou cistotu, kvalitu a zaroven cenovou a logistickou dostupnost jsme
zvolil dodavatele z jizni Italie z mestecka Margherita di Savoia v oblasti
Puglia pod poloostrovem Gargano. More |e zde skutecne velmi cisté, bez
prumyslového znedisténi (Sisté mofe = Sista sdl) a wrobce soli byl prvnim narodnim
producentem soli v Italii. Sl obsahuje minimalné 99,3 % NaCl {chlorid sodny = lidové sul),

je susena a diky nizkému obsahu zbytkové vihkosti velmi sypka. kromé NaCl obsahuje 1 kg soll

200 mg horciku, 30 mg drasliku a male mnozstvi jodu. Obé soli jsou bez pridatnych latek, neobsahuji tedy
ani pridany jod, fluor a protispékavé/protinrudkujici latky. Vyuziti v kuchyni: do sortimentu zarazujeme dva
druhy soli — jemnou (fine) a hrubozrnnou (coarse). Jemna je urcena pro standardni soleni, hrubozrnna pak
zejména do miynkd, pripadné na soleni grilovangého masa, ryb a zeleniny. Minimalni trvanlivost: bez omezeni.

40199100
DROZDI INSTANTNI
. 500g

. é
-
LBRURE IS 1AL 1A § T ETANT Y EAR \_)

A WA A VT BTAANED Susené pekarské drozdi vhodné zejména pro pfipravu tést
s nizkym obsahem cukru (az 0 10 % cukru na hmotnost mouky)
Prednosti: kynuti identicke jako u cerstvého drozdi

(v poméru 1 dil suseného ku 3-4 dilim Serstvého drozdi)

vyssi kynuti nez u suseneho rehydrovatelngho drozdi

dlouha trvanlivost, jednoduche skladovani, stabilita a spolehlivost
jednoduché pouziti. Baleni: vakuové baleny sacek 500 g

baleny v kartonu po 10 kg

Doba trvanlivosti: 2 roky ode dne wyroby pri dodrzeni skladovacich podminek

LEVADURA INSTANTAHES - LIEVITO ESTANTARED
LEVEDUSLA INSTANTANEA - INSTANTHEFE
b i

k=0 =a

281 Lesaffre o

49920003
KYPRICI PRASEK
DO PECIVA

13g KAVOVINY

ﬁ/ﬁ%ﬂﬂﬁw @ Suché chemické kypfidio

pouzivané ke zvetseni objemu

a odlehceni textury peciva, napr.
muffinu, kolacu, vdoleckd &i piskotu.
Kyprici prasek funguje na principu
uvoliovani oxidu uhlicitého do tésta
acidobazickou reakel, ¢imz vznikaji v
teste bublinky a to se tak nakypruje.




Krupice, kroupy, SKroby e

12010229 =S 010121
= KRUPICE PSENICNA

'HRUBA

{722 KROUPY JECNE ¢.10

7 2 1kg

Psenicna krupice se vymila na
hrubsi strukturu nez hruba mouka. Vétsi
_ Castice velmi dobre vstrebavaji vodu, takze

e | ’{f! Z jecmene. Zra jsou zbavena hornich
z g ach ool o : " 4
St A obalovych vrstev brousenim. Proto

- -4 |souvhodné pri bezlepkovych dietach. | 1 f-""_'_:, konecny vyrobek |e pak kypry. Aby se téeto
b wwanas . Jetmen predstavije nutricné vyvazen = Jeji vlastnosti vyuZilo, tak se nepouziva
LERRVRDIE=E | potravu s vysokym obsahem bilkovin, =~ kpeceni, ale témér vyhradné k vareni.
2, sacharidu a mineralu. Ve 100gramech *'Ei Viyuziva se do tésta na ovocné knedliky,

o

j& 38 mg vapniku, 119 mg horciku,
342 mg fosforu a 2,8 mg zeleza.

o moucné noky nebo knedliky, pridava se do

- bramborového tésta na knedliky a vari se z ni
kase. Psenicna krupice poslouzi | jako rychla zavarka
do polévky bud samotna nebo prolepsi chut’ osmazena na masle.

40110122
KRUPICKA
DETSKA

L L e e

Psenicna krupicka je jen o neco
hrubejl mleta a ma take o neco
tmavsi barvu nez hruba mouka.
Pouziva se na vareni kasi, zvlaste
pro malé déeti. Krome kasi se z ni
pfipravuji nakypy a muze se
zocal pridavat do hrubé mouky, protoze
se tim podpori kyprost testa.

Strouhanka, pecivo

40117109
STROUHANKA
PYTEL 10kg RASNER

o

strouhanka se vyrabi strouhanim ¢i mletim suchého neochucengho peciva,

zejména rohlikt a housek. V kombinaci s moukou a rozslehanymi vejci tvori trojobal,
ktery slouzi jako obalovaci prostfedek pro smaZeni masa, zeleniny, syra a jinych pokrmu.
Orestovana strouhanka se pridava k pokrmim z chrestu.

Ze strouhankoveho testa Ize pripravovat smazenky.

44599305
STROUHANKA
KUKURICNA
- 200g
o Vhodna na zahustovani polévek, omacek, do obalovacich
strouhan

Lad

. smesi, na trojobal (je kiupavg|si a nesaje tolik tuku).
i ' @ SloZeni: kukufice, sul max. 2,5%, bezlepkowy virobek.

Recept: Kureci rizek v kukuricne strouhance

e ingredience: 0,5 kg kufecich fizku, kukufiéna strouhanka,
mm; stll, grilovaci kofeni, olej na smaZeni. Kgfeci fizky naklepeme
i a posolime. Na obalovani misto obycejné strouhanky dame
kukuricnhou. Do mouky na obalovani pridame grilovaci koreni.

' Potom je smazime. Rizky jsou pékné kiupavé.
Vhodnou prilohou jsou opékané brambory.
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Ryze, lustéeniny, téstoviny

 ___

W 40715013 40715011
| RYZE PARBOILED e RYZE PARBOILED
8kg LAGRIS N ~ 5kg LAGRIS

Jde o ryzi mimoradnych
kvalit a vlastnosti.
Nerozvaruje se ani po 30-40 min.
vareni. Je vhodna pro pripravu
ryze v konvektomatech.
Ma mimoradnou schopnost
prijimat vodu v dobe vareni.

o

Jde o ryzi mimoradnych kvalit a viastnosti. Ryze

parboiled Lagris je dodavana na trh jako parboiled 3
dlouhozrnna. Je zpracovana specialni tepelnou technologii,
kdy na paddy zrna za pusobeni vysokeho tlaku prechazeii
~ vitaminy, mineralni latky a stopove prvky obsazene ve slupce
= . - dozrnaryze a |sou v nem uchovany | po obrouseni. Je to
B m S iy, ryze mimofadné kvality a nerozvafuje se ani po 30 - 40

@ | Zzpﬂi;hufl?dutnavarl?mebcf;? ; minutach vafeni. Je vhodna pro pfipravu ryze v
| o TyEE NIER Tk Z, erz?ne konvektomatech. Je to jedina ryze, ktera snese 1 ohrivani aniz utrpi jeji chut’

(P ——— loupané ryze. S ey - < 0
Ma mimoradnou schopnost prijimat vodu v dobé vareni. Z parbolledu navarime cca o 20 %

vice ryze nez z heézne loupane ryze. Presto ze |e drazsi nez bila ryze,
diky navareni o 20 % je pro jidelny ekonomicky zajimava. Patfi mezi wyrobky racionalni vyZivy.

40715021 e 20715030

RYZE DLOUHOZRNNA f RYLE ;

STANDARD e - KULATOZRNNA

5k LAGRIS = | 9 LAGRIS

Ryze dlouhozrnna pro @ \) Rika se ji také mlééna ryze. Obsahuje
svo|i vybornou chut’ se totiz vysoky podil skrobu,diky kterému
| hodi zejména jako priloha skvete absorbuje vodu a po uvareni je krashe
| k masu. Pripravuje se zejména - mekka a nadychana. Diky své konzistenci se
varenim, dusenim v mikrovinné bajecne hodi k priprave rozmanitych nadivek
troubé nebo v konvektomatech. a naplini, ryzove placicky. Taktéz se uplatni na
Délka zrma ma byt 7AAGRIS w piipravu nakypd, pudingd, ryzovych kasi a
J e min.6mm a sirka max. 2mm. _ s - dalsich sladkych jidel. Podobne jako jing

typy ryze |e bez lepku a ma nizky obsah cholesterolu.

. |

s
.;"" F t\",\‘:

= X3 &t 40715012

43 ‘;;1.-,_,;;{;_;_", COCKA VELKOZRNNA

RS89 STANDARD
Sl Skg LAGRIS

Cotka je jiz po tisice let velmi dileZitou potravinou. Pochazi z
Predni Asle a vyznamnou soucasti lidske potravy e jiz od neolitu. Dodava
télu dostatecné mnoZstvi rostlinné bilkoviny, min. latek a stopowych pruku.
E Cotka ma témér nejvyssi obsah bilkovin ze v3ech rostlin — 26 %. Diky tomu tvofi
v mnoha ¢astech svéta velmi duleZitou slozku stravy. Je tomu tak zejména
v Indlil, jejiz obyvatelstvo tvori z velké casti vegetariani.

40715015 40715016
HRACH ZELENY CELY HRACH ZLUTY PULENY
5kg LAGRIS | 5kgLAGRIS

e P A s s S YR
Hrach |e lusténina, ktera se pestuje | v nasich. B i -, S | ‘ | ,
klimatickych podminkach. Susené plody obsahuiji S | 7 Hrach obsahuje velke
velké mnozstvi drasliku {cca 880 mg/100g,) fosforu g A TRy mnozstvi drasliku, fosforu, siry,

(303mg/100g), hodné siry, hoiiku a dalSich stopovych horciku a dalsich stopovych
prvkdl. Z vitamint obsahuje predevsim skupinu vit. B. i prvku. Zluty loupany hréach je
Hrach dodava télu velmi mnohe Zivin, bilkovin, oo ot o velmivhodny pro pripravu pyre,

tukt a sacharidu. il A B Ci hUSt?Ch pﬂlé\fﬂk.

—_—

"'l-.l—-d-

- - ._..,'-##-"

) - - “y 1.,‘,-;:**1,_;
| I j ¥ i}; ij_ﬁ"!, 1 40715028 40715031 , |
e S * 40715014 ; ; 51 *s' :j, l*qp!‘{-bﬁn. & ‘_g | FAZOLE BAREVNA MALA FAZOLE CERVENA LEDVINA
: 45 glszl(_:);\_glgg_A MALA | 5kg | AGRIS bkg LAGRIS
g
@ Plady jsou sladké a mougnate, | Fazole pro
vetsinou se siinou slupkou. Jejich svlj vysoky obsah

bilkovin vlakniny, vitamint

a mineralnich latek, by mély
byt duleZitou soudasti
Jidelnicku kazdeho z nas.

barva kolisa od tmaveé riZové pres ostie

cervenou a fialovou az po hnédou.
*il Chut'ové se podobaiji jedlym kastandm.
~ Uplatriuji se zejména v mexické kuchyni v
Ve ostrych masitych pokrmech,
e nadivkach a jinde.

Viyborna \

k priprave |idel,
pfiloh a salatu.




Ryze, lusténiny, téstoviny

40315037

RYZE BASMATI ARAX
bkg

Tato "princezna mezi ryzemi’,
Jak se |i rika, se pouziva

v typickych indickych Jidlech.
Je to dlouhozrnna ryze s velice
wvyraznou vuni. Roste kromé Indie
také v Pakistanu a Iranu,

,.r
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41915669

RYZE JASMINOVA ARAX
bkg

Jasminova ryze je nejrozsireng|si
v Thajsku a asijské kuchyni vibec.
| avo)i chuti je velmi podobna
ryzl basmati, ale ve srovnani

s Nni vice lepi. Zrnka jasminové

ryze maji bilou az zlatohnedou
barvu a jemnou vUni pfipominajici

y
4

RYZE
JASMINOVA

41915534

COCKA VELKOZRNNA ARAX
bkg
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B Dodava telu dostatecné
~ & mnozstvi rostlinng bilkoviny,
5. mineralnich latek,

stopowych prvku, Zeleza
| medi pro
spravnou krvetvorbu.

kde vzdy jeden rok "starne”, aby
se rozvinula jeji pina viné
s ofiskovym nadechem.

Jasmin. Diky lepivé konzistenci se
skvéle hodi zejména do salat(, pilafu
a dezertu - prosté vSude, kde
ocenite jeji aromatickou vini.

44599300

+49999UL | ; 40310028 B R AT T T 1*3 42010211 D
COCKA CERVENA NELOUPANA HRACH ZELENY CELY : w f:‘;} HRACH ZLUTY PULENY
500G ARAX ARAX bR B ARAX

e Y e W
5

LUSTENINY

5kg kg

) Dodava télu mnoho zivin, bilkovin,

tuktl a sacharidu. Obsahuje velké
mnozstvi drasliku, fosforu, horciku
a dalSich stopovych prvku a je velmi
cenna zejmena pro vegetariany.

Diky slupce
ma vysoky obsah bilkovin,
{]. 26% své hmotnosti. Rychla
priprava, vhodna do polévek
kasi, pfedkrmtl nebo jako
priloha. Moznost nakliceni.
Plvod: Kanada

Dodava telu mnoho zivin, bilkovin,
tukul a sacharidu. Obsahuje velké
mnozstyi drasliku, fosforu, horciku
a dalSich stopovych prvku a je velmi
cenna zgjmena pro vegetariany.

| 41915536

S S FAZOLE BILA MALA ARAX
S Sk

LUSTENINY

Velmi oblibeny typ fazole, ktery diky
své moucné konzistenci ma siroké
pouZiti v pfipravé pokrmu. Strakaté

- E r
'i-ﬂf A 1-1:.__.. ‘_'r..__..q‘_' -
L] . " ¥

-:.‘i;{. g;%ri@h“ Vyborna pruhy maji zbarveni od tmavé hnédé
BTl k priprave Jidel, do rizové. Velikost 220-280 ks/100gr.

=

PR NG

priloh a salatu. Pouziva se zejména jako piloha, do

' polévek, pomazanek a zapecenych pokrmdl.

L :_I 'J‘
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]
b

et %580%\1&‘( TARHONA
POHANKA LOUPANA HNEDA ARAX Ly '
bkg
Pohankove kroupy termicky (tepelne) loupane. ARSI Tarhona jsou drobné nocky z nudlového testa.
P propafeni suchou parou kroupy zhnédnou a R st Z hrube mouky a vajec se vypracuje testo
ziskayi lehkou oriskovou chut’. Tmave hneda pohanka TR dost tuhé na to, aby slo nastrouhat na kousky,
je loupana termicky. Pfi tomto postupu dochazi k HERa g asi pulcentimetrové. Ty se pak susi na slunci nebo
naparovani pehanky horkou parou a naslednému \ “‘rq v mirne rozpalené troube a uchovavaji se do zasoby.
prudkemu suseni. Pohanka timto procesem ziska _i‘ Tarhona se vari |ako priloha, zejmena k perkeltu,
prijemnou oriskovou chut’. V kuchyni se wuziva 2y pouZiva se jako zavarka do polévek nebo se mizZe

do salatli, jako priloha k mastm, k vyrobé celych
pokrmu, vyborna je v kombinaci se zeleninou.

Z pohanky se daji pripravovat takeé sladké pokrmy
napr. zamichana do tvarohu $ medem a orisky.

Jist samotna, opecena na sadle a posypana
paprikou. Dle nejrozsirengjsino receptu se smicha
mouka s vajickem a se soli, po poradném prohnéeteni
se prolamuje pres specialni sito na tarhonu.

Hotova testovina se ususi na slunci. V teto forme se da

skladovat i nékolik let. Cim jsou kousicky kulat&jsi a homoegennéjsi, tim je tarhofia povaZovana za lepsi.
Priprava pomaoci struhadla je uz modernejsi, rychlejsi, vznikajici kousky vsak maji nepravidelny tvar.
Primyslova vyroba zajistuje pro obchodni sit’ tarhonu vyrabénou moderné na velkokapacitnich strojich.

‘monitradesdcz

R N/ A TESTOVINY SPECLE VAJECNE
: I."' - 'i.-'-' h.‘n:" ..--l'.} '_..'.:; :
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..‘{, WSPNNE TN :':':-v:
AV "‘-.',;{H",{f'ff ,-t_:'-a Specle jsou oblibené vajecné testoviny, které pochazeli z Bavorska, ale u nas
- i & y "y L £ Y = . i % . " r r r r .- -4 .
e Y BEAS AT S jsou iz také znamé a vyhledavané. Specle jsou vyrobeny pouze z mouky,
AR L7\ Va1 vajec a soli. Tésto, které vznikne se pak strouha na struhadle a wivori se
| - Koo LN
A 2o R T z ng| hoblinky, které se mohou nechat uschnout a pak kdykoli uvarit ve vode.
; A A )
M AR et A Specle se pouzivall jako priloha, wsoky obsah vajec |e ale cini velmi
’ A
, - . ﬂ“: 'j:-';_'-}:' pr— = e . st e g . e
N N T e A mE chutnymi a mohou byt podavany jen s rozpusténym maslem a pazitkou.
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Téstoviny PEMAP - 100% SEMOLINA!!! - GUSTO PERVITA ptvod RECKO

Velice kvalitni recké 100% semolinove testoviny,
viyrahene italskou technologi.

Semolina neboli semolinova mouka

je psenicna kirupice umleta z tvrde neboli
tvrdozimne pSenice (Triticum durum).

Testoviny se nerozvareji, nelepi a

maji vyssi nutricni hodnotu.

Nejsou vhodné pro bezlepkovou dietu.

'

Stovo fusilli pravdepodobné pochazi z ,fusile”,
archaickeho vyrazu pro pusky

(fucilte v modemni italstine), protoze piipominaji
spiralovite ryhovanou hlaven pusky zevnitr.

Slovo miiZe také znamenat ,mala vietena”

ve standardni italstine. Znama jsou predevsim

Zelena a cervena, ktera se dobarvuji spenatem a
rajcaty nebo cervenou repou. Prave fusilli jsou
bezvajecne a konzumuyji se hiavne k rnidkym omackam.

TESTOVINY
42221018 MASLE FARFALLE
5 KG

TESTOVINY
44509221 FUSILLI TRICOLORE

vietena tribarevna -
5 KG

TESTOVINY 5 KG
42010251 SPAGETY, 42010252 FUSILLI-VRETENA, 42010249 PENNE RIGATE, 42010248 KOLINKA MALA
42010253 MUSLICKY, 42010254 NUDLE VLASOVE, 42010266 STELLE-HVEZDICKY, 44509260 ONDIFE-fleky

Téstoviny MALITAS - LEVNA RADA - PUVOD CR

_ - . '. ...:|_I-';|
Malitas
: hlym Slatinice & Mivin Vérovary
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MALITAS - spolkeCnost s 19-ti letou tradici na ¢eském trhu, @
provozujici dva moravské mlyny, ve Slatinicich a Verovanech.

Oblibené znacky Mouka z Verovan a Vajecne testoviny Malitas,

rozsifuje o bezvajecne testoviny v 5 kg gastro baleni.

Testoviny |sou vyrobeny z viastni polohrube vyberove mouky;,

ziskané mletim kvalitni mékke psenice od ¢eskych a moravskych péstitell.

Vysokou |akost testovin za rozumnou cenu, poskytuje

vyrobni Inka od tradicniho italskeho vyrobce, spokecnosti Pavan.




Bramborove tésto, nudle, kuskus, mak, Tagliatelle PASTA ZARA

@

46910011 42020265 = - 42020250
BRAMBOROVE TESTO BRAMBOROVE TESTO TEST.HALUSKY
STANDARD STANDARD _ 5KG NATURA
dkg LAGRIS 12kg HUGLI Sito _
@:6 s s 6 ‘~ ' Slozeni smési v suchém stavu:
\_) Bramborové tésto, smés | 0. e “ Bramborové tésto, smés pseniéna mouka, susena bramborova kase.
pro pripravu hotovych pokrmu. - pro pripravu hotovych pokrmu. *-::, N Navod k priprave:
Za kratkou dobu Ize velmi Za kratkou dobu lze velmi T Do vhodné nadoby nalijeme 6,5-7L studené
jednoduse pripravit bramborové jednoduse pripravit bramborové il vody a nasypeme 5kg smési na halusky.
placky, nocky, krokety a dalsi. placky, nocky, krokety a dalsi. smichame v testo, které protlacime pres
ot atrsg Staci jen naplnit ovocem neb Staci jen naplnit ovocem neb haluskové sito do varici, osolené vody. Halusky
O = masem ci Skvarky. I, masem Ci Skvarky. zamichame, kratce povarime a scedime.
Hotove bramborové Hotové bramborové e Uvarené halusky promichame s olejem
5 EE testo Ize dokonce 1 opékat. ‘ testo Ize dokoncel opékat. nebo vsypeme do podusengho zeli
= —_ a posypeme orestovanou slaninou.

42020262 42020258 4%221 017
TESTOVINY TESTOVINY g A TESTOVINY TAGLIATELLE
NUDLE BABICCINY A NUDLE BABICCINY o (Siokenudk)
;. <IROKE . NUDLE POLEVKOVE:, POLEVKOVE . ". il .*FJ-,;— * ._/ 4, bkg PASTA ZARA
§ 2KG Be—= 8 X & 7 A o
- gy 8 _ - - ] R e ’ Al e ] J Dlouhé Siroké nudle
17 IR ) 6 | | : = o 6 —_— NV % Ay ‘ litalsky tagliatelle &ti "taljatele”,
| == | \) Suseneé vajecné testoviny e - '"“i;'- UMWH“ ) Susené vajecné téstoviny 2 - é ral | " J' z italského tagliare = rezat] jsou italské
v u_ = b vyrobene die osvedcensho r":'_,:-:;f%ﬂfa vyrobené dle osvédéeného o Mg 7 téstoviny ze semoliny z trdé paenice
g :m jﬂ%ﬂ b receptu nasich babicek. ‘ ’P’Em““ﬁ%'ﬂ’;: m receptu nasich babiek. e | (Triticum durum). V suchém stavu jsou
A o S N B Bl A dlouhé ploché nudle o §ii 6,2 mm
: 5?: {, :f‘: ¥ e%";ﬁ__;a%*&a; ’ stodené do tvaru hnizda. Tagliatelle
v G PN FETeZ PN N 3 se tradicne podavaji predevsim s omackou
S, - e W% i-t‘&;}; T.ﬁ.'.;‘&.n_'::-“,:f’.. - w . . w .
~R DY R boloriskou, popf. s hustymi omackami
- L et (z hovéziho, teleciho, veprového masa).

' nﬂﬂ(‘(’ﬂ(”‘ 42116091 42116082

WMV NIV N | KUSKUS ~ = KUSKUS
MAGHREB MAGHREB | 1kg

mnnha dalsmh zemlch velmi nbllbena priloha.
Granulky kuskusu jsou vyrobeny ze semoliny
z turdé psenice. Jsou asi 2 mm velké. K priprave
kuskusu vam na rozdil od brambor staci pouhych
5 minut. Kuskus pouze zamichate v horke osoleng

L ST i L A 6
" Qualite Superieure \_) V Maroku, Alzirsku, Tunisku, Libii, Egypté

a mnoha dalsich zemich velmi oblibena priloha.
Granulky kuskusu jsou vyrobeny ze semoliny

z turdeé psenice. Jsou asi 2 mm velke. K priprave
kuskusu vam na rozdil od brambor staci pouhych

| & I.PA INTERNATIUAA

1 ot/ netweigh
:-H-.HT'II_'::.H OO T

5 ke € . ey : ; de a pridate trochu masl| jemneni chuti.
5 kg o minut. Kuskus pouze zamichate v horke osolene i i - ——
il vode a pridate trochu masla pro zjemneni chuti.
40715010

| B STABILIZOVANY MAK _ 88000029
7_“j*—*f 4 kg LAGRIS Ul as Ry ?""ﬂ SLUNECNICE

\) Makova semena obsahuji az 60% olgje, bilkoviny a
- stopove pruky. Stabilizovany mak je polotovar urceny
k pripravé makove napliné nebo se da bez Upravy
pouzit jako posypka. Velmi snadna a rychla priprava
Mak |e termicky stabilizovan, bez obsahu chemickych,
' konzervacnich latek a barviv. Hotova makova napln je

snadno zpracovatelna, je tvarove | tepelné stabilni
Slozeni: 60 % maku a 40% cukru,

Slozeni: 100 % slunecnice loupana

Je velice snadné pridat slunecnicova seminka do jakéhokoliv jidla.
Pridejte je do teplé, studené cerealni snidané ¢i jogurtu. MUZete
je pridat do pomazanek na chleba ¢i do tésta celozrnnych kolacku
a chleba. Hodi se skvéle do salatu &i chlebu pita. MuZete je pfidat
do jidel pfipravovanych rychlym osmahnutim, téstovin, k salatum

s tunakem, kurecim masem nebo garnaty. Mohou byt vhodnou
soucasti ruznych smési suseného ovoce a ofisku

www.vrtal.cz
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Koreni

- jednodruhoveé

Kofeni
- korenici smesi
a dochucovadla

- fekuteé korenici smesi
a dochucovadla

Kofeni
- bujony, vyvary,
dochucovadla

www.vrtal.cz
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& 2 pro ) & @ 478072003 3@?“ Iﬁfg?-' ﬁ:ﬁ ﬂ&'ﬁf' ’@{&: 472802007
'8 5% 5% & ¢ PAPRIKA SLADKA MLETA 2% 2% % »% o' NOVE KORENI CELE
iiig; & 2 s - @ 1 ) a7 ) 57
9" 9 p” 9%, 500 g2 _2 p° | 50
| > Zlednodusené |sou to mleté plody, lusk |
ﬁ jeanoausene |SouU [0 miete ploay, ILSKY Eﬁ

botanického druhu papriky rocni (Capsicum annum),

neboli mleta duzina a mleta semena této rostliny. &

% Nositelem charakteristické barvy je duzina obsahuyjici

2 rizna Cervena barviva. Patfi mezi nejpouzivanéjsi kofeni
g

plodu Pimentovniku pravého. Pochazi z Jamajky. Jeho

* chut’ e ostra a palCiva, pripomina hrebicek, skofici | pepr.
| @g V nekterych oblastech se proto nazyva jamajsky pepr nebo
hrebickovy pepr. Bobule pimentovniku, zvané nové koreni,
ma peprnou a mirne nasladlou chut. V kuchyni se vyuziva
'k nakladani veprového, hoveziho nebo rybiho masa. Hodi se
do riiznych druhti marinad, omacek a polévek. Svou chuti
dava vyniknout svafenému vinu nebo domacim likérum. V mletém
stavu se pfidava do sladkého peciva, cukrovi nebo pudinku.

- _ Pimentovnik pravy (téz: Nove koreni ¢i pimentovnik [&Civy)
6 j& korenim, které se vyrabi ze susenych

P Y & A ve svete, neobejde se bez ni zadna kuchyn. Rozhodujicim
',fﬁ p & Y & Y & Y kritériem kvality je Asta — barvivost. Barva musi byt
| 47 e 9 cervena, jen s mirnym odstinem do hneda. Svetlo paprice
Y oo g g " S -
1 4@ L A 4D skodi, proto uchovavejte v dobre uzavrenem obalu. Spravne
osetrena paprika znamena minimalni riziko salmonely.

\ Moznosti pouziti: gulase, grilovana masa, dusena
masa, pecena drubez, zvéfina, kralik, smetanové

omacky, dusena zelenina, pecené a grilované ryby.

ki'ovitych paprik, rostoucich v tropech a subtropech druhy steaku i na grilovani a roznéni. Vhodna

=0y 42802007

s ) AMERICKA SMES NA STEAK

& 9% 9 ¢ p% 42802015 & o
Y @ _, & o @?gﬁ CHILLI PAPRICKY DRCENE & " J
ey »r v -~ 500g g \#7 Ostrejsi hnedozelena drcena smes s cervenymi
| &> | | . & AMERICKA #7  Casticemi. Po pepfi ostra, dodava upravovanému
| Chili papricka je plod predevs§im exotickych druhu #1 STEAKOVA |*/ masu velmi specifickou chut. Pouziti na vsechny
CHILLI &
&

PAPRICKY Indie, Ciny, Japonska, Vietnamu, Afriky, Ji2ni a pro kureci, jehneci, skopove, veprove maso
J : Stredni Ameriky, zvlasteé Mexika. Hojné se uzivaji ?
“ 4 | na Balkane. Jedna se o malé svétle|si papricky se |
| P silnou vUni. Tyto feferonky jsou ostré odridy zpravidla r
& @ 7 wirvalych kofeninovych paprik, kterych je celd Skala.
? # & @ @ ¢ | Zasvou palivou chut vdagi latce kapsaicin, ktera se ’ £L0
T & o & - & o & dobre rozpousti v tucich, takze pro zahnani akutniho —

pocitu paleni v Ustech nejlépe pomuzZe sklenka miéka.
Mimo dalsich latek obsahuje vit. C a karoten B. Podporuji chut
k jidiu v pfiméfenych davkach pusobi na Zaludek lépe neZ pepf.

5

MoZnosti pouZiti: celé nebo mieté chilli se d pouit k zwraznéni y & ¢ o 42802006
chuti mnoha nejruzngjsich pokrmu, a to zejména mexické a thajské kuchyné. # " y 1 ADAMOVA 7EBRA
Gulas, drstkové polévky, fazole, ryZe, zelenina, pridate si ho i do rady smési. ) | 500g
- i ._ﬁ @rml:‘lm
I & = 1#7 | - Cervenozluta jemné mleta medova smes
& A;::‘::A &7 - kombinace medu, kofeni a
e e _e g 42802005 lid . 1¥7 | chilli na pikantni peéena Zebirka
X L ¢ g é % ; ; ﬁ MEDOV & AL s BRI & Gl
9 09 & @ PEPR CERNY MLETY B - MatnadUL Ize PIpEal: S Qigiem,
i & _:}L‘ fﬁ“’" 5009 & ha g ok g ) rajGatovym protlakem a s Gerstvymi nebo
42802004 ¢ [ 9 L ) — 1% konzervovanymi prolisovanymi rajcaty.
. : o Pepr Cerny jsou na slunicku fermentované oA 7 4T
PEPR GERNY CELY B o g e & & &
PEPR CERNY a ususené dozralé plody peprovniku. i L ¥ g g
900g : MLETY | Je to svétoveé nejpouzivang|si koreni. Chut : & = & - & o & = &
i pepfe je ostra, drazdiva a pfijemné aromaticka. | | | ‘

V) Charakteristika cerného celého pepre je dana

S i pomérem hmotnosti (g) a litru (I). Kvalitni
Y ¢ ¢ #77 Gerny pepf ma mit hodnotu od 500 aZ do 650 g/.
L ¢ g Takowy pepr ma vysoky obsah silic a v pokrmech

k & . & - & = & bude mit tu nejlepsi chut’. Pouziti pro ostré, 423802009

- PEPR ZELENY V NALEVU
5/200g

pikantni pokrmy teple i studené kuchyné

Nakladany zeleny pepr ve slanem
nalevu, jemne aromaticky, nepali.
Slozeni: pepr zeleny, pitna voda,
jedla sul max.18%, regulator kyselosti: E330
Vzhled: typicky svrastele bobule, s tenkou

% krehkou povrchovou slupickou v nalevu.
Doporucené pouziti na bifteky, omacky. Je pouze
na Vas, zda bobulky plochou stranou noze lehce
promacknete, nebo je ponechate v cele podobe.

2 L
" O 98 5% g 9 9 p® W80
O [ @> |p° p @ #° p KMNMETY

| 500g

42802000 |~
KMIN CELY |
500q |

/ b
1 @

—I-'_'--

Patri k nejstarsim korenim, jeho aroma a korenena, lehce
nahorkla chut' z ne| délaji jedno z nejwyraznejsich dochucovadel.

T ® W

chut’ kminu dodava silice, dale obsahuje bilkoviny, tuky, trisloviny,
pryskyrice a Jiné latky, podnécuje cinnost strev a zaludku. Kmin je
nezbytnou prisadou pfi peceni chleba a dalich druhd peciva. PouZiva
se k dochuceni varenych brambor, zeli, do houbovych omacek a
dusenych hub, klobas, pfi peceni tuéného veprové masa a dribeze,
Ize ho take pridavat do polévek, syrovych a tvarohovych pomazanek.

y_
OSLAVUJEME 20 LET <
od zalozent spalecnasti  **) %

GURMEKO JE VASE ZARUKA:
v/ SPOKOJENOSTI - kvalita a Cerstvost
v/ 100% SERVISU - obchodni zastupci, velkoobchody
v VYJIMECNOSTI - klasicke I netradicni kofeni, originalni korenici smési

llllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllll

V NASEM SORTIMENTU NAJDETE:

/" Jednodruhové koreni + Korenici smési v Houby
/" Konvenience  Potravinove pripravky

www.gurmeko.eu




Koreni jednodruhove

Kofeni s.r.o.

DAFO

42010006 42801392 42010007 |
PAPRIKA SLADKA MLETA PAPRIKA SLADKA MLETA PAPRIKA OSTRA
500g 5009 500g
@ _’@ ) @ Zemé pUvodu: Spanélsko
ASTA 75 | ASTA 140 " Velmi dobre vyuzitelna v madarske kuchyni
Zemé puvodu; Spanélsko Zemé plvodu: Spanélsko _a nejen tam. Paprika je narodni kofeni Madart a
Paprika sladka |e zaklad Paprika sladka je zaklad Spanéll. Ovladla prakticky cely svét - pro Francouze
mnoha obecnych jidel. B el il ~— mnoha obecnych jidel. je to kayensky pepr, pro Latinskou Ameriku chilli nebo

chile. Plody a semena palivych paprik snizuji niziko
kardiovaskularnich onemocneni. Maji analgeticke

a prokrvujici UCinky vyuzivang pri lécbe revmatismul.
Paprika ostra je koreni, které je vyrabeno z palivych
paprik, pouziva se | do smesi, hapr. kari | mnoha
dalsich. Ostrost smési zavisi na pritomnosti palivych
paprik. Paprika ostra se pouziva do vSech pikantnich palivych pokrmu
a také k obarveni jidla. Je dobra do omacek, témér se vsemi druhy

masa, luténinami, ryzi, zeleninou, syry, bramborami, do polévek...

Pri vysokych teplotach paprika horkne. Zahrivani papriky v horkem olgji
bychom se tedy méli radgji vyhnout. Cim ostfej$i pouZivate druh, tim pozdaj
byste jej méli pfidavat do pokrmu. Jemnéjsi druhy by méli v hrnei pristat dfive.

Pridava se témeér do vsech
- masitych pokrmd, jako zaklad
. nekterych omacek, do studené
~ kuchyné, na dobarveni jidel.
., Siroké vyuziti v kuchyni:
gulase, omacky, dusena a grilovana masa,
‘ zelenina, ryby, drubez, zvéfina, apod.

Pridava se témér do vsech
masitych pokrm, jako zaklad
nékterych omacek, do studené
| kuchyné, na dobarveni |idel.
ﬂ Siroké wyuiti v kuchyni:
gulase, omacky, dusena a grilovana masa,

zelenina, ryby, drubez, zvéfina, apod.

42010008
PEPR CERNY CELY
500g

42803548
PEPR ZELENY CELY

42010009
. PEPR CERNY MLETY |

500g
@ Zemeé puvodu: Vietnam
Pepr cerny mlety je v ceské
kuchyni ze vSech druht peprowych kofeni
~ nejpouzivanéjsi a nejznaméjsi. Vytvari se
. pomletim kulicek pepre celeho, dodava jidiu
ten spravny riz. Toto koreni se pridava
zejména do pokrmu z masa i zeleniny,
lustenin, obilovin, dochuti pokrmy z vajec,
dale ruzné polévky, omacky a marinady.
Pepr cerny je soucasti celé rady
korenicich smesi, napr. garam masaly, kari.
Moznosti pouziti: ostre a pikantni pokrmy,
teple 1 studene kuchyne.

@ Zemé plvodu: Vietnam
_ Pepr Cerny je nejpouzZivang|si
koreni sveta. Do jidel se dava budto cely
nebo mlety. Sklizi se v nedozraléem stavu
a wyuziti nachazi snad ve vSech druzich
slanych |idel. Pepr cely doporucujeme
pomlit na miynku a doprat si tak cerstvé
chuti a aroma. Pepr cerny se ziskava

z nedozralych bobuli, které se pote

susi okolo 10 dni na primem slunci.

Pepr obsahuje ostre chutnajici

pryskyfici, silici a alkaloid piperin, ktery ma
stimulacni ucinky. Stimuluje krevni obéh, zveda krevni
tlak a tim i zasobovani organu Zivinami a kyslikem.

jsou vlastné

A%, bobule peprovniku,
S které jsou sklizeny jestd
8¥ nedozralé. Zeleny pepf

je hodné aromaticky a
hodi se napf. do pastik,
zeleniny, masovych
smési a pokrmul.

4. | & . e ..-: g,
- e . r,--‘"_" "
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— . 47410027 | | 42803550 | 42803565
E e ) PEPR BILY MLETY PEPR CTYRBAREVNY CELY " PEPR CAYENNE MLETY PEPR CITRONOVY
5009 500g
@ Pepr |e — — Zdrojem stiplavé chuti : e
celosvétove Zeme puvodu: Indonesie kajenského pepfe je @ Citronovy pepf
Pepr ctyrbarevny cely |e kapsaicin. Je to latka, kterou dodava prijemne

~ nejpouzivangj$im kofenim.
& | Bily pepf byva méné
aromaticky nez cerny,

|e vsak ostre palcivy,

s nasladiou vuni.
Obsahuje také méne silic,
protoze ty se nachazi

ve slupce, ktera se pri
cisteni odstrani.

Zemé puvodu: Vietnam

smési Etyf druhu pepfu - cerného,

¢ bileho, cerveného a zeleného. Toto
. L'. koreni vypada v kuchyni nejen velmi
®  dekorativng, ale v mlynku na stole
je stale pfi ruce a muZeme si jim
kdykoli opeprit a ozdobit jidlo, at
uz masité nebo zeleninové Ci treba
jen brambory. Pouziva se pri
ochuceni masa, polévek, omacek, salatd apod.

Slozeni: Pepr cernycely, bily cely, Cerveny cely, zeleny cely.

peprno-kyselou chut a
vuni steakum z lososa,
ale i jinym pokrmum z ryb
a morskych plodu.

| Vyborne chutna take
i v téstovinach a salatech.

obsahuje a ktera se nachazi

v chilli. Kajensky pepr totiz neni
klasickym korenim, ale |de o
rozdrceny prasek ze susenych
chilli papricek. A prave ony jsou
zdrojem mnozstvi vyzivnych
latek a zwvin, které blahodarne
prospivali idskému zdravi.
Nazev kayensky pepr vznikl
Jako nazev odvozeny od nazvu mesta
Cayenne ve francouzske Guingji, kde

L 7 7 KMIN CELY

as
E R
B - »

& s
F il .r._- i ._.i" - s

= 2w, vareni brambor a dalsi zeleniny, vyrobe

Zemé pivodu: CR
Kmin patfi k zakladnimu koreni, které
by nemélo chybet v zadne Ceské kuchyni.
Pouziti v kuchyni: kmin se pouziva pri

peciva, predevsim rohlikl a housek,
chleba. Je nepostradatelny pri peceni
masa, zpracovani hub, pouziva se do
omacek, polévek a pomazanek.

Toto koreni podporuje traveni.

e —————————————————— ] ]

I=meee ey 42010003
N KMIN MLETY

_'.Iu il
! a = .
Lt TR e Ll -1t
Ja - AR
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i o -F""u - l‘h
<7 SR Ceg
TR 500g
g e

a2

se tyto papricky tradicne pestuji.

X

L Zemé pivodu: CR
Kareni Kmin mlety je oblibenou

~ variantou kminu. Pouziti v kuchyni:
. Je Intenzivne|si nez kmin cely, ma
- silngjsi aroma, [épe a rychleji jidlo
provoni, ale na druhou stranu

| kmin mlety si vuni neuchova tak
_-.' dlouho, jako kmin cely, proto by

se mel skladovat dobre uzavrenych korenkach.

W

. d .
1 MM MLETY \ @
] g5 o -
1 T

42801356
KMIN DRCENY

500g

Zemé pivodu: CR
Kmin patfi k zakladnimu koreni, které
by nemélo chybet v zadné ceské kuchyn.
Pouziti v kuchyni: Kmin se pouziva pri
vareni brambor a dalsi zeleniny, pri
pedeni véech druhtl mas, pfidavame
ho do mletého masa, pri peceni chleba
a rohliku. Viyborné dochuti polévky,
omacky, pomazanky a dalsi pokrmy.

www.vrtal.cz
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42010005
NOVE KORENI CELE
500q

@ Zemé plvodu: Mexiko

Toto koreni pripomina svou chuti smes
skorice, hrebicku, pepre a muskatoveho
orechu. V kuchyni se pouziva k Uprave
ryb a masa, uzenin, [imz dodava zvlastni
korenene aroma. Dale se nové koreni
pfidava do horkych napoju a svareného
vina, k nakladani riznych potravin a
zeleniny, pri konzervacl masa, do omacek
| polévek, do smési koreni,

do zeleninowych a ryZovych pokrmu.

42010018
OREGANO

@ Zemé puvodu: Turecko
Oregano je bylinka, ktera ma
siroké uplatneni v nasi kuchyni,
pridava se zejména do lusténinovych
Jidel, napriklad fazoli, hodi

se k rajcatum, do omadek, k syrum,
ale dochuti vyborne | karbanatky a
sekanou, rizoto a vajecne pokrmy,
ryby a rizné druhy mas.

K 1éCivym prednostem této bylinky
patri, ze ma uklidnujici ucinky a

také se uziva pri poruchach traveni.

42802181
% ¥ . CIBULE SMAZENA
kg

T B ‘_' @ Nakrajena cibule, osmazena.
ARG g $OSEN Chut' i winé charakteristicka
% Lis  prosmazenou cibuli. Svétle hnéda
- v Gervenci a srpnu, tmavsi hnéda
v dubnu a kvétnu. Je wyborna

na plnené bramborove a spekove
knedliky a pod vsechna pecena masa,
obzvlast’ vyborna do mletych mas,

kde drzi krupavou a vonavou chut.

42801372
KARI MLETE

Zeme puvodu: Indie

Karl je velmi oblibeny korenici
pripravek pro svou zajimavou chut.
Pouziti v kuchyni: propdjcuje chut’ riznym
druhtl mas, rybam, zeleniné, mletému
masu, ale vyborne dochuti | vajecné a
bramborove pokrmy, omacky a polévky.
Lecive Ucinky: navic |e tato smes zdravi
prospesna, nebot |gji soucasti

je kurkuma, ktera je prevenci
nejruznéjsich onemocnéni. SloZeni: hor€ice,
piskavice, sul, kurkuma, skofice, koriandr,
kmin, chilll, paprika, pepr cerny, zazvor.

L E T S

42801377
NOVE KORENI MLETE
500g

@ Zemé puvodu: Mexiko

Toto kofeni pripomina svou chuti smes
skorice, hrebicku, pepre a muskatoveho
orechu. V kuchyni se pouziva k Uprave
ryb a masa, uzenin, |imz dodava zvlastni
korenene aroma. Dale se nové koreni
pfidava do horkych napoju a svareného
vina, k nakladani riznych potravin a
zeleniny, pri konzervaci masa, do omacek
| polévek, do smési koreni,

do zeleninovych a ryZovych pokrma.

25 1l &
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42010019
CIBULE SUSENA PLATKY

Zemeé puvodu: Indie
Cibule e jedno z nejvice
pouzivanych koreni vsech kuchyni.
Pouziti v kuchyni: Cibule je v kuchyni
nepostradatelna, proto je dobré mit
Jl vzdy po ruce, napriklad v susenem
stavu. Neobejdeme se bez ni pri
priprave gulase a gulasovych |idel,
davame ji pod masa, do pomazanek,
do polévek | omacek. LéCive Ucinky: Navic cibule
ma antibiotické ucinky, odstranuje zazivaci potize.

42010020
CESNEK SUSENY PLATKY

e
@ Zemé puvodu: Cina
Cesnek je kofeni, které se

pouziva v kazde kuchyni. Pouziti

’:; K v kuchyni: ¢esnek je nepostradatelny
Lg":.‘-“ a SN, phpriprave mgmtych deE'nL
'!’: i____’Q" - . 0 lusteninovych a zeleninovych pokrmu,

' ' polévek, gulasu a spenatu. LecCive

ucinky: cesnek je antibiotikem,

: - snizuje hladinu cholesterolu a
| krevniho tlaku, podporuje traveni.
47410020
KURKUMA MLETA

Kurkuma neboll indicky safran je koreni ze
suseného mletého oddenku kurkumovniku dlouhého
(Curcuma longa), ZIuté barvy. Plved je v jizni Asii,
nejvetsim producentem e Indie. Obsahuje asi 9 %
éterického oleje (hlavni slozky sabinen, felandren

a zluté barvivo kurkumin). Pouziva se v curry koreni.
Nékdy se wtazky z kurkumovniku (Curcuma longa)
pouzivaji | jako lek. Pouziva se napr. k zahust'ovani
rybich a zelvich polevek. Kurkumy se pouziva téz
Jjako barviva do potravin. Napriklad se pouziva

do bezvajecnych téstovin, aby byly Zluté.

Oddenky kurkumy se nékolik hodin vari a poté

|sou suseny a nasledne pomlety na syte zluty
prasek. Aktivni prvek kurkumin ma zemitou,
nahorklou, peprovitou a hoféici podobnou chut’

KURKUMA MLETA

Arorutene e
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42010027
CHILLI MLETE
500g

@ Zemé pivodu: Indie

Pouziti v kuchyni: koreni chilli vyborng
- dochuti pikantni omacky, rybi a drubezi
pokrmy, masita a lusténinova jidla,
zeleninu, gulase. Tento pripravek maji
v oblibe predevsim muzi. Lécive
ucinky: Chilli podporuje zazivani, ma
antibakterialni ucinky, napomaha
zahrati a prokrveni organismul.

42010016
CIBULE SUSENA PLATKY
1kg

Zemé pivodu: Indie
Cibule je jedno z nejvice
| pouzivanych koreni vSech kuchyni.
-+ Pouziti v kuchyni: Cibule je v kuchyni

.7 nepostradatelna, proto je dobré mit

| vzdy po ruce, napriklad v suseném
stavu. Neobejdeme se bez ni pri priprave gulase a
gulasowvych |idel, davame |i pod masa, do pomazanek,
do poléevek | omacek. Lécive ucinky: Navic cibule

ma antibiotické ucinky, odstranuje zazivaci potize.

- 42801370
CESNEK MLETY

5009
@ Zemé puvodu: Cina
Cesnek je kofeni, které se

pouziva v kazdeé kuchyni. Pouziti

v kuchyni: cesnek |e nepostradatelny

) pri pripravé masitych jidel,
~ |usténinovych a zeleninowych pokrmd,
polévek, gulasu a Spenatu. Lécivé
ucinky: cesnek |e antibiotikem,
snizuje hladinu cholesterolu a
krevniho tlaku, podporuje traveni.

42010017
BAZALKA DRHNUTA
500g

Zemé puvodu: Egypt
Bazalka je bylinka, ktera je
v kuchyni nepostradatelna.
Pouziti: bazalka se pouziva predevsim
na dochuceni polévek, omacek, pizzy.
Je vynikajici v kombinaci s rajcaty,
zampiony, hlivou ustficnou, vajicky,
dale vborne dochuti ryby, kureci
maso, ryzova a dusena Jidla.
Lécive Ucinky: tato bylinka upravuje
traveni, pusobi proti nadymani a
pouziva se pri onemocnenich
hornich cest dychacich.




Kofeni s.r.o.
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42010014
BOBKOVY LIST

R NEY 500
N @ Zemé plvodu: CR
e\ Bobkovy list patfi k zakladnimu
= . kofeni pouzivanému v Eeské kuchyni
SEMN Pouziti v kuchyni: bobkovy list dochuti
nekteré druhy omacek, napr. svickovou
nebo rajskou, polévky, ryby a zverinu,
ale pouziva se predevsim pri nakladani
okurek, zeleniny a hub.
Lécivé Ucinky: Toto koreni odstranuje
nechutenstvi, snizuje hladinu
| cukru v krvi, napomaha traveni.

e 12003309
e TYMIAN CELY

tf, j j 5009
— @ Viyuziti v kuchyni: Bouguet garni z francouzstiny,
S el N doslova "zdobena kytice " - je svazek bylinek
B8 obvykle prevazanych provazkem, ktery se pouZiva
" pfi pipravé polévek, wyarl a nejriznéjsich
dusenych pokrmu. Bouquet garni se varfi spolecné
¥. s ostatnimi pfisadami, ¢imz jidlu dodava bylinkovou
& chut a vUni, ale pied podavanim pokrmu je potieba
. ho odstranit - vetsinou obsahuje petrzel, tymian a
bobkovy list, dusené pokrmy, pastiky, husté zeleninovée polévky,
omacky s rajcatovym ¢i vinnym zakladem, marinady na veprove maso
a zverinu, jatrovky, jatrové knedlicky, lasagne, ravioll, pizza, francouzska
dusena |idla (pot-au-feu, cassoulet), louisianske pokrmy gumbo
a Jambalaya. S ¢im je tymian dobry? Baklazan, brambory, cibule, jehnéci
maso, kralik, kukuricce, lesni houby, lusténiny, mrkev, porek, rajcata, zeli.

14201040
ROZMARYN CELY

500g
@ Zemé pivodu: Maroko, Polsko
| Rozmaryn ma silné kofenné aroma, jeho viing
je tepla, peprna, s naznakem borovice. V chuti je citit
muskatovy orisek, lehka horkost a pikantnost. Rozmaryn
se pridava do polevek, k zelening, koreni se |im salaty,
dava se do testicek na smazeni ryb, k pecenym rybam,
jehnéci a veprové peceni, do karbanatku a omacek.
Hodi se také k pripravé bylinkového masla. Pokrmum
dodava chut’ zvefiny. Rozmaryn je kef, ktery dorlista az
dvoumetrove vysky, jeho plvod byly suché mista

v blizkosti pobrezi more. Péstuje se take v Anglii, USA,
Mexiku a témer po celé stredni a vychodni Evrope.

TIP: Rozmaryn je nejen zdrava bylina, ale | nenahraditelna v kuchyni |
Uginky: Rozmaryn zvysuje krevni tlak, plisobi stimulatné,

priznive na psychiku, odstranuje stres a dalsi nervove potize,

pomaha pri nespavostl, protl nadymani, napomaha k lepsimu traveni a
vyluGovani Zluci a moci. UZiva se ve formé Caje nebo éterickych olejicky.

42803307

' .
P
- ; 3
1
;B
-
L]
| ]
u W
! F i
4
i ,
N e
- y 4

a hub, do omadek a kecupu, v mensim mnozstvi i do wyvaru.

. MUSKATOVY ORECH MLETY

Koreni jednodruhove

|

42801371
PETRZELOVA NAT SUSENA
500q

O

ceskym kofenim, i kdyZ ptivodné i R S
pochazi ze Stfedomofi. V kuchyni je R Tl
velmi oblibena pro svou svézi chut ¢ e

| vuni. Hodi se témér do vSech jidel,
koFeni se s ni zejména rizné
smetanove a houbove omacky,
polévky a nadivky, sekana masa,
salaty a pecené ryby. Petrzel

leCi poruchy zazivani a wlucovani.

- 42010004
4] MAJORANKA DRHNUTA
Zemé puvodu: Egypt

O — @ Majoranka patfi k zakladnim
o ~ & bylinkam pouZivanym v na&i kuchyni.
Pouziti v kuchyni: neobejde se bez ni
priprava gulase a lusteninovych
pokrmul, whorna je do polévek,
omacek, masa salamu a uzenin.
Neméla by chybét u zadné Ceské

s v zabijacky. Majoranka odstranuje
kiece, bolesti hlavy a Unavu, pusobi na zklidnéni.

Zemé plvodu: CR
Petrzel susena e tradicnim

47410015 47410019
HREBICEK CELY BADYAN CELY
500g 000g

Toto kazdemu znamé koreni,
pIné vlné, jsou susena nerozvita
kvetna poupata tropického stromu
hrebickovce. Stejné jako poupata voni
: | listy. Jako koreni se sklizeji poupata
88 v obdobi, kdy ze zelené barvy prechazeji
y  do cervene, v této dobe maji nepvic aro-
gk matickych latek. Kvalitni hrebicek ma byt
tmavohnedy, se svetlejsim poupatkem

a pokud stisknete nehtem ,stopku® objevi
se malé mnozstvi oleje. Hrebicek se pouziva pri specialni
Uprave masa, v uzenarstvi, likérnictvi, pri nakladani zelenin

Lidowy nazev: hvézdickové koreni,
cinsky anyz, hvézdicovy anyz.

Do Evropy se dostal az na pocatku
17. stoleti. Daleko drive byl znam
v Rusku. V Ciné bylo toto kofeni
pestovano a pouzivano | jako l&civo |iz
pfed 3000 lety. VUné badyanu je
podobna anyzu, prijemné korenng
nasladla a jemnég|si chut nez skutecny
© anyz. Pouziva se zejména v asijskych

kuchynich. U nas se vétsinou pridava do peciva, perniky,

do hruskowych a jablecnych kompottl a povidel. Do svareného
vina se davaji celé hvézdicky, které vypadaji nadherné.
Nejvice badyanu se po celou jeho historil spotrebuje

v Ciné, ktera ho ovdem také nejvice vyprodukuje.

Mlety se pfidava do perniku, kolacku a vanocniho peciva.

F 47410017 47410011
SKORICE CELA  SKORICE MLETA
500g 500g

Chut skorice je nasladla, tepla, s naznakem hrebicku a citrusu, aroma je jemne sladke,

drevité, presto vSak intenzivni. Je soucasti smési péti druhu kofeni a perikového koreni.
Skorice je jednim z nejstarsich svetovych koreni, vyuzivame ho zejména ve sladké kuchyni,

kde nam dochuti vyborné moucniky, kolace, dorty, buchty, ovocné nakypy, ale i keCupy a
rajskou omacku. Bez skorice se neobejdeme pri pripravé punce, svareného vina a capuccina.

Zemé puvodu: Cina, Indonésie, Vietnam. VyuZiti v kuchyni:

— Koreneneé pecivo, dezerty, jablecny kolac, pecena jablka,

banany smazené na masle, ovocné kompoty, vanocni cukrovi,

svareneé vino, punc, mlécna ryze, vanilkovy pudink, skoricove hvézdicky, pemik.
- S cim je skorice dobra?
— Baklazan, banany, cokolada, driibez, hrusky, jablka, jehnéci maso, kava, mandle, merunky, ryzZe.
Koreni, s nimiz se skorice vyborne kombinuje:

— Hrebicek, kardamom, koriandr, kurkuma, muskatovy kvet, muskatovy orisek, rimsky kmin, zazvor.
TIP! Rik4 se, Ze kombinace skofice a medu ma légivé Ucinky a pomaha bojovat proti spousté nemoci,
jako je zvySena hladina cholesterolu, nemoci srdce, bolesti zubt nebo chfipka.

14201048
. MUSKATOVY KVET MLETY
. 500g

. 9009

r Muskatovy orisek je oproti
@ kvetu daleko sladsi a siingjsi. Ma prijemnou chut’.
Jeho aroma je smes nahorkle, nasladlé I stiplave

chuti. Velmi vhodné je jeho pouZiti k zelening, syrdm,
smetane | mléku. Staci pokrm jen velmi malo poprasit
nastrouhanym oriskem. Dale se pouziva do ryze | Spenatu.
Je soucast italskych pokrmul, jako jsou pinéné téstoviny

a francouzské besamelové omacky. A mozna vas to
piekvapi, ale [ze jej pfidat také ke sladkym pokrmum.
Velmi zajimave chutha muskatovy ofisek v kombinaci

s hrebickem a smetanou nebo v kombinaci s dalsim
korenim, a to s hrebickem, zazvorem a bilym peprem.
Zemé puvodu: Guatemala, Indie, Indonésie, Polsko.

P

Muskatovy kvét |e svétle|si nez orisek, castg)
se pouziva do wvaru, smetanovych &i syrowych
omacek. Pouziva se take do koblih, vanocek nebo stol.

Muskatowvy kvét cely se pouZiva na aromatizaci oleju.
Ty se pak pfidavaji do zeleninowvych salatu a také

se pouzivaji pfi pripravé marinad. Jelikoz muskatovy
kvét obsahuje velké mnoZstvi oleju, jeho zpracovani

je obtizné, a proto se doma casto nezpracovava.

V obchodech jgj na pultech najdete jako mlety,

ktery se také castéji pouziva. Muskatovy ofech

| kvét najdeme v mnoha receptech. Jeho prijemné
aroma pokrm okoreni, ale prilis chutove neovlivni.
Zemé puUvodu: Indonésie, Sri Lanka.

————————————————————— ] 3
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3 @ Zemé puvodu: CR
‘ . ‘. 5 Jedna se o polévkove koreni

< i\ . -
v N dochuceni polevek, omacek, pod masa,

2, TN

40980073
KUCHARKA )
kg BEZ PRIDANEHO GLUTAMANU

bez obsahu glutamanu, ktere se swm
slozenim podoba klasicke Vegeté.
Poziti v kuchyni: smés obsahuje
prevazne susenou korenovou zeleninu.
5 Tato korenici smes je vynikajici na
do salatu. SloZeni: Sul, kukuficna
krupice mrkev granulovana, pastinak
kostka, cukr krupice, porek,
petrzelova nat, cibule mleta,

pepr cerny mlety, riboflavin.

¢, 42803304 |
2 SMES STEAK
-+ 900g

Smés urcena na steaky,
minutky z hovéziho,

masa. Do gulase, na
roZnena a pecena masa,
do mletych mas, apod.

47410013
SMES NA KURE
5009

Zemé plvodu; CR
Koreni Na kure je korenici
smes, ktera je uréena predevsim na
peceni a grilovani drubezZe, ale vyborné
dochuti | veprové pochoutky a ostatni
druhy masa a ryby. Doporucujeme
pripravit z tohoto kofeni marinadu a
touto maso potirat, pripadné nechat
odlezet. SloZeni: Sul, kukufiéna
krupice, paprika sladka, glutaman
sodny, kmin drceny, cibule mleta,
cesnek mlety, saturgjka cela,

kmin rimsky mlety, petrzelova nat’
pepr cerny miety.

42010054
SMES PROVENSALSKA

Zemé pivodu: CR

smes koreni) je oznaceni pro smesi bylin

50 © " pouzivané jako kofeni. Nazev je odvozen

od francouzské oblasti Provence, kde
se tyto byliny hojné vyskytuji. Pouziva se
zejmeéna pro achuceni dusené zeleniny,
grilovaneho masa (kureciho, krali¢iho,
jehnéciho a skopového), ryb atd.
Slozeni:

Oregano, bazalka, majoranka, stil.

42010002
GRILOVACI

500g
6- Smes vhodna na vsechny druhy
T roznénych a grilovanych pokrmu,
} do mletych mas, lusténin, zapecenych
téstovin, brambor a na fritované prilohy.
SloZeni: Sul max. 30 %, glutaman sodny,
paprika sladka, paprika VISUAL,
kukuricna krupice, koriandr mlety, cesnek
granulovany, kmin mlety, cukr krupice,
saturejka mleta, cibule mleta, chilli mlete,
petrzelova nat’ 2x2.

47410014

% SMES NA RYBY

500q

@ Zemé puvodu: CR
SmMes na ryby je korenici pripravek,
ktery je vynikajici nejen na dochuceni

vSech druhu ryb, ale pouZivame ho i pfi
priprave rybi polévky a omacky. Hodi se na

| grilovani, peceni, smazeni ¢i duseni.
_ SloZeni: Sul, paprika sladka, kurkuma mieta,
| glutaman sodny, horcice bila cela, mrkey
granulovana, kmin mlety, paprikove floky

cerveng, cibule granulovana, celer kostka,
saturejka mleta, oregano drcené, petrzelova nat’
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Y SMES NA GYROS
i gE s 500g

|"|f o
s

SMes ha pripravu tradicniho
gyrosu, ale | na steaky

z kureciho, veprového,
skopového a hovéziho masa.
Slozeni: Sul max. 36 %,
kmin miety,

paprikove floky Cervené 2x2,
glutaman sodny,
rozmaryn, oregano.

42010052
SMES ARGENTINA

¥
& i,

e Zemé puvodu: CR

7. :;‘L smes Argentina je vysoce kvalitni korenici
"‘:.. smés, ktera je ur€ena na vSechny druhy
4% masa. Hovézi, vepfové, jehnédi, skopoveé,
drubezi. Velmi dobre také dochuti a
provoni grilovanou a tepelné upravenou
zeleninu. SloZeni: Sul hrubozrnna 31%,
paprikove floky cervené, paprika sladka,
pepf ¢erny, sul, cesnek, hofdice,
koriandr, cibule, cukr, tymian,

petrzelova nat’.

47410012
SMES DIVOGINA
500q

Zemé plvodu: CR

Smées Divocina je vytvorena
) speclalngé pro pripravu zveriny. Maso
provoni specificka chut’ jalovce, pepre,

' cibule mleta, ktera je zjiemneéna
bylinkami, predevsim tymianem.
Koreni Ize pouzit ngjen na
pripravu pecinky z divocaka, jelena a
zalice, ale také na ostatni druhy mas,
kterym doda specifickou vini a chut’
- SloZeni: Tymian mlety, bobkovy
- " list mlety, koriandr mlety,
pepr cerny mlety, jalovec mlety,

hrebicek mlety, salvg] mleta,cibule mleta.

47410021
fl SMES NA GULAS

v 500g
é Zemé pivodu: CR
; \) Gulasové kofeni je kofenici

| smes, kiera |e nepostradatelna pri
pripravé gulasu a paprikovych pokrmu.
Pouziti v kuchyni: pripravek pouzivame
pfi pFipravé gulasy, gulasowych jidel
pridavame |I pod vsechny druhy mas,
do polévek a omacek.

SloZeni: Sul, paprika sladka,

kmin milety, glutaman sodny,

paprika ostra, cesnek mlety,
koriandr mlety, oregano.

8. n_;";_i.l' _h 3
- \_) Smés na pfipravu
¢ m _ bramboraku.
~ W Slozeni: Cesnek, granule,
g % majoranka, sul,
. AL '3;,;;'-_ pepr cerny mlety, vegeta.

42803561
HOUBOVA SMES

500q

\) smes vhodna

do polevek, omacek,

k Upravé mas, omelet

a zeleninovych smesi.
Slozeni: Susene houby,
sUl, cukr, mrkev, celer,
petrzelova nat, aroma.
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5 42803560 42803562 42803563
SMES NA MLETA MASA ' | 1.SMES ADZIKA - ~ SMES ASADO
5009 &2 500g

 Korenici smes gruzinske a
arménské kuchyné, ktera se
. pouziva ke grilovani masa
a ryb, k dusene zelening.
Slozeni: paprika sladka,
stl max. 13 %, saturejka,
bazalka, Cesnek mlety,
majoranka, paprika ostra,
\ bobkovy list, kortandr mlety,
“ celer nat, mata peprna,
piskavice mleta.

\)ﬁ Smées se nejcastg)l

pouZiva k pfipravé karbanatku,
sekané, masovych kulicek nebo
$pizU. Hodi se také do masowych
' smési k pinéni paprikovychlusku,
T - zapékanych lilk( a cuket, do smési
: na topinky ¢i do pastik a
masovych hase.

omes vhodna
na bilé maso, omacky,
téstoviny, ruzné druhy
zeleninowych pokrm,
ryzl hebo fazole.
Slozeni: paprikove floky
cerveng, paprikove floky
, zeleng, cibule, glutaman
| sodny, sl hrubozrma 10%,
pepr cerny drceny.

42010013
SMES NA

42803551

UrCena k priprave
svarengho vina

¥ Slozeni:
. ";-‘H’ hiebitek cely, badyan cely,
&F fenykl cely, skofice drcena,

| pomerancova kura,
Jalovec cely.

R e celer nat, oregano mlete,
S0 | saturejka cela, bazalka, majoranka,
= paprikové floky Servené 4x4,
cukr krupice.

Tekute korenici smesi a dochucovadla =

kofent s.r.o.

DAFO

42801393
KOREN| POLEVKOVE
5kg

@ Zemé plvodu: Polsko
Tekuté dochucovadio.
Viyborny pomer cenalkvalita.
SloZeni: voda, sul, bilkovinny
hydrolizat, glutaman sodny,
karamel, zvyraznovac chuti E211,
bujonové aroma.

Vhodne na dochuceni polévek,
omacek a pokrmu.

42801368
POLEVKOVE KORENI
kg

42801379
WORCESTEROVA OMACKA
\ 1kg

@ Zemé puvodu: CR

nasi nabidku polévkoveho koreni a

‘sojové omacky, [sme finalizovali poslednim
do obwyklé trojice — worcesterovou
omackou. Vyrobek je v prakticke v lahvi
a nabizi vyborny pomer cenafkvalita.
SlouZi k dochuceni pokrmd, jako
ochucovadlo na dusena masa,
rosténky, gulase, ryby,

ZVEfinu, omacky apod.

42801369
SOJOVA OMACKA
\ 1kg

\—D Zemé plvodu; CR

, :.,:-ﬁ.._ tekuté ochucovadio do
salatu a omacek, vhodné
k pripravé asijskych jidel.

I

S4082

www.vrtal.cz

795



Bujony, vyvary, dochucovadla

. @

40715017
BUJON HOVEZ|
KB/dkg PODRAVKA

Nové wylepsené receptury bujond
| vyrobené z nejkvalitnéjsich surovin, které
vznikaji nekolikahodinovym pozvolnym
varenim masa, zeleniny a korenim. Znamkou
kvalitniho bujonu |e jeho Cirost. Staci

SMES
| nasypat do vrouci vody a kratce povarit. ‘
R ——

40715019
BUJON SLEPICI
KB/4kg PODRAVKA

6 Diky wylepSené recepture
P Bujontl Podravka ocenite intenzivni

chut, barvu i vtni. Bujény z masa Ciré
. barvy, se pouzivali k priprave polévek,
{ dochuceni omacek a ruznych pokrmu.

47410095

PODRAVKA

prisada do |idel

KB/5kg

Podravka |e stale oblibenou
a nenahraditelnou klasikou

v evropskych kuchynich, je vhodna
k dochuceni vsech slanych jidel

/polévky, omacky, salaty, prilohy/. ‘

[

.y

/

Y

!
1

I

]

It

11
I
{

[

i |

/
4
/

r I
j!
I

ff:' '

i
!

LY

kofeni s.r.o.

DAFO

S 42803564 el 12001380
, . JVYVARZELENINOVY &+ = = VYVARHOVEZ
! . Rl | 1kg

-;f 1kg

-
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nasi radu vyvart,
=& = s yynikajicim pomerem
| cenalkvalita, o dalsi
oblibenou prichut’.
Davkovani:

24 g na 1 litr vody

Dochucovadlo

polévek a omacek.
Slozeni: sul max.60 %,
maltodextrin,

susena zelenina,
rostlinny bilkovinny
hydralizat,
zvyraznovac chuti
E621, E627, E631
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@ Davkovani: |
A\ 24 gna 1 litr vody.

| 40515844 | 40515843
T TABASCO TABASCO
| Green LD || RED HOT

57ml 57ml

407195033
BUJON MASOVY
KB/4kg PODRAVKA

fo

Nové vylepsené receptury bujonu
vyrobené z nejkvalitng|sich surovin, které
vznika)i nekolikahodinovym pozvolnym
varenim masa, zeleniny a korenim. Znamkou
kvalitniho bujonu je jeho Cirost. Staci smes
nasypat do vrouci vody a kratce pwﬂl

==—=r-fih

40715018
BUJON ZELENINOVY
KB/dkg PODRAVKA
Nové vylepsené receptury bujond
vyrobene z nejkvalitng)sich surovin, které
vznikai nekolikahodinovym pozvolnym
varenim masa, zeleniny a korenim. Znamkou

. 8 kvalitniho bujonu je jeho Cirost. Staci smes
) ===~ nasypat do vrouci vody a kratce povartt. ‘

‘1_“_

47420060
PODRAVKA
500q

@ Podravka prisada je jednickou

na trhu prisad do |idel

ze zeleniny a korenicich bylinek.
Je to wyrobek, ktery musite mit.
B Byla vvinuta ve prizkumné laboratof

M Podravky v roce 1959 kvl zvyraznéni
a vylepseni aroma |idel

a vyvolala pravou kulinarskou revoluci.

(PonRavks)

Ochucovadio q _-?

(L LT T S—

42801381 -
VYVAR SLEPICI e
kg

Davkovani:
24 g na 1 litr vody.
Dochucovadlo

polévek a omacek.
SloZeni: sul max. 51%,
glutaman sodny,
ey Inozina a guanilan | SN
A sodny, dextroza, e B BN
. bilkovinny hydrolizat,
rostlinny tuk, susena zelenina,
prirodni identické aromaticke
latky, smes koreni, kyselina citronova.

VEPROVA STAVA

Davkovani:
100 g na 1 litr vody
K dochuceni
omacek, pod maso
A | Jako stava k masul.
slozeni: bramborovy skrob,
stll 10%, kukuricny skrob,
bilkovinny hydrolizat,
paprika sladka, cukr,
rostinny olej, pepr cerny, kyselina citronova.

Kostarika, stredoamericky stat, je znama jako domov nejlepsiho Tabasca.

Na hrebenech tamnich hor se nachazeji jesté stale aktivni vulkany,

které jsou stejne ohnivé jako tradicni chilli. A prave z techto zvlastnich Tabasco

papricek se vyrabli MAD CAT omacky.

* ywyrobeno z originalnichTabasco chilll papricek, pestovanych a wyzralych na slunci Kostariky

\ GREEN MILD

pEOET SAUCE
= P

7. N

RED HOT
p2pper sRuce 88

* gvocna ostrost bez octové chuti

» bez pfisad, bez konzervantd, jen pfirodni suroviny

¥ Tyto omacky nadherné doplnuji pecené a grilovane maso, ryby a morske plody, pizzu | testoviny.
Zwyrazneéte Vase predkrmy, polevky, salaty a wivorte si vlastni dobre okorenéng omacky.



Non Food

- [op polozky

(v nabidce i mnoho dalsich polozek)
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NON FOOD - TOP polozky (v nabidce i mnoho dalsich polozek]

61510157
ALOBAL 30cm/300m

61510159
ALOBAL 30cm/150m

Hlinikova falie je nejcasté|l znama
Jjako alobal — cesky nazev vznikly

Hlinikova folie je nejcaste|i znama
Jako alobal — cesky nazev vznikly

@ ze spojeni Al (chemické znacky hliniku)

a ,obal”. Alobal masiroké wuziti. Do
hlinikovych folii balime kazici se

2 potraviny, pouzivame |e
At peceni a pri baleni na cesty.
([ #

ze spojeni A" (chemické znacky hliniku)
a ,obal®. Alobal masiroké wyuziti. Do
hlinikovych folii balime kazici se potraviny,
pouzivame je pfi peceni a pri baleni na cesty.

[

i i |

Moo st 1 62020254

AN sl L DRATENKA NIKL
2+1 ZDARMA

3 kusy o pruméru 6cm. |

B
P ™ oW,

@ v Zadné provozovne.

62020171
HOUBA NA NADOBI
10ks

Mala, Pur pena
s abrazivni plochou,

balena po 10 ks

| =
41915542

MENUBOX 1-DILNY BILY
KR/125ks

Nemel by chybet

%

\ 49650467

&
¥

¥ 14.5¢13.3x7.5

€. 60110190
¥ FOLIE POTRAVINOVA PE
45em/300m/12mi

~ Smrstovaci folie zajisti cerstvost vasich

(?"* potravin a jejich ochranu proti vinkosti,
| pachum a bakteriim. Perfektné prilne na
vsechny tvary | matenialy a jgji pouziti je velmi
jednoduché. Folie na potraviny je zakladnim
vybavenim kazdé profesionalni | domaci kuchyne.
Diky této levné a praktické pomucce muzete zvysit
trvanlivost svych potravin, folie je idealni take pro
ochranu Jidla, které je iz servirované na taliri.

61510184
KRABICE NA PIZZU
32x32x3cm 50Ks POTISK

. Pro vsechny provozy,
\ kde se dela dobra pizza.

% BOX-HAMBURGER 125ks

Pro provozovny

@a rychla obgerstveni.

62020240
HOUBA 4+2

PROFILOVANA MAX]
Léty a zakazniky

@ oviFené houbicky

e
A+2 zdarma VST kuali
4+2 zdarm. s puncem nejvyssi kvality.

. [yto houbicky |sou profilovana.
G LD N,

(7710018
RUCNIK ROLO MAX|
2-VRSTVY 6ks (195x210mm)

: \ Nepostradatelna pomucka
. kazdého gastroprovozu.

41915543
MENUBOX 2-DILNY BILY
KR/125ks

Nemél by chybet

O =

vV Zadné provozovne.

49650468
BOX-HOT DOG 125ks
20x8.3x6.4

: Pro provozovny
'- a rychla obcerstveni.
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vas VELKOOBCHOD
nejen s NAPOJ]i, ale i s §éirokym sortimentem potravin.

¢ Hybesova 30, 779 00
Provoznidoba: Po-Pa 7.00-15.00

a Centralni sklad Znojemska 80, 586 01

Provoznidoba: Po-Pa 7.30-17.00

S0 9.00-11.30 Objednavky: tel./fax: 585421276, 777 741467 olomouc@uvrtal.cz
Objednavky: tel. o567 211 024, 568 870932, 777 741 464 Vedouci skladu:  HanzliCek David 777 779290  hanzlicek@uvrtal.cz
fax.. 568 870 282 email.: jinlava@vrtal.cz Obch. zastupci:  Klajbl Jan 601 363 194  klajbl@vrtal.cz
Vedouci prodeje: Sedlak Zbynék 777779 287 sedlak@uvrtal.cz Cada Jan 731507891 cada@vrtal.cz
Vedouci skladu:  Musil Ondre; 734 490 201 nebo 601 363 195 (Litovel, Mohelnice, Unigov, Sternberk, Prost&jov )
skladji@vrtal.cz OndrouskovaAnna 607129436 ondrouskova@vrtal.cz
Obch. zastupci:  Haha Karel 777 741 463 haha@uvrtal.cz ( Hranice, N. Jicin, Prerov )
Hava David 733637 712 hava@uvrtal.cz Houstava Tomas 777779284 houstava@vrtal.cz
Krajicek Dusan 702 153 173 krajicek@vrtal.cz ( Olomouc, Prerov )
Manager prodeje potravin KonecCny Jaromir 725903 077 konecny@uvrtal.cz
.URT&L Opava Sadova 44 ( areal Seliko ), 746 01
Zahradni 36, 792 01 - Provozni doba:  Po- P4 7.00 - 16.00
Provoznidoba: Po-Pa 7.00-16.00 3o 8.00 - 12.00
| So  8.00-11.00 Objednavky:  tel/fax: 553712495, 777741469 opava@vrtal.cz
Objednavky: — tel/ffax: 553821932 777779231  bruntal@vrtal.cz Vedouci skladu:  Vanék Lukas 731429488  vanek@vrtal.cz
Vedouci skladu:  Navratil Tomas 777741466 navratil@vrtal.cz Obch. zastupci:  Palisova Jana 733110 041 palisova@vrtal.cz
Obch. zastupci:  Sivulka Robert 739068 064  sivulka@vrtal.cz Fellner Pavel 601244 499 fellner@vrtal.cz
Premysl| Jur¢aga 770166 624  jurcaga@vrtal.cz Novotna Marta 777779282 novotna@vrtal.cz

Lo o
024218 Ostrava Na Nahonu 1140/30, 702 00
-

Budéjovice Vrbenska 16, 370 06

Provoznidoba; Po-Pa 8.00-16.00

‘‘‘‘ Provozni doba: Po-Pa 8.00-16.00 So 8.00 - 12.00
SO 9.00-12.00 Objednavky: tel.ffax; 596 611408 777779292 ostrava@uvrtal.cz
Objednavky: tel./ffax: 387 240569, 777741468 cbudejovice@vrtal.cz Vedouci skladu:  Vanék Lukas 731429488  vanek@vrtal.cz
Vedouci skladu:  Hejpetr Lubos 725870111 hejpetr@vrtal.cz Obch. zéstupci:  Vitala Tomas 777779286  vitala@vrtal.cz
Obch. zastupci:  Medova Michaela 770175701 medova@uvrtal.cz Langer Jan 777779283  langer@vrtal.cz
Navratil Jan 724101435  jnavratil@vrtal.cz Fellner Pavel 601 244 499 fellner@vrtal.cz
Bartizal Jan 777779293  bartizal@vrtal.cz

ov Smetanova 1314, 393 01

¢ e ™
Z _ — VRTAL )il
UQTQL Jindfichtiv Hradec Vétrna 48/V. 377 01 e Provozni doba: Po-Ct 7.30-12.00 12.30 - 16.00

Provozni doba:  Po - Pa 8.00 - 16.00 Pa 7.30-12.00 1230-17.00 So 8.30-11.00

Objednavky: tel./ffax: 384 327 390, 777779294 |hradec@vrtal.cz Objednavky: tel. 775 655 965 pelhrimov@vrtal.cz
Vedouci skladu:  Hejpetr Lubos 725870111 hejpetr@vrtal.cz Vedouci skladu: Vrtal Daniel 607 082668  pelhrimov@vrtal.cz
Obch. zastupci: ~ Regasek Jii 608918838  regasek@vrtal.cz Obch. zastupci: Haha Karel 777741463  haha@vrtal.cz
o Lo
VRTAL ALCi: e e VRTAL I e ZA
= rovozni doba:  Po -Pa 8.00 - 16.00 e Provozni doba:  Po-P4 7.30 - 15.30

Objednavky: tel./fax: 606 346 208  kutnahora@vrtal.cz Objednavky: tel /fax: 568 853 033 trebic@vrtal.cz
Vedouci skladu:  Jana Holubova 606 346 208 Vedouci skladu: 777779288  trebic@uvrtal.cz
Obch. zastupci: Obch. zastupce:  Vodmera Karel 731507892  vosmera@vrtal.cz

Uy, -
.URTQL Moravskéa Tiebova CSA 2, 571 01 , , = oy
’ Provozni doba:  Po - Pa 7:00-17:30 BRI croiia. Eviipka s/ B 1 L

Provozni doba: Po-Pa 8.00 - 16.30

- So 8:00-11:00 So 10.00 - 12.00
Objednavky:  tel. 461 312829 mirebova@vrtal.cz Objednavky: tel./fax: 602 546 150, 602555089 znojmo@vrtal.cz
Obch. zastupci:  Cada Jan 731507831 cada@vrtal.cz Vedouci skladu: ~ Pelech Tomés 602546 150  znojmo@vrtal.cz

Obch. zastupce: Smrcka Leos 602 555089 smrcka@vrtal.cz
= S o™
UQI.Q ) Olomouc CASH&CARRYSMQ (08, L V]°4¢2YW) Zdar nad Sazavou Stursova 1500, 591 01
: ; Nt o

Provozni doba:
So, Ne 8.00-18.00 3o 9.00 -11.00

’ J \fﬁ B Seieleri  MONSHGIRSIGIE Objednavky: telffax: 566 620 911 zdar@vrtal.cz

Hanzlickova Simona 731 507 326  hanzlickova@vrtal.cz Vedouci skladu:  Fiala Jifi 777779206 zdar@vrtal.cz

v Obch. zastupce: Krajicek Dusan 702153 173 krajicek@vrtal.cz

www.vrtal.cz

Provozni doba: Po-Pa 8.00-16.00
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Znojmo

Zd'ar nad Sazavou

Cesky Krumlov - Hameco Evropa s.r.o.

Vrtal s.r.o.
Velkoobchod napoju a potravin

Aktualne Vam nabizime nejen tradicni sortiment, ale nove i cca 500 polozek
mrazenych a chlazenych potravin a kolonialu, ktery pravidelnée rozsirujeme o dalsi polozky.
Kontaktujte nase obchodni zastupce, kteri vam predlozi kompletni cenik

teoslovi!!!

a pripravi atraktivni cenovou nabidku.

Zadejte od nich nase mesicni letakove akce, ktere va

&

*
*

>/ =

JAMECO EVRROPA * *x

nejen pro podnikatele




