Platnost od: 2. zari 2013 Specifikace vyrobku: 04
(G F Mign Kojetin Pseni¢na mouka polohruba [&isio vitisku: 04
spol. sr.0. Zména : 00
Miynska 280 Cislo PN: 02/10
752 30 Kojetin
Zpracoval: Podpis: /i~ Za mlyn schvalil: Podpis: F?“Q
Vrana Véaclav - technolog Dne: M4 2% Slozil Pavel - starek Dne: 29 2. 2017
Identifikace vyrobku:
Zarazeni dle vyhlasky zékona o
Trzni druh Obchodni ndzev vyrobku potravinach ¢.110/975h Jiné oznaceni
P$eniéna mouka polohruba | P3eniéna mouka polohruba P3eniéna mouka polohruba T 400
vybérova
Charakteristika vyrobku:
Popis vyrobku Ugel ( cilovy trh) Zpusob pouZiti Trvanlivost
Mlynsky obilny vyrobek ziskany 6 mésicl od data vyroby
mietim obilnych zr, pohanky a | Surovina pro vyrobu | Ureno k dalsi tepeiné (spotfebitelské baleni)

ryze a tfidény podie velikosti

Gastic, obsahu mineralnich latek
a druhu pouZitych obilnych zm,

pohanky a ryze

pekarenskych
vyrobkd.

pro bezlepkovou dietu.

Upravé, neni vhodna

4 mésice od data vyroby (pytlové a
bezobalové baleni)

Jakostni parametry vyrobku:

Smyslové poZadavky Fyzikainé chemické pozadavky
Barva Bila s nazloutlym odstinem. Vihkost % max. 15,0 CSN 560512
Typicka mouéna viiné, bez nepfijemného :
Viné a pachu. Popel v sus % max. 0,50 CSN 560512
chut Typicka moucna chut, bez nahofkle,
nakyslé nebo cizi pachuti.
Skadci Bez pfitomnosti Skudct v jakémkoliv Mokry lepek v sus. % min. 24,0 CSN 560512
stadiu.
Granulace %
GMO Neobsahuje GMO Propad 366 min. 96,0 CSN 560512
Propad 162 max. 75,0

Zdravotni nezavadnost: Vyrobek byl vyroben ze suroviny, ktera neobsahuje GMO
Alergologické informace: Vyrobek obsahuje alergen — lepek (gliadin)

Mikrobiologické poZadavky

Chemické poZadavky

Vyhovuiji Nafizeni €.2073/2005 ES orientaéné podle
vyhlasky Ministerstva zdravotnictvi ¢.294/1997Sb ¢ast
2,0dstavec 8.1(ve znéni pozdéjsich predpis)

Vyhovuiji Nafizeni ¢.1881/2005 ES (ve znéni pozdéjsich

predpis()

Primérné vyZivové hodnoty: ve 100 g vyrobku

Bilkoviny 9949
Energeticka hodnota 1459 KJ Sacharidy 73549
Tuky 1149

Baleni a dodavani:

Typ baleni

pro potraviny.

Podminky baleni a dodavéni - pfeprava i obaly splfiuji veSkeré hygienické pozadavky

Volné bezobalova pieprava -
cisterny

Pred kazdou nakladkou je provedena kontrola zpdsobilosti cisterny.
Volné loZené vyrobky jsou sloZeny foukanim pres sito.

Pytlované Hmotnost baleni : 50 kg
Pytle uzaviené jutovym Uvazkem
Spotiebitelske baleni Hmotnost baleni : 1 kg

Skupinoveé baleni po 10 ks ve smrstitelné folii dodavané na paletach po 700 kg
obalené v ochranné folii

auter u.& g
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Podminky skladovéni :

Vyrobky se skladuji u dodavatele i u zakaznika:
e V/ suchych a Cistych silech na mouku
e Vsuchych a &istych prostorech, dobfe vétratelnych, relativni vihkost max. 75%, oddélené od aromatickych latek

Znaceni vyrobku :

Viyrobky jsou oznageny na spotrebitelském baleni nasledovné:

Nézev vyrobku : PSeniéna mouka polohruba vybérova

Vyrobee : Miyn Kojetin spol. s r. 0., Mlynska 280, 752 30 Kojetin, Ceska Republika
Hmotnost : 1 kg

SloZeni : Potravinarska psenice, pitna voda.

PouZiti: Vyrobek je uréen ke kuchyiiskému zpracovani a k dalsi tepelné Gpravé, neni vhodny pro bezlepkovou dietu.
Datum vyroby a minimalni frvanlivost do: jsou vyznaéeny na horni strané baleni
Alergenni slozka: lepek

Zplisob skladovani : Skladujte v chladu a suchu.

EAN kéd : 8594002140045

Symbol znehodnoceni obalu : PouZity obal patfi do shéru.

Symbol materialové identifikace :

e © o o © o o o © o o

Vyrobky jsou oznaéeny na jutovych a papirovych pytlich s visaékou nasledovné:
Néazev vyrobku: PSeniéna mouka polohruba vybérova

Vyrobce : Miyn Kojetin spol. s r. 0., Miynska 280, 752 30 Kojetin

Hmotnost: 50 kg

Minimalni doba trvanlivosti : uvedena na zadni strané visacky

Symbol znehodnoceni obalu :

Symbol materialové identifikace :

Viyrobky jsou oznaceny na privodnich dokladech nasledovné:

Néazev vyrobku: PSeniéna mouka polohruba vybérova

Vyrobee : Miyn Kojetin spal. s r. 0., Miynska 280, Kojetin 752 30

Baleni:

Hmotnost :

Datum vyroby:

Datum spotieby :

Certifikat o jakosti vyrobku :

PouZiti: P3enicné a Zitné mouky jsou uréeny k dalsi tepelné Upravé, nejsou vhodné pro bezlepkovou dietu.
Prohlaseni: Vyrobce prohlasuje, Ze mouka spliiuje pozadavky na jakost a zdravotni nezavadnost dle zakona ¢. 110/97
Sb. véetné provadéjicich predpist.

Volné loZené mouky jsou slozeny foukanim pres sito.

Privodni doklady o vyrobku:

Typ dokladu Zplsob predani

Dodaci list Ridi¢ s dodavkou

Faktura postou, pripadneé fidiC s dodavkou

RIZENY VYTISK
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