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Od 13. 12. 2014 přichází v platnost nařízení EP a Rady EU č. 1169/2011 a novela Zákona o potravinách 

č. 110/1997 Sb. s účinností od 1. 1. 2015. Na základě těchto dokumentů nastává povinnost majitelům 

provozoven ve stravovacích službách prodávajících jídla a nápoje označit u všech nabízených jídel a 

nápojů přítomné alergeny. 

Lahvová i sudová piva stáčená ve strakonickém pivovaru po 13. 12. 2014 obsahují všechny povinné 

informace na etiketě či víčku sudu, včetně zvýraznění alergenu „ječného sladu“.  

U všech našich piv (Dudák Driver, Dudák Švanda, Dudák 11%, Dudák Premium, Dudák Premium tmavý 

ležák, Otavský zlatý, Volyňský Královák, Král Šumavy, Klostermann, Blateňák) je složení následující: 

pitná voda, ječný(é) slady a upravený žatecký chmel 

 

Piva Dudák Premium tmavý ležák a Klostermann dále obsahují ve složení karamel. 

Nefiltrované varianty našich piv obsahují zbytky pivovarských kvasnic. Zákal je v tomto případě 

přirozenou vlastností piva způsobenou přítomností pivovarských kvasnic. 

Všechna naše piva s výjimkou nealkoholického jsou nepasterovaná. 

Údaje o obsahu alkoholu v objemových % jsou uvedeny na jednotlivých etiketách a víčkách sudů 

Povinnost uvádět nutriční údaje platí pouze pro nealkoholické pivo, a to až od roku 2016. Tyto 

informace budou na etikety průběžně doplněny. 

 

Povinností majitelů provozoven čepujících pivo je: 

- V blízkosti piva uvádět název produktu, jméno (obchodní název), adresu výrobce (postačí ČR), 

obsah alkoholu, složení + informaci o alergenech, balení v ochranné atmosféře 

- V blízkosti místa, kde se pivo nabízí uvádět informace o alergenech a datu minimální 

trvanlivosti 

- Na vyžádání musí být provozovatel či obsluha informovat zákazníka o všech povinných 

legislativních údajích, včetně detailního složení produktu a obsahu alergenů 

 

Věříme, že následující informace Vám pomohou zorientovat se v této oblasti. 
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